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Ans 0TObpaxeHUs BpeMeHu
1 Temneparypbl
HAMPEBATENbHbIN
ONEMEHT

Kpuuka
3HiMHa BHYTPILIHA KpULLKa
3HiMHa Yawa ana
NPUroTyBaHHS

. lLkana piBHs npoaykTis (4ns
KinbkocTi pucy/napw/pary/
cyny )

. KHorka BigkputTa

. LED-ekpaH gns

BigobpaxeHHs Yacy ta T°C
HarpiBanbHa nnactuHa

KAKMNAK

ATIMATTbI ILLKI KAKTAK

ANMATbI NICIPY biObICHI
. A3bIK-TYNIKTEPLI

TAHBANAY OEHTEMI

KAKTMAKTbI ALY

WAMONOOTHI SKPAH
yakbIT NEH TemnepaTypaHbl
KepceTy YLiH
Kbl3ObIPFbIW SJIEMEHT

PZErASCITO

PEZEra&H-zTQ@

0. MEPHbIV CTAKAHYMK ¢

yKasaHuem mn

Kopnyc Bupoby @
MaHenb KepyBaHHS

Buxig napu

OTBip 4N XNBNEHHS

LLHyp >XUBREHHS

MapoBuin KoLK

Jlonatka

Jloxka gns cyny

MipHun ctakaH 3
MoKa3HUKamu B M1

B¥MbIM @
BACKAPY TAKTAChI*

BY WbIFAPY
BAYCbIMAbI KOCY K3y
KYAT BEPY CbIMbl

BY CEBETI
APANACTbBIPY KANAFbI
COPMNA KACbIf bl

OJWEY CTAKAHbI mn
KepceTinreH
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LID
REMOVABLE INNER LID
REMOVABLE COOKING BOWL

. FOOD MARKING LEVEL

(for rice/ steam/stew/soup qty)
OPENING BUTTON

LED SCREEN for Time and

T°C display

HEATING PLATE

TAPA )
TAPA INTERIOR EXTRAIBLE
CUENCO DE COCCION EXTRAIBLE

. SENALIZACION DE NIVEL DE

COMIDA (para arroz / vapor /
guisar / sopa)

BOTON DE APERTURA
PANTALLA DE LED para monitor
de tiempo y temperatura
PLACA CALORIFICA

TAMPA )
TAMPA INTERIOR REMOVIVEL
CUBA DE COZEDURA REMOVIVEL

. NIVEL DE MARCACAO DOS

ALIMENTOS ( para arroz/vapor/
guisado/quantidade sopa
BOTAO DE ABERTURA DA TAMPA
ECRA LED para exibicdo do
tempo e da T°C

PLACA DE AQUECIMENTO

CORPO DO APARELHO
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PRODUCT BODY
CONTROL PANEL*
STEAM EXIT
POWER INLET
POWER CORD
STEAM BASKET
SPATULA

SOUP SPOON
MEASURING CUP with ml indications

D

CUERPO DEL PRODUCTO
PANEL DE CONTROL*

SALIDA DE VAPOR

ENTRADA DE ENERGIA

CABLE DE ALIMENTACION
CESTA DE VAPOR

ESPATULA

CUCHARA SOPERA

TAZA MEDIDORA con indicaciones

en ml
@

AINEL DE CONTROLO
SAIDA DO VAPOR

ENTRADA DO CABO DE
ALIMENTACAO

CABO DE ALIMENTACAO
CESTO DE VAPOR
ESPATULA

CONCHA

COPO MEDIDOR com indicacao
em ml
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BAXHbIE MHCTPYKLUU NO TEXHUKE BE3OMACHOCTU

MpouTnTe MHCTPYKLMN NO SKCNAYyaTaLuu n cobniopante

nx. CoxpaHuTe X gna AanbHeunwero UCNoib30BaHNA.

« [lpnbop He npegHasHayeH AnA MCMOMb30BaHWA C
BHEWHUM TalMepoM WM He3aBUCUMOW CUCTEMOW
AVCTaHUMOHHOIO YNpaBneHuA.

- [lonyckaetca ucnonb3oBaHWe [aHHOTO  npubopa
AeTbMy 8 NneT 1 CTaplue npu YCroBWUKW, YTO 338 HUMMU

OCYLLECTBNIAETCA  COOTBETCTBYIOLMIA  HAA30p  WAW
OHM 03HAKOMMEHbl C WHCTPYKLUMAMM, KaCaroLWMMICS
6e3onacHoro CNOSNb30BaHUA npwbopa "

OODBACHALMMA PUCKK, BO3HMKAOLWME B XOAe ero
1CNoNb30BaHMA. [leT He [OMKHbI NPOBOANTb OUNCTKY
11 NMOMb30BaTbCA NPUOOPOM, eClIv UM elLe HeT 8 NeT 1
OHW He HAXOZATCA NOL NPUCMOTPOM B3POC/IbIX. XpaHuTe
npubop u ero Kabenb NUTaHWA B MeCTe, HELOCTYMHOM
ANnA feten MnagLe 8 ner.

« [lonyckaeTca wucnonb3oBaHue npubopa nvuamu C
OrPaHUYEHHBIMI  GU3NYECKUMY, CEHCOPHBIMM  WAW
YMCTBEHHbIMM CMOCOOHOCTAMM, TMLLAMI, HE VIMEIOLLMMM
onbiTa U 3HaHWIA, HEOOXOAMMbBIX NpPW ObpaLLeHMN
C TaKUMW W3LENVAMK, NPU YCIOBUW, YTO 33 HUMW
OCYLLECTBNIAETCA  COOTBETCTBYIOWMA  HAA30p MW
OHV O3HAKOMAEHbI C MHCTPYKLMAMK, Kacatoymmcs
6e30MacHOro Mcnonb3oBaHUA Npubopa ¥ MNOHMMAIOT
PVCKW, BO3HIMKAIOLLME B XOAE €ro MCMOJb30BaHNA.

« He pa3spelwuarite fetam urpatb ¢ npmbopom.
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« JKCnayaTaumua yCTponCTBa Nunuamn (BKYaA aeten)
C OrpaHNYeHHbIMA GU3NYECKUMY, CEHCOPHBIMM WK
YMCTBEHHbIMM  CMOCOOHOCTAMM, @ TaKXKe JLaMu,
KoTopble He 00651agaloT A0CTaTOYHbIM  OMbITOM 1
3HaHMAMM, AONYCKAETCA TONBKO NPW YCIIOBUM, YTO OHU
HaxopATcA nopa HabniogeHnem wunu Obinn 06yyeHbl
NpaBUIamM  UCMONMb30BaHMA  YCTPOWCTBA  JINLIOM,
OTBETCTBEHHbIM 33 MX 6€30MaCHOCTb.

+ Cnepute, 4TOObI fETY HE UrPany C YCTPOWMCTBOM.

MoCKONbKY [faHHbIi NPUOOP MpeAHasHayeH TONbKO

ANA AOMALLHEro UCMONb30BaHMA, FAPaHTVA HA HEro He

pacnpocTpaHAeTCcA, ecim Npubop MCnonb3oBanca B

CNeayoLWwmx YCIOBUAX:

— BKYXOHHbIX MOMeLLEHNAX /1A NePCOHaa B MarasnHax,
oducax v fpyrvix paboumx nomeLLeHNAX;

- Ha depmax;

- NOCTOANbLIAMM OTENEN, MOTENeN 1 APYrnX NOAOOHbIX
XKUNbIX MOMELLEHNI;

- B MUHW-TOCTUHULAX.

« Ecnunpubop ocHalleH cbeMHbIM Kabenem nuTaHnsa:
NPy NOBpeXaeHUM Kabena nNUTaHWA ero Heobxoaumo
3aMEeHUTb CreLmanbHbIM Kabenem unu 6nokom, Kotopble
MOXHO NP1obPeCT B aBTOPN30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

+ EcannpubopocHalieHHecbeMHbIMKabenemnuraHmns:
Mpy noBpexaeHun Kabens ero 3ameHa BO 13bexaHne
OMACHOCTW [O/KHA ObiTb BbINOJIHEHA W3rOTOBUTENEM,
ero OTAENOM MOCNENPO#AXHOTO OOCNYXMBAHUA WAW
aHaNIOrMYHbIM KBaMPpULIMPOBAHHBIM CIELIMANICTOM.

« 3anpeluaeTca norpyxatb Npubop B Bogy WK Niobyto
LPYTYI0 XNIKOCTb.
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Ana  ounmcTkm  nNpuHagnexHoctem u  petanen,
KOHTaKTUPYIOLWMX  C  MWWEBbIMA  MPOJYKTamMm,
NCNONb3yNTe  BRAXKHYK TKaHb WM TybKy CO

CpencTBOM AnA MblTbA MOCyAbl. [nAa ononackvBaHua
NCNONb3yNTe BNAXHYIO TKaHb UK rybky. [na Cywkm
MPUHALNEXHOCTEN W [deTanen, KOHTaKTUPYLWWX ¢
MULLEBLIMIU NPOAYKTaMW, UCMOMb3YIATE CYXYH0 TKaHb.
Cumeon A\ Ha npubope o3HauaeT: «BHumaHue! Bo
Bpema paboTbl Nprbopa NOBEPXHOCTU MOTYT CUSIbHO
HarpeBaTbCA».

OcTopoxHo! lNocne 3aBepLueHna paboTbl NOBEPXHOCTb
HarpeBaTeNbHOrO N1EMeHTa A0NTO OCTAETCA FOpPAYENl.
BHMMaHwe! OnacHOCTb NONyYeHNA TPaBMbl B pe3ynibTate
HenpaBWAbHOTO UCMOb30BaHUA Nprbdopa.

BHumaHue! Ecnn npmbop ocCHalleH CbeMHbIM Kabenem
NUTaHKA, He AOMYCKaTe NONALaHNA XULKOCTN HA Pa3beM.
Bcerpa otkntouaiiTe nprubop oT aneKTpoceTu:

- Cpa3y Noc/e NCNonb30BaHNS;

- nepeq nepemeLleHrem;

- neper 0YNCTKON NN TEXHNYECKM 06CYKMBAHMEM;
— €CJI1 OH He paboTaeT AOMKHbIM 06pa3oMm.
MPUKOCHOBEHNE K FOpAYEN MOBEPXHOCTY MNpPrbopa,
KOHTAaKT C ropsueii BOAOW, MAapOM WM MPOAyKTamm
MOXET NPUBECT K OKOraM.

Bo Bpemsa npurotoBneHma npnbop BblgenAaeT Tenno u
nap. beperute nuuo 1 pyku.

KyxoHHble npubopbl HeobxoaMMo pa3veliaTb B
YCTOMYMBOM MOMOXKEHUW, @ PYYKM (Npw Hanuuum)
AOMKHbI ObITb PACMONOXeHbl TakuM 06pa3oM, yTobbl
ropAYme XMULKOCT HE MOFIN NPOINTHCA.
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« Mpn

+ He I'IpVI6J'IVI)KthTe NINUO N PYKM K OTBEPCTUIO 1A BbIXOAa

napa. He 3aKpbliBaiiTe 0TBepCTVE A4S BbIXOfA Napa.
BO3HMKHOBEHUM MpPObGAEM WM BOMPOCOB
obpalyaintecb B Cyxby nogaepXKn KIUEHTOB UMK
MoCceTnTe Hall BE6-CaltT.

« Mpnbop MOXHO MCNONb30BaTb Ha BbICOTe He Oonee

2000 meTpoB.

B uenax 6e3omacHOCTV [AaHHbII MPUGOP COOTBETCTBYET HOPMaM W
OVMPEeKTMBaM MO TeXHWKe 6e30MacHOCTY, OENCTBYIOWMM Ha MOMEHT
npown3BoACTBa (AMPeKTUBE NO HU3KOBOLTHOMY 060PYAOBaHMIO, ANpeKTMBE
06 31eKTPOMarHUTHON COBMECTUMOCTY, TpeboBaHMAM K MaTepuanam,
KOHTaKTVpPYIOLMM C MULLEBBIMM NpofyKTamy, [upektnBe 06 oxpaHe
oKpy»KatoLLen cpefpl...).

Y6ennTech, UTo HanpsXKeHne SNeKTPOCeTH (NepeMEHHbIN TOK) COOTBETCTBYET
napameTpam npubopa.

YuuTblBas pasnnuHble [eACTBYlOWME CTaHAAPTbl, MPW MCMONb30BaHWN
nprbopa B CTpaHe, OTIMYHON OT TOW, B KOTOPOI OH 6biN NPUOBPETEH, ero
Heo6X0AMMO NPOBEPUTD B aBTOPU30BaHHOM CEPBVICHOM LIEHTPE.

NMOAKNIOYEHUE NPUBOPA K UCTOYHUKY MNTAHUA

+ He ncnonb3yitte npnbop B cneayowmx ciyyasnx:

—ecnu npubop nnu Kabenb NMET NOBPEXAEHWS;

—-nocne nageHvs, Mpu HanMuMn BUAUMBIX MOBPEXAEHUA WAN Npun
HenpaBwibHOM paboTe.

-B criyyae BO3HMKHOBEHWSA YKa3aHHbIX Bbile npobnem npubop
Heo6XoAUMO OTMNPaBUTL B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUCHDIN LeHTp. He
MblTaTecb pa3obpaTb NPUGOP CAMOCTOATESNLHO.

+ He ponyckaiite, uto6bl Kabenb NUTaHKA CBUCaN C Kpas cTona.
+ Bcerpa nogkntovaiite Npnbop K po3eTKe C 3a3eMeHNeM.
+ He wucnonbsyiite yanuuutenu. Ecnv Bbl npuvHUMaete Ha cebA

OTBETCTBEHHOCTb 33 3TO, UCMOJb3YNTE TONbKO YAIMHUTENN, KOTOPbIE
Haxo#ATCA B XOPOLWEM COCTOSHWW, UMEIOT 3a3eMJIEHHYI0 BUSIKY 1
NOAXOAAT AN NUTaHNUA Npubopa.

+ OTcoepnHAA NpMOOP OT INEKTPOCETH, He TAHUTE 3a Kabenb NUTaHKA.
- Bcerpa oTknovanTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTPOCeTU nepen cO6opKow,

pPa36opKOI 1 BbIMOTHEHNEM OUNCTKN.

U]



MCNoJib3OBAHUE NMPUBOPA

Vicnonb3yiite npubop Ha RIOCKOM, YCTOMYMBOW, XaponpouHoi paboueit
NOBEPXHOCTY BAANN OT BO3MOXHbIX 6PbI3r BOAbI.

He ponyckaiiTe KoHTaKkTa OCHOBaHWA Npnbopa ¢ BOLOIA.

Hukorpaa He nbiTaitTech BKAOYaTb NPMOOP, €CN YaLla NycTa Uan OTCYTCTBYET.
Perynatop npurotoBneHus JomkeH ObiTb [OCTYNeH Ans CBOGOZHOTO
MCMOMb30BaHWA. He npenATcTBYNTE M He MewaiTe aBTOMAaTUYeCKOMYy
nepeKnYeHNIO B PEXIM COXpPaHeHUA Tenna.

He n3snekaiite yaly Bo Bpema paboTbl npubopa.

He nomeluaiite nprbop Ha ropavyld MOBEPXHOCTb WNWM APYre UCTOUHUKM
Tenna UM nnameHu, Tak Kak 3TO MOXeT MPUBECTU K HeWcnpaBHOCTW UK
€03AaTb ONacHOCTb.

Yawa w HarpeBaTenbHaA NMacTMHa [OMKHbI HANpAMYI0 COMPUKacaTbCs.
Jliobble NpefMeTbl UM NPOAYKTbI, OKa3aBLUMECA MEXAY STUMMU ABYMA YacTAMMU,
npvBeayT K cboAm B paboTe npubopa.

He nometwyaiite nprnbop BOGNM3M NCTOUHWNKOB TEMMA UMW B FOPAUYIO IyXOBKY, Tak
KaK 3TO MOXET NPWBECTMN K CEPbe3HbIM NOBPEXAEHUAM.

He nomelaiite B npubop NpoAyKTbl 1 He HanMBailTe BOAY, €C/IM B HEM He
YCTaHOBJEHA Yallia /1A NPUrOTOBEHMS.

CobriogaliTe ypoBHM, yKa3aHHble B peLienTax.

B cnyyae Bo3ropaHua Kakoin-nubo yacti npnubopa He MbiTaliTech NOTYLUUTb €70
BogoW. YTobbl noracuTb Nnams, NCNonb3yinTe BaXHOe KyXOHHOe MooTeHLe.
Jlio6oe obcnyxnBaHNe AOMKHO BbIMONHATHCA TONbKO B CEPBUCHOM LiEHTpeE C
1CMNONb30BaHNEM OPUTMHAMBHbBIX 3anyacTeil.

MOMOTIUTE 3ALUTUTDb OKPYXAIOLLYIO CPELY

@
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. |_|pI/I60p paccynTaH Ha 3KcnnyaTauuto B Te4eHne MHOTuX net. OpHako, Korga

Bbl peLLnTe 3aMEHUTb ero, He 3abbiBaliTe, UTO Bbl MOXETE MOMOYL 3aluuTe
OKpy»KatoLLeil cpefbl.

« MNepep yTunusaumeii npubopa HeOHXoAMMO N3BNEYb aKKYMYNATOP 13 Talimepa

N yTUNn3npoBatb ero B MECTHOM MyHULIMNANIbHOM NMYHKTE c6opa oTxXoAos (B
3aBUCNMOCTN OT MO,U,eﬂVI).

3awuTa oKpy»Katowiein cpefibl Ha nepBom mecre!

@® [aHHbi Nprnbop CORePXNT LieHHble MaTepuabl, NPUrofHbIE ANA
nepepaboTKM NN BTOPUYHOIO UCMONb30BaHNA.

2 Cpaiite ycTpONCTBO B GAMMKANLLMI MyHWULMMaNbHbINA MYHKT cbopa
OTXOAOB.
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MEPEA NMEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

PacnakoBka npu6opa

/3Bnekute npubop M3 ynakoBKWM W BbINOXWTE BCE MPUHAANEXKHOCTN W
neyaTHble JOKYMEHTbI.

OTKpoNTe KPbILWKY, HaxaB Ha PACMONOXEHHYI0 Ha KOpryce KHOMKY
oTKpbiBaHUA (puc. 1).

Hpotrrwre WNHCTPYKLUNIO U CTPOrOo cnegyite PYKOBOACTBY NO 3KCNJlyaTaunu.

Ouunctka npnbopa

CHumuTe yaly (puc. 2), BHYTPEHHIOK KpbILKY (puc. 3).

OumcTuTe Yally 1 BHYTPEHHIOK KPbILLKY Fy6KOI C MOIOLLMM CPeACTBOM.
[poTpuTe BHELLHIOW NOBEPXHOCTL NPUOOPA U KPbILLKY BNaXKHOM TKaHbto (p1c. 6).
TiwatenbHO MX BbICyLLMTE.

OCTOpPOXHO MPOTUPAIiTE BHELHIOW MOBEPXHOCTb YallK NI NPUrOTOBNEHMUA
(0cOBEHHO HIXKHIOK YacTb).

ANA NPUBOPA U BCEX OYHKLIUN

YbenuTech, UTO MOA YalLEN WM HA HarpeBaTeNbHON MacTUHE HET OCTAaTKOB
MULLW MAW KUBKOCTH puc. 9.

YcTaHoBwWTe Yally B Npu6op 1 ybennTech, YTo OHa PacrnonaraeTca NpasuIbHO
(puc. 10).

Y6enunTech, UTo BHyTPEHHAS KPbILLKa YCTaHOBMEHa NPaBUnbHO (puc. 8).
3aKpoiTe KpbILLKY, NPy 3TOM JOMKEH MPO3BYYaTh LUENYOK.

lMopkniouuTe Kabenb NUTaHUA K pasbemy B OCHOBaHUM MynbTVBapKM (puic. 11),a
3aTeM K po3eTke anekTpoceTn (puc. 12). Pazgactca AANHHDBIN 3ByKOBOWN CUrHan,
BCe VHAMKATOPbI Ha NaHeNN ynpaBneHnsa HeHagonro 3aropAaTca. Nocne yero Ha
Ancnnee otobpasnTca [-——], a Bce MHAMKATOPbI NOracHYT. TO O3HAYaeT, YTo
npnbop HaxoauTCA B PeXnMe OXMAAHUSA, MOXHO BblbMpaTb Heobxoaumble
byHKLMY NpUroToBREHUS.

He npuKacaiitecb K HarpeBaTenbHOWN MNacTMHe, Koraa Npubop MOAKYEH K
3MEKTPOCETV UK NOCNe NPUroToBneHWs. He nepeHocute npubop BO Bpems
paboTbl UK Cpasy Nocsie NPUroTOBAEHUS.

[aHHbI Nprbop NpegHasHaueH TONbKO A/ NCMOb30BaHUA B MOMELLIEHNM.
He knapgute pyKy Ha BbinycKHOe OTBepcTMe ANA Napa B npouecce
NPUroTOBNEHNA NULLM, NMOCKONbKY CYLIeCTBYeT OMacHOCTb MONy4YeHus
oxora (puc. 24).

Mcnonb3yiiTe TONbKO BHYTPEHHIOIO Yally, NocTaBnsemyto ¢ npuéopom.
MapoBas Kop3uHa npepHasHayeHa ANA WNCNONb30BaHUA TONbKO C
mynbTuBapkoil. Ee cnepyer ucnonb3oBaTb npu Temnepatype, He
npesbiwatowtein 100°C (puc. 26). Ee Takxke MOXHO mcnonb3oBaTb Npu
npurotoBneHnn ¢ pyHkumeii meHto «<Puc/Kpynbi».



+ He HanuBaiiTe Bogy M He nomewwaiiTe MHrpeaneHTbl B npu6op Ges
YCTaHOBJIEHHOI YaLn.

- MakcumanbHoe KOnM4ecTBO BOAbI
npeBbilLaTb OTMETKY MaKCUManbHOro YPOBHA BHYTpH uatum (puc. 14).

MAHEJb YINPABJIEHUA - ONMUCAHUE MEHIO

4j 5j 6j

MAPOBAPKA
MpuroToBnenwe 6nioa Ha Napy
C MOMOLLbIO BOAbI B YaLLe 1
11CNOMb30BaHIA NapoBoit

+ WHIrpeaAneHTOoB He [AO/MKHO

(i

cyn
MpuroToBneHme HenpoTepTbIX
CyMOB UV MACHOTO/OBOLLHOO

6ynboHa.
Kommieer Makc. obLjee KonuuecTso:
ggg_l/létz)eocmo BoAbl: oT 200 Mn1 A0 JpoBeH: 8 5 dale,
TYLEHUE

3AMNEKAHUE
MpuroToBReHMe LieNbHoro Unn
60/bLLIOrO KycKa MAca, pbibbl

&}

MpuroToBneHue MaAca, pbibbl
W/ OBOLLEN B XUAKOCTY, B
pAfe Cyyanx C HeKOTOPbIM

VN1 OBOLLEN C HEBONbLLINM KONMYECTBOM XMpa.
KOMMYECTBOM XMpa U KUAKOCTU. Makc. obLee KonuuecTso:

YpOBeHb 8 B Yalle.
BbIMEYKA PUC/KPYTbI

lpurotoBneHne aecepTos u
KEKCOB MM BbIMEUKYN C KOPOUKOA,
KaK y xneba (tpebytorca
[LOMONHUTENbHbIE AENCTBRA).

)

lMpurotoBnerue puca v kpyn. Cm.
pekoMeHaaLmu Ha cTp. 24-25.
Makc. KonmuecTBo: ypoBeHb 8

B vale.

KAPKA

MpuroToBneHe MHrPeANEHTOB C
1CMoNb30oBaHNEM Macna.

Makc. konuuectso macna: 350 mn.

NOTYPT/TECTO
CKBalLMBaHWe 1orypToB
HeMnocpeaCTBEHHO B yalue
ANA NPUrOTOBNEHVA NN B
KapOCTOKIX KOHTENHepaX.
PaccTolika apoxekeBoro TecTa.

KALLA
[puroToBneHwe ryctoii cmec n3
Kpyn 1 0BCa C MONIOKOM/BOAOIA.

Q¢ ®

PA3OrPEB
Pa3orpes NpuroToBneHHbIX 6mtoA.

™
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PAgom C KaXablM MyHKTOM MEHI0 eCTb CBETOAMOAHbI MHAMKATOP, KOTOPbIN
yKa3blBaeT, BblbOp Kakoro nyHKTa MeHio ocyliectnsetca. MoppobHee 06
CMO/Ib30BAHMM KaXOrO MyHKTa MEHIO CM. B pa3gene «/HbopmMaLmsi 0 MeHIo».

MAHEJIb YNPABJIEHUA - ONUCAHUE OYHKLUNA

11—{ @;(D (T) —18@
G -

« ITa KHOMKa UCMONb3yeTCA ANA OTMEHDI YXKe 3aMyLeHHO NPOrpaMMbl MEHIO
(0AHO HaxaTVe) NN ANA BKNKOYEHNA PEXIMA COXPAHEHNA TeNNa BPYUHyto
(B0 Bpems Bbibopa NporpamMmbl MeH1o).

« Pexum coxpaHeHua Tenna MOXHO BK/IOYNTb aBTOMATUYECKM MO

OKOHYaHUU BbIMONHEHMNA 3aaHHOI Nporpammbl (cM. «Tabnuua nporpamm

NPUTOTOBEHNSA») MW BPYUHYIO.

Y106b1 OTKNIOUNTD GYHKLY NYECKOro C Tenna

(nepep 3anyckoM NPOrpammbl MEHI0), HEOBXOANUMO HaXKaTb 3Ty KHOMKY 1

yAepK1BaTb ee 0 TeX Nop, NOKa He PasfacTca 38yKOBOI curHan. Ytobbl

MOBTOPHO BKIOUYUTb 3TY GYHKLIMIO, CHOBA HaXMUTE Ha 3Ty KHOMKY U

ynepxuBaiTe ee.

Wnpmnkatop MUTAET Bo Bpema Bbi6opa Nporpammbl MeHI0: 3TO 03HayaeT,

4TO MO OKOHYAHWUW LVIKNa NPUrOTOBEHNA B MEHIO NPUrOTOBNEHNA ByaeT

BKJ/IIOYEH PEXIIM aBTOMATUUECKOrO COXPaHeHNA Tenna.

Wnpukatop HE TOPUT, ecnnt B MeHI0 NPUroTOBNEHUA He BKIIOYEH PeXnm

aBTOMaTUYeCKOro CoOXpaHeHuna Tenna.

Wnpukatop npopomkaer FOPETb, eciin pexum coxpaHeHus Ternna

y3Ke BK/oueH. Ha SkpaHe oTobpasntca Bpems CoxpaHeHua Tenna. Yrobbl

0CTaHOBWTb PabOTy peXnMa COXpaHeHUA Temnsa, HaXMUTe 3Ty KHOMKY.

CBETOANOAHBIN UHANKATOP NOracHeT.

[AnA coxpaHeHMA BKyca nuiu p AYeTCA He 1c Tb

C Tenna 6onee 12 yacos.

« HaxmuTe 3Ty KHOMKY, UTO6bI NepeBecTi NPUOOP B PyUYHON PEXMM. 3aTem

HaxmuTe KHorku «TEMIMEPATYPA» (15) n «TAVIMEP» (16), uto6bl 3aaaTb

napameTpbl npurotosneHua. Haxmute kHonky «3AMYCK» (17) ana 3anycka

npovecca NpuroToBNeHua.

Bbi6paHHble HACTPOWKI GUKCUPYIOTCA ANA CEAYIOLLErO NCMONb30BaHNA.

OpHaKo MOXHO TaKxe cOpacbiBaTb HACTPONKW Nepes KaxabiM

MCNoNb30BaHNEM UMK CKOPPEKTUPOBATL WX B 06O MOMEHT BO BpeMA

NPUroToBNEHNA.

OTMEHA/
nopaorpPes
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OYHKUMNOHAJIbHbIE KHOMKU - ONNCAHUE

KHonka «Hasap»/«YmeHbWNTb»
« 3Ta KHOMKa 1CMOAb3YeTCA ANA NepemeLLeHNa Ha3ad No NyHKTam MeHHo.
« CnomoLLbio Hee BO BpeMsA YCTaHOBKY BPEMEHM U TeMMnepaTypbl TakKe
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+ Ta KHOTMKa UCMoNb3yeTcA 4N1A NepemMeLLeHs Bnepes No NyHKTam MeHIo.
« CrnomolLblo Hee BO BpeMA YCTaHOBKM BPEMEH 1 TeMnepaTypbl Takxke
MOXHO YBENUYUTb 3HAYEHWNA STUX NAPAMETPOM Ha OfUH 3HaK.

ABTomatuyeckoe

5 MUH,
5 MuH,
5 MUH,
5 MUH.
5 MUH,
5 MUH,
5 MUH,
5 MUH,

KHonka «TEMMEPATYPA» c uHgnKaTopom

HamuTe 3Ty KHOMKY, UTOBbI OTPerynnpoBaTh Temnepartypy. 3atem

A BbibepuTe (1) uau () (kHonkn 13 n 14).

& + ECAIn HeOBXOANMO M3MEHWTb TeMMepaTypy BO BPEMSA MPUrOTOBAEHNS, 3Ty
KHOMKY MOXHO HaaTb HENOCPEACTBEHHO B NpoLiecce.

CBeTOAMOAHBIN MHAMKATOP BKIYAETCS, KOrAa Ha Ancnnee oTobpaxaetcs

Temnepartypa.

OT/IOXEHHbIV 3ANYCK

WMM
11024y, 5
[0 24y, 3
[0 24y
[0 24y
024y
[024y
[024y

10°C)

Kuonka «TAVIMEP» c uHankatopom

140/150/160
130/140/150/160
130/140/150/160

90/95/100
90/100/110
80/90/100/120
30/40°C
80/100°C
40-160°C
(ysenuuenve Ha

+ HaxmuTe 3Ty KHONKY, YUTO6bI OTPErynnpoBaTh BPemMA NPUroOTOBNEHMA. g
3atem BbibepuTe (<) nnu (>) =
(KHOMKN 13 1 14). El s g
@ + Ty KHOMKY MOHO HaXaTb BO BDEMA NPUroTOBEHS, €/ HeobXxoanMO E S5 [ U U R R B I o
06aBUTb AOMNONHUTENBHOE BPEMA NPUrOTOBAEHUA UMW YMEHbBLLUTL €70 § g § § § § § § § E “é_ § § ;
noce 3anycka Nporpammbl NPUTOTOB/IEHNA MEHIO. =< EH g
+ CBETOAMOAHbIN MHAMKATOP BK/IOYAETCA, KOrAa Ha uCnee oTobpakaeTca s = d
BPEMA NPUrOTOBNEHMA. ; ; 9 ; ;
PO PR T : FEREEH IR IR
KHonka «OTJIOKEHHbIV 3AMYCK» = e 22| 55| 52\ FE Z|EX| 2| 282§ 32 . .
« HaxmuTe 3Ty KHOMKY, YTO6bI OTNOXWTL HaYano NpoLecca NPUroTOBNEHMA. -] s B & 37| 87|38 = = & = &| 22| = H
« [Mocne HaxaTus Ha AuUcnnee oTo6pasnTCcA 06PaTHbINA OTCUET 3aAaHHOMO () g 57|57 |% | % 2|5 5%
BpemeHy. 5 -
+ CBeToanoaHbIN MHAnKaTop npogomxaet FOPETb fo Tex nop, noka He S| & sl 2] 2l 2] 2| 2 - z | oz -
HauvHaeTCA npouecc npurotosieHus. Mocne Havyana NPUroToBneHUs s Bl g H H s | 3| 2| 32 H ' = B H ' '
CBETOANOAHbIN MHANKATOP NePEKNIoUaeTCA C KHOMKM «OTOXEHHbIN a Z | 5 [ T R B |
3aryck» Ha KHOMKy «Tailmep». [ =
8 g 8
Knonka «3AMYCK» = 5|, i . :| = g ¢ | =
+ HaxmuTe 3Ty KHOMKY, 4TO6bI 3aMyCTUTL NPOrPaMMy NPUTOTOBNEHNA MEHIO. 5 § E El 2|22z 2 - ' '
+ EC/M NPOLIECC NPUrOTOBIIEHIA OCTAHOBIIEH, IMTENbHOE HaXaTue Ha a s T g D
KHOMKy «3anyck» BbIKIOYAET aucnneit. ~ 5 =
- Korpa cBeToANOAHbI MHAMKATOP NepecTaeT MuraTb U HaunHaeT TOPETb 2 g ° = § =
NOCTOAHHO, 3TO O3HAYaeT, YTO OCYLLECTBAAETCA NPOLIECC NMPUrOTOBNEHNA. C g T | & X2 8 e | 2
IMo OKOHYaHNKM NpoLiecca NPUroTOBNEHNA CBETOANOAHBIN NHANKATOP < é E 5 ; < H s E E %; E4 EE
NepeKioYaeTCcs B PEXIM aBTOMATUYECKOrO COXpaHeHws Tenna (ecnu = = g E § E é c E] § g 5 ;g E E g8 gE
NpUMeHMO). B npoTBHOM cnyyae oH 6yfeT MuraTb. E = E| 5| & % ¥ |0 R |8 = & 25 528F6F
3 E{@ @O49VBDO 6
=
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HAYAJNO PABOTDbI

« TogkniounTe NPMGOP K SNEKTPOCETU 1 YCTaHOBUTE Yally ANA NPUroTOBNEHUA B
KOPMyC YCTPOICTBA, NPaBUIbHO PACMONOMKIB BHYTPEHHIOK KPbILLKY 11 YCTaHOBWB

BUIKY.

1. BbIBOP MPOrPAMMDbI MPUTOTOBJIEHUA

« TMocne BKMIOYEHWA npubopa Ha skpaHe oTobpasutca [l MomectuTe
MPOAYKTHl B Yally AnA NPUroTOBMEHWA. 3aTeM COrMacHO peLenTy 3aKpoiite
KPbILLKY WAV OCTaBbTe NPUOOP OTKPBITbIM.

+ BblbepuTe HyXHbI MyHKT MEHIO C MOMOLLbIO KHOI'IOK@ " @ (kHonKK 13 1 14).

- Mpu HaxaTu kHoMK () MHAMKATOP KaMaoro NyHKTa MeHio ByfeT 3aropaTbca
B TOM NOPALKE, B KOTOPOM MyHKTbI MeHI0 ¢ 1 Mo 10 yKa3aHbl Ha NpeapblayLLeit
cTpaHuLe.

~ Mpu HaxaTM KHOMKM (<) MHAMKATOP KaXa0ro NyHKTa MeHio ByfeT 3aropaTbcs
B nopAfKke, 06paTHOM TOMY, B KOTOPOM NyHKTbI MeHto € 1 no 10 yKasaHbl Ha
npeablayLUen cTpaHuLe.

+ Haxmunte kHonky «3AMYCK» (kHomKa 18), utoObI 3anycTUTb MpPOrpammy
MeHIo, ansa Kotopoi FOPUT CBETOAMOAHbIA UHIUKATOP. MuaukaTop KHOMKMN
«3AMYCK» nepectaHet muratb W npogomxut TOPETb npu BKAtoueHum
MpPOrpammbl MeHHO.

« MMporpamma MeHlo Gy#eT BBIMNONMHATLCA C MapameTpamy MPUFOTOBAEHWA MO
yMonuaHuto (M. TabnnLy NporpamMm NPHUroTOBAEHNA Ha NPeAbIAyLLEeN CTPaHNLE).

« Ha csetogroaHom gucnnee 0Tob6pasnTCca OCTaBLLEECS BPEMS NPUTrOTOBNEHUS (33
NCKNIOYeHneM MyHKTOB MeHio «Puc/Kpynbi»), a B KOHLe npoLiecca NpuroToBeHnsA
BbINOJIHUTCA aBTOMaTMYeCKas OCTaHOBKa WM MepekioueHne Ha CoXpaHeHune
Tenna (TonbKo AnA NyHKTOB MeHio «Kaluay, «Cyny, «TywieHuney, <Puc/Kpynbi»).

2. PEFYNINPOBKA NMAPAMETPOB NEPEA NMPUrTOTOBJIEHUEM
ABTomartnyeckoe COXPAHEHUE TEMJA

+ Ha aBTOMaTUeCKOE COXpaHEHNe Tenna MOryT NepPeKYaTbCA TONMBKO MYHKTbI
MeHio 2, («Katway), & («Cym»), @ («Tyiwerme), &S («Puc/Kpynbi»).

« Ecnm Bbl XOTUTE OTKMIOUNTL BYHKLIMIO aBTOMATUECKOTO COXPaHEeHUs Tenna ans
3TUX NYHKTOB MEHI0, HAXMITE 1 YepKuBaliTe KHOMKy «[ogorpes/OTMeHa»
[0 Tex Nop, NOKa He Pa3facTCA 3BYKOBOI CUTHaN 1 MHANKATOP He nepectaHer
Murare.

« OTKMI0UEHE GYHKLMI ABTOMATUYECKOTO COXPAHEHIA TEMNa MOKHO BbIMONHUTH
TONbKO Mepes 3aMyCKOM NPOrpamMMbl MEHIO.

T lVI b v https://tm.by
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Perynupogka BpemeHu 1 Temneparypbi
- Kaxpas nporpaMma MeHI0 MMeeT TemnepaTypy 1 Bpems MpUroTOBNeHWUs no
YMONUaHMIO,
« Ecnn Heobxoamnmo 13MeHITb NpeaBapuTenbHO 3aaHHoe Bpema 1 TemnepaTypy
NPUrOTOBAEHNSA, HaXMITE COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.
- Haxmute kHonky «TAIMEP> (&) (kHonka 16), 3atem (<) n/unu (&) (kHonkm 13 n
14), 4T06bl HACTPOUTD BPEMS NPUTOTOBNEHIA B COOTBETCTBUM C PELIENTOM.
- HaxmuTe kHonky «TEMIEPATYPA» (§) (kHonka 15), 3atem (<) u/uamn (> (kHomKM
13 1 14), 4T06bI HaCTPOUTb TemnepaTypy NPUrOTOBNIEHNA B COOTBETCTBUN C
peLenToMm.

3. PET'YNINPOBKA NMAPAMETPOB BO BPEMA NMPUIOTOBJIEHNA

+ W3meHnTb Bpema 1 Temnepatypy NPUrOTOBAEHWA MOXHO B J1060/ MOMEHT
BO BPeMsA MPUroTOBNEHNA (33 UCKNIOUEHNEM NYHKTOB MeHI0 (o) «CoxpaHeHwe
Terna» 1 &S (nyHKTbl MeHio «Puc/Kpynbi» 1 (A «[puroTosaeHue Ha napy»), ans
KOTOPbIX MOKHO OTPETYNIMPOBaTb TONbKO BPEMs MPUTrOTOBIEHUS.

« Ecnm HeobxopyMo W3MeHWTb MpeayCTaHOBJIEHHOE BPEMSA U TemnepaTtypy
NPUrOTOBNIEHUSA, HAXMMTE COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY U CefyiiTe UHCTPYKLMAM,
YKa3aHHbIM BblLLe.

+ KpbilKy MOXHO OTKPbITb B M0G0 MOMEHT BO BPeMA MPUroTOBAEHMA, eCn
HeobxoaNMo A06aBUTb [OMOSHUTENbHbIE WHFPEANEHTbI WU NMPOBEPUTbL XOA
NPUrOTOBNEHUS.

« [na nporpamm npurotoeneHus «Puc» M «Bbineuka» He pekomeHgyetcs
OTKPbIBaTb KPbIWKY [0 3aBEePLUEHWA BbIMONHEHUA MPOrPaMMbl, OCOBEHHO
HafloNro BO BPeMs MPUrOTOBNEHWS, NOCKOMbKY 3TO MOBMMAET Ha pe3ynbtaT
NPUroTOBNEHUA.

4.0 OKOHYAHUN NPUTOTOBJIEHNA

+ OTKpoWTe KPbILIKY

« [lpm paboTe ¢ yalueit AnA NPUroTOBAEHUS N NMAPOBOIN KOP3UHON HEOOXOAMMO
1CNONb30BaTh MPUXBATKM.

« MpopyKTbl MOXHO MOAABaTb C MOMOLYBIO JIONATKY WMAW NOXKM, BXOAALLMX B
KOMMNEKT NoCTaBKy npubopa.

NB: ina pa6oTbi C nuLieli BHYTpY Yaluu He peKOMeHAYeTCA NCNonb3oBaThb

MeTannuyeckne KyxoHHble Npn6opbl, NOCKONbKY 3TO MOMET NpMBecTU K

NOBPEXAEHUIO Yalun ANA NPUrOTOBNEHNA.

« CHoBa 3aKpoiiTe KpblLLKY, 4TOObI 611040 OCTaBaNnoCh TeMbIM.

« Ecom B uncnonb3oBaHHOM  nporpamMme  MeHI0  OTCYTCTBYeT — dyHKUMA
aBTOMATVYECKOro COXPaHeHWA Tenna, To ANA BKMoUYeHUA GYHKLMM COXpaHeHUs
TeN/a BPYYHY B KOHLIe NPUrOTOBMIEHNA MOXHO HaXaTb KHOMKY «[logorpes/
OTmeHa».
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+ Ecnu nporpamma MeHIo BKMIOYaeT pexum coxpaHeHus Temna, To 3ATOPUTCA
VHAMKaTOP.

+ YT06bl BBIKNIOUMTL PEXMM COXPAaHEHUA Terna, NPOCTO HaXMUTEe KHOMKY
«Moporpes/OTmeHa». COOTBETCTBYIOLLI CBETOANOAHDIN MHANKATOP NOracHeT.

5. BbIK/TIOYEHUME BUCIJIEA

« MMocne ncnonb3oBaHUA NPUOOP MOXHO OTCOEAWHUTbL OT SNEKTPOCETH, YTOObI
BbIKNMOYUTD ero.

+ Yto6bl BbIKNMIOYUTD 3KpaH, MOXHO Takke HaxaTb U yLepxuBaTb (B TeueHue
npumepHo 5 cekyHa) KHomKy «3ATMYCK»», noka He pa3fgacTca 3ByKOBOI CUrHas.

+ Y106bl cHoBa BKJTIOUITD 3KpaH, HaxmuTe 1 yaepxuBarTe KHOMKY «3AMYCK».

NWHOOPMALINA O MEHIO
1. @ MyHxT menHto <MMAPOBAPKA»

d3Ta nporpamma NpPUroTOBNEHMA NO3BONAET FOTOBUTb KNeLKw, pbiby,

M#ACO, OBOLUY MONEe3HbIM [ 3A0POBbA CMNOCOGOM 3a CYeT ropavero napa,

YTO MO3BOJNIAET OrPaHUYMTb MCMONb30BaHNE Macna U COXpaHWUTb Gonblue

BUTaMWUHOB U NUTaTe/IbHbIX BELLECTB, YeM BO BPeMsA Xapku nnun BapKu. 3ty

nporpammy MeHI0 MOXXHO MCMONb30BaTh 1A NPMrOTOB/IEHNA NTaTeNbHON

TBepAOW N ANA AeTen.

+ Haneite ot 200 mn fo 600 mMn Bofbl B yally AnA npurotosneHua. ina Gonee
6bICTPOrO NPeABaPUTENBHOIO HarpeBa He PEKOMEHAYeTCA NMPEBbILLATb YPOBEHDb
4 BHYTPW YaLLW ANA NPUTrOTOBNIEHNA.

+ CnpaBoyHaa MHPOPMaLWA: OTMETKa 2 BHYTPW Yalm cooteetcTByeT 600 M,
otMeTka 3 - 900 mn, oT™MeTKa 4 - 1,2 1.

+ [lomecTnTe MHrpeaneHTbl B NapOBYIO KOP3WHY, BXOAALLYIO B KOMMIEKT NOCTaBKY
npubopa, a 3aTem yCTaHOBUTE KOP3WHY Ha Yallly ANA NPUroTOBMEHUA.

« 3aKpoiiTe KpbILIKY. 3aTeM BbibepUTe NYHKT MeHIo «[IpuroToeneHue Ha napy» &,

« COBETbI. Yem menbue nHrpeaneHTbl, Tem ObicTpee rotoButcs 6ntogo. Huxe B
KauecTse CnpaBoYHON MHPOPMaLMK NPeACTaBAEHbl NPUMEPbI BPEMEHM.
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Mpepnonaraemoe Bpemsi

MpoaykTbl npuroTtosaeHna*

(ana 600 mn BoAbI)

KapTtodenb (nonoBuHKM no

I'I[)Il/.‘l‘ﬁﬂl;I‘,SI/ITeanO 50 I Kaxzas) 30 muH.
Kaptodenb (nomMTVKM TONLMHON

it 15 MUH.
Bpokkonn/usetHas Kanycra 20 MUH.
MopkoBb (Kycoukn) 30 MuH.
MopKOBb (NTOMTVKM TONLMUHOM

OKOlJ)'IO 0,5 MM) n 15 MutH.
Jlococb 15 MUH.
MscHble KOTneTbl 15 MUH.
Kneukn 30-45 MnH.

* Bpems npefBapuUTeNbHOrO Harpesa BKIOYeHO. Bpema npurotoBneHuna 3aBucut
OT pa3mepa N KonnyecTBa NMHrpeaneHToB, a TakXe OT KOJInYeCTBa BOAb!, HanmTom B
yaLly AR NPUroToB/EHMA.

NB: ByabTe 0CTOpPOXHbI, NOCKONbKY NOC/NE NPUrOTOBNEHNSA NapoBas Kop3uHa
6yner ropayeit. Ecnn Heo6xoanmo U3Bneyb NapoByio KOP3MHY U3 Yawm Ans
NPUroToB/IeHNA, peKOMeHAYeTCA NCNoNb30BaTh NPUXBaTKM.

2. @ MyHkT meHio «3ANMEKAHUE»

JTa nporpamma MeHto NpefHasHayeHa AN NPUroToBAEHUA LIEIbHOTO KyCKa MACA,

PbIObI MW OBOLLEIA.

+ MoXHO 06XapnTb MACO B TeueHne 10-15 MUHYT C KaXaol CTOPOHbI B pexume
npurotoeneHna K (FKAPKA»), 3aTeM YCTaHOBUTb PEXIM NPUFOTOBNEHIA (&)
(«3AMNEKAHWEY).

3. i) NyHkT menio <BbINEYKA»

C nomolbio 3TON NPOrpamMmmMbl MEHIO MOXKHO FOTOBUTb TaKune AiecepTbl, Kak,

Hanpumep, Kekcbl (130°C/140°C), unu xne6 u apyryio Bbineyky

+ [ina npurotoeneHua xneba MOXHO NPOM3BECTN PACCTOIKY APOXKEBOrO TecTa
€ nomolibio nporpammbl MeHio X (<AOTYPT/TECTO»), a yxe 3aTeM Bbib6paTb
nporpammy meHio £ («BbIMEYKAY).
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+ Yto6bl MOMYunTb 30MOTUCTYI0 KOPOUKY, Hanpumep, y xne6a, Heobxogymo
roTOBUTb €ro ¢ 2yx cTopoH. CHauana neyb ¢ 0AHON CTOPOHbI 40-45 MUHYT, 3aTem,
nepeBepHyB Yallly, U3BMeUb NOAYYeHHOE 13fenve.

+ 3atem roToBbTe ewe 30-45 mMuHyT C fpyroit ctopoHbl (NB. Bpemsa ykasaHo
TONbKO B KauecTBe CMpaBOYHOM UHPOPMALK, OHO 3aBUCUT OT UCMONb3yemblX
VIHrPeANEHTOB 1 BKYCOBbIX MPeAnoYTEHNA.).

[inf nonyyeHna 3010TMCTON KOPOUKM BbibepuTe Temnepatypy 150°C/160°C.

« [ina npurotoBneHna 6niod, CopepXalumx MONOYHblE MPOAYKTbI UnK AlLa
(HanpuMep, KeKCoB) MOXHO BblbpaTb Temnepatypy 130°C/140°C.

« NB: [Ona pa6otbl C vaweii ANA NPUrOTOBNIEHUA HacCTOATENbHO
peKomeHAyeTCA UCNoJb30BaTb NPUXBaTKM.

+ He pekomeHpyeTca ucnonb3oBaTb MeTanauyeckne KyxoHHble npnbopbi
(0co6eHHO € OCTPbIMM KpasMM) BHYTPY YaLum AN NPUroTOB/EHMS, YTOGbI
He NoBpeauTb ee.

4. @ MyHKT meHio <XKAPKA»

3Ta nporpamma MeHI0 NpefHa3HayeHa ANA oGKapuBaHUA He6GonbwMX

KYCOUYKOB MPOAYKTOB WNN apKu MsAca, pbibbl, MAca NTULbI, a TaKKe Ans

YKapKu 651104 C MUHMaNbHBIM KONIMYECTBOM Macna (Hanpumep, ppuKkagenek).

Yro6bl NONY4MTb XPYCTALLYIO U apOMaTHYI0 KOPOYKY MpM MCMO/b30BaHUN

3TOll MpOrpammbl MeHI0, Heo6X0AuMO, 4YTOGblI MOBEPXHOCTb MPOAYKTOB

conpuKacanacb ¢ Macsiom.

« Bcerpa ucnonb3yiite 3Ty GyHKLMIO C MACNIOM W NMPOAYKTaMU.

« [ina 6onee 3pdeKTUBHON XapKu peKkomeHayeTcA A06aBMUTb B Yallly JO0CTaTOYHOE
KOMMYeCTBO Macna, KOTopoe CKpPoeT AHO, 1 NOAOXAATb HECKOMbKO MUHYT, MOKa
Macno He HarpeeTcs, a yXKe Nocne 3Toro 406aBNATb UHIPEANEHTDI.

« Korpa Temnepatypa macna gocturHet 160°C, pa3gacTcs [Ba 3BYKOBbIX CUrHana.

+ PekomeHpyeTcs nepuognyecki nomenBath 6nogo.

+ JTa nporpamma He npefHa3sHayeHa AnA XapKu ¢ 6ONbLUMM KONMYECTBOM Macna.
He pekomeHayeTca ncnonb3osatb 6onee 350 mn macna.

MPUMEYAHUE.

+ BaxHO ypocTOBepMTbCA, YTO CbeMHasA BHYTPEHHAA KpbillKa XOpOLIo
NpocyLleHa, a CUIMKOHOBOE COeAUHEHIE He COAEPXKMNT OCTaTKOB BOAbI. 3TO
Heo6XoAMMO ANA TOro, YTo6bl ropsAyee Mac/io He BbITEKJI0 NPU 3aKPbITU
KPbILIKU.

+ He uncnonb3yiite napoBylo KOpP3uHY, KOrAa rotoBuTe C 3TOi ¢yHKUMeNn,
NOCKOJIbKY M3-3a 3TOT0 NapoBas Kop3lHa MOXeT pacnnaBuTbcA.
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5. MyHKT meHio «KALLUA»

C nomolLbio 3TOI NPOrpamMmMbl MEHI0 MOXKHO NPUrOTOBNTDb KPynbl (Hanpumep,

MEeHO, OBCAHYI0 KPyny, pPUC MAM TPeuYHeBYl Kpynmy) C MONOKOM Ans

nony4eHnsA NuTaTenbHbIX 611104 C KPEMOBOI TEKCTYPOIL. ITY GYHKLIUIO MOXKHO

ncnonb30BaTb A1 NPUTOTOBNEHUA NUTaTeNbHbIX G/1i0A ANA AeTeii.

« OBCAHyI0 Kally NOC/Ee NPUTOTOBNEHNA CliefyeT nofasaTb Cpasy W ynoTpebuTs B
TeYeHMe 0OHOrO Yaca.

+ Yr06bI NPY MCNONB30BaHNV pYCa NIV KPYT COREPXKVMOE HE NepeNBanoch Yepes
Kpas, peKoMeHIyeTCA TLATeNIbHO NPOMbITb UX BOZOW NEpef NpUroToBneHneM
ANA TOro, YTobbl YAANUTB YaCTb Kpaxmana.

6. @ MyHKT meHi0 «CYT»

C nomolblo 3TOI NPOrpaMmmbl MEHIO MOXHO MPUrOTOBUTb MUTaTeNbHble

HenpoTtepTbie Cynbl N BKYCHble HaTypajbHble MACHble MW OBOLHblE

6yNboHbI, KOTOpble MOXHO WUCMONb30BaTh /AN NPUrOTOBNEHNA MI0Ba WK

pusoTTo.

Cyn npeanbHo nNoAxoAnT ANA TOro, YTo6bl BOCMONHUTL HE[OCTaTOK BOAbI B

opraHusme.

+ Konunuectso NHIrpeAneHTOB 1 KMAKOCTW He JOMKHO NPEeBbILLaTh MaKCUManbHbI
ypOBeHb OTMeTKY 8 B valle.

+ NB: He ucnonb3syiite pyuHoii 6neHpaep AnA NpuroToBneHna cyna-niope B
vawe. Ecnn HyXXHO NpuroToBMTb Cyn-niope, nepemectute coaepxumoe
Yawm B 6neHAep NN NOAXOAALLYI0 eMKOCTb Nepes U3MenbyeHnem.

7. MyHkT menio «TYLWWEHWE/MEQANIEHHOE NPUTOTOBJIEHUE»

C nomouubio aTol nporpamMmmbl Me€HI0O MOXXHO rOTOBUTb MACO 1 OBOLLU B Ccoyce.

3Ty Nnporpammy MeHK MOXHO 1CNONb30BaTb ANA MEANEHHOMO MPUrOTOBAEHUA
npy HWU3KON TemnepaTtype (Npu Bbibope Temnepatypbl 80°C/90°C) B TeyeHwe
6ornee ANTENbHOTO BPEMEHN, YTODbI TEKCTYpa MAca Nofyumnach 6onee HeXHas
(mo BOCbMM YacoB).

MpuroToBKTb BbICTPEE MOXHO, €C/IN YCTaHOBUTL Temnepatypy 100°C/120°C.
KonnuecTBo NHrpefneHTOB U XUAKOCTW He AOMKHO NPEBbILLIAT MaKCUMaTbHYI0
OTMeTKy 8 B vaLue.
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COBETbI. Yto6bl npurotoBneHHoe 6040 6bI10 elle BKycHee, nepef Havyanaom
MPUrOTOBAEHMA C WMCMONb30BaHMEM nporpamMmbl MeHio @ («<TYLUEHWE/
MEZOJIEHHOE NPUTOTOBJIEHUE») pekomeHayeTcA B TeUEHME HECKONBKUX MUHYT
NOAPYMAHNTb MACO /WK K C TOMOLLbIO Nporpammbl MeHio J— (KAPKA»).
NB: Bpems npuroToBneHna MOXeT Pasnn4aTbca B 3aBUCMMOCTH OT pasmepa
NHrpeAneHToB.

8. @ MyHkT meHio «<PUC/KPYTbl»

B ston nporpamme ucnonb3yerca TexHonorua Fuzzy Logic, KoTtopas
NO3BONAET MPUrOTOBUTb PUC C WAEANbHOW BO3AYLIHON KOHCMCTEHLuen.
OHa aBTOMaTM4ecku perynupyetr Bpems W TemnepaTtypy NpUrotoBfieHus
B COOTBETCTBUM C KONMYECTBOM WHrPeAUEHTOB, KOTopble Heo6xopnumo
NpUroToBuTb. [1NA 3TOro NyHKTa MEHI0 HEBO3MOXHO YCTAHOBMTb Bpems
NPUroTOBJIeHA, OHO 3aaeTCA aBTOMATUYeCKU.

COBETbI MO NPUrOTOBNEHUIO MAEAJIbBHOTO PUCA

PEKOMEHJALMW NO NPUrOTOBNEHWIO BKYCHEWLLETO PUCA

Mepea NPUroTOBAEHMEM OTMEpbTE HEOBXO[MMOE KOMMYECTBO PKCa C NMOMOLLbIO

MepHOro CTakaHa 1 NpoMOoliTe ero (He TpebyeTca Ans puca AN pr3oTTo).

+ OtmepbTe Heobxogumoe [f MPUTOTOBNEHMA KOMWYECTBO PUCA, MCMOSb3ys
UaLLKy, NOCTaBNAeMylo B KOMMNEKTe C Npbopom (Hanpumep, 1 vallka, 2 Yallku

UT.Aa.).

~150g puca

+ Yr06bl KOHCUCTEHLMA GNtoAa He MONyYMNach KNeiKoi, CHauana yaanute u3 prca
UaCTb KPaxmana, IpOMBIB ero.
+ BbICbinbTe puC B yaLlly, paBHOMEPHO Pacnpeaesva ero no gHy.

Vv
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« 3aneiiTe XoNnoAHyI0 BOZY UK MACHOI/OBOLLHOI BYNbOH O COOTBETCTBYIOLLEN
OTMETKM YaLLKM Ha yaLue.
Mpvimep AnA NpUroToBNeHUs ABYX YalleK puca:

@

« 3aKpoiiTe KPbILWKY 1 BbibepuTe €5 (MyHKT MeHto «Puc/Kpynbi») B COOTBETCTBIM C
VHCTPYKLUMAMY, NprBeaeHHbIMK B pasgene «<HAYATIO PABOTbI».

« Ha 3KkpaHe oTobpasuTca

+ HaxmunTte KHOMKy «3anyck»
FOPETD.

« Ha gucnnee 6ynet murats [EEEE), npouecc npurotoBReHms Hauar.

« Korpa puc 6ymet roToB, MynbTMBapKa aBTOMATWYeCKW MNEPEeKMouMTCA Ha
coxpaHeHue Tenna. 3ATOPUTCA 3eneHblit nHavkatop @.

+ Korga nHaukatop 3ATOPUTCA 3eneHbim, NnepemeluaiiTe prc, a 3aTemM OCTaBbTe
€ro B MyJIbTMBapKe elle Ha HEeCKONbKO MWHYT, YTobbl MONyunTb MAEanbHbIA
paccbinyaTblii puc.

Mpumeyanmne. CHauana 3acbinaite puc, NPOTUBHOM ciy4ae GyAeT cnMKOM

MHOFO BOAibl.

B TabnuLie HUXKe NpUBEAEHbI MIHCTPYKLMW MO NPUTOTOBNEHMIO pUca.

COBETDbI. 3111 pekomeHaaLmmn NpuBeAeHbI TONbKO A1A CpaBKu. KonnuecTso Boabl

MOXHO PerynunpoBaTh B 3aBYCMMOCTM OT BKYCOBbIX MPeAMOUTEHNIA.

TABJINLUA MPUTOTOBJIEHUA PUCA - 8 yawek

V]H,D,VIKaTOp nepecTaHeT MUratb U NPOAOTXUT

Konnuectso Konuuectso
CbIPOro puca YpoBeHb BoAbl B
CbIPOro puca (To e P A Mopunu
(B KonuuecTBe Yyawle (+ pwc)
) KONn4ecTBo B
Halex rpammax)
2 300r OTmeTKa 2 yallKkin 3 -4 nopuyun
4 600r OTmeTKa 4 Yawkn 5 -6 nopuun
6 900r OTtmeTKa 6 yaluek 8 -10 nopuun
8 12001 OTmeTKa 8 yalwek I'I103pT.|,1VI‘}h
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Bpems 1 TemnepaTypa NpUroToBieHs prica 3aaloTC aBTOMATUYECKN.
O6paTiTe BHUMaHWe, 4TO CYLYeCTBYET CEMb 3TaroB:

npefBapuUTeNbHbIN HarpeB => BMUTbIBaHWE BOAbl => ObICTPOE MOBbIEHNME
TEMMepaTypbl => NPOLOMKEHNE BapKN => UCMApEHIe BOfbl => TyLIEHWE puUca
=> NOfOrpes.

Bpems npurotoBneHua 3aBUCKT OT KOAMYECTBA 1 TUMa puca.

9.@ YHKT MeHI0 <MIOT'YPT/TECTO»

C nomowbio 3TOl NPOrpaMmbl MEHK MOXHO MPUrOTOBUTb IOTYpPT
HeNocpeACTBEHHO B Yalle UMM B KOHTellHepaX, KOTopble MOXHO
ncnonb3oBaTb B AyX0oBOM wWKady. Ee Takke MOXHO ncnonb3oBaTb Ans
npouecca NOJHATUA APOXKEBOro TecTa.

NMPUrOTOBJIEHUE NOTYPTA

+ BbIMoiATe yally, 6100 UK KOHTEHEepbI B TEMON BOfE C MOOLIMM CPEACTBOM,
3aTeM TLaTeNIbHO MPOMOWTE W BbICYLUUTE KX.

+ Bce obopynosaHue, ncnonblyemoe B MpoLecce MPUrOTOBREHWA WOrypTa,
cnegyeT MbiTb B MOCYAOMOeYHOW MawuHe. CTepunu3auma BaxkHa AN
npefoTBPaLLeHUa nonagaHua B Maccy Oyayliero norypra nepeHoCUMMbIX MO
BO3[yXy OpraHM3mMoB, KOTOpble MOTYT NMoMeLUaTb NHKyb6aLnm KynbTypbl, 13-3a
yero NOrypT He 3arycTeeT, OCTaBLUNCh XUAKNM.

+ [lomawHne WOrypTbl He COAepaT 3aryctuteneid 1 CTabunnsaTopos,
COAEPXaLUMXCA B HEKOTOPbIX MOrypTax, N3roTaBMBaeMbIX Ha NPOK3BOACTBE,
1 4acTo MMeloT bonee XUAKYI0 KOHCUCTeHUMIo. MHorma cBepXy [OMalUHero
iiorypta 06pasyeTcs MONOYHaA CbIBOPOTKA, B STOM C/TyYae MOXXHO NepemellaTb
OrypT A0 OGHOPOAHOCTU. Takke ee MOXHO BbIUTD.

+ B pomawHWii HaTypanbHbIi MOFypT ANA BKyca MOXHO A06aBUTb CBEXME
GpYKTbI MM BapeHbe Nocsie UX NPUroTOBNEHUA 1 OXNaxaeHus. Ecin po6asuTb
GpyKTbl Nepen dpepmeHTaLmen, To GPYKTOBbIE KNCNOTbI ByayT NpenaTcTBOBaTh
npoLieccy 3arycTeHna n NOrypT MOMyUYUTCA OYeHb XMAKUM. M13-3a HEeKOTOpbIX
OYEHb KNCTbIX PPYKTOB, TaKMX KaK CBEXKME aHaHAChI, NOTYPT MOXET CBEPHYTbCA
unu paccnomtbea. Kucrble GpyKTbl ydlle Bcero NnoAaBaTth B OTAENbHON yalle.

IV! b v https://tm.by
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BblBOP UHIPEQMEHTOB A4 MOT'YPTA
Monoko

Pekomenpaumnm no Bbi6opy Mosnoka

Bce Haww peuenTbl (ecnn He yKasaHO WHOE) MOAPasyMeBaloT MCMONb3oBaHWe

KopoBbero monoka. MoxHO MCnonb3oBaTb PacTUTENbHOE MOJIOKO, HampumMep

coeBOe, a TaKke OBeube W KO3be MOMOKO, OfHAKO B 3TOM Cjlyyae rycToTa

/ilorypta MOXeET OTAMYaTbCA B 3aBUCMMOCTM OT MCMONb3yeMOoro MoJoka. [ins

MPUroTOBNIEHNA C UCMOMNb30BaHWEM JaHHOTO MPK6opa NOAXOAUT CbIPOe MOJIOKO,

ynbTpanacTepr3oBaHHOE MOJIOKO, a TaKkKe BCe MepeyUCTIeHHble Huxe TUMbl

MOSI0Ka.

* YnbTpanactepnsoBaHHOe MOJIOKO. V3 ynbTpanacTepr3oBaHHOrO LIEbHOro
MonoKa nonyyaetca 6Gonee ryctol Morypt. M3 monoka C MOHWXKEHHOM
XKMPHOCTbIO MOrYPT NoayYaeTca MeHee rycTbiM. OfHaKO MOXHO MCMONb30BaTh
nonyobe3xnpeHHoe MONOKO 1 j06aBUTb K HEMY OfHY WM [iBe yalun Cyxoro
MOJIOKa.

+ MactepnsoBaHHoe Monoko. CrocobCTByeT MPUroToBNEHMO Gonee ryctoro
orypra C Ierkoi NneHKomn ceepxy.

+ Cblpoe Monoko (depmepckoe MOOKO). OHO [OMKHO ObiTb KUMAYEHBIM.
PekomeHgyeTca Takxe KUMATUTb €ro B TeUeHWe [ANWUTENIbHOTO BPEMEHN.
Vicnonb3oBaHue 310ro Monoka 6e3 kunayeHns onacHo. Mepen npurotoeneHriem
B Mpubope C UCNONb30BaHWEM 3TOTO MOJIOKa HeoOXOAMMO AaTb eMy OCTbITb.
He pekomeHgyeTcA MOBTOPHO WCMONMb30BaTb /1A  3aKBAaCKW  MOTypTbl,
MPUroTOBJIEHHbIE Ha OCHOBE CbIPOrO MOJIOKa.

+ Cyxoe monoko. py NCrnonb30BaHNK CyXOro MOJIOKa OTyPT NONyYaeTca OueHb
XNpPHbIA. CiepyiTe MHCTPYKUMAM, NPUBEAEHHBIM Ha YNakoBKe NPOU3BOAUTENA.

Bb|6|npa|7rre uesibHoe MOJIOKO (xenarenbHo ynbTpanacrepnsoBaHHoe MOJIOKO

uTenbHoro xpaHeHus). Cbipoe (cBexxee) nnn nacrepusoBaHHOE MONOKO
HEOGXOQIIIMO KUNATUTD, a 3aTeM OXJlaXXAaTb U CHUMATb C HEro neHky.

3aKBacKa

[ina  iorypToB. 3aKBacKy MOXHO NPUrOTOBUTb HECKONbKUMM Crnocobamu,

nepeyncieHHbIMU Hxe.

+ Ha ocHoBe MOKYNHOrO HaTypanbHOro WOrypra, VIMEIOLIEro MaKCUManbHO
[ONMMiA CPOK TORHOCTY; B TaKOM Cilyyae MPUroTOBNEHHbIN Norypt 6Gypet
copepxatb bonee aKTUBHYIO 3aKBacKy, 6naropapa uyemy MOTypT momyuutca
6onee rycroii.

+ Ha ocHoBe cy6nummpoBaHHoIi 3aKBacKu. B 3Tom ciyyae cobniofaiite Bpema
aKTMBALMK, yKa3aHHOE Ha MHCTPYKLIMM K 3aKBacke. Takylo 3aKBacKy MOXHO HalTu
B CynepmapKeTax, anTekax 1 B HEKOTOPbIX Mara3uHax TOBapoB [/ 340POBOro
nUTaHNA.

@
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+ Ha ocHoBe HepaBHO npuroToBneHHoro Bamu iorypra. OH JomKeH 6biTb
HaTypalbHbIM 11 CBEXEMPUrOTOBMEHHbIM. 3TO Ha3blBaeTcA MOBTOPHbIM
MCMonb30BaHMeM 3akBacku. [locne nATM  MOBTOPHbIX  WMCMONb30BaHMUIA
3aKBACKN KOJIMYECTBO aKTUBHbIX PEPMEHTOB B CY>KMBLLEM ANA 3TOTO iorypTe
CHVKAeTCA, U3-3a Yero nonyyaemblil VOrypT MOXET MMeTb MeHee TyCTylo
KOHcMcTeHUmio. [lanee HeOOXOAMMO CHOBa MCMOMb30BaTb MOKYMHOW orypT
UK CybNMMMPOBaHHYIO 3aKBACKY.

Ecnu Bbl KUNATUAN MONOKO, JOXKANTECH, NOKA OHO OCTbIHET 40 KOMHATHON

Temneparypbl, a yXe 3aTem fob6aBnaiite 3aKBacKy.

YpesmepHo BbicOKad TemnepaTypa MOXeT NPMBECTN K TOMY, YTO 3aKBacKa

norepseT CBOM CBOMNCTBA.

Bpemsa pepmeHTauun

+ Heobxopumoe Bpems depmeHTaLmn B NpoLecce NPUroToBneHUs Morypra —
oT 6 Ao 12 yacoB. OHO 3aBUCUT OT OCHOBHbIX VHTPEANEHTOB U Pe3yNbTaTa,
KOTOPBbI1 HEOOXOAMMO NONYUUTb.

Mungkuin | | | | | | |FyCTO|7| =
Cna.qKMﬁl| | | | | | | Kucnbin
64 74 8y 9y 104 11y 12y

+ o OKOHYaHMM NPUrOTOBNEHNA NOrypTa ero ClieayeT NOMECTUTb B XONOANIbHNK
MVUHVMYM Ha 4 Yaca, XpaHUTb B XONOAUNBHIKE NOTYPT MOXHO He 6onee 7 AHei.

TECTO

Mepep ncnonbsoBaHWem 3TON NporpaMmmbl A1 PaccTONMKN APOXIKEBOro

TecTa He06X0ANMO CHaYana 3amecnTb TecTo.

+ [pu 3amewwmBaHnmM TeCTa BPYYHYIO MOXHO CHauana CMeLlaTh APOXKM C TeMIoN
BOAON WM MONOKOM B vawe. MoxHo Ao6aBuTb 1 u. N. caxapa W XOpoLo
nepemeLLaTh, YTobbl YCKOPUTb aKTUBALMIO APOXKEN.

« Ecnu B npepenax 10 MUHYT HauMHaeT 06Pa30BbIBATLCA NEHA, 3TO O3HAYAET, UTO
BPOX3KMN aKTUBHbI.

+ MoOXHO CMmelaTb 3Ty XMAKOCTb, COAEPXALLYI0 aKTUBMPOBAHHbIE APOXMKM, C
CyXVMU UHFpeAneHTamMmn (MyKa 1 conb) U [J06aBUTb OCTaBLUEeCA KONMYeCTBO
XKNBKOCTY, HeOBXOAMMOe ANA NPUroTOBREHNA bntofa.

+ Yto6bl MONYunTb TECTO XOpOLeld OJHOPOAHOW KOHCUCTEHLMM, OObIYHO
peKomeHAyeTcA 3amellnBaTh ero B TeueHune 15-20 MUHYT.

+ Korpa KoHCMCTeHUMA TecTa CTaHeT OAHOPOAHON, MOMECTUTe ero B yvally AnA
MPUroTOB/EHNA, 3aTeM 3aKPOMNTE KPbILUKY.

+ Bbibepute nyHKT mMeHio «AOTYPT» > B COOTBETCTBUM C WHCTPYKLMAMA B
pasgene «Bblbop NporpamMmmbl MeHI0».

Vb
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« ToToBUTH TECTO ANA 6enoro xneba 06bIYHO PeKoMeHAYeTCA B TeueHwe 1 yaca.

+ NB: HeoGxogumoe Bpems ANA pPacCTOKN MOXET OTANYaTbCcA B
3aBNCUMOCTY OT XapaKTepa U KauecTBa UHIPeANEeHTOB.

+ Ecnu TecTo TaK 1 He NOAHANOCH 3a MPOMEXYTOK BpemeHun oT 30 MUHYT A0
1 yaca, JPOXXM MOryT 6bITb [€3aKTUBUPOBaHHbIE, MO0 NCMONb30BaHHAA
KMOKOCTb 6blna CULWIKOM ropsveil. B 3Tom cnyyae MOXHO A06aBUTH elue
HEKOTOPOe KOMMYECTBO HOBBIX APOXAKEN, YTOObI COXPAHUTD TECTO.

COBETbI. He fonyckaiiTe npAMOro KOHTaKTa fpOX>Kel C CONbIO 11 He NCMONb3yiiTe

ropauyyto Bogy. Conb OKa3blBaeT HeraTVBHOE BNUAHME Ha [POXXM, a BbICOKasA

TemMnepaTtypa YHWYTOXaeT 3PPEKT WHAKTUBMPOBAHHLIX ApOXkeil. o3Tomy

06A3aTeNbHO NCNONb3YITe TENNYIO BOAY BMECTO ropsAyeil.

NPUMEYAHUE. He ucnonb3yiiTe MeTannnyeckme KyxoHHble npu6opbl B

yaiwe AnA NpUroToBneHuns, 4tobbl He noBpeauTb ee. Ecnu Heobxogumo

NPUroTOBUTb TECTO C MOMOLWLbIO PYYHOrO MUKCEpa, WCNONb3yiTe

noAxoAAllyl0 Yawy W nepenoXute TecTo B Yally AnA NPUroTOBIEHMA

mynbTuBapkmn Moulinex TonbKo gns paccroiiku.

10. @ MyHKT meHio «<PA3OIrPEB»

3Ta nporpamma MeHI0 NpepHasHaueHa Ans NOAOrpeBa NPUFOTOBEHHBIX
6niop. OHa He NpegHa3HaueHa ANA NPUrOTOB/EHNS CbIPbIX NPOAYKTOB.
MomecTTe NpoAYKTbI B Yallly ANA NPUFOTOBAEHIA 1 3aKPOIITE KPbIlLKy. BbibepuTe
NyHKT MeHIo «PA3OTPEB» .

BHUMAHMUE!

+ Hukorga He ucnonb3yiiTe GpyHKuUMIO pasorpeBa ANA pasmopaxKuBaHWA
NpoAYyKTOB.

« O6bem xonogHoro 6nioga He pomKeH npesblwatb 1/2 o6bema
npu6opa. CnuwKom 60nblloe KONMYECTBO NULLM He YAACTCA pa3orpeTb
paBHoMepHo. 3-3a NOBTOpHOro NCcNonb3oBaHuA Nporpammbl «<Pasorpes»
WM CNULLKOM ManeHbKoro pasmepa 6niofa oHO MOXeT NoAaropetb u
o6pa3oBaTb KOPKY Ha fjHe.

+ He pekomeHpayeTca pa3orpeBaTb N/OTHYIO Kally, MHa4Ye OHa MOXeT CTaTb
BA3KOM.

+ He pasorpesaiite xonogHbie NpoAyKTbl C AOATMM CPOKOM XpaHeHus,
4TO6bI U36€XKaTb NOABNEHNA 3anaxa.

+ Yro6bl pasorpetb puc, nepea Hayanom pekomeHayeTcs 406aBUTb B Hero
HeMHOro Boabl 1 nepemMellaTtb.

+ Bo Bpemsa pa3sorpeBa peKOMeHAYeTCs Nepumoauyvecku nepemelunBaTh
6niopo.

0]




MyHkT meHio <PYYHOW PEXXUM»

Mcnonb3ya Moulinex Simply Cook Plus, MOXHO O4eHb NPOCTO MPUrOTOBUTbL

nio6ble 6Miofia, B TOM YnCne 1 Gnarofaps Hannumio pyyHoro pexmma.

+ CamoCTOATENbHO YCTaHOBUTE BPEMA 1 TeMMepaTypy NPUroTOBNEHUA TaK, Kak
Bam TpebyeTcs.

« OTperynupyiite TemnepaTypy Ana MOAAEPKAHWA aABTOMATMYeCKoro W
CTabUNBHOTO KOHTPONA HarpeBa UMK ANs YBEIMYEHUSA MOLHOCTU 1 KOHTPONA
Haz NPUroToBNeHNeM NobUMbIX 671104,

+ B pyyHOM pexume MOXHO BbICTaBUTb HU3KYKO TeMMepaTypy, YTo Mo3BonsAeT
TOTOBUTb 3€PHEHbIii TBOPOT.

+ Hwxe npuBepfeHa cnpaBoyHas MHGOPMALMA, C MOMOLLbIO KOTOPOI MOXHO
MPUroTOBUT elLie 6oNbLLE PasNNYHbIX 61toA.

+ B pyuHom pexwume nocnefHve 3afaHHble MapaMeTpbl 3anuCbIBAlOTCA AN
CefytoLLEero NCNoNb30BaHNs.

QOYHKUMNA OTNIOKEHHOIO 3AMYCKA

[Ona ucnonb3oBaHuA QyHKLMM OTNOXEHHOrO 3anycka CHauana Bblbepute
nporpammy NpUrotoBAeHUsA 1 BPeMA NPUroTOBNEHMS.

3aTeM HaxmuTe  KHOMKY («OTNOXEHHbIN  3anyck») W Bblbepute
npeABapUTENbHO YCTAHOBNEHHOE BPeMA.

YCTaHOBNEHHOE MO YMONMYaHWI0 BPeMA HauyHeTCA C BblIOPaHHOTO BpeMeHu
NPUroTOBNEHNA.

[lnanasoH BpemeHW 3aflepKKM  OTCUMTBIBAETCA OT  NpeABapuTeNnbHO
BbIGPAHHOrO 3HaUEeHNA NMPOAOIKUTENBHOCT NPUrOTOBEHUA 0 24 YaCOB.

C kaxabiM HaxaTnem kHonku (<) uan (©) Bpema OTNOXeHHOro 3anycka byaeT
YBENMUMBaTLCA UM YMEHbLLATbCA.

Mocne Bblbopa HeO6GXOAMMOrO 33fJAHHOTO BPEMEHW HAXMUTE KHOMKY
(«3anyck»), uTobbl NepeiiTn B pexnm npurotosneHns. MHgukatop «3AMYCK»
npogomxut FTOPETb, a Ha 3KpaHe 0TOBPA3UTCA KONMYECTBO YaCoB, OCTABLUMXCA
A0 3aBePLUEHNA BbIMONHEHUA MPOrPamMmbl MPUrOTOBNEHUA.

CBeToAMOAHbIN MHAVKATOP OT/IOXEHHOro 3anycka npogomkaer [OPETb

Temneparypa
I: yp BO3MOXHOCTY NP PO Tex Mop, Moka He HauuHaeTCcA NpoLecc NpuroToBneHys. Mocne Havana
B °C MPUroTOBNIEHNA CBETOAMOAHBIA MHAMKATOP MepeKnioyaeTca ¢ KHOMKW
40°C lMoporpes feTckoro NUTaHua «OTNOXEHHbIIA 3aMyCK» Ha KHOMKY «TaitMep».
o Mpumeyanne.
80°C [purotoBneHme 3epHeHOro TBOPOra . — o
OTNOXeHHbI 3anycK He[oCTyNeH ANA cnepylowmx GyHKUniA: L— («Kapka»),
100°C Knnayexue soabl («Morypt/Tecton), £ («Bbineukay), (©) («Pasorpes») n (o («Mogorpes»).
110°C [purotosneHve pxema
120°C [MpyrotoBneHve nacTbl OYUCTKA N OBCJTYKUBAHUE
0,
130°C Obapusativie UHrpeaneHTos « lepen ouncTkol wnm obcnyxmBaHWem ybeantech, 4YTO MynbTUBapKa
140°C [pyroToBneHve oBoLei 1 MAca NTHLbI OTK/NIOYEeHA OT 31EKTPOCETM 1 MOMHOCTbIO OCTbiNa.
+ HacrosatenbHo pekomeHayeTca oumilatb Npubop C NOMOLblo TybKn mocne
0
150°C [MprroToBneHwe xapKoro 13 Maca KAJI0T0 UCTIONb3OBAHMS (pHIC. 4-5-6).
160°C O6xapuBaHe MAca 1 NTNLbI + TMocne KaxAoro UCMosb3oBaHWA 06A3aTeNbHO BbITUPaliTe KOHAEHCAT napa ¢

+ MpurotoBneHne 3epHeHOro TBoOpora. B KauecTBe OCHOBbI Ans TBOpOra
ucnonb3yetca kedup. CooTHoOLLEHNe Kedupa 1 3epHEHOO TBOPOra COCTaBAeT
npubnusutenbHo 4: 1.

« [pun npurotoBneHnn fpxema peKoMeHAYEeTCA OCTaBNATL KPbILLKY OTKPbITON.
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i 3108 NHTepHeT-marasuH

Kopnyca ycTpoicTBa.
Yaluy 719 NpUroTOBNEHMA, MEPHDIV CTakaH, IONaTKy 1 IOKKY ANA Cyna MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOI MaLUNHE.
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Yawa ANA NPpUroToB/ieHNA, NapoBad KOp3MHa

+ He pekomeHgayeTcs UCMosb3oBaTb abpasvBHbIe MOPOLLKI AW METANNNYECKIe
ryoKu.

« Ecnu npogyKTbl NpUannau Ko AHy, HaneiiTe HEMHOTO BOAbI B Yallly U OCTaBbTe
Ha HEKOTOPOE BpeMms, a yXKe NOTOM yAanaunTe ux.

+ TwatenbHO NpoCyLWNTE Yally 1S TPUrOTOBEHUS.

Yxop 3a yawei gnsA NpUroToBneHus.

« [InA yxopa 3a yalueli AR NPUTOTOBNEHNA TLWATEIbHO CllefyiiTe NpYBEAEHHbIM
HIXKE UHCTPYKLIMAM.

« [InA coXpaHeHWs COOTBETCTBYIOWIErO COCTOSIHMA Yallu He pPeKoMeHpyeTcs
pe3aTtb B Hell NPOAYKTLI.

« Bcerpa ycTaHaBnuBaiite yaily 06paTHO B MyNIbTUBAPKY.

+ Wcnonb3yiite npylylo B KOMNIEKTE MNACTUKOBYIO JOXKY UMW AepPeBsAHHYI0
NOXKKY; HE WCMOMb3yiTe METaNNYecKne KyXoHHble npuGopbl, UTo6bl He
noBpeauTb NOBEPXHOCTb Yallm (puic. 15).

+ Bo n3bexxaHve KOPPO3UM He HaNMBAIATE YKCYC B Yallly Ans NPUrOTOBEHN.

« locne nepBoro WCMONb30BaHUA UMW ANWUTENIBHOMO WCMONb30BaHWA LBET
MOBEPXHOCTM YaLLK MOXKET M3MEHUTBCA. ITO U3MEHEHE LIBETA TPOUCXOAMT 13-
3a BO3J€/ICTBIA Napa v BObl, OHO He BAMAET Ha 1CMOMb30BaHMe MyNbTUBAPKM
1 He NpefCTaBNseT ONacHOCTU ANA 3[0POBbA. [lanbHeliluee 1CMOb30BaHUE
npubopa 6e3onacHo.

OuncTKa BHyTpeHHel KpbILKU

CHVMUMTE BHYTPEHHIOIO KPbILLKY, MOTAHYB ee Hapyxy obeumu pykamu (puc. 3).
OuncTuTe ee € NOMoLLbIO FYBKM 1 MOIOLLEro CpeacTBa (puc. 4). 3aTem BbiTpuTe
HacyXxo, NoMecTuTe ee O6paTHO 3a ABa pe6pa N HalaBUTe Ha BEPXHIOK YacCTb A0
dukcauunm (puc. 7-8).

OuucTKa Apyrux yacreil npnéopa u yxop 3a HUIMM

OunaiiTe BHELHIOO MOBEPXHOCTb MyNbTUBAPKM (PUC. 6), BHYTPEHHIOW YacTb
KPbILWKKM 1 Kabenb npw NoMOLLW BRaXHOI TPAMKK. 3aTeM BbiTUpaiTe Hacyxo. He
ncnonb3yiTe abpasmeHble ryoKku.

He ncnonb3yiite BoAy ANA OUMCTKM BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTU KOpryca Npubopa,
TaK Kak 3TO MOXeT NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO faTuMKa TeMNepaTypbl.

v https://tm.by
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PYKOBOJCTBO MO MOUCKY U YCTPAHEHWIO HEUCTPABHOCTEWN

OnuncaHne
PeweHusa
HeuncnpaBHOCTH
MHpukaTtopel
Ha naHenm Y6epuTech, uto nprbop
Mpurbop He noaKkntoueH
ynpaBneHns He NOAKIIOYEH K PO3ETKE 1
K 3NIeKTPOCeTU.
rOpAT, HarpeB He BKJIIOUEH.
OCyLLeCTBAAETCA.
MHpamkaTopbl
A p Mpo6nema ¢ OtnpaBbTe npudop
Ha MaHenm "
NOAKIIOYEHNEM B aBTOPU30BaHHbIIA
ynpaBneHnsa He 6 -
FOPAT, Harpes VHAVKaTOpa, 6o CEPBUCHbIN LIEHTP Ans
! VHOMKATOP NOBPEXAEH. pemMoHTa.
OCyLLEeCTBNAETCA.
KpbiLwka 3akpbita OTKpoliTe 1 CHOBa 3aKpoliTe
HEMJOTHO. KPbILLKY.

YTeuka napa

BHYTpeHHAA KpbilLKa
YCTaHOBEHa He
[BOMKHBIM 06pa3om 1nm

Y6enutech, 4To BHYTPEHHASA
KpbllLKa pacnonoxeHa

Puc ceapeH He
D0 KOHLia un
nepeBapeH.

nnmn mano oAbl
MNo CpaBHEHUIO C
KONn4yecTBOM puca.

BOlEpEN NPaBUNIbHO - puc. 7-8.
YConb3oBaHus. | cobpana HenpasubHO.
OtnpasbTe Nprbo
YnnotHuTenbHas P prbop
B aBTOPU30BaHHbIIA
MpoKnajka CEePBUCHBIN LieHTP ANA
noBpex.eHa. p P
peMoHTa.
KonnuecTso Bogbl cm. B
TabmLe C pekomMeHaaLMAMM
CANIWKOM MHOTO Mo NPUrOTOBEHNIO PUCa.

Bcerga cHavana fob6asnaiite
puC B valLy, a 3aTem
pobaBnAliTe Bofy io
OTMETKW YPOBHA BOAbI Ha
BHYTPEHHel CTOPOHE Yallu.




OnucaHne

HencnpaBHOCTU

Puc cBapeH He
B0 KOHLa uiu

Puc o6pabotaH B

NPUrOTOBIIEHMS MK
He oCyLecTBAAETCA
MOAOrPeB B pexume
COXpaHeHMA Tenna).

nepesapeH. HEeOCTaTOYHOW Mepe.
DyHKUMA coxpaHeHuna
C60it dyHKLUM Tenna bbina oTMeHeHa
ABTOMATNYECKOrO Nonb3oBaTeNiem
COXpaHeHuA Tenna BO Bpem# 3afiaHnA
(npnbop npogomxaet HacTpoeK.
BbINOJHATL NPOrpamMmy BbInonHeHue 3Ton

bYHKUMM BO3MOXHO
TONbKO nocrne
nporpamm «Katuay,

Kpynbi».

«Cyn», «TywieHne», «Puc/

EO

Mpow3oLwen 06pbiB
Lienu Uni KOpoTKoe
3aMblKaHWe B
MexaH3Me jaTumnka B
BEPXHeN YacTu.

PelueHus

OtnpasbTe Npubop
B @aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHDIN LieHTp AnA
pemoHTa.

E1

Mpow3oLwen 06pbiB
LIeNU M KOPOTKOe
3aMblKaHuie B
MeXaHM3Me [1aTumMKa B
HUXKHERN YacTu.

OctaHoBUTe paboTy
npubopa 1 nepesanycTute
nporpammy. Ecnn npobnema
He 1cuesaeT, nepepaiite
npuéop B aBTOPV30BaHHbIN
CEPBUCHBII LIEHTP ANA
pemoHTa.

Mpumeyanne. Ecnu BHYTpeHHAA Yalia fepopMUpPOBaHa, He MCNONb3YiiTe ee

1 3aMeHnTe B aBTOPN30BaHHOM CepBNCHOM LieHTpe.

Lby
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BAXJIUBI 3AXOAU 1 NPABUJIA BE3NEKU

MpounTanTe Ui IHCTPYKLUil 3 BUKOPUCTaHHA ﬁl@
AoTpumyinTeca Hux. 36epiranTe ix y HaginHomy
micui.

« Llelt npuvnag He npu3HayeHun gna poboTn Big
30BHIlIHbOrO TaMMepa UM OKpemol CUCTemMu
ANCTaHUINHOIO KepyBaHHH.

+ BukopucrtaHHa npunagy gitbmu Bikom Bif 8 pokiB
MOXNNBE Mif Harnagom iHWMX ocib abo 3a
YMOB, WO BOHW OTPUMaNu HeoOXigHi iHCTpYKLil
wono ©6e3neyHOro BMKOPWUCTAHHA npunagy
Ta PO3yMiloTb MOB'A3aHy i3 UMM Hebe3sneky.
[itAamM [03BONEHO uUCTUTU W 0BCnyroByBaTh
npunag nuwie nig HarnAagom i 3a ymOBWY, WO 1M
BMMOBHMNOCA 8 pokKiB. 36epirante nNpucTpin i
WHYP >KMBNEHHA B Micli, HefoCTynHOMY nAnA
Aiten monogue 8 poki..

« BuKopucTaHHA npunagis ocobamu 3i SHUKEHUMI
Gi3VYHUMK,  CEHCOPHMMK UM PO3YMOBUMU
3pi6HOCTAMK abo BiACYTHICTIO AOCBIAY Ta 3HaHb
MOXKJIMBE NLLEe NiJ Harnagom iHWmx ocio abo 3a
YMOB, WO BOHM OTPMMann HeoOXigHi iHCTpyKLil
wofo 6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA npunagy Ta
PO3yMitlOTb MOB'AA3aHY i3 LM Hebe3neky.

 [1iT He NOBUWHHI rpaTu 3 NpuNagom.

+ Len npunag He npu3HayeHUn AnAa BUKOPUCTAHHA

T |V| b v https://tm.by
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ocobamun (30Kpema, AiTbMKU) 3 OOMEXEHUMU

GISUYHUMKM,  CEHCOPHMMM  YM  PO3YMOBUMMU

3ni6HOCTAMM abo ocobamu, fAKi He MaloTb

AOCTaTHbO [OCBiAY Ta 3HaHb, HeOOXiAHWX AnA

BUKOPUCTAHHA Npunagy, OKpiM BMNafAKiB, Konu

BOHV BWKOPMUCTOBYIKOTb MNpunag nig Harnagom

abo 6ynn nNpPOIHCTPYKTOBaHi CTOCOBHO WOro

BMKOPUCTaHHA 0co6010, BiANOBiAaNbHO 3a IXHI0

6e3neky.

He po3sonanTe JitAm rpatnca 3 npunagom.

Ockinbkn uen npunag npuU3HaYeHUn nuvwe

ANA NobGyTOBOro BMKOPWUCTAHHA, MOro He cnif

eKcnnyaTyBaTu 3a HaBefEeHUX HuKuye oOCTaBUH,

Ha AKi He NOLLMPIOETbCA rapaHTiA:

—Yy KYXOHHUX MpUMIlleHHAX, BigBedeHUX AnA
nepcoHany B MarasmHax, odicax Ta iHLWMX
npodecinHmnx ymosax;

- Ha pepmax;

—KNiEHTaMn B roTenAx, MoTenAx Ta
KOMepPLiNHNX »KUTNOBUX NPUMILLEHHAX;

—y 3aKnagax, Wo HajalTb NOCAYrM HOYiBNi 1
CHil@aHOK.

Akwo npunag o6nagHaHNN 3HIMHUM LLUHYPOM

MMBNEHHA: Y pasi MOWKOAXEHHA  LWHYp

XMBNEHHA Ma€ OyTu 3amiHeHUn cneuianbHUM

WHYpOM abo 6510KOM, AKMIA MOXHa OTPMMaTK B

iHLWKNX

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
- Ko npunaa o6nagHaHU 3HIMHUM LUHYPOM

XKUBJIEHHA: Y Pa3i NOWKOAKEHHSA LWHYP XNBJIEHHA
Ma€E OyTU 3amiHeHUn BUPOOHMKOM, BigAinoOM
nicnAanpofa)kHoro obcnyroByBaHHA BUPOOHMKa
abo ocobolo, Lo Ma€ aHanoriyHy KBanidikauito, 3
METOI YHUKHEHHA Hebe3neKu.

+ 3a60pOoHAETbCA 3aHyploBaTN Npunag y sogy abo
Oyab-AKY iHLWY pianHYy.

« AKcecyapu 1 peTani, WO KOHTAKTYlOTb i3
npoaykTamu,  Cnif  YUCTUTU  3BOJIOXKEHOIO
raHuipkoto abo rybkoto i3 3acobom ana mMuTTA
nocygy. [lpomunte 11X i3 BUKOPUCTAHHAM
3BOJSIOXKEHOI FraHyipKn um rybkun. [Ina BmaaneHHs
pionHM 3 akcecyapiB i fieTanen, Wo KOHTaKTYITb
3 >Kelo, BUKOPUCTOBYMNTE CYXY FaHuipKy.

« AKWo HanpwnagHaHECEHO CUMBON A\, Lie O3HauYaEe
nonepegXeHHA «YBara: nig 4ac BUKOPUCTAHHA
NOBEPXHi MOXKYTb CTaBaTy rapAvYNMm».

« YBara: noBepxHA HarpiBasbHOro
36epirae Tenno NicnA BUKOPUCTAHHA.

« YBara: pu3uK TpaBMyBaHHA Y pa3i HeHaneXHoro
BUKOPUCTaHHA Npunaay.

« YBara: AKWwo npunag obnagHaHWA 3HIMHUM
LWHYPOM »MBJIEHHA, HEe NpoAMBanTe pPignHY Ha
LTencenb.

efleMeHTa

UK
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« 3aBXAV Bif'egHYnTe Npunag Bif enekTpomepexi:

— Bigpa3sy nicna BUKOPUCTAHHA;

-y pa3i nepemilleHHs;

-nepes MNOYaTKOM uunweHHA abo TexHiYHoro
06cnyroByBaHHs;

-y pa3i HecnpaBHOCTEN.

« KOHTaKT i3 rapAa4olo noBepxHew npunagy,
rapAYoI0 BOAOI0, MAPOI0 UM IXKeto MOXKe Npu3BecTu
A0 oniKiB..

- [ig yac npuroTyBaHHA Npunag yTBOPIOE TENSIO
napy. bepexitb 06nnuua i pyKku.

« KyxoHHI npunagm marTb CTOATU PIBHO 1 CTINKO
3 pyykamm (3a IXHbOI HAABHOCTI) B NONOXEHHAX,
WO [A03BONAKTb YHUKHYTU MPOAUTTA rapavol
pignHW.

« He Tpumainte o6nmyus in pykm 6ina otBopy, 3BigKm
BMXOAUTb napa. CTtexTte 3a TMM, Wo6 oTBip AnA
napu He 6yB 3a6110KOBaHU.

« Y pa3i 6yab-Aakmx npobnem abo 3anuTaHb
3BepTanTeca OO Haworo Bigdiny 3B'A3KiB i3
KnieHTamu abo Ha Haw Beb-canT.

 [pynag npu3HauyeHU pnAa ekcnnyaTauili Ha
BucoTi o 2000 m.

- [lnAa Bawoi 6e3nekun Len Npwunag BiAnoBigae HopMam i NpaBunam, LWo
€ YNHHVMMM Ha MOMEHT MOro BUTOTOBJIEHHA (AVPEKTMBaM MPO HU3bKY

v https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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Hanpyry, enekTPOMarHiTHy CyMiCHICTb, OXOPOHY HaBKOJIMLUHbOIO
cepepoBuLLa TOLWO).

+ [NepekoHanTecs, WO Hampyra [pKepena XMBNEHHA BiAgnoBigae
napameTpam, AKi BKa3aHi Ha npunagi (axepeno sMiHHOro cTpymy).

+ Y pi3HNX KpaiHax iCHyI0Tb pi3Hi CTaHAAPTW, TOMY B pasi BUKOPUCTaHHA
npunagy nosa mMexamm KpaiHu, fe noro 6yno KynneHo, 3BepHiTbcA no
BiAANOBIAHY iHPOpMaLilo 4O aBTOPK30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

NIAKNIOYEHHA 00 AXEPEJIA XKUBJIEHHA

+ He BuKopucToByITe Npunag y Takux BunagKax:

—npwunag abo WHyP NOLKOLXKEHI;

—npunag ynas, Ma€ Bi3yaibHi O3HaKMN MOLIKOAXEHHA abo He npaLioe
HaNeXHNM YMHOM.

-Y 6yab-AkoMy i3 UMX BUMAAKIB Mpunag mae OyTn HagicnaHuin go
CXBaNIeHOro CepBiCHOro LeHTpy. He HamaranTecs posibpaTtv npunag
BJIaCHOPYM.

+ He 3anuwanTe WwWHyp BUCITW.

+ 3aBXgu nigkniovante npunag Ao 3a3eMneHoi po3eTKu.

+ He BuKopuctoByinTe nopoBxyBauy. AKWO BW BUpilUTe Le 3pobutn
N Bi3bmMeTe Ha cebe BiANOBIJASNbHICTb, BMKOPUCTOBYWTE fKlle
cnpaBHi NoJOBXyBaYi, Wo obnafgHaHi WTencenem i3 3a3eMsneHHAM i
BiNOBIAaloTb 3a NapaMeTpamm XapakTepucTkam npunagy.

+ He TArHiTL 33 WHYpP ANA BiAKNIOYEHHA NpuUnagy Bif po3eTKu.

+ 3aBxgu Bif'edHyWTe Npwnag Bif [XKepena >XMBMEHHA, nepw HiX
NOYMHATM NOro 36MpPaHHA, PO36MPaHHA a0 YMLLEHHS.

BUKOPUCTAHHA NPUNIARY

« [Mpwnapg cnig po3milyBaTyi Ha PiBHIN, CTINKUIA N >KapOTPUBKI NOBEPXHI
nopani Big 6pn3okK Bogu.

+ He npunyckanTe KOHTaKTy MiX HVXHbOIO MOBEPXHEI0 Ta HUKHbOIO
YacTUHO Npunagy  BOAOI.

+ Hikonu He HamarawTeca npautoBaTV 3 TPUIAAOM, KONW Yalla MOPOXHA
abo BifcyTHA.

 MepemuKay pexmmy npUroTyBaHHA Mae BinbHO obepTatucA. He
6n0KyNTe Noro 1 He 3anobiraiTe aBTOMAaTUYHOMY BBIMKHEHHIO PEXUMY
36epexxeHHs Tenna.

UK
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+ He BuimMaiiTe yally, MOKM npvnag npawioe.

« He ctaBTe npunag 6e3nocepefnHbo Ha rapavyy NoBepxHi abo iHwe
IPKEpPeno Tenna 4m BOTHIO: Lie MOXe NPU3BECTM A0 HecnpaBHOCTI abo
CTaTu gKepesiom Hebesneku.

- Yawa i HarpiBanbHa nnacTMHa MaloTb O6yTn B 6e3mnocepefHboOMy
KOHTaKTi. byapb-AKi iHWi npeameTn um iXa MK [gBOMa UUMK
KOMMOHEeHTaMM 3anobiraTume HanexHiv poboTi npunagy.

+ He cTtaBTe npunap Ha rapAvy MOBEPXHIO YW B rapady niy: Le Moxe
NPU3BeCTY JO CEPMO3HOMO MOLIKOAKEHHA.

+ He knapiTb y npunag i>xy 11 He 3anvBariTe BOAY, AKLIO Yalla He CTOITb Ha
CBOEMY MicLi.

« [loTpumynteca IHCTPYKUiA LWOAO KifIbKOCTI iHrpedieHTiB 3rigHo 3
pelenTamu.

+ AKwo 6yab-AKMIA KOMMOHEHT Npunagy 3aropuTbCs, He HaMaramtecs
3anuTn nonym's Bopoto. CKoprcTanTeca AnA Lboro BOMOMMM PYLUHUKOM.

« byab-Ake BTpyuyaHHA [O KOHCTPYKLii Mpunagy Ma€ 34iMCHIOBaTACA
NviLe CepBiCHMM LIEHTPOM 3 BUKOPUCTaHHAM OpUriHaNbHMX 3anacHUX
YacTuH.

3AXUCT poBKU1A

« Mpunag po3paxoBaHunit Ha po6oTy NPOTArom 6araTbox PokiB. Afe AKLLO
BV BMpILWIMTE 3aMiHUTK OrO, NogbariTe Npo JOBKINNA.

« MepL HiX BUKMAATV Npunag, BUAMITbL 6aTapeto 3 Talimepa Ta yTunisyiirte
i B MicLeBOMY LieHTpi 36MpaHHA BiANOBIAHUX BiAX0AIB (3 ypaxyBaHHAM
mogeni).

HaitBa)knuBille - Lje 3aX1CT HABKOIMLIHbLOTO cepefoBuiLYal

® Baw npwunag mictutb matepianu, npugaTtHi gna ytunisadii Ta

BTOPUHHOI NepepobKu.
< 3paiiTe oro B MicLieBUIA NMYHKT 36MpaHHsA NobyTOBMX BiAXOAIB.

MNEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

Po3naKyBaHHA npunagy

+ Bunmitb Npunag 3 ynakoBKu 1 po3naKymnTe BCi akcecyapu 1 pyKoBaHi
AOKYMEHTN.

Vb
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+ HaTucHiTb KHOMKY Ha Kopnyci, o6 BigKpuTy KpULLKY (Man. 1).
MpounTante iHCTPYKLUii Ta peTenbHO [OTPUMYyWTeCA npoueayp

eKcnnyaraduii.
YnweHHsa npunapy

+ Buimitb yawy (Masn. 2), BHYTPIlWHIO KPWLWWKY N KNanaH perynioBaHHA
TUCKY (Mman. 3).

+ OumncTbTe Yally 1 BHYTPILIHIO KPULLIKY FYOKOI0 3 PO3UMHOM ANs MUTTA.

+ [MpoTpiTb 30BHILLHI MOBEPXHi NpuUnagy i KPULWKN BOJIOTOK FaHYipKoo
(man. 6).

+ PeTenbHo BUCYLWITb iX.

+ PeTenbHO MpOTpPiTb 30BHILWHIO MOBEPXHIO Yalli ANA MPUroTyBaHHA
(30KpeMa HUXHIO YaCTUHY).

MPUNAJL | BCl NOTO OYHKLIT

+ [lepekoHanTecs, WO Nif Yalelo Ta Ha HarpiBanbHiN NNacTUHI HemMae
3aMiBUX 3anULLKIB (Man. 9).

+ YcTaHOBITb Yaly B Npunag i nepesipTe NPaBUbHICTb ii MONOXEHHA
(man. 10).

+ YCTaHOBITb BHYTPILLHIO KPULLKY B MPaBW/IbHE NMONOXEHHA (Marl. 8).

+ 3aKpuinTe KpULLKY (BN MaETe NOYyTW KnauaHHSA).

» MNig'epHanTe WHYpP XWBNEHHA [0 PO3'€EMy B HVXKHIA  YaCTUHI
MynbTUBapKu (man. 11), a NOTiM — AO eneKTPUYHOI po3eTkn (man. 12).
MponyHae AOBrMi 3BYKOBWW CUrHan, i BCi iHAUKATOPWM Ha naHeni
KepyBaHHA Ha MUTb 3acBiTATbCA. Ha gucnnei Binobpasntbea [-----], nicna
yoro iHanKaTopu 3racHyTb. [lpunag nepenge B pexnm ouikyBaHHSA, B
AKOMY MOXKHa BOGUPATU B MEHIO MOTPIOHI dyHKLI.

+ HeTopkanTteca HarpiBanbHOI NIacTVHKW, KONW Npuiag nigKnioyeHnin abo
nicna npurotysaHHA iXi. He nepeHociTb Nprnaa nig Yyac BUKOPUCTaHHA
abo Bigpasy nicna NPUroTyBaHHA ixXi.

+ [Mpwnap npusHayeHUn AnA BUKOPUCTAHHA NTMLLE B MPUMILLEHHI.

+ Hikonu He KnagiTb pykun Ha OTBip ANA Nnapm Nig Yac NPUroTyBaHHA:
icHye pusuk oniky (man. 24).

+ BukopucroByiiTe nuile BHYTPILIHIO Yally, WO e B KOMMAEKTi 3
npunagom.

+ KowmkpgnanpurotyBaHHAHanapinpnsHauyeHNinanABUKOPNCTaHHA
nuwe 3 MynbTMBapkol. WMoro cnig BuKopucToByBaTM 3a
TemnepaTypm, wo He nepesuiye 100 °C (man. 26). Moro Takox
MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH 3 GYHKLiAMN 3 MeHI0 «Puc Ta 3naku».

@



+ He HanuBaiTe B npunag BoAy il He KNagiTb TYAN iHFPeAieHTN, Konn
BCcepeAvHi HeMae valli.

+ MakcumanbHa KinbKictb BoAau Ta iHrpegieHTiB He MNOBUHHA
nepeBuLLyBaT MaKCMMaNbHOro PiBHA, NMO3HA4YeHOro Ha uvauwi
(man. 14).

MAHEJIb KEPYBAHHA: ONMNC MEHIO

4j 5j 6j 0
19 1)

MOrYPT/TICTO
DepmeHTaLia orypris
6e3nocepeAHbO BCepeauHi
yaLli 1A NpUroTyBaHHsA abo 3
BUKOPUCTaHHAM KapOoCTiKmnx
KOHTelHepiB. ButpumysaHHA
[PiXKAXOBOro TicTa.

CMAXEHHA

?2? Mpu1rotyBaHHs iHrpeaieHTiB
b~ | 30nicto.
Makc. KinbkicTb onii: 350 mn.

¢

KALIA
ua MpurroTyBaHHA rycToi cymii PO3ITPIB
_‘@ i3 3epHa i BiBCa Ha OCHOBI MNipirpiBaHHA roToBoi CTpaBu.

MOJIOKa 4u BOAWN.
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[Mopyy i3 KOXHVUM MeHI0 € CBITNIOAIOAHWI IHAMKATOP, WO BKa3yeE, AKe came
MeHI0 BUOpaHe. [JoknagHiwe npo BMKOPUCTAHHS KOXHOrO MeHI [OMB. B
po3gini «loknagHWi onnc MeHio».
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NMAPOBAPKA
MpurotyBaHHA ixi 3a

cyn
MpuroTyBaHHA rycTux cynis

—2— | Aonomoroto napy 3 Boan B 8
| AN |vawitas BUKOPWCTaHHAM l..!._/; ;Mn“:;;::: Ta oBouesuX
Kotuvika AnA NpuroTyBaxHA N{aKc. 3ara;'|bH|m7| ob'em:
Ha napl. piBeHb 8 y vaLui.
Kinbkictb Bogun: 200-600 mn.
TYLIKYBAHHA/NOBUIbHUN
3ANIKAHHA BOroHb

MpurotyBaHHA M'Aca
BENIMKMMY LUIMaTKaMu, pubun
Y1 OBOMIB 3 XKMPOM i PiANHOIO.

&}

MpuroTtyBaHHA M'Aca, pnbn
Ta/abo oBouiB y piAvHi,
3a3BUYaii i3 XUPOM.

Makc. 3aranbHuii 06’em:
piBeHb 8 y valui.

BUMIYKA

MpuroTtyBaHHA aecepTis

i TicTeuoK abo BUMiKaHHA
XpycTKoro xniby (notpebye
BTPYYaHHs B MpoLec).

/

PUC/KPYNIN

MpuroTyBaHHA Kall i3 pucy i
3epHa. [InB. pekomeHpaLii Ha
cTop. 53-55.

Makc. 06’em: piBeHb 8 y yaLui.
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MAHEJIb KEPYBAHHS: ONUC OYHKLIN
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CKACYBAHHS/ | + Lia knasiwa fj03BONAE CKacyBaTyh BXe akTMBOBaHY nporpamy (MeH:o)
3BEPEEHHA = MPWroTyBaHHA (OAHVM HaTUCKaHHAM) a60 BPYUHY BBIMKHYTY PEXUM
TEMNA 36epexeHHs Tenna (nig Yac BU6OPY MeHIo).
« Pexunm 36epexkeHHA Tenna MoXe aKTUBYBaTUCA aBTOMaTUYHO
HanpyKiHLi BU6paHOro LMKy NPMroTyBaHHA (AnB. Tabnuuo nporpam
- NpUroTyBaHHA) abo BPYUHYy.

« LLlo6 ckacyBaTu aBTOMaTU4HY aKTUBaLilo p y 36ep

Tenna (nepep 3amnyckom MeHto), NOTPIGHO OAUH Pa3 HATUCHYTU Lito
KHOMKY Ta yTpyUMyBaTw ii, JOKM He nponyHae curHan. LLo6 3Hosy
aKTVBYBATU L0 GYHKLO, HATUCHITB LIl KNaBilly 3 yTPUMaHHAM Lue pas.
Inaukatop, wo BJIMMAE nig yac BU6OPY MeHI0, 03HAYAE, Lo
nporpama (MeH10) NPUroTyBaHHA BKoYaE GyHKLIil0 36epexeHHnA
Tenna, Aka BMMKAETbCA NiCNA 3aBEPLUEHHA LMKy NPUroTyBaHHSA.
InaukaTop BUMKHEHO, Konu B nporpami (MeHI0) NpUroTyBaHHA He
nepea6ayeHo aBTOMaTUYHY aKTVBaLlito 36epexXeHHs Tenna.
InaukaTop 3anuwaerbca BBIMKHEHUM, konu pexxum
36epexeHHn Tenna Bxe akTnBoBaHoO. Ha ekpaHi BijobpakaeTbca vac
36epexeHHaA Tenna. LLo6 BUINTY i3 LIbOrO PEXMMY, HaTUCHITb KNaBiluy.
CaiTnogiofHuin iHAMKaTOp 3racHe.

LLlo6 36eperTu cmak ixi, He p yemo pucTOBYBaTU
pexum 36epexKeHHA Tenna NPoTArom noHaa 12 roguiH.

@/®

PYYHUN HaTUCHITb Lito KHOMKY, Wo6 yBilTY B Py4YHMi pexum. MoTim

PEXUM HaTUCHITb Knasiwy «TEMIMEPATYPA» (15) i knasiwy «TAVIMEP» (16),
wo6 HanawTyBaT! NapameTpu NPUroTyBaHHA. HaTUCHITL Knasiwy
«3ANYCK» (17), wob posnoyaTtit NpoLec NPUroTyBaHHS.

BunbpaHi napametpu 6yayTb 36epexeHi 10 HaCTYNMHOrO BUKOPVCTaHHS.
Ane X TaKOX MOXHa NepeHacTPoIoBaTN KOXHOTo pa3sy abo B 6yab-
AKUIA MOMEHT Mifl Yac NPUTroTyBaHHS.

T IVI b v https://tm.by
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OYHKUIOHAJIbHI KNTABILLI: ONMUAC

KHonka «Hazag»/«3meHwnTun»

« LA KHoMKa f03BONAE NePenTH Ha3aA Mif Yac BUGOPY MeHIo.

+ BoHa TakoX 3MeHLUYE NMOTOYHE 3HAa4YeHHA (Po3pAA) uncna B
HanalTyBaHHAX Yacy 1 TemnepaTtypu.

KHonka «Bnepep»/«36inbwmtn»

+ Lla KHoMKa O3BONAE NepeiiTy Bnepep Nia yac BU60pY MeHio.

« BoHa TakoX BUKOPVCTOBYETbCA 1A 36iNbLIEHHA NOTOUYHOTO 3HaUYEHHA
(po3pAagy) unmcna B HanalTyBaHHAX Yacy i TemnepaTypu.

Knasiwa «TEMMEPATYPA» 3 inagukatopom

- HatucHiTb Lo Knasily, WwWob6 Bigperyniosaty Temnepatypy. Motim
B1GepiTb (<) abo (») (knasiwi 13 i 14).

« Lo knaBily MOXHa HaTUCHYTM B NpoLieci NpUroTyBaHHA iXi, AKLLO BK
XoueTe 3MIHUTM TemnepaTypy NPUroTyBaHHS.

- CeiTnogiofHuin iHANKaTOP aKTUBYETHCA, KON Ha eKpaHi
Biflo6paxa€eTbcA TemnepaTtypa.

Knasiwa «TAUMEP» 3 ingukaTopom

« HatucHiTb Lo Knasiluy, Wo6 BigperyniosaTty Yac NpurotysaHHsa. Motim
BnbepiTb (<) abo (>)
(knaBiwi 13 14).

« Lo KnaBilly MOXHa HaTUCHYTV B MPOLeci NPUroTyBaHHA iXi, AKLLO
BU XoueTe 36iNbLUMTI Y/ 3MEHLIMTY Yac NPUrOTYBaHHA NIiCNA 3amycKy
BiANOBIAHOI Nporpamu (MeHto).

« CBiTNOAIOAHUI IHANKATOP aKTUBYETLCA, KONW Ha eKpaHi
BifO6PaXKaETbCA Yac NPUroTyBaHHS.

KHonka «3AMYCK 13 3ATPUMKOIO»

+ HaTucHiTb Lo KHOMKY, Wo6 BifKNacT noyaTok npouecy
NPpUroTyBaHHA.

Micna if HaTUCKaHHA Ha Ancnnel Bifo6pPaXaeTbCA TaliMep 3BOPOTHLOTO
BifTiKy.

CaiTnogiofHUI iIHANKATOP 3a/IULWAETLCA BBIMKHEHUM, AOKN He
PO3MOYHETLCA MpoLec NPUroTyBaHHA. Konu npurotyBaHHA
NOYVHAETLCA, CBITNOAIOAHNN iIHANKATOP BUMUKAETbCA Ha KNaBiLui
3anycKy i3 3aTPVMKOIO Ta BMUKA€ETbCA Ha KNaBilli Tarimepa.

Knasiwa «3AMYCK»

« HaTucHiTb Lo Knasiluy, WWo6 3anycTuT nporpamy (MeH:o)
NPUroTyBaHHA.

« Ticna 3aBeplueHHA LMKy NPUroTyBaHHA AOBre HaTUCKaHHA Knasilli

3anycky BAMUKAE ancnneit.

AKLO CBITNOAIOAHMI IHOVKATOP NPUMNUHAE GNIMMaTU 1 3aNTNLIAETLCA

BBIMKHEHUM, Lie 03Hayag, Lo NPUroTyBaHHA TpyBae. HanpukiHui

LMKy NPUroTYBaHHA BMUKAETbCA CBITNOAIOAHNI IHANKATOP, WO

CuUrHanisye npo akTuBaLiio GyHKLi 36epexxeHHA Tenna (AKLWO Le

MOXI1BO). B iHWOMy pasi BiH NounHae 6nmmaty.




AsTomatnyxe LOJOXERHS

3ANYCKI3
3ATPUMKOIO
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YAC NPUTOTYBAHHA

TABNIMLA NPOTPAM NPUTOTYBAHHA
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- MigkniouiTb CBiM npwunapg | BCTaHOBITb BCepeAuHy dawy AnA

NPUroTyBaHHA (BHYTPILIHA KpULWKa MOBMHHa OyTW B MpaBunbHOMY
MOJIOXEHHI, Ma€ 6y TV BCTaHOB/IEHa NMPO6Ka).

1. BUBIP MPOrPAMU NPUITOTYBAHHA

« Ticna BBIMKHEHHA Npunagy Ha ekpaHi 3'ABUTbcA e, MoKnaaith ixy

B yallly Ans NpuUroTyBaHHs. MoTiM 3aKpuiiTe abo He 3aKprBaTe KPULLKY
(3anexHo Big peuenTy).

« BubepiTb noTpibHe MeHIo 3a gonomoroto knasiw () ta () (knasiwi 13

i14).

—Konun Bn HaTuckaeTe (°), caiTnogiofHWit iHAMKATOP KOXKHOTO MeHIo
nocnifoBHO NPOXoAnTb NyHKTK Bif 1 Ao 10, HaBeAeHi Ha nonepegHin
CTOpIHL,i.

—Konu Bn HaTuckaeTe (4, CBITNOAIOAHMIN IHAMKATOP KOXHOIO MEHIO
nocnifoBHO NpoxoAnTb NYHKTK Bif 1 Ao 10, HaBefeHi Ha nonepeaHin
CTOpiHLj, y 3BOPOTHbOMY MOPAIKY.

+ HatucHitb knasiwy «3AMYCK» (&) (knaBiwa 18), wWob akTMBYBaTW NYHKT

MEHI0 3 YBIMKHEHUM CBiTnogiogHMM iHAMKaTopom. llicna akTuBauii
NYHKTY MeHI0 iHAMKaTop Ha Knasiwi «3AMYCK» (&) nepectae 6nvmaty i
3aNMWAETbCA BBIMKHEHVIM.

+ BignosigHy nporpamy (meHwo) Oyae 3anyweHo 3 napameTpamu
NMPUroTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM (AMB. Tabnuui nporpam
NPWUroTyBaHHA Ha NonepeaHi CTOpiHLi).

+ Ha cBiTnogiogHOMy eKpaHi 3'ABUTbCA 4Yac MNPUroTyBaHHA, WO
3anMWMBCA (32 BUHATKOM MeHIo «Puc/Kpynuy), a HanpukiHui umkny
TaliMep aBTOMATWYHO 3YNMWHWUTbCA abo Oyfde aKTMBOBAHO PeXKM
36epexeHHA Tenna (nuwe ana nporpam «Kaway, «Cyn», «TyLWKYBaHHAY,
«Puc/Kpynuy).

2. HAJIALUTYBAHHA NMAPAMETPIB NEPEA MNMOYATKOM
NPUrOTYBAHHA

Astomatnune 36EPEXXEHHA TEMJIA

« PeKM aBTOMAaTUUHOTO 36epeskeHHs Tenna JOCTYMHUMA nLLe AN MeHIo
@ (Kawa), & (Cyn), @ (TywkysaHHs) Ta & (Puc Ta 3naku).
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+ AKWO BM XOuyeTe BUMKHYTW OYHKLilO aBTOMAaTWYHOTO 36epeXKeHHs
TENNa AnA WX Nporpam, HaTUCHITb Ta yTpumyiTe kHonky Gd, fokn He
nouyeTe 3ByKOBUIA CUrHan Ta iHAMKATOP He nepecTaHe 6nMmaTu.

- CkacyBaTu aBTOMaTU4He 36epexeHHsA Tenna MOXHa nulle nepej
3anyckom nporpamu BignoBifHOro MeHio.

PerynioBaHHA yacy i Temneparypu

« [lna nporpamn KOXHOFO MeHI0 BCTaHOBNEHO TemnepaTypy W u4ac

NPUroTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM.

+ flKWo BM XouyeTe 3MIHWTW Ui CTaHAAPTHi HanalwTyBaHHA, HATWUCHITb

BiNOBIAHY KnasiLuy.

—HaTtucHiTb Knasiwy «TAVIMEP» (&) (knaBiwwa 16), a notim BigperynionTte
Yyac NpuroTyBaHHA BiANOBIAHO A0 peLenTy 3a 4ONOMOroI0 Knasilll Q)
Ta/a6o (>) (knasiwi 13 i 14).

—Hatucnitb knasiwy <«TEMIMEPATYPA» (i) (knasiwa 15), a notim
Bifperyniorite TemnepaTtypy NpPUrotyBaHHA BiAMOBIAHO 4O peuenTy
3a gonomoroto Knagilu (1) Ta/a6o (°) (knasiwi 13 i 14).

3. HAJNAWUTYBAHHA NAPAMETPIB Y NPOLECI
MPUrOTYBAHHA

» Yac i TemnepaTypy MOMXHa 3MiHUTU B OyAb-AKUA MOMEHT Yy npoueci
NPUroTyBaHHA (OKPIM MeHIo (36epexenHs Tenna) i €5 (Puc Ta
31aKm), a Takox MeHio @ (MapoBapka), Ae MOXHa 3MIHUTW uLe Yac
NPUroTyBaHHsA).

+ AKwo BM xouyeTe 3MIHWUTK
3aMOBYYBaHHAM, HaTUCHITb
HaBe[leHNX BULLE iHCTPYKLiN.

+ Bu moxeTe BIigKpPWUTM KpuWlKy B OyAb-AKMA MOMEHT nif yac
NPUroTyBaHHs, Wob foaaty iHrpeaieHT abo NepeBipuTH CTaH CTPaBy.

« [AnAa pucy n BUMIYKN He PeKOMEHAYETbCA BIAUMHATM KPULLKY Malke
A0 3aBeplUeHHA npoLecy (3oKkpema He BapTO TpuMMaTu ii BiAKPUTOIO
NPOTArOoM TPMBAOro Yacy), TOMY LLO Lie MOXe MOTipLUNTIL pe3ynbTar.

4. NicnAd 3ABEPLUEHHA MPUTOTYBAHHA

+ BigkpwuiiTte Kpnwky
+ TopkaTuca yauwi 1 KowwWKa Ajaa NpUrotyBaHHA Ha napi cnig nuwe B
pyKaBUYKax.

Vb

yac i TemnepaTtypy NpWroTyBaHHA 3a

BiANOBIAHY KnaBily W1 JOTpUMyHTeCA

v https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

+ [1nA nopaHHA iKi MOXHa CKOPUCTATUCA nonaTkolo abo yepnakom, Wwo
BXOAATb 1O KOMMEKTY Npunaay.

N.B. ina maHinynAWin 3 Dkelo BcepeAWHi Yali AnA NPUroTyBaHHA He

pPeKoMeHAY€ETbCA BUKOPUCTOBYBaTN MeTaseBe KyXOHHe npunaaas,

06 He NOWKOANTH YaLuy.

+ 3aKpuinTe KpULLKY, WOo6 iKa 3anuiuanaca Tennoto.

+ AKWo nporpama MeHIo, AKOI BW CKOPUCTANuUCA, He Ma€e O yHKUil
aBTOMATUYHOrO 36epexeHHsA TENNa, BU MOXKeTe aKTUBYBATM Liel pexnm
BPYUHY, HaTUCHYBLIW KnaBiwy «36epexeHHA Tenna/ckacysatu» nicna
3aBepLUEHHA LUKNY NPUroTyBaHHA.

» Konu npunap nepebyBae B pexumi 36epexxeHHs Tenna, BignosigHWin
ceitnogioaHui iHankatop YBIMKHEHWI.

+ AKWo Bam NOTPIOGHO BUMKHYTU Liei PeXMM, NPOCTO HAaTUCHITb KHOMKY
«36epexxeHHs  Tenna/ckacysaTu».  BignosigHui  cBiTnogiogHui
iHAMKaTOp 3racHe.

5. BUMKHEHHA ANCINEA

«+ Micna BMKOPWUCTaHHA MpWRag MOXHA BigKMOUMTK Bif PO3eTKHW, LWob
BUMKHYTW Oro.

+ By Takox MoXKeTe BUMKHYTM €KpaH, HaTUCHYBLWIN Ta YTPUMYO4YMn
(npoTArom npubnusHo 5 cekyHa) knasiwwy «3AMYCK», AoKM He nouyeTe
3BYKOBWW CUrHan.

- Lllo6 3HOBY BBIMKHYTV €KpaH, HaTUCHITb OyAb-AKY KnaBily Ha eKpaHi.

DOKNAAHUN ONUC MEHIO
1. @ Menio «[TAPOBAPKA»

3a ponomorolo Li€i NporpamMmy MeHI0 MOXHa rotysaTu nenbMeHi,
pnby, m'Aco Ta oBOYi y 340pOBMIAI CNOCi6 Ha rapAYin napi, wWo
AO3BOJIAE OOMEXUTW BUMKOPMUCTaHHA onii Ta 36epertm 6inbwe
BiTaMiHiB i NOXXNBHUX PEUYOBUH, HiXK Nif Yac CMa)KeHHA Yn BapiHHA.
I3 Lielo nporpamoto MeHI0 BM MOXKeTe roTyBaTil NOXXKUBHY TBepAy Ky
ANA CBOEI ANTUHN.

» Hanwuirte B yawy gna npurotysaHHs Big 600 mn go 1 n Boaw. o6 soga

W
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LWBMALLE Harpinaca, HamaranTeca He nepeBuLLyBaTU MO3HaYKy pPiBHA 4
Ha yaLui.

« [o peui, no3Hauka 2 Bignosigae 06’emy 600 mn. [o3Hauka 3 — ue 900 mn,
nosHayka 4-1,2n.

« loknapitTb iHrpegieHTV B KOWMWK AN MPUroTyBaHHA Ha napi, LWo
BXOAWTb Y KOMMNEKT Mpunagy, a NoTiMm NnocTaBTe KOLWWUK Ha Yawy ans
NPUroTyBaHHA.

+ 3akpuiTe KpuLLKy. MoTim Bubepitb MeHio «[TAPOBAPKA» AL

» MOPAJA. Lo MeHLe iHrpegieHTN, TO WBUALLE BOHU roTyloTbcA. Ocb
KinbKka pekomeHpaLil WoAo Yacy NPUroTyBaHHsA.

Opi€eHTOBHNMIA Yac

xa NpUroTyBaHHA*
ans 600 mn Boau

Kaptonnsa (nonosuHkn no 50 r
Koera) ( 25x8
KapTonna(Hapi3zaHi WumaTtku
TOB"’LLWIHOIO o MM) 15x8
Bpokoni/uBiTHa KanycTta 20 xB
MopkBa (lumaTKu) 30 xB
MopkBa (Hapi3aHi WmaTku
TOBE.WIHOIO R 0,5 MM) 15x8
Jlococb 15 xB
Bpuketn 3 M’scHUM papiuem 15x8
MenbmeHi 35-45 xB

* BpaxoBaHO 11 4acC nonepefHbOro HarpiBaHHA. Yac npurotyBaHHA
3aneXuTb Bif PO3MIipY 1 KiNbKOCTI iHrpefieHTiB, a TakoX Big 06'emy Boan
B YaLui.

N.B. ByabTe o6epexHi: nicnA 3aBeplUeHHA KOWWK ANA NPUroTYBaHHA
Ha napi 6yge rapsauum. LLio6 BUIHATY I10r0 3 Yalli ANA NPUroTyBaHHA,
cKopucTaiiTecs pykaBuikamu.

2. Mesnio «3AMIKAHHA»

Lle MmeHto npu3HauyeHe AnsA NPUroTyBaHHA BEMKMX LWIMATKIB M'Aca, pnoun
Ta OBOMiIB.

IV! bv https://tm.by
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+ BumoxeTe cnouaTky 06cmMaxmTn M'aco 10-15 XBUNUH 3 KOXKHOTO 6OKY B
pexumi L~ (CMAXKEHHSA), neplu Hix neperopTaTy NOro i NepemMmkaTi
B pexum npurotysaHHsa & (3AMNIKAHHSA).

3. Qug) MeHio <BUMIYKA»

3a gonomoroio LbOro MeHI0 MOXXHa FroTyBaTu AecepTH, Taki AK

Ticteuka (130 °C/140 °C) um xni6, a TakoX y NeBHil Mipi iHwWi cTpaBu

i3 XpyCTKOI0 CKOPUHKOIO 3HU3Y.

- [nAa npurotyBaHHA XNiby MOMXHa CMOYaTKy BWTPUMATU TiCTO B
pexumi npurotysanHa > (MOMYPT/TICTO), a noTim BubpaTh MeHio
7 (BUMIYKA). Bam noTpi6Ho 6yae roTysati 3 060x 6OKiB.

+ Micna 40-45 xBUNUH Ha opHomy 6oL HeoOXiAHO BUMHATM yally
(KopucTyiATecs pykaBuukamu!) i neperopHyTv TiCTO Ha iHLWNIA BiK.

« Motim rotyiite horo we 30-45 xBUAMH Ha apyromy 6oui (3ayBaxTe,
WO 3HAaYeHHA 4Yacy € OPIEHTOBHMMW: peanbHU Yac 3aneXuTb Bif
iHrpegieHTiB i 6aXkaHOro cMaky).

LWo6 oTpvmaTn 3010TUCTY CKOPUHKY,

150 °C/160 °C.

« [lna peuenTis, y AKNX BUKOPUCTOBYIOTbCA MOMIOYHI NPOAYKTN Yn ANLA
(Hanpwknag, TicTeuka), MOXHa BCcTaHOBUTY TemnepaTypy 130 °C/140 °C.

« N.B. Mig yac po60Tn 3 yawelo ANA NPUroTyBaHHA HanonernMBo
peKoMeHAYEMO KOPUCTYBaTUCA pyKaBNYKaMu.

« He pekomeHpoOBaHO TOpKaTucA 4awi BcepeAuHi MeTaneBum
KYXOHHMM npunagaam (3oKkpema 3 rocTpumu Kpaamwu), wob He
MNOLWKOANTM ii.

4. @ Menio «<CMAMEHHA»

Lie meHI0 npusHaueHe Ans o6cma)kyBaHHA HeBeNUYKUX LIMaTKiB,
30Kpema m’Aca, pubu, ntuyi a6o XKi 3 MiHiManbHOW KinbKicTio
onii, AK-OT KOTNeTn B NaHipoBUi. Y LbOMy pexumi noBepxHA TKi
Ma€ KOHTaKTyBaTu 3 OJi€l0 ANA CTBOPEHHA XPYCTKOI Ta AYXMAHOT
CKOPUVHKM.

+ BuKopucTOByiiTe Lieii peXxunm, Konn roTyeTe iy 3 oni€o.

« AnAa edeKTMBHIWOro 06CMaKyBaHHA MOXHa MNOKPUTW ONi€l AHO

BCTaHOBITb Temnepartypy

®
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yawi AnA NPUroTyBaHHA N MOYeKaTW Kifibka XBWVH, AOKN BOHa He

HarpieTbca, NepLu HiXK AoJaBaTN IHFPeRiEHTH.

Konn temnepatypa onii gocarHe 160 °C, B nouyeTe fBa 3BYKOBI

cUrHanw.

+ PekomeHpayemo yac Bif yacy NomilLyBaTu ixy.

- Lla nporpama He npu3HayeHa AnA rMMOOKOro CMmaxeHHs. He cnig
BMKOPWCTOBYBaTK NoHag 350 mn onii.

NPUMITKA.

« BaxxnuBo nmpocTexxuTu 3a TUM, W06 3HIMHa BHYTPIlUHA KpMlLKa
6yna NOBHICTIO CyXOl0 Ta Ha CMNiIKOHOBOMY 3’€AHaHHi He Gyno
BOAU, W06 YHUKHYTN PU3UKIB BUKUAAHHA ONil NiA Yac 3aKpuTTA
KpULWKN.

» He BMKOpMCTOBYMTE KOWMWK AN1A NMPUroTyBaHHA Ha napi i3 ui€o
nporpamoto, TomMy Lo BiH MOX<e po3niaBNTNCA.

58 MeHio «<KALUA»

3aA0noMorolo L€l nporpamu MeHI0 MOXKHa roTyBaTU rycTi i NOXKWBHi

CcTpaBu 3 Kpyn, AK-OT NPOCO, OBeC, PUC YN rpeyKky 3 mMmosokom. I3

Lli€l0 MPOrpamMmolo MeHI0 B1 MOXKeTe rotyBaTil NOKUBHY CTPaBy CBOEI

AUTUHN.

« [icna npurotyBaHHA Kalwi ii cnif nogasat HeramHo Ta 3'icT! NPOTArom
1 roanHn.

+ o6 yHUKHYTN nepenuBaHHA Mif 4Yac NPUrOTYBaHHA PUCY UM Kpynu
rnepen MPUroTyBaHHAM CHif peTeNnbHO NPOMWTM MOro BOAOH, LWO6
BUAANUTA 3aINLLIKN KPOXManio.

6. @ MeHio «CYIM»

3a AONOMOrol0 LbOro MeHI0 MOXXHa roTyBaTu MOXMBHI rycTi cynm
1l cMmayHi 6ynbiloHU 3i CNPaBXHbOro M'ACa YU OBOYIB ANA NNOBY UM
pusoro.

Cyn - ue YyyaoBa CTpaBa, WO BOAHOYAC BiAHOBNIOE BOAHMNI GanaHc

Ta € CUTHOIO.

+ O6’eM iHrpeRieHTIB i PiAVHN HE NOBUHEH NepPeBULLYBATU MaKCMMasbHY
no3Hauky (8) y vauui.

IV! b v https://tm.by
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« N.B. He BuKopucroByiiTe pyuHuit GneHaep ANA NPUroTyBaHHA
cyny-niope B Yalui. KWo0 B1 XoueTe 3po6uTn cyn-niope, cnovaTky
nepenuiite rioro Ao 6neHaepa abo iHWOro KOHTellHepa.

7. MeHio «TYWWKYBAHHA/NOBIIbHUA BOrOHb»

3a gonomoroio Li€i Nporpamu MeHI0 MOXKHa rotTyBaTil M'Aco Ta OBoOui

B COYCi.

+ BoHa po3Bonse rotysaTu CTpaBy Ha MOBiINbHOMY BOTHi 3a BiAHOCHO
manoi (80 °C/90 °C) TemnepaTypu MpPOTArom TpuBaniloro 4acy (ao
8 roauH), Wob TekcTypa M'Aaca byna HiXKHiLoto.

+ flkwo BcTaHoBUTKM Temnepatypy 100 °C/120 °C, npouec TpuaTtnme
MeHLUe yacy.

« O6’em iHrpepieHTIB i PiAVHN He MOBUHEH NePEBNILLYBaT! MaKCManbHy
no3Hauky (8) y vaLui.

MOPAJW. [ina Kpaworo cMaky Bu MoOXeTe MiACMaxutn m'aco Ta/abo

LUMbynio 3 HeBENMYKOIO KifbKICTIO Onii 3a JONOMOroK Nporpamv MeHio

«CMAXKEHHSA» X~ NPOTArOM KiflbKOX XBWIVH, MEPLL HiXX NOYNHATK LUK

nporpamu «TYLKYBAHHA/MOBINbHY BOTOHb» &,

N.B. Yac npurotyBaHHsA MOXe 3ane<aTu Bif po3mipy iHrpepgieHTiB.

8. @ MeHio «<PUC/KPYMUN»

Y Wi nporpami meHI0 BUKOPUCTOBYETbCA TexHonorisa Fuzzy Logic,
L0 AoNOMara€ NpuroTyBaTn MakcMmanbHO po3cunyacTui puc. Bona
aBTOMaTUYHO perynioe 4Yac i TemnepaTtypy nNpuroTyBaHHsA 3a/ieXXHO
Bifi KiNnbKOCTi iHrpepieHTIiB. YCTaHOBUTU Yac NpuUroTyBaHHA AnA Liei
nporpamun HeMOXIMBO: BOHO KOPUI'YETbCA aBTOMaTN4HO.

NOPAAN ANA NPUTOTYBAHHA IREAJZIbHOIO PUCY

PEKOMEHALIII LLOAO NPUrOTYBAHHA PUCY

Mepen npuroTyBaHHAM BigMipAATe MOTPIOHY KinbKicTb pucy 3a

[LOMOMOTOI0 MiPHOTO CTaKaHa 1 NPOMUITE Noro (OKpim pucy Ana pu3oTo).

» BukopuctoByiite Ans BM3HAYEHHA MOTPIOHOI KiNbKOCTI pUCy CTakaH,
WO BXOAWTb [O KOMMNEKTY Lboro npunagy (Hanpuknag, 1 cTaka,
2 CTaKaHu TOLWO).
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150 r cuporo pucy

« CrnouyaTky nNpomuiiTe pucC ANA BUAANEHHA KPOXMasto, Wob YHUKHYTH
MOro 3/IMNaHHA.
+ PiBHOMipHO HacunTe pucy yauy.

+ 3anuiite prc XoNoLHO BOAOK abo M'ACHNM UM OBOYEBUM OY/IbIOHOM
00 BiANOBIAHOI NO3HaUKM 3i CTaKaHOM Ha yvalui.
Hanpuknap, AKLO BU roTyeTe 2 CTakaHn pucy:

+ 3aKpuinTe KpuwKy 1 Bubepitb &5 (Nnporpama meHo «PUC TA 3TAKU»)
3rifiHO 3 IHCTPYKLUiAMY, WO HaBeAeHi B po3dini «I3 YOI MOYATU».

« Ha ekpaHi 3'aBuTbcA nosHauka [HENEH),

+ HatucHitb Knaiwy «3anyck» IHAUKaTOp MPUNUHUTE GAMMaT
3aNMWNTHLCA BBIMKHEHMNM.

+ Ha ekpani 6numHe nosnauka [BEIEE], i npouec npuroTysaHHa Gyge
3anyLieHo.

« Konu puc 6yge rotoBuii, MynbTMBapKa aBTOMAaTUUYHO NEPEMKHETLCA B
pexnm 36epexeHHa Tenna. YBiMKHeTbcA 3enennit ingukatop @

+ Konw 3acBiTnTbCA 3€NeHUN iHAUKaTop, po3MillanTe puC i 3anuLiTe Noro
B MyNbTMBAPL LLe Ha KiflbKa XBUNWH, o6 BiH CTaB 6iNbLL po3cmMnyacTum.

Npumitka. 3aBKAM cnoyaTKy AopaBaliiTe B Yally puc: B iHWOMY pasi

y Bac 6yae 3abarato Boaw.
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OpieHTynTeCA Ha Lo TabnunLio ANA NpUroTyBaHHA pucy.
MOPALWU. Li pekomeHpauii € opieHTOBHUMW. Bun moxeTe 3MiHUTK
KinbKiCcTb BOAW 3a CMakoM.

NPABUJIA MPUTOTYBAHHA PUCY (8 cknAHOK)

KinbKicTb Kinbkictb . .
PiBeHb Bogu B yaLli n
CUporo pucy | cuporo pucy (4 puc) opui
(cKnAHOK) (rpamis)
Biamitka gna
2 300r 3 CKNAHOK 3 -4 nioguHn
BigmiTka ansa 5 .
4 600 A TR 5 -6 nogen
BiaomiTka gna .
6 900r 6 CKNAHOK 8 -10 nopen
BigmiTka gna .
8 12001 Y 13 -14 niopen

Yac i TemnepaTtypa NpuUroTyBaHHA pUcy BCTaHOBIOIOTbCA aBTOMATUUHO.
3BepHiTb yBary, WO NpoLiec CKNagaeTbeaA i3 7 etanis:

po3irpiB => MOIMWHaHHA BOAM => WBWAKE MiABULIEHHA Temnepatypn =>
KMNiHHA => BUNApOBYBaHHA BOAW => TYLLKYBaHHA PUCY => 30epexeHHA Tenna.
Yac npuroTyBaHHA 3aneXxunTb Bif KiNbKOCTI 1 TUMNY puUcy.

9. @ MeHio <AOTYPT/TICTO»

3a ponomoroio Li€i Nporpamn MeHI MOXHa roTtyBaTu WHOrypr
6e3nocepegHbo B yawi ab6o B cnewianbHUX KapPOCTIMKNX
KOHTelHepax. Kpim Toro, BoHa 03BONsi€ BUTPUMYBaTH TiCTO.

MPUrOTYBAHHA NOTYPTY

+ MpomuiTe vawy, Tapinky abo KOHTelNHepW y Tenniii BOAI 3 MMIOYOI0
piAnHOI0, NOTIM peTenbHO NPOMONOLiTh | BUCYLLITb.

+ Yce obnafHaHHs, WO BUKOPWCTOBYETLCA AJIA MPUFOTYBaHHA NOrypTy,
Ma€ 6yT BUMMTO B NOCYAOMUIHIA MawuHi. Ctepunisauia npunagas
HeoOXigHa ANA 3HULWEHHA 6aKTepii, WO NepeHOCATbCA B MOBITPI
N MOXyTb BTPYYaTWCA Yy BUPOLLYBaHHA BiAMoOBigHOI GioKynbTypw,
uepes Wo MorypT byde HaATO PIOKUM i HE 3MOXe HaneXHUM YMHOM

®



u
M ONLINE STORE

bepmeHTyBaTUCA.

+ [lomaluHi Morypt He MICTATb 3aryujysadiB i crtabinizaTopis, WO
BUKOPUCTOBYIOTbCA B OrypTax NPOMUCIIOBOrO BMPOOHMLTBA, TOMY
YacTo € GiNbW PiIAKUMMK 33 CBOEKD KOHCUCTEHL €. IHOAI Ha NOBEpPXHi
AOMALLIHBbOrO NOTypTy YTBOPIOETHCA MOXKUBHA CUPOBATKa, AKY MOXHa
po3milaTi abo NpocTo NpmbpaTn.

+ [lo nomalHbOro NorypTy MoxHa fofaatu CBixi GpyKkTn abo GpyKTOBUI
KOMnNoT (oxonoaxeHni). AKWo aoaatn GpykT nepen pepmeHTauieto,
KMCIOTa B HUX MOXe B3ATU yuyacTb Y MpoLeci, uepes Wwo norypt byae
ayxe pigkum. [eaki GpyKTn 3 BUCOKMM BMICTOM KUCNOTH, AK-OT CBiXi
aHaHacy, MOXyTb NMPW3BECTM 0 3ropTaHH:A abo cenapauii norypTy. Taki
bpyKTIN Kpalle 3a Bce NofgaBaTyi B OKpeMilt Tapinui.

BUBIP IHFTPEAIEHTIB ANA NOT'YPTY
Monoko

AKnm Monokom ckopucraruca?

Y BCiX Hawwmx peuenTax (AKWO He 3a3HaYeHO iHLe) BUKOPUCTOBYETLCA
KOpPOB'AiYe MONOKO. TaKOX MOXXHa CKOPUCTATNCA POCSIMHHUM (Hanpuknag,
COEBVM), OBEUMM YU/ KO3AYMM MOJIOKOM, ane B TaKOMy pa3i KOHCUCTEeHLiA
NOrypTy CUSIbHO 3anexatume Bifi MOMOKa. Y LbOMy npunagi MoXHa
BMKOPWCTOBYBATU AK CMpe, TaK i MacTepm3oBaHe MOJIOKO, @ TakoX YCi
BMAV MOJIOKa, L0 HaBEAEHI HMXKYe.

» MacTtepnsoBaHe cTepunisoBaHe MOJIOKO. 3 yNibTpanactepusoBaHoOro
(UHT) monoka BUXOAWTb TYCTilWWA KOrypT. AKWO CKopuctaTuca
HaniB3HEXMPEHMM MOMIOKOM, MOrypT Gyae piaKiwnm. TakoX MOXHa
AOAAaTV B HaniB3HeXMPeHe MONOKO OAHY UM ABi CKMAHKMA MOMIOYHOMO
MOPOLLKY.

« MacTtepusoBaHe MONOKO: i3 LbOr0 MOJIOKA BUXOAUTb >KUPHILLIWA
NOrypT 3 TOHKOIO MiHKOIO.

« Cupe MoOnNoKo (3 ¢epmn): Take MONOKO HeobXigHO MPOKMM'ATUTK.
PekomeHnfyeTbca pgat MOMy MOKMMITM MPOTAroM AeAKoro yacy. bes
KUN'ATIHHA CNOXMBATW Take MOMIOKO Hebe3neuHo. MepL Hix JoaaBatu
noro B npwnag, fante NOMY OXONIOHYTW. [pUroTyBaHHA BNAacHOro
MOrypTy Ha OCHOBI MOrypTy, 3po6ieHoro i3 CMpoOro MOJIOKa, He
peKOMeHAY€ETbCA.

* Mon0o4YHNI NOPOLLOK: 3 MOJIOYHOTO NMOPOLLKY BUXOANTb Ay>Ke XXUPHUIN

https://tm.by
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noryprt. loTpumyiTeca iHCTPYKUilA, HaBeAeHNX Ha yNaKoBLi BUPOOHMKa.
Bubupante MONOKO 3BUYAHOI KMPHOCTI, Kpawe 3a Bce -
ynbrpanacrepusoBaHe (UHT). Cupe (cBike) abo nacrepusoBaHe
MONOKO NOTPi6HO cnoYaTKy NpOKMN'ATUTW, NOTiM oxonoawuTtu i

@

BUAANUTU NiHKY.

DepmeHT

BiH noTpibeH gna norypry. I3 4oro BUrotoBAETLCA GEPMEHT:

+ 3 opHiei ynakoBKu npuabaHoro B MarasviHi HaTypaabHOro MOrypTy 3
MaKcManbHUM TepMiHOM 36epiraHHaA (Takui norypT mictutme Ginblue
aKTVBHOIO pepMeHTY, L0 AO3BONINTb MPUIoTyBaTK ryCTilLWM NOTypT).

+ I3 cy6nimoBaHoro ¢epmeHTy. Y Takomy pasi 3BepHiTb yBary Ha
yac akTMBaLii, WO BKa3aHUI B iHCTPYKLIAX 3 depMeHTyBaHHA. Takui
depmMeHT NpofaETbCA B CynepmapKeTax, antekax i AeAKMX MarasmHax i3
npoAayKTamu Aia 300POBOro XXUTTA.

- I3 BnacHoro HewopaBHO 3po6GneHoro MOrypry: BiH Mae 6ytu
HaTypaibHUM | BUrOTOBNEHWM He pAyxe paBHo. Llen npouec
Ha3MBaETbCA BUpoLlyBaHHAM. [licna n'ATM UWMKNIB BUPOLLYBaHHA
MOrypT, WO BUKOPUCTOBYETLCA, BTPAYa€ akTMBHI GepMeHTH, TOMY CTa€
6inbw pigkum. Micna uboro AoBefeTbCA 3HOBY MOYMHATK 3 MOTYpPTY,
npua6aHoro B MarasuHi, un cy6niMoBaHoro GepmeHTy.

Axkwo Bun I'IpOKI/In'ilTI/IJ'IIII MOJIOKO, NoYeKauTe, AOKWN BOHO He 0XO0JIOHe

A0 KiMHaTHOI TemnepaTypwu, nepLu HiXk foAaaBaTu $epMeHT.
Akwo Tenna 6ype 3abarato, BRacTMBOCTI (epMeHTy MOXYyTb

noripwuTnca.

Yac pepmeHTYyBaHHA

+ [ina depmeHTyBaHHA OrypTy NOTPI6HO Bif 6 A0 12 roAnH 3aNexHo Bif
BUXIZHWX iHrpeAieHTIB | pe3ynbTaTis, Wo BaM NOTPi6HI.

Pigkuin | | | | | | | TycTuit
Conopxuii | | | | | | Kucawit
6rog. 7rog. 8rog. 9rog. 10rog. 1lrog. 12rog.

+ Konu npurotyBaHHs norypty 6yae 3aBepLUeHo, Moro clii NocTaBuTy B
XONOAWIbHUK NPUHANMHI Ha 4 roguHu (Tam Moro MoxHa 36epiratn go
7 OHiB).

®
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BUTPUMYBAHHA TICTA

Mepw HiXK BUTPUMYBaTK TiCTO 3a JONOMOrOIO LiEl Mporpamu mMeHio,

noro HeobXigHO 3amicnT.

« KO BM 3amiluy€eTe TiICTO BPYYHY, MOXKHa CMOYaTKy 3MilLaTy APiXKAXi 3
TENJIO0 BOAOIO Y/ MOJNTIOKOM Y CKAAHLI. [0 HUX MOXHa goaaTy 1 yanHy
NOXKY UYKpY 1 gobpe nepemiliati, wWob NPUCKOPUTA akTMBaLito.

» MNpotarom 10 XBUAWH YTBOPUTbCA MiHA: Le O3HAYa€, WO APiKAXKI
AKTUBHI.

« PiguHy 3 akTMBOBaHUMW APiIXAXaAMU MOXHa nepemillaTi i3 cyxumm
iHrpepieHTamy (6OPOLIHOM i Cinnto), @ MOTIM AONUTU 3aNULLOK PIAVHN
3rigHo 3 peuenTom.

+ 3a3BMyal pekoMeH[oBaHO 3aMillyBaTy TiCTO NpoTArom 15-20 XBUAWH,
o6 AOCArT! NOTPIOHOI Ta OAHOPIAHOT KOHCUCTEHLT.

« Konn KoHCWCTeHUiA Bac BRawWTyeE, MOKMaAiTb TiCTO B vawy pAnAa
NPUroTYBaHHA 1 3aKPUNTE KPULLKY.

+ Bubepitb meHio «<BUTPUMYBAHHSA TICTA» Y 3rigHo 3 iHCTpyKLiaMy B
po3aini npo B1bip Nnporpamm MeHio.

« TicTo Ha 6inuii xni6 3a3BMYaii PEKOMEHLOBAHO BUTPVMYBATV NPOTArOM
1 roanHn.

« N.B. OnTuManbHMiA Yac BUTPUMYBaHHA 3aleXNTb Bif XapaKrepy
Ta AKOCTI iHrpefieHTiB.

«+ Ko TicTo 30BCiM He NigiiMaeTbca 3a 30 XBUAWH YY1 FOQUHY, MOXUBO,
APiKIXKI feakTBYBanuncsa abo BV 3annnm HaATo rapady piguHy. Y Takomy
pa3i MOXHa foAaTu aKTUBOBAHMIX APiXKAXIB, W06 36eperTy TicTo.

NOPAJWU. YHuKaiTe 6e3nocepefHbOro KOHTaKTy MK ApibKAXamu 1

Cifnio Ta He BUKOPUCTOBYITe rapAdy sogy. Cinb — Lie «BOpor» ApiPKAXiIB,

a BUCOKa TeMnepaTtypa pyinHye edeKT AeakTusaLii Apixaxis. Tox 3amicTb

rapAvoi BoAv BUKOPUCTOBYNTE TeMy.

NMPUMITKA. He BUKOpucTOBYIATE B Yalli ANA NPUroTyBaHHA MeTaneBe

KyXOHHe npunagpas, wo6 YHUKHYTN NOLKOKEHHA vawi. AKwo B

XxoyeTe CKOpPUCTATUCA ANA NPUroTyBaHHA TicTa PyYHUM Mikcepom,

Bi3bMiTb NocCyp, WO Kpallie NigXoauTb AN Lboro, a NoTim nepeHeciTb

TicTo Ao yawi 3 mynbTBapku Moulinex, Konn BoHo Bx«e 6yae rotose

AO BUTPNMYBaHHSA.

Vb
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10. @ MeHio «<PO3ITPIB»

Lle meHI0 fo3BonA€ nigirpitn rotoBy iXKy. BoHo He npu3sHaueHe gna
NPUroTyBaHHA CUPOI DXKi.

MoknagiTb Ky B Yally Ans NPUroTyBaHHA 1 3aKpuiiTe KpULKy. Bubepitb
meHto «PO3ITPIB» ).

NONEPEAXKEHHA

« Hikonn He BuKopucroByite
PO3MOPOXKyBaHHSA iXi.

+ XonopHa »Ka He NMOBWHHa 3aliMaTn 6Ginblie NONOBUHMN 06’emy
BcepeAnHi mynbTuBapku. fKwo Ki 3a6arato, B He 3moXeTe
nigirpiTym ii HaneXHUm uYnHom. AKWoO ckopucTaTuca QYHKLi€E
posirpiBy KinbKa pasiB nocninb a6o noknactu BcepeguHy 3amano
i, DKa moxke 3ropiTu a6o 3aTBepgiTy 3HU3Y.

+ He pekomeHpgoBaHO posirpiBaTy gyXe rycty Kailly: BOHa MoXe
cTaTu HaATo B'A3KOI0.

+ He posirpiBaiite iy, Wwo 36epiranaca B XoNogwibHUKY HagTo
AOBro, W06 YHNKHYTN HENPMUEMHOrO 3anaxy.

« Mepw HiX posirpiBaTy puc, cnig gogaT B HbOro TPoxmu Boau N
nepemiwaru.

« Mip yac posirpiBaHHA peKomeHAYEMO 4ac Bif 4acy nomiwysatn
Ky,

11. Menio «PYYHUIA PEXXUM»

3 wmynbtuBapkoto Moulinex Simply Cook Plus Bu MoxeTe nerko

MPUroTyBaTN Mal>Ke Lo 3aBrofiHO, 30KpeMa B PyUHOMY PEXUMI.

+ Bn moxeTe ycTaHOBWTW BRacCHU 4ac i TemnepaTypy 3anexHo Bif
peuenTy.

+ B aBTOmMatMuHoMy pexumi npunag cam BIACTEXYE Ta KOPUrye
Temnepatypy, abo > B/ MOXeTe perynioBaty ii Bpy4YHy AnA nNOBHOro
KOHTPOJII0 33 NPUIrOTyBaHHAM YN06EHOT iXi.

+ MoxnuBsicTb perynioBaHHA TeMnepaTypu B PyHHOMY PEXUMi JO3BONAE
roTyBaTV JOMaLLHIA cmp abo iHWi CTpaBu, Wo NoTpebyoTb HU3bKOT
Temneparypu.

JyHKUilo  posirpisy gnsa

@
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+ Ocb Kinbka nopaf, Wo po3wunpATb i 6e3 Toro BenmyesHuin CnekTp
LOCTYNHKX BaM peLienTiB.

+ Y pyuyHOMy pexummi NoTouHi NnapameTpy 36epiraioTbCs 4O HACTYMHOrO
BMKOPWCTaHHA.

40°C Migirpitv i>xy ana manatm

80 °C MpurotyBaTn goMaLlHin cup
100 °C 3akun'aTnTn Bogy

110 °C MpurotyBatn gxem

120 °C Mpurotysatn makapoHu

130 °C O6CMaxnTy BNacHi iHrpegieHTn
140 °C MpuroTtyBaTtn oBoui Ta NTULO
150 °C 3anekTn m'aco

160 °C 3aCMaXxknTn M'sco Ta NTULIO

« MpuroryBaHHA AOMalLUHbOro cupy. [lOMaLLHil CUP BUTOTOBAAETLCA 3
kedipy. BigHowweHHA 06'emy kedipy fo 06'eMy AOMALLHBOFO CUPY, IO 3
HbOTO BUXOAUTb, CTAaHOBUTb NPUOAN3HO 4: 1.

« flKuio BU XOoueTe NpuUroTyBaTu fKem, PEKOMEHA0BaHO pobutn Le 3
BiAKPUTOIO KPULLKOIO.

OYHKUIA 3ANYCKY I3 3BATPMMKOIO

« Wo6 ckopuctatca ¢yHKLUi€lo 3anycky i3 3aTpUMKOIO, CroyaTKy
BMGEPITb MPOrpamy MeHo Ta Yac NPUroTyBaHHA.

+ [loTiMm HaTWCHITb KnaBily (3anyck i3 3aTpumKol) i BuUbepiTb
nonepeaHbO BCTaHOBMIEHNI Yac.

+ Bignik nonepegHbO BCTAHOBNEHOro 4vacy 3a
MOYMHAETLCA 3 BUOPAHOrO BaMu Yacy NPUroTyBaHHs.

- lNonepefHbO BCTaHOBNEHUIA Yac MOXXHa BMOpaTy B Aiana3oHi Big yacy
NPUroTyBaHHA A0 24 roAuvH.

« KoxHe HaTuckaHHA knasiwi (<) abo (>) 36inbliye abo 3meHLIye yac

3aMOBYyBaHHAM

Vb
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3anycky i3 3aTPUMKOI0.

+ YcTaHOBUBLLM MonepeAHbO BCTAaHOBMIEHWI Yac, HAaTUCHITb KNasilly
(3anyck), Wwob akTMBYBaTW PEXMUM NPUroTYBaHHSA. IHgnKaTop «3AMYCK»
3aMWaTUMETbCA BBIMKHEHMM, a Ha eKpaHi BijobpakaTumeTbcs
KiNbKiCTb FOAWH, WO 3anvWMANCA JO 3aBepLUEHHA NMporpamMm MeHio
NPUroTyBaHHA.

- CeiTnogiogHuUi ingnKaTop GYHKLIT 3anycKy i3 3aTPUMKOIO 3a/IMLIAETLCSA
BBIMKHEHUM, JOKW HE PO3MOYHETbCA Mpouec MpUrotyBaHHA. Konu
NPUroTyBaHHA MOYMHAETLCA, CBITNIORIOAHNN iHANKATOP BMMMWKAETbCA
Ha Knasilli 3aMycKy i3 3aTPMMKOIO Ta BMUKAETbCA Ha KNasilli Tanmepa.

Npumirka.

OyHKUiA 3anycKky i3 3aTPUMKOIO HEAOCTyMHa ANsA TaKuX Pexumis

npurotyBaHHa: M~ (cmaxenHs), ™ (orypT/TicTo), (BUMiuKa),

(posirpis) Ta () (36epexeHHs Tenna).

YULLEHHA TA OBCJZIYTOBYBAHHA

« Mepw HiK nNoOYMHaTM uuMweHHA abo TexHiuHe 06CyroByBaHHA
MynbTUBapPKK, Bif'efHalTe ii Big Mepexxi »KNBJIeHHA | AaliTe OXONOHYTH.

+ Hanonernneo pekomeH[0BaHO NiCNsA KOXHOMO BUKOPUCTaHHA OYNLLYyBaT/
npunag ryokoto (man. 4-5-6).

+ KoxHoro pasy micnA BUKOPUCTaHHA
KOHAEHCOBaHy napy.

+ Yawa ana npurotyBaHHA, MipHWI CTakaH, nonaTka 1 NoXka ana cyny
npuaaTtHi 4na MUTTA B NOCYAOMUNHINA MaLWWHI.

Yawa ANA NPUrotyBaHHA, KOWWK ANA NPpUrotyBaHHA Ha

napi

+ Mu He peKkOMeHAYEMO BMKOPMUCTOBYBaTM abpa3vBHi MopoLwku abo
MeTanesi rybku.

+ fAKWo A0 NoBepXHi NPUAWNAN 3anNuLWKK XK, HaNUATe B Yalwy BOAW N
3anuLwTe Ha JeAKMI Yac, NepLl HiXX MoYnHaTU MUTTA.

+ 3aBX[u peTenbHO BUCYLYIWTE Yally ANA NPUroTyBaHHA.

Aormm 3a Yyauwerw anAa npurotyBaHHA.

+ Hwuxue HaBefeHO IHCTPYKUIT 3 gornagy 3a vallero Ana NpUroTyBaHHs,
AKNX CNif peTenbHO JOTPUMYBaTUCA.

+ o6 uyawa posro 3anuwanaca B JOOPOMY CTaHi, He PEKOMEHIYEMO

BMAananTe 3 Kopnycy

@
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pi3aTtn XXy BcepefuHi.

+ 3aBX/Au CTaBTe Yally Ha3af B MybTUBapPKY.

+ BuKopucTOBYiiTe NNacTMKOBY JIOKKY 3 KOMMIEKTy npunagy ab6o
LepeB’sHy NOXKY: LLLo6 HE MOLKOAUTY MOBEPXHIO Yallli, He KOPUCTYiiTecs
MeTaneBMm KyXOHHUM npunaaaam (van. 15).

+ LWo6 yHMKHYTW KOPO3ii, He HanMBaliTe OLET B YaLly ANA NPUIroTyBaHHA.

+ Micna neplworo 3actocyBaHHA abo MicnA TPUBANOro BUKOPUCTAHHA
KOnip NoBepxXHi YaLli moxe 3miHuTUcA. Lle BinbyBaeTbca nig BNAMBOM
napu  BOAW: Taka 3MiHa HifiK He 3MiHWTb XapaKTepUCTUKN MyNIbTUBaPKN
Ta abconioTHO Ge3neuyHa AnA BawWoro 3Aopos’s. Bu moxete i pani
6e3neyHo BUKOPUCTOBYBATM ii.

YuweHHA BHYTPIWHbOT KPULLKN

3HiMITb BHYTPILIHIO KPULLKY, MOTArHYBLUM 1i Ha30BHi oboma pykamu
(man. 3). OuncTbTe 1i 332 fONOMOroio rybku i Mutoyoro 3acoby (man. 4).
MoTim BUCYLWiTb, NOKNaAiTh Ha3ag 3a ABOMa pebpamu i HaTUCHITb 3BepXY,
o6 3adikcysatu (man. 7-8).

YuweHHA 11 gornapg 3a iHWMMNn KOMNOHEHTamMu npunaay
OunllyiiTe 30BHIWHIO MOBEPXHIO MYyNbTUBAPKW (Man. 6), BHYTPILLIHIO
MOBEPXHIO KPULLKW i LWHYP >KMBAIEHHA BOJIOrO0 raHYipKolo, Micia Yoro
BUTMpaTe Hacyxo. He BUKOpUCTOBYITe abpa3mBHi 3acobu.

He BrKopucTOBYINTE BOAy ANA YMLLEHHA KOPNyCy npunagy 3cepefuHu,
TOMY LLO Lie MOXe NMPU3BECTM A0 NOLIKOAXEHHA faTumKa Tenna.

YCYHEHHA TEXHIYHUX HECMPABHOCTEN

(0], 1714

o MpuynHn PilweHHs
HecnpaBHoCTel
IHanKaTopun
naHeni .
Mpwunag He MNepekoHantecs, wWo
KepyBaHHA He nin’'eaHaHnn oo npwunag nig’eaHaHnn oo
CBIiTATbCA, HE P ! _
XKUBNEHHS. [PO3€eTKM Ta BBIMKHEHWIA.

BiAOYBaETbCA
HarpiBaHHs.

(0], 1714

HecnpaBHoOCTel

IHgnkaTopwn
naHeni
KepyBaHHA
He CBITATbCSA,
HarpisaHHA
BinOyBa€eTbCA.

Mpobnema 3
NigKNoYeHHAM
iHOMKaTopa,
abo iHanKaTop
MOLWKOAXKEHWNIA.

Hapiwnite npunag
Ha PEMOHT 0
BMOBHOBAXEHOTO
CEepBICHOrO LeHTpY.

Mig yac
BMKOPUCTaHHA
BUTIKa€E Napa.

Kpuiika noraHo
3aKkpuTa.

BigkpwunTe i1 3HOBY
3aKpUNTE KPULLKY.

BHyTpilHA KpnLwKa

MNepekoHaliTecs,

HenpaBuIbHO O BHYTPILLHA
BCTaHOBNEHa abo KpULLKa BCTaHOBIEHa
3i6paHa. npaBunbHO (Mmarn. 7-8).
Hapiwnite npuna
MowkopxeHa A pvnaa
- Ha PEMOHT 10
ylinbHIoYa
BMOBHOBa)eHOro
npoknagka.

CepBICHOrO LiEHTPY.

Pvnc HepoBapeHui
abo
nepeBapeHunii.

3abaraTto un 3ama’sno
BOAW ANA L€l KiNbKOCTi
pucy.

Bubepitb KinbKicTb
BOAW 3a Tabnuueto
NPUroTyBaHHA PUCY.
3aBXxgu cnoyaTky
KnagiTb B vawy gna
NPUroTyBaHHA puC, a
B)Xe MOTiM floNnBanTe
BOAY A0 NO3HAYKM PiBHA
BCepeauHi vaLi.

Vb
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HecnpaBHoCTel

PvcHepoBapeHui
abo
nepesBapeHuni.

HenpasunbHa po6ota
PeXnMY TYLIKYBaHHS.

He npautoe
dyHKUiA
aBTOMaTU4YHOIo
36epexeHHsA
Tenna
(Npunapg 3anuiaeTbea
B PEXVMIi Nporpamm
MeHio abo He
YTBOPIOE TEMN0
AnA 36epeKeHHs

KopwucTyBay BUMKHYB
dyHKLUilo 36epexkeHHA
Tenna nig vac
HanawTyBaHHsA.

Lis dyHKLia moxe
BMUKATNCA NuLLe nicnAa
nporpam meHto «Katuay,
«Cyn», «TyluKyBaHHA» 1

Hagiwnite npunag
Ha PEMOHT A0
BMOBHOBAXEHOro
CepBiCHOrO LieHTpY.

B HbOMY BUHVKIO
KOPOTKE 3aMUKaHHH.

Temneparypw ixi). «Puc/Kpynuy.
[atunk 3Bepxy
E0 PO3iMKHYTUI, 360
B HbOMY BUHUKIIO
KOPOTKe 3aMMKaHHA.
3ynuHiTb poboTy
npunagy n
n nycTiTh
[atunk 3Hm3y epesaryc
- . nporpamy. AKLWo
E1 PO3iMKHYTUI, abo

npob6nema He
3HMKHE, HagiWwniTb
npunag Ha peMoHT
[10 BMNOBHOBaeHOro
CepBiCHOTO LIeHTpY.

Mpumitka. Y pasi gedpopmauii BHYTpiWHbLOI uawi 6Ginbwe He
BMKOPMUCTOBYATE ii: 3aMOBTe HOBY 4ally B YNOBHOBa)XeHOMY

cepBiCHOMY LIeHTpi.

Lby
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KAYIMNCI3OIK HYCKAYNAPbI

ManpanaHy HyckaynapbiH OKblIn mblrbln,@
onapabl opblHAaHbI3. Onapabl  Kayincis
Xepre cakTaHbI3.

* Byn Kypbinfbl  CbIPTKbI TauMep Hemece
Oenek kawblkTaH ©Gackapy >Xymeci apkbifbl
nanganaHbinvanabi.

Bbyn KypbinfbiHbI 8 X8He ofaH >Kofapbl
XacTtafbl Gananap, erep onap ©Oakbinayga
bornca Hemece onapfa KypbUIfbiHbl Kayincis
nanganany Typarnbl Hyckay bGepinreHae aHe
OfaH KaTbICTbl KayinTepai TyCiHreH xarganga
nanpanaHa anagbl. Erep onap 8 »acTtaH
ackaH >xoHe epecek agamHblH, H6akblinaybiHOa
bonmaca, ©OananapgblH Tasanay kaHe
navganaHywbifblK  TEXHUKanNbIK  KbI3MET
KepCceTy XYMbICTapblH OpblHAAybIHA TbINbIM
canbiHagbl. KypbinfblHbl X8HE OHbIH CbIMbIH
8 xacka TonmaraH GananapdblH KOnbl
XeTNeuTiH xepae yCTaHbI3.

Kypbinfblinapabl JeHe, cesy Hemece
akbln-on  kabinetTtepi  wekTeyni  Hemece
Toxipnbeci meH Ginimi XeTKinikcia agamaap,
onapablH KayincisgiriHe »ayanTbl afaMHblH
GakpbinayblHga OonfFaH >XaHe ofgaH  ochl
KYPbINFbIHbI NanganaHyfa KaTbICTbl Hyckay

T IVI h v https://tm.by
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anfaH XaHe onap TyblHOAWUTbIH KayinTepai
TYCiHreH Xafaavaa, nanganaHa anagpl.
bananap KypblnfbIMEH OMHaMaybl KEepek.

Byn KypbInfbIHbI AEHE, Ce3y HEMeCE aKbln-On
kabineTTepi WekTeyni Hemece Taxipmnbeci meH
6inimi >xoK agamaap (CoHblH iwiHae 6ananap),
onapablH, Kayincisgirine >xayantbl agaMHbIH
OakbinaybiHga 6onfFaH keHe ogaH  OcCbl
KYpbUTFbIHbl  ManganaHyfa KaTbICTbl HycCkay
anfaH Xafaanaa, nanganada anagbl.

bananapgblH ~ KypbllfbIMEH  OWHaMayblH
Kagaranay Kepek.
byn KypbiniFbl  TeK ynge navganaHyra

apHanfaHgblKTaH, OHbl Keneci afgannapga

navganaHyra Gonmangbl XeHe MblHanapfra

Keningik 6epinvenai:

— AyKkeHaepaeri, kKeHcenepaeri xxaHe Backa KyMbIC
opTanapblHAarbl KbI3MeTKepriepaiH ac yn;

—depmanap;

—KOHaK ynnepge, motenbaepae xaHe bHacka
TYPFbIH Y1 opTanapbiHAa;

—TecekK NeH TaHfbl ac bepineTiH opbiHAapaa.

Erep Kypbuifbl anbiH6anbl KyaT CbiMbIMEH

XabablKranca: erep KyaT CbiMbl 3aKbIMAarnfaH

bonca, OHbl ©KINeTTi KbIBMET  KepceTy

opTanbifblHAafbl apHambl CbIMMEH Hemece

KYPbINFbIMEH aybICTbIPY KEPEK.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

Erep KYPbINfbl anbIHOAUTbLIH KyaTt
CbIMbIMEH XabablKTanca: erep Kyar Ke3iHiH
CbIMbl 3aKblMarnca, KayinTiH angbiH any ywiH

OHbl OHAIpYLUI, caTyaaH KeniHri KbI3MeT KepceTy
MaMaHbl HEMeCe OcCblfaH ykcac B6inikTi MamaH
aybICTbIPYbl KEPEK.

KypbinfblHbl Cyfa Hemece Kke3 KenreH backa
CYMbIKTbIKKa canyfa bonvangpl.

Tamak eHiMaepiHe TUETIH Kepek-xapakTapabl
XoHe Oenwektepai Tasanay YLWiH ObIMKbIA
lWwybepek Hemece biObIC XyyFa apHanfaH
CYMbIKTBIKMEH  bICKbIWTBI  NarganaHblHbI3.
ObIMKbIN  WwybepekneH HeMece bICKbILIMNEH
WwanbiHbI3. Tamak eHiMaepiMeH XaHacaTblH
Kepek-xapaktap MeH OGenwiektepai Kypfak
LyBepekneH KenTipy.

Erep kypbinfbliga A TaHbacbl OGenrineHce,
6yn TaHba «EckepTy: nanganaHy 6apbicbiHOa
GeTTepi KbIdybl MyMKiH» AereHai 6ingipeai.
EckepTy: KbI3Oblpfblll  3M€MEHTTIH  BeTi
nanganaHyaaH KemriH bICTblK 605ybl MyMKIH.
EckepTy: KypbInfbiHbI AypbiC NanganaHbaynaH
XapakaTTaHy kayni TyblHaanabl.

Eckepty: erep kypbinfbiga anbiHOanbl KyaT
CbiMbl 601iCa, KOHHEKTOpfFa CYMbIKTbIK Terin
anmMaHbI3.

KypbUiFbiHbI 8pganbiM po3eTkagaH axblpaTtbin
OTbIPbIHbI3:
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—nanganaHygaH kenid 6ipaen;
—OHbI KO3FanTkaHaa;
—kaHgan aa Bip Tazanay Hemece TeXHUKanbIK
KbIBMET KepCeTy LuapanapbiHbiH angbiHAa;
—O0n OYpbIC XXYMbIC iCTEMETEH Xafaanaa.
KypbInfbIHbIH, bICTbIK BETIH, bICTbIK CyAbl, Oyabl
Hemece TaMakTbl yCcTaraHAa, Kyumin KanybiHbl3
MYMKiH.
Micipy GapbiCbiHOa KypblfbligaH Xbly MeH
Oy wbifagbl. beTiHi3 6eH KoNnbIHbI3AbI anbiC
YCTaHbI3.
Ac asipney KYpbInfbinapbl bICTbIK
CYWbIKTbIKTapAblH TerinyiH bongbipManTbiHAan
eTin opHanacTbIpblifaH TyTKanapbiMeH (erep
6ap 6onca) TypakTbl Kynge opHanacybl THiC.
BeTiHi3 6eH KonbiHbI3abl Oy WbIFATbIH Xepre
XakblHOaTnaHpl3. by wbiFateiH Xepai 6iTeyre
Sonmangbl.
Kangan pa 6ip mMacene Hemece cypak
OoMbIHWA TYTbIHYLWbINAPMEH XYMbIC iCTey
ToObIMbI3fa xabapnacblHbl3 Hemece Beb-
CanTbIMbI3Fa KipiHi3.
KypbiiFblHbl 2000 M TEHI3 AeHreniHeH »ofFapbl
OuikTikTe nanganaHyra 6onaabl.

Kayinciagik MakcaTbiHAa KypbInfbl eHaipy yakbITblHAA
KonAaHbinaTblH Kayincisgik Tanantapbl MeH AuvpekTuBanapbiHa
(TemMeH KepHey [OMpEKTMBAChHl, 3NEKTPOMArHWUTTIK yAnecimainik,

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

TafaMMEH opeKeTTeCeTiH maTtepuangapfa KaTbiCTbl epexenep,
opTa...) cakec kenegi.

KyaT kesiHiH KepHeyi Kypbinfblga KepceTinreHre (anHbiMarnbl TOK)
COMKeC KeneTiHiH TEeKCepiHi3.

Erep Kypbinfbl caTbin anblHFaH enaeH e3re enfe naviganaHsinca,
KongaHbICTarbl 9p Typni CTaHAapTTapAbl €CKepin, OHbl MakyaaHFaH
KbIBMET KepceTy opTanblfbiHAa TEKCEPIHI3.

KYAT K©3IHE KOCY

KypbInfFbiHbI Keneci xaraavinapia nanganadyra 6onmangpl:

—KYPbINFbl HEMECE CbIM 3aKbIMAarnfaH;

—KYPbINFbl KynafFaH HeMece Ke3re KepiHeTiH 3akbiMbl 6ap He AypbIC
KYMbIC iCTemeng;

—XXofapblgarbl xarganaa KypbUiFbl MakynaaHFaH KbIBMET KepCceTy
opTanbifblHa Xibepinyi kepek. KypbinfbiHbl ©3iHi3 OenwekTteyre
6onmangbl.

CbIMabl iniHreH Kyninae kangpipyra 6onmangpl

KypbInfblHbl 8pKaLLaH xepre TyWblKTanfaH po3eTkara KOCbIHbI3.

¥3apTkblW  CcbiMAbl NanganaHyFa Oonmanabl. Erep ocbiFaH

XayankepLuinik ancaHpl3, xxepre TyMblKTanfaH awacbkl 6ap xaHe

KYPbINFbIHBIH KyaTblHa Ynecimai, AYPbIC XXYMbIC iCTENTIH y3apTKbILL

cbiMAbl FaHa nanganaHbiHbI3.

KypbInfblHbI CbiMbIHAH yCTan KyaT ke3iHeH axblpaTyFa 6onmanabl.

KypbinfblHbl KypacTbipy, Geniiektey Hemece Tasanay angblHaa,

opAanbiM KyaT Ke3iHEeH axblpaTbiHbI3.

K¥PbINFbIHbI NTANOATNIAHY

Teric >x@He TypaKTbl, bICTbIKkA Te3iMai XymbiCc OeTiHae, cy
LallblpaManTbIH XXepae nanganaHbiHbI3.

KypbinfblHbIH TyDi CyFa TUMeYiH kaaaranaHb!3

KypbinfFbliHbl Tabak G6oc GonFaHga Hemece Tabakcbi3 ellkallaH
nanganaH6aHbI3.

Micipy dyHKUMACHI/TYTKA epKiH XyMbIC icTeyi Kepek. PYHKUMUSIHbIH
aBTOMaTTbl ©3repyeH bICTbIKTbI YCTay (YHKUMSACBIHA aybICyblH
oongbipMayra Hemece Kegepri kenTtipyre TbipbICMaHbI3.

KypblInfbl XyMbIC icTen TypfFaH kesae, TabakTbl aniMaHbI3.
KypbInfbiHbl bICTbIK 6eTke Hemece XbinyablH He >XanblHHbIH Ke3

-



KenreH Oacka KesiHe Tikenen KonmaHpbl3, cebebi on akaynbikka

Hemece Kayinke akenyi MyMKiH.

AYpbIC XyMbIC icTey Ke3iHae Gonagpl.

cebebi on kypaeni 3akbimaanyra akenyi MyMKiH.

Hemece cyabl kytoFa 6onmangbl.
PeuenTinepae kepcetinreH geHrennepai cakraHbi3.

opeKkeTTeHBEH|3. OpTTi AbIMKbIN acyinik CynriMeH COHAIPIHI3.

Kocarnkbl 6enwekTepiMeH opbiHAaybl Kepex.

KOPLUAFAH OPTAHbI KOPFAY

* Kypbinfbl kentereH >bingap 6oKbl XyMbIC icTeyre >xapamabl.
KopLuaFaH opTaHbl

[JlereHMeH OHbl aybICTbIpYAbl LUELICEeH;3,
KOpFfayfa KaTbICTbl LUApPTTapAbl ECTEH LUblFapMaHbl3.

* KypbinfblHbl TacTay angbliHga 6atapesHbl TaiMepaeH anbin, OHbl
XeprinikTi TYPMbICTBIK Kanablk WHAy opTanbifbliHaa (Mogensre

GannaHbICTbl) YTUNM3aUMSANaHbI3.

BipiHwi Ke3ekTe KopLaraH opTaHbl KOpFay MaHbI3abl!

® KypbinfFbiHpI3OblH KypamblHAa KannblHa KenTipyre Hemece

kavita eHaeyre 6onatbiH KyHAblI MaTepuangap 6ap.
< OHbl XeprinikTi KOKbIC XXMHAWTBIH OpbIHFA TancblpbIHbI3.

BIPIHLUI NTAWOANAHYOAH B¥PbIH

KypbInfbiHbl KanTaMagaH Whirapy

* KypbinfblHbl KanTamafdaH anbin, Gapnblk Kepek-kapaktap MeH

6acbin WblFapbififaH KyXXattapibl KantTamMaaaH LblifapblHbl3.

+ Kopnycrarbl awwy TyimeciH 6acy apkbirbl KakMakTbl allblHbI3 — 1-cyp..

Hyckaynapabl okbin, nanganaHy aficiH MYKUAT OpbIHAAHbI3.

KypbinfbiHbl Taszanay

» TabakTbl — 2-cyp., iLUKi Kaknak NeH KbICbIM KnanaHblH anblHpbl3 — 3-Cyp..

Vb
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Tabak neH XbiNblTy nnauTacbl Tikenen GannaHbicta 6ony kepek.
Ocbl eki 6enikTiH apacbiHa canblHFaH Ke3 KenreH 3at Hemece TafFam

KypbInfFbiHbI by KO3iHiH KACblHa HEMECE bICTbIK NELLKe KONMaHbI3,

TabaK OpHblHA KOMbINFaHLLA, KypbiffbiFa ellkaHgah TamakThbl

KypbinfFblHbIH kaHaawm ga 6ip Geniri epTeHce, OHbl CyMeH CeHaipyre

YKeHaey KyMbICTapbIH TeK KbIBMET KOpCeTY opTarblfbl TYMHYCKanbl

Tabak neH iWwkKi KaknakTbl bICKbILUNEH >OHEe Xyyfa apHanfaH
CYMbIKTBIKNEH Ta3anaHpi3.

KypbInfFblHbIH CbIPTbl MEH KaKNakTbl AbIMKbIN WyOepeKkneH CypTiHi3
- 6-cyp..

Xakcbinan KypfraTbiHbI3.

Micipyre apHanfaH TabakTblH CbIpTblH (8cipece TyOiH) MyKuaT

CYPTiHi3.

K¥PbIJIF bl 2KOHE BAPJIbIK ®PYHKLUATAP YLLIH

Tabak neH XbIMbITY TakTacbiHbIH acTeiHaa Gerae 3aTTap Hemece
CYMBIKTBIK XKOK €KEHiH TEKCepIHi3 — 9-cyp..

TabakTblH AypbIC OpHanacTbipblfiFaHbIHa K3 XeTKi3e OTbIpPbIM, OHbI
KYPbINFbIHBIH iliHe opHanacTbIpbiHbI3 — 10-cyp..

IWKi KaKMaKTbIH, AyPbIC OpPHANAaCTbIpPbINFAHbIHA KO3 XKETKI3iHI3 — 8 cyp..
“WbIpT” eTkeH AblObIC ecTineTiHaen, KaknakTbl OPHbIHA XaObIHbI3.
KyaT cbiMbIH MynbTURICipriw Heridingeri ysara »xanfadbia (11-cyp.),
cofaH KeWiH po3eTkara KOCbIHbI3 (12-cyp.). Kypbinfbl y3ak yakbIT
6ovibl «lyingereH» ApIbbIC WbiFapagbl, 6ackapy TakTacblHAaFbl
Gapnblk MHAMKaTopnap Gip caTTe )xaHagbl. CopaH KeliH gucnnenae
[-----] Genrici kepcetineai eHe Gapnblk MHAWKaTOprap ewlegi.
Kypbinfbl KyTy pexumiHe etegi, Masip pyHKUMsNapbiH kanaybiHpl3
OoNblHLIa TaHAal anacbls.

OHiM KyaT Ke3iHe KOCbIfbin TypFaHAa Hemece a3iprey nNpoueciHeH
KeWiH, XbINbITY TaKTacblH ycTamaHbl3. [langanaHbin >xaTkaHda
Hemece a3ipney npoueciHeH keniH GipaeH, eHimai TacbiMangayra
conmangpl.

Byn kypbinfbl Tek 6enmve iwiHae nanganaHyfFa apHanfaH.

Tamak nicin xaTkaHAa, KONbIHbI3AbI Oy WbIFaTbIH CaHbINnayfa
XaKbIHAATNaHbI3, KYWin Kanybl MyMKiH — 24-cyp..
KypbinFbimeH  Gipre  OepinreH iwki  Tabakrbl
nanganaHbiHbI3.

By kap3eHkeci Tek MynbTUnicipriwini3dbeH 6ipre nangananyfra
apHanfaH. OHbl 100°C acnanTblH TemnepaTypaga navganaHy
Kepek (26-cyp.). OHbl coHAan-ak Kypiw/xkapma masipimeH Gipre
yvnecimainikre navganaHyfa 6onagbl.

lwinae Tabak 6onmaca, cy Kyrfa Hemece MHrpegveHTTepai
canyra 6onmanapbl.

Cy MeH WHrpegueHTTiH Makcumangbl Merswepi biAbICTbIH
TabaKTbIH iwWiHAeri eH Xofapbl 6enrigeH acnaybl kepek — 14-cyp..

faHa
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BACKAPY TAKTACbI - MB3IP CUMNATTAMAChDI
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BYMEH 93IPJIEY

Kactpenperi cyablH xaHe

Cy Kop3eHKeCiH nanganaHy 6
apkblnbl ByablH kemeriveH
Tamak nicipy.

Cy menwepi: 200-600 mn.

155

Cunatramachbl

KOXE

ETTi kexe Hemece et/
KekeHic copnachblH
[anblHaay.
Makcumangbl xannbl
MerLiep: KecTpengeri
8-AeHren.

OTTA NICIPY
TyTac Hemece YIKeH €T,
Banblk HeMece KeKeHiCTi 7

BYKTbIPY/BASY 93IPJIEY
ET, 6anbik xaHe/Hemece
KOKOHICTi CyMbIKTbIKTa, Mal
Koca OTbIpbIM Micipy.
Makcumangb! xannbl
MerLep: kacTpengeri
8-neHren.

KbI3AbIPbIN NICIPY
[ecepTTep MeH TopTTap
)acay HEMece HaH CUSIKTbI
kabblKWacbIMeH fanbiHaay
(apanacygnbl KaxeT eTeai).

D

KYPILLNKAPMA

Kypill xeHe gaHaep. 83-85
GeTTepaeri yCbiHbICTapAb!
KapaHbI3.

Makcumangbl menwiep:
kacTpenaeri 8-aeHren.

KYbIPY

WHrpeaveHTTepai ManveH
nicipy.

Makcumanabl man MenLiepi:
350 mn.

asgaraH Man xeHe

G

NOryPT/KAMbIPAbIH
KOTEPINYI

MorypTTapas! asipney
KoCTPeniHiH iwiHae Hemece
bICTbIKKa TO3IMA biAbICTapAa
awWbITy. AWbITbINFAH
Kamblpabl Tekcepy

<,

BOTKA
[sHaep meH cynbiaaH cyt/
cyAa Koto Kkocna asipney.

XKbINbITY
I'IicipinreH Tafamapl bICTbIK
ery.

@

Vb

M ONLINE STORE

CYMbIKTLIKNEH Micipy.
https://tm.by

NHTepHeT-marasuH

Op Ma3ipdiH XaHblHAa kaln mMasipai TaHdan XaTkaHbIHbI3Abl KepCeTEeTiH

XapbIKaMoaThl

uHaukatop OGap. Op Masipai naganaHy Typanbl

manimeTTepai "Masip Typansl manimeTTep" 6enimiHeH KapaHbI3.

BACKAPY TAKTACbI - ®YHKLUA CUTNATTAMACDI

@

12—~

@

l MO3IP CunaTtramachbl

BONAbIPMAY/
XbINbl ¥CTAY

@/®

+ Byn nepHe GacTanfaH a3ipney masipiHeH 6ac TapTy ywiH (6ip pet
6acy) Hemece Xbinbl KyriHae ycTay pexumiH konmeH GenceHaipy
YLWiH (Ma3ipai TaHaay kesiHae) nanganaHsinagsl.

* XKbInbl KyiiHOE yCcTay PeXUMi KOPCETINMEH YaKbITTbIH COHbIHAA
aBTOMaTThl TYpAE KOCbINybl MyMKiH («B3ipney 6araapnamacbiHbiH
KEeCTECIH» KapaHbl3) Hemece KOIIMEH icke KOCbINybl MYMKIH.

* ABTOMAaTTbI Xbifbl KyAiHAe ycTay peXvuMiHeH 6ac TapTy yuliH
(ma3ipai icke Kocy anapiHAa) ryinaereH Abl6bIC ecTinreHwe ocbl
TYNMeHi y3aK bacbin Typy KaxeT. PyHKUMsIHBI kaTa GenceHaipy
YLUiH OCbl NEpHeHi kaiTaaaH y3ak 6acbin Typy Kepek.

» Magzipai TaHgay Kesinae uHanKaTop XKbIMbIbIKTAWAObI: oyn
a3ipney Ma3ipi a3ipney LMKNiHEH KENiH aBTOMATTbI XbiMbl KyRiHAe
ycTay peXxumiH KaMTUTbIHBIH Gingipesi.

+ 93ipney Ma3ipi aBTOMaTTbI Xbifbl KyWiHAE yCTay PEXUMIH
KamTbiMaraH kesae, uHaukatop OLLIPYNI Gonaapl.

* XKbinbl kyiHae ycTay pexvmi Kocynbl 6onfanaa, MHAUKaTop
KOCYNbI kyviHae kanagbl. dkpaHAaa Xbinbl KyRiHAe cakTany
yakpbITbl kepceTinei. Xbinbl KyniHAe cakTay peXuMiH eLlipy Kepek
6onca, nepHeHi 6acbiHbI3. XXapblkAMoAThl MHAMKATOP CeHesi.

¢ TaramHbIH A9MiH caKTay YLWiH Xbinbl KYRiHAe ycTay peXuMiH
12 caraTTaH apTbIK navpaanaH6ay ycbiHbinagbl.




®YHKLINA NEPHENEPI - CUMATTAMACHI

Kon

PEXWUMI

.

+ KonmeH Backapy pexuMiHe eTy YLUiH oCbl TyiiMeHi 6acbIHbI3.
CopaH KeiiiH a3ipney napameTpnepiH opHarTy YLUiH
TEMMEPATYPA nepHeci (15) xeHe TAMMEP nepHeciH (16)
6acblHpI3. O3ipney npoueciH 6actay ywiH ICKE KOCY nepHeciH
(17) 6acbiHbI3.

» TanHganfaH napameTpnep Keneci navaanaHdy yLwiH xasbinagsl.
Bipak coHpaii-ak op nanganaHy angblHaa kanTa opHaTyrFa
Hemece a3ipriey kesiHae, Ke3 KenreH yakbiTTa petteyre 6onafbl.

ApTKbl | «A3anTy» TyWmeci

« byn Tyrme masipai TaHAay KesiHae apTka KanuTy yLiH
naviganaHbinagbl.

+ CoHpan-ak yakblT XaHe TemnepaTypa napameTprepi YLUiH caHabl
«asanTy» Tyhmeci peTinae nanganaHbinagsl

Anfa | «<ApTTbIpy» Tynmeci

» Byn Tyiime masipai TaHaay KesiHAe arnFa XblKy YLiH
naiipganaHbinagbl

+ CoHpan-ak yakblT xeHe TemnepaTypa napameTpnepi YLUiH caHabl
«apTTbIpy» TYMMeECi peTiHAe nanganaHbinagbl

WUHaukaTtopbl 6ap TEMMNEPATYPA nepHeci

» TemnepaTypaHbl peTTey YLUiH ocbl TyNMeHi 6acbiHbi3. ConaH
KkeiH (9) Hemece () (13 xeHe 14-nepHe) 6acbiHbI3

» O3ipney npoueci kesiHae TemnepaTypaHbl e3repTy kepek 6onca,
a3ipney npoueci kesiHae ocbl NepHeHi bacyra 6Gonagbl.

» [ucnneine Temnepatypa KepceTinreH kesae, XapblkamoaTs!
WHOUKATOpP Kocblnagbl.

WnankaTopkl 6ap TAMMEP nepHeci

* O3ipney yakbITblH PETTEY YLUIH OCbl TyMeHi 6acbiHpI3. CogaH
ke (<) Hemece ()
(13 xoHe 14-nepHe) 6acblHbI3

+ KocbIMLIa Tafam aaibiHaay kepek 6onca Hemece a3ipney mMasipiH
icke KoCKaHHaH KeWiH, a3ipney yakblTblH a3anTy kepek 6onca,
a3ipney npoueci kesiHae ocbl NepHeHi bacyra 6Gonagbl.

» Aucnnevife a3ipney yakblTbl KOPCETINrEH Ke3ae, XXapblKAnoaTh!

WHOUKATOpP Kocblnagbl.

™
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KIQIPICNEH ICKE KOCY nepHeci

« O3sipney npoueciHi 6acTanyblH KeliHre kanablpy YLUiH oCbl
TYAMEHi 6acbiHbI3.

« BackaHHaH KeliH, aucnnenge Kepi caHak kepceTineai.

« Osipney npoueci 6acTanfaHLua, XapbIKaUOATLl MHANKATOP
KOCYNbI kyviHae kanagbl. O3ipney 6acTtanfaH kesae,
KapblkanoaTbl nHankatop KiaipicneH icke Kocy nepHeciHeH
Tavimep nepHeciHe aybicagpl.

O

ICKE KOCY Tyimeci

« O3ipney Ma3ipiH icke KOCY YLUIH OCbl TyMeHi 6acbIHpI3.

« Osipney Gafgapnamackl ToKTaraH kesfe, Icke Kocy nepHeciH y3ak
Gacbin Typca, aucnnei ewipineai.

* XKapbIKaAMOATbI UHAMKATOP XbIMbIbIKTaybl TOKTaMN, KOCYIbl
TypFaH ke3ge 6yn a3ipney xanracyna aereni 6ingipeai. 93ipney
6afnapnamMachiHblH COHbIHAA Xapblkauoa aBToMaTTbl Typae
XbInbl YCTay pexvMmiHe aybicafbl (erep MymkiH 6onca). ©vTnece,
On XbINbINbIKTANAbI.




ICKE KOCY XOJlbl

* KypbInfblHbI po3eTkara KOCbIN, iLKi KaknafblH OpHbIHA TUICTi Typae
KOWbIN, COHOAaN-aK awacblH OpHaTa OTbIpbIM, 83ipney KacTpeniH
©HIM KOpMyCblHa OPHATbIHBI3. @

ne
ne
ne
ne

OPHbI

ne -
ne
na
ne
ne
ne
ne
ne
%)
ne
na

KAKMNAK

EI>‘ = s = = v | x =
sg <
T ¢ § 0§ § 2 2 e e 5f ¢ 1. 3IPNEY BAFOAPIAMACBIH TAHOAY
= * Kypbinfel KOCbINFAHHAH keiiiH, akpaHaa meiHa 6enri kepceTineai:
w |% | 8|8 £ 0| F|¢ z EEES). Asbik-TynikTepai a3ipney TabarbiHa canbiHbi3. PeuenTiHisre
2 5 BEECI © | o | o | ® © GalinaHbICTbl KaknaFbiH XabblHbI3 HEMECe XannaHpi3.
w . . . .
52T « (@) xeHe () nepHenepimMeH (13-wi xoHe 14-Wi nepHe) KaxerTi
[y 21 %: gz %z 2z %z x| x| £z inni
BB EEREE O S REWETETELC Ewd MO3IpAl TaHAAHbI. o
< I Sl 1 °]° ° —(®) TyimeciH GackaH kesge op Ma3ipfiH KapblK MHAMKATOPSI
- | 8|8 .5 _ angbiHfbl 6ette 1-geH 10-Fa genin TisimaenreH masipnepain peTi
z /8|8 2 £ 3 g g¢g BoVbIHLLA XaHaabl.
z 2/ 5 5 /8 |8]°¢% g/g ¢ - : L
z s £ £ 3|58 8|8 gé —(9) TymmeciH BackaH Keade 8p Ma3ipfiH KapblK WHAMKATOPbI
- =3 =3 o S ~ <. . . . .
2| 2 < angblHFbl 6etTe 1-geH 10-Fa geniH TisiMgenreH MasipaiH kepi
olololololols o TopTibimMeH xaHaapbl.
F= S = = S~ S~ O O~ S A~ ; § 8 ; * Xapbikanogbl KOCYJIbl 6onatbiH ma3ipai icke kocy yuwiH ICKE

KOCY nepHeciH (@) (18-nepHe) 6acbiHbid. ICKE KOCY nepHeciHix
WHOMKATOPbl KbIMbINbIKTayAbl TOKTaTadbl XaHe Mas3ip icke
kocbinFaH keage KOCYJIbl 6onagbl.

* Masip sgenki asipney napameTpnepiMeH XymbIC icTengi (angblHfbl
GeTTeri asipney 6argapnamachbliHblH KECTECIH KapaHbI3)
>KapbikanoaThbl 3KpaH KanfaH a3iprey yakblTblH kepceTeqi (KypiLu/
Xapma MasipiHeH 6acka) xaHe a3ipney ©OargapnamMachiHbIH
COHbIHAA XblINbl YCTay YLWIiH aBTOMaTTbl Typae TOKTamabl Hemece

car 30
MUWH
30 MuH - 1
car 30
MUH
5MuH - 1
car 30
MUH
5 MuH - 2
carF
10 MuH - 2
cai
20 MuH - 8
caf
10 MUH -
12 car
5 MUH - 1
caf
5 MUH - 9
caf

15 MuH - 2
car
30 MuH - 1
AsTOMaTTHI | ABTOMATTHI

O3IPJIEY YAKbITbI TEMMNEPATYPA

5 MUH
5 MUH
5 MuH
1 MUH
1 MUH
5 MUH
5 MUH
15 MuH
5 MUH
5 MuH
.

93IPNEY BAFOAPINAMACBIHbIH KECTECI

LI - N N N 8 HIE aybicagbl (Tek 60TKa, kexe, GyKTbipMa, KypiLu/kapma yiLiH)
g & 3
. = = 5 2. 93IPNEY ANgbIHOA NAPAMETPIIEPAOI PETTEY
w = & 3 - |
E | 3| » i £ g 2 33 22 AsTtomartel Typae XblJlbl ¥CTAY
? o [ > g = YsSEE E“’ = .
% ‘é gz s . %E g %E E §§ z § 35 + Tek & (6oTka), I (kexe), @& (bykTbipma), & (kypiw/asHaep)
S E & 3 8 § £ % g E & S 3535338 Ma3ipnepi aBTOMATThI TYP/E Xbirly CaKTay pexuMmiHe aybica anagpi.
= - Erep ocbl Ma3ipriep yLWiH >Kbllygbl aBToMaTThl Typae cakray
@@ e ;ﬂ B \D & 4 @ (@) 5 YHKUMSICHIH BLwipriHi3 kence, AblBbIC CUrHanbl ecTinreHLe Xbinbl
[ ¥CTAY/bonabipmay TynmeciH o y3ak 6acbiHbI3, COHAA UHAMKATOp
RN R KRN EEE I ERERE KbINbIABIKTAYbIH TOKTATa/bI.

T IVI b v https://tm.by
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* ABTOMAaTTbI TyYpAE XbiSlbl yCTay MYMKIHAIMH Tek Ma3ipi icke kocnac
OypbIH eLwipyre 6onaapl.

YakbIT xoHe TemnepaTtypaHbl peTrey
+ Op masipae agenki Temnepartypa MeH asiprey yakbiTbl 6ap.
« Erep angbiH ana opHaTblifaH OCbl 93iprey YyakblTbl MeH
TemnepaTypacbiH ©3repTKiHi3 kence, Covkec nepHeHi TaHaaHbI3:
—PeuenTire 6aiinaHbICTbl 83iprey yakbiTbiH peTTey ywiH TAVMEP
nepHeciH (@ (16-nepHe), coaaH KemiH () xaHe/Hemece () (13-Lui
XoHe 14-nepHe) nepHeciH 6acbiHpbI3.

—PeuenTire GaWnaHbiCTbl  93ipney  yakbITblH peTTey  YLUiH
TEMMNEPATYPA nepHeciH () (15-nepHe), cogaH KetiH (<) xoHe/
Hemece (>) (13-wi xaHe 14-nepHe) nepHeciH 6ackIHbI3.

3. O3IPNIEY BAPbLICbIHOA TMAPAMETPIEPAOI
PETTEY

+ Ogsipney bGapbicblHOa Ke3 KenreH yakplTTa a3iprey yakbiTbl MeH
TemnepaTypacblH e3repTyre 6onaapl (TEK a3ipney yakbITbiH peTTeyre
BonatbiH (o) xbinbl yeray xeHe &5 (kypil/xapma Masipi xaHe & (By)
Ma3ipiHeH Backa)).

« ErepanpbliHanaopHaTtbinfaH a3ipney yakbiTbl MEH TeMnepaTypachiH
©3repTKiHi3 Kence, CoOMKec NepHeHi Tandan, angbliHaa anTbinFaH
Hyckaynapabl OpblIHAAHbI3.

» KocbiMwa nHrpeamMeHTTepai Kocy Hemece a3iprney KywiH Tekcepy
YLUiIH 83ipney Ke3iHae Ke3 KeNnreH yakblTTa KaknakTbl allyfa 6onaapl.

* Kypiw asipney xoHe HaH nicipy kesiHge OafgapnamaHbiH
asiKTanyblHa XXaKblH kanfaHga KaknakTbl alinaraH KeH, coHaan-ak
a3ipney Npoueci KesiHAe OHbl y3aK yakbiTKa allunaFaH XXeH, OUTKeHi
Or a3iprney HaTUXeCiHe acep eTeai.

4. 93IPNEY AAKTANFAHHAH KEWUIH

+ KaknakTbl alblHbI3

» Osipney TabarbiMeH xaHe Oy Kop3eHKECIMEH >XyMbIC >acaraHga
KOMNFanTbl NanganaHy Kaxer.

* TamakTbl KypbinFblMeH 6Gipre OepinreH kanakwameH Hemece
LwewmilwneH canyra 6onaapil.

EckepTy: a3ipney Tabafbl iliHoeri TaramMmMeH ic-apekeTTep Xacay

v https://tm.by
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YWwiH MeTann bigbiCTapAbl NanpanaHy yYCbiHbIIManAbl, OATKEHI

on a3ipney TabafrblH 6ynaipyi MyMKiH.

» Taramabl Xblifbl YCTay YLWiH KaKNaKTbl kKanTa XabblHpI3.

« Erep ci3 nanganaHatbliH Ma3ipae aBTOMaTTbl TYp4e >Xbiflbl ycTay
dyHKuMAcel 6onmaca, asiprney 6argapnamacbiHblH,  COHbIHAA

XKbINbl yCTay PYHKUMACBIH KONIMEH icke Kocy ywiH XXbinbl ycray/

6ongpipmay nepHeciH 6acyra 6onagpb!.

Erep masip xbInbl ycTay kyniHae 6onca, oHAa MHAMKATOPbI LWaMmbl
XaHagbl.

Erep >xbinbl ycTay pexvMmiH ewiprikia kence, aw faHa >Kbinbl
ycTay/6ongsipmay nepHeciH 6acyra 6onagbl. TUiCTi xxapbIKAMOATbI
VHOMKaTOp CeHeai.

5. AUCNNEWOI eWIPy

» [NarganaHfaHHaH KewiH KypbinfFblHbl ©LWipy YLWiH OHbl po3eTkaaaH
axblpaTcaHpl3 6onagbl.

OkpaHabl eLwipy YLwWiH, AblbbIC curHanbl whelkkaHwa ICKE KOCY
nepHeCiH y3ak yakblT (~5 cekyHa) 6acyra 6onagpl.

OkpaHabl kocy yuwiH ICKE KOCY WHTtepdencreri ke3 kenreH
nepHeHi 6acbIHbI3.

MO3IP MAJIIMETTEPI
1. @ BY ma3sipi

Byn a3ipney mazsipi bicTbIK GyAbIH apkacbiHAa Tylinapa, 6ansbIk,
eT, KoKeHicTepai namaanbl XONMMeH AaWbliHAayFa MYMKIHAIK
Oepepi, 6yn managbl nanpganaHyAbl LeKTeyre XaHe Kyblpyfa
HeMece KalHaTyfa KaparaHAaa kebipek AapyMeHAep MeH KOPEKTik
3aTTapAbl cakTayFa MyMKiHAik 6epeai. Byn masipai 6anaHbi3fra
Hapni KaTTbl TaFam AanbiHAan 6epy yuiH nanaanaHyra 6onaabl.
* Ogsipney TabafbiHa 600 mMn - 1 N cy KyMbiHbI3. Tesipek Kbl3ablpy
YLWiH a3ipney Tabarbl iwiHgeri 4-wi 6enri AeHreniHeH acnaraH XeH.
* AHblKTamanblk aknapaT peTiHae, 2-wi enwey cbidblfbl = 600 mn.
3-wi enwey cbi3blfbl = 900 mMn, 4-wi enwey cbi3blFbl = 1,2 1

~



* VHrpeaneHTTepai KypbinFoiMeH Oipre OepinreH Oy kap3eHkeciHe
canblin, cofaH keriH cebeTTi a3ipney kacTpeniHe canblHbI3.

* KaknarbiH xabbiHbi3. CoaaH keniH BY MasipiH TaHaaHb13 &.

* KEHECTEP: nHrpeameHTTEp HEefypnbiM a3 Gonca, cofyprnbiM Te3
davibiHaanaabl.  AHblKTamarnblk aknapaTt peTiHae myHaa a3ipney
yakbITTapbl 6epinreH:

Bomxanabl asipney yakbITbl*

Taram ‘ (600 A cy HerisiHae)

Kap'r9n (>kapTbICbI ~ 25 MUHYT

apkamncbicbl 50 rp)

KapTon (6eniktep ~

KanblHablFbl 5 MM) {{SIMHHYT

Bpokkonu/rynai kbipbikkabat 20 MUHYT

Cabi3 (Tinimaepi) 30 MUHYT

Ca6i3 (Tinimaepi~ KanbiHabIFbI

0,5 Mm) 15 MUHYT

ApkaH 6anblik 15 MUHYT

ETTeH XkacanfaH koTnerTtep 15 MUHYT

Tywnapa 30-45 muHyT
* AngbiH ana Kbi3gblpy YakblTbl KOCbIfiFaH. O3ipney  yakbiTbl

WHrpeOVeHTTepAiH, KeneMmi MeH MerwepiHe, coHAan-aK asipney
KaCTpeniHe KyWblnFaH CyAablH MenLwepiHe 6annaHbICTbl e3repyi MyMKiH.
EckepTy: cak 605bIHbI3, Oy K9p3eHKeci a3iprneyaeH KeMiH bICTbIK
6onapbl. O3ipney kKacTpeniHeH Oy Kap3eHKeCiH anfbIHbI3 Kence,
neLluKe apHanfaH Komnfan KUreH XeH.

2, @ OTTA MICIPY masipi

Bbyn masipge et, Ganblk Hemece KekeHiCcTepaiH Tonblk GeniriH

hanblHpoayra 6onagabl.

- ETTi aynapap anabiHaa angbiMeH oHbiH ap6ip xafbiH L~ (KYbIPY)
asipriey pexumiHge 10-15 MUHYT Kyblpbin anbin, cogaH KemiH ©
(OTTA MICIPY) asipney pexumiHe aybiCcTbipyFa 6onaabl.

3. KbI3AbIPbIMN MICIPY masipi

Byn wmasip 6Genrini 6ip popexeme 6Goaniw cekinpi TaTTINEp

(130°C/140°C) Hemece HaH, COHAaW-aK acTbIHFbl XafbIHOafbl

KabblKWacbiMeH 6acka Aa a3ipnikTepai AanbiHAayFa MYMKIHAIK

G6epegpi.

* Han azipneyge @ (KbI3ObIPbLIM MICIPY) magipiH TaHaap angbiHaa
< (MOTYPT/KAMbIPOBIH KOTEPIYI) masipiMeH anasiMeH
albITeIFAH kaMmbipabl Tekcepyre 6onagel. Cisre 2 xafbiH a3iprey
Kepex.

* Bip xafbiHga 40-45 MWHYT nicipreHHEeH KewiH, kacTpengi neluke
apHarnfaH KonfFanneH LWbiFapbin anbif, KaMmblpgbl acTbliH XOFapbl
Kaparbin aygapy Kaxer

» CopaH KeMiH ekiHwWi xafbliHaH Tafbl 30-45 MUHYT NicCipiHi3 (eckepTy:
yakbIT TeK kepceTkiw 6onbin Tabbinagbl, 0N UHrpeaneHTTepiHisre
XX8He TanfamblHbI3Fa 6annaHbICTbI).

AnTbIH TycTec kabbikwackl 6ony ywiH 150°C/160°C TemnepaTypaHbl

TaHOdaHbI3.

» CyT Hemece XyMblpTka 6ap peuenTinep ywiH (Mbicansl, 6aniwTep)
130°C/140°C TemnepatypaHbl TaHgayFa 6onagpl.

* EckepTy: a3ipney KacTperniMeH XyMbIC icTey YLiH neLke
apHanfaH KonfanTbl NanaanaHy KataH TypAe YCbiHbinagbl.

* CanacbIHbIH 6y3binybIH 6onabipMay YiliH a3ipney biAbICbIHbIH,
iwiHae ewkaHpgan MeTann biAbICTbI (acipece OTKip XXuUekTepi
6ap) nanganaH6araH XeH.

4, @ KYbIPY masipi

Byn Ma3ip TaFaMHbIH KilukeHe GenikTepiH a3 menwepageri manga
Kyblpy/KkoFapbl OTTa Xblngam apanactbipa OTbIpbIN KybIpy
HeMece eT, 6anbIK, KyC eTiH Kyblpy HeMece TedTenu cekingi
TaFampappabl a3 mernwepgeri mavaa Kyblpy MYMKiHAIKTepiHeH
Typapbl. Byn masipai nanpganaHy ywiH KbITbIpnak XaHe XoL
nicTi kabaT xacay ywiH TaFaMHbIH 6eTi MaitFa TUIN Typybl KaXer.
e byn  yHKUMAHbI  9pAavibiM  ManWMeH K9He  TafaMMeH
nanganaHblHbI3.

W
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* HerypnbiM TWiMAI Kyblpy YLWiH bigblic TYGiH Xaybin TypaTbiHAAN
XKETKINIKTI MenLwepae Mman Kynbin, MHrpeaMeHTTepai kocnaw Typbin,
MaWablH Kbl3YbIH KYTKEH >KOH.

* Mait 160°C-ka xeTkeHae 2 AblObIC curHanbl ecTinepi.

» TamakTbl Me3rin-mesrin apanacTtblpfaH eH.

» Byn 6argapnama WbbkbIN TypFaH Manga KyblpyFa apHanmaraH. 350
MI-O€eH apThblK Mai naganaHbaraH eH.

ECKEPTNE:

e AnbiHOanbl iWKi KaknakTblH >XaKCbl KenTipinreHiHe XaHe
KaknakTbl Xaby Ke3iHAe bICTbIK MaWAblH LWawbipay KaymniH
6onabipmac YWiH CUNUKOHAbI KOCbINbIC OpPHbIHAA CYy
KanAabIKTapbl XXOK eKeHiHe Ke3 XeTKi3y MaHbI3abl.

¢ Byn ¢yHKuMsAAMeH a3ipney yuwiH 6y cebeTiH nanaanaHb6aHbI3,
cebebi 6yn 6y kap3eHKecCiHiH epyiHe akenyi MyMKiH.

5. BOTKA maszipi

Byn wma3sip kinerenni >oHe Hapni Taram a3ipney YywiH cyT
KOCbIfiFaH Tapbl, Cyfbl, Kypill HeMece KapaKyMblIK cekingi xxapma
AanblHoayFa MYMKiHAIK 6epeai. Byn dyHkuMAHbI 6anaHbi3fFa
Hopni Taram AanMbiHAan 6epy YiliH nanaanaHyfa 6onapbl.

» Cynbl 60TKackl ganbliH 6onFaHHaH KeriH OHbI Aepey ycTenre Kombi,
1 cafar iWwiHae xey Kaxer.

* Erep «kypilw Hemece pAoHAi [AakbingapAbl NaranaHcaHbis,
Tacbin KeTy KayniH 6ongsipmay makcaTbiHAa, 93iprney angbiHaa
KpaxmangbiH, 6ip 6eniriH anbin TacTay yLiH CYMEH Xakcbinan Lato
YCbIHbINaab!.

6. @ K©XE magzipi

Byn ma3ip Hapni yrinmereH Kexe xoHe nanay Hemece pu30TTO
AanbiHpay YWiH nanganaHyfa bonartbiH AaMAi Taburn et Hemece
KOKeHic copnanapbliH AanbiHAAyFa MyMKiHAiIK Gepeai.

Kexxe — peHeHisre Hop Oepy Kes3iHAe binFangaHAbIpy YLWiH
KepeMer ac.

* VIHrpeaneHTTep MeH CyMbIKTbIK Mernwepi kactpengeri  8-wi
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Makcumanabl 6enri AeHreniHeH acnaybl Kaxer.

* EckepTy: KexeHi nmiopere anHanabIpy yWiH KacTpen iwiHae
Kon 6neHaepiH nanganaH6aHbI3. Erep kexepeH nrope xacay
KaxeT 6onca, eHaeyaeH 6ypbiH OHbl GneHaepre Hemece TUICTi
KOHTelHepre aybICTbIPbIHbI3.

7. BYKTbIPY/BAAY 93IPJIEY mazipi

Byn Ma3ip eT neH KeKkoHicTepAi Ty3AbIKTa AalblHAAyFa MYMKIHAIK

G6epegpi.

* ETTiH >XymMCaK KOHCUCTEHUMACHIH any MakcaTbiHOa y3aK yakblT

bonbl (8 caraTka geniH) Gasty otta Gasly a3ipney ywiH (80°C/90°C

TemnepaTypaHbl TaH4ay apKblfbl) OCbl Ma3ipAi NanganaHbiHbI3.

100°C/120°C TemnepaTypanapblHa OpHaTy Tesipek a3ipneyre

MYMKiHAiK 6epegi.

* VIHrpegmeHTTEep MeH CyWbIKTbIK Menwepi kacTtpengeri 8-wi
Makcumangbl 6enrineH acnaybl Kaxer.

KEHECTEP: HefypnbIM AaMAi HOTUXere KON XeTkidy yLwiH, BYKTbIPY/

BASAY 93IPIEY maasipimeH &) asipneyai 6actamac 6ypbiH, GipHelue

mMuHyT KYbIPY wmasipiHoe M~ eT xeHe/Hemece nuasdbl asaan

ManMeEH Kbl3apTKaH >KeH.

EckepTy: a3ipney yakbITbl WHrpeauMeHTTEepAiH MerwepiHe

6annaHbICTbl 83repyi MyMKiH.

8. @ KYPILUNKAPMA ma3sipi

Byn Masip KypiwTi kepemeT ObiTbipan nicipinireH HaTuxere
XeTKisin asipney ywiH Fuzzy Logic TexHOMorusicblH
nanpganaHagbl. On a3ipney yakbiTbl MEH TemnepaTtypacbiH
93ipneHeTiH MHrpeaneHT MerswepiHe CalKec aBTOMaTThbl TypAae
pertenpi. Byn Masip ywiH a3sipney yakbIiTblH OpHaTy MYMKiH
emec, on aBToMaTThbl TYpAe XyMbIC icTengi.

KEPEMET KYPIWW [OAMbIHOAYFA APHANFAH
KEHECTEP



KYPILUTI TUICTI TYPOE 93IPNEY BOUbIHLUA ¥CbIHbICTAP

Osipriey anabiHaa KypilTi enweyiw WblHblaskneH enwen, WwWanbiHpI3

(pn3oTTOFa apHarFaH KypiwTeH 6acka).

* Ocbl KypbinfbiMeH 6Gipre ©GepinreH LWbIHbIASKTBI NaganaHbin
a3ipneHeTiH Kypil MernwiepiH enweHi3 (Mbicanbl: 1 kece, 2 kece
XoHe T. 0)

v/

~150g raw rice

» Xabbickak HaTWKeHi OongpipMay YWiH angbiMeH KpaxmangbiH
Gipwama GeniriH KeTipy YLiH KypiLUTi LWakbIHbI3.
* JKybinFaH KypiwTi Tabakka Bipkenki canbiHbI3.

» Tabakrarbl TmicTi « CUP» (kece) benriciHe AeliH cankbiH cy Hemece
eT/KeKeHiC copnachklH KyMbIHbI3.
Meicanbl, erep 2 kece Kypill a3ipnenTiH 6oncaHbi3:

~o

* KaknarblH xaybin, “ICKE KOCY >XOIbl” 6Geniminaoe ©6epinreH
Hyckaynapra caiikec & (KYPIWNKAPMA) Ma3ipiH TaHaaHbI3.

+ OkpaHga 6enrici kepcertinei.

* Icke Kocy nepHeciH @ 6acbiHbI3. MIHAMKATOP XbIMbIMbIKTaybl TOKTAr,
KOCVYIbl kynge Typaabl.

« Nucnnenpe Genrici KbInbINbIKTaN, a3iprey npoueci icke
Kocbinagbl.

» Kypiw garblH 6onFaHga, MynsTuniciprill aBToMaTTbl TYPAE XKbifbl
ycTay pexumiHe aybicaabl. XXacbin TycTi uHaukartop @ >XAHALDI.

» JKacbin TycTi Wam xaHFaHHaH KeniH AsHaepi cycbiManbl kepemeT
Kypilw 6onybl yLUiH, KypilWTi apanacTblpbin, Kypiw MynsTURicipriluTe
Tarbl BipHeLle MUHYTKa KanabIpbiHbI3.

Eckeprne: KypiwTi apkawaH G6ipiHWi KOCbIHbI3, aUTNECE CY ThIM

Ken 6onaabl.

TemeHperi KecTefe KypiWwTi AavblHOayFa apHanfaH Hyckaynbik

OepinreH:

KEHECTEP: 6yn ycbiHbICTap Tek navganaHy kepceTkiwTepi 6onbin

Tabbinagbl. Cy MernLiepiH TanfamblHpI3fa Kaparn peTTen anachbl3.

KYPILLUTI ©3IPJIEY H¥CKAYNbIFbl - 8 kece

LLnki kypiLu Lnki kypiL
menwepi MerLiepi TabakTafbl cy (+ Mopumsanap
(kecenep (rpamra TeH KypiLL) CaHbl
CaHbIMeH) MernLuepi)
; i 3agam -4
2 300r 2-wwi kece Genrici éj'naM
; i 5 apam - 6
4 600 r 4-wi kece Genrici annaM
; . 8 agam - 10
6 900 r 6-Lwi kece Genrici g,an
; . 13 apam - 14
8 1200 r 8-wwi kece Genrici é:lnaM

KypiwTi a3ipney yakbiTbl MeH TemnepaTtypacbl aBTOMaTTbl Typae
opHaTbinagbl.

7 kapam bonaTblHbIH eCKEPiHi3:

AngbiH ana kbi3ablpy => CyablH CiHipinyi = > TemnepaTypaHblH
Xblngam ketepinyi = > KaiiHay => CygablH 6ynaHybl = > KypiLuTi
6yKThIpY = > XKbINbI yCTaY.

O3sipriey yakbITbl KypiLLTiH MernLiepi MeH TypiHe 6ainaHbICTbl.

9. @ WOrYPT/KAMbIPObIH KOTEPINYI masipi

Byn masip noryptThbl Tikenen Kactpenge Hemece nelike comkec
KeneTiH KOHTelHepnepMeH AalbiHpayFa MyMKiHAiKk Gepeai. On
coHAaan-aK awbITKblI KAMbIPbIH KO@Tepyre MyMKiHAiIK 6epeai.
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MOrYPT XXACAY

» TabakTbl, TOCTaFraHObl HEMeCe KOHTeHeprepai Xbifbl CYMEH XaHe
XYY CYMbIKTbIFbIMEH >XYbIHbI3, COO4AH KEeWiH >Xakcbinan Lawbin,
KypFaTbiHbI3.

» VorypT xacay kesiHOe KonmgaHbinaTblH 6aprblk KabablKThbl
bIAbIC XYY MallMHacbiHAa Tasanay kepek. CTepunbaey albiTKbl
WHKYBGauusAcbiHa Kegepri KenTipeTiH »xaHe KotonaHOanTblH CyMbIK
NorypTka oKeneTiH KaxeTci3 aya-TaMublfibl  OpraHu3Maepain
€HyiHe >xon 6epmey yLiH MaHbI3abl.

* Yl xafgavibliHaa AalblHAanfaH norypTrapaa kenbip KoMMepLmsanbIK
eHAipineTiH norypTrapgarbigam KotonaHablpFbIlLITap MeH
OipikTipriLuTep oK xaHe kebiHece cylblk KoHCcUCTeHUmsFa ne. Kenge
yhae panmbiHganFaH MorypTTbiH YCTiHOE KawTagaH apanacTbipyfa
©onatbiH Hapni mengip capeicy 6onagbl. He 6onmaca, oHbl Terin
TacTayra 6onagpl.

» [arbiHgan, cankplHAaTKaHHaH KeNiH Y1 xarganbiHaa anbiHaanraH
TabuFn MOrypTThl KaHa MiCKEH XeMIiCTEpMEH Hemece CcarkKblH
Kyvgeri kavHaTbinFaH OyKTbipbinfFaH >XemicTepMeH gamaeyre
©onagpl. Erep xxemicTi awbITy angblHAa KOCCa, XXeMIC KblLKblnaaphbl
KOolornaHy npoueciHe Kefepri KenTipin, Norypt eTe cynblk 6ombin
asiprneHesi. Keibip eTe KbILLKbIN XeMICTep, Mbicasbl, aHa NicKeH
aHaHac, NorypTTblH KOlONaHbIN HemMece ipin KeTyiHe akenyi MyMKiH.
KbILWKbIN XeMmicTiH 6enek biabicTa 6epinreHi xeH.

MOryYPT MHIPEOUEHTTEPIH TAHOAY
Cyr

KaHngan cyTTi nanganaHfaH xeH?

Bapnblk peuenTinepimia (erep H6ackalla kepceTinivece) cublp CyTiH

nanganaHy apkbinbl ganbiHaanagbl. Cos cyTi cekinai eciMaik CyTiH,

COHbIMEH KaTap, KOM Hemece eLki CyTiH nawaanaHyra Gonagbl,

Gipak Oyn >xarganga MorypTTbiH KOWOMbIFbI NanganaHbinaTblH CyTke

GannaHbICTbl 83repyi MyMkiH. LLIMKi cyT HeMece xapamabinbik Mep3aiMmi

y3aK cyTTep, coHAan-aK TeMeHge cunattanFaH 6apnblk cyT Typnepi

Ci3fiH KypbIfbIHbI3fa CaNKeC Keneai:

¢ XapamabinblK Mep3imi y3aK cTepunbAeHreH cyT: ynbrpa
nacteprieHreH Kammarbl anbiHbaFaH CyTTeH Ko  Horypt
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Xacanagbl. XKapTbinan Mancbi3gaHabIpblfaH CyTTi nanganany
Ke3iHAe KOoWrmblfbl a3 WMorypT >kacanagbl. [ereHMeH apTblnan
MaMncbl3ganablpbifiFaH cyTTi nanganaHbin, 6ip Hemece eki canTblasik
CYT YHTafblH Kocyfa 6onagbl.

* MacTtepneHreH cyT: 6yn cyTTeH OeTiHae kanmarbl Gap kinerewni
NorypT xacanagbl.

e Wuki cyt (cdbepmepnik cyT): OHbl KanHaTy kaxeT. CoHpan-ak
OHbl y3aK yakblT GoWibl kalWHaTKaH >eH. byn cyTTi kaiHaTtnan
nanganadrad kayinti. Kypbinfblga nanganaH6ac OypbliH  OHbI
CybITbiN any kKaxeT. LUuki cyTTeH acamfaH NOrypTneH awbiTy
YCbIHbIIManbI.

e CyT yHTafbl: CyT YHTafblH NanganaHy HoTUXeciHae eTe Kinerenni
NOrypT ganbiHganagbl. ©OHAIpYLWi KanTaMmacbiHAarbl HyCckaynapabl
OpblHAAHbI3.
anMarbl anblHO6afaH CyTTi bICbl XXapamMAbUlblK Mep3iMi y3a

ynkTpanacTeprieHreH CyTTi TaHaaHbi3. LUuki (kaHa caybliFaH)

HeMece nacTepfieHreH CyTTi KaWHaTy Kepek, codaH KeuiH

cankblHAATbIN, KAWMaFbIH anbin TacTay KaXeT.

ALWbITKbLI

WorypT yLwin: 6yn TemenaerinepaiH GipiHeH xacanagb!:

+ [lykeHHeH anblHFaH cakTay Mep3iMi eH y3ak 6ip Taburu norypr;
COHABIKTaH MOrypTTa KoK WMOrypTka apHanfaH 6enceHai awwbiTKbl
6onagbl.

e KaTtbipbin My3gaTbuifaH awbITKbigaH. byn xargarga awbiTkpl
HycKkayrblfblHOA KepceTinreH 6enceHaipy yakblTbiH kadaranaHbl3.
Byn awbITKbINapAbl cynepmMapkeTTepaeH, AapixaHanapgaH XaHe
Kenbip AeHcaynblk cakTay eHiMaepi AykeHaepiHeH Taba anachi3.

e XakblH apaga pavbliHpanfaH WMOrypTraH — on Tabufn xaHe
XakblH apaga pavbliHoanFaH 6Gonybl kaxeT. byn awbity gen
aTanagbl. bec awbITy npoueciHeH keliH nanganaHbifFaH norypT
Benceni awbITKbINapab! XXofanTagbl, COHAbIKTaH KyLTiniri asbipak
KOHCUCTeHUMs any kayni 6ap. CopgaH kewiH KanTtagaH OyKeHHEeH
anblHFaH NOrypTNeH HEMecCe KaTbipbin My34aTbifiFaH allbITKbIMEH
Gacray kaxeTt 6onagpl.

CvyTTi KarHaTbIN KOWCaHbI3, aWbITKbIHLI KOocnac BypbiH 6enmve

TemMneparypacbiHa XXeTKeHLe KYTiHi3.
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TbiM XOfapbl TEeMNepaTypa albITKbl KACUETTePiH 6y3ybl MyMKiH.

AWbITY yaKbITbI

e Herisri wvHrpeaneHTTep MeH KaxXeTTi HaTwkere OGannaHbICTbl
norypTThl 6-12 cafaTt apanbifbiH4a albITy KaxeT.

Fluid | | | | | Firm
Sweet [ [ [ [ [ Acidic ~
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

+ Worypt asipriey npoLieci asKTanFaHHaH KeliH orypTThl keM Aerenae
4 caraTka TOHa3bITKbILLIKA Cany KePEK XoHe OHbl TOHa3bITKbILWTA 7
KYHHEH apTblK cakTayra 6onManabl.

KAMbIPObIH KOTEPIYI

Kambipabl keTepy YwiH ocbl Ma3ipai navpanaHap angbiHaa

anabiMeH KambipAbl uney kepek.

*« Erep Kamblpdbl KONMMEH WNeceHi3, angbiMeH alwbITKbIHbI
LbIHBIASKTA XblNbl CyMEH HEMece CyTneH apanacTbipacbi3. OfaH 1
LWal KacblKk KaHT KOCbIM, allbITKbIHBIH 6enceHainirii apTTbipy yLUiH
XaKkcblnan apanactblpachl3.

« Erep 10 muHyT iwiHge kebik peakuusacbiH GankacaHbl3, Oyn
alWbITKbIHBIH 6enceni ekeHiH Gingipeai.

» BenceHpipinreH awbITKkbicbl 6ap Oyn  CyMbIKTLIKTBI  Kypfak
WHrpeaneHTTepMeH (YH+ Ty3) apanacTbipbin, peuenTiHidre KaxeTTi
CYMbIKTBIKTbIH, KanfaH MerLepiMeH TOMbIKTbIpachI3.

» JXKakcbl eHe Oipkenki KOHCUCTEHUMSFA XEeTy VYLWiH Kamblpgbl
wamameH 15-20 MUHYT nUnereH xeH.

» Teric KOHCMCTEHUMsAFa XeTkeHOe, Kamblpabl a3ipney TabarbiHa
carbin, coaaH KeuiH kaknafblH aOblHbI3.

» “Maasipgi TaHgay” GenimiHgeri Hyckaynapra cevikec KAMbIPObIH
KOTEPINYI 'Y Ma3ipiH TaHaaHbI3.

* AK HaH KamblpblH AavblHAAyOblH CTaHOApTTbl yakbiTbl 9geTTe 1
cafatTbl Kypanabl.

* EckepTy: KaXeTTi TOMbIKCbITY YaKbiTbl WHrpeaueHTTepAiH
KacueTi MeH canacbiHa 6annaHbICTbl ©3repyi MyMKiH.

* Erep kambip 30 MuH - 1 cafaTTaH KeWiH Myngem keTtepinmece,
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alwbITkpl GenceHaipinmereH 6onybl MyMKIH HEMECE Ci3 TbIM bICTbIK
CYMBIKTBIKTbI NavpananabiHbi3. byn xafganaa kamblpabl cakray
YLWiH Gipwama aHa albITKbIHbI KarTa kKocyra 6onagbl.

KEHECTEP: alWbITKbIHBIH, ~ Ty30eH Tikenen 6alinaHbICbIH
OonablpMaHbl3  KeHe bICTblK Cyabl ManganaHbaHbis. Ty3s —

alWbITKbIHBIK >Kaybl, an >Xofapbl TemnepaTtypa OGenceHaipinverex
alWbITKbIHBIH ocepiH xosiabl. COHAbIKTaH bICTbIK CyAblH OpPHbIHA
XbIbl CyAbl NanganaHbIHbI3.

ECKEPTIME: canacbiHblH Oy3binyblH 6Gonabipmay  YLliH
a3ipney biAbICbIHbIH iWiHAe ewKaHaan wMeTann biAbICTbI
nanganaH6aHbi3. Erep kambipabl KON apanacTblipfbilubiMEH
OanbliHOAaFbIHbI3  Kerice, Komnawunbl biAbICTblI NaKWganaHbin,
KaMbIpAbl TONbIKCbITKAHHAH KewniH fFaHa Moulinex
MynbTURiCipriliHiH a3ipney TabafrbiHa canbiHbI3.

10. @ XblJ1bITY masipi

Byn ma3ip a3ipneHreH Taramabl bICbITyFa apHanfaH. On wwuki
TaFamAbl alblHpayFa apHanmaraH.

Tarampbl a3ipney kacTpeniHe canblin, kaknarbiH xabbiHbi3. XKbIJTbITY
Ma3ipiH TaHaaHbI3 O

CAK BOJIbIHbI3

e Taramgbl epiTy YyWwiH ewWwkKawaH XbbITY (YHKUUACHIH
nanpanaH6aHbI3.

e CankblH Tafam nicipriww kenemiHiH 1/2 GeniriHeH acnaybl
kepek. TbiIMm Ken TamakK Aypbic XbinbiMangbl. ‘“Kbinbity”
(PYHKUMACBIH KaWTa nawpanaHy TaFaMHbIH Kylin, TyG6iHge
KaTTbl KabaTbIHbIH 60MnybIHa akeneai.

¢ Koto 60TKaHbI XbIfbITCA, XabbiCKaK 60nbin KeTyi bIKTuMan.

* WMic 6Gonmac ywiH y3aK cakranfaH cankblH TaFramAabl
XbINbITNAHbI3.

e KypiwTi XbINbITy yWiH XyMbICTbI 6acTamac OypbIH a3gan cy
KOCbIN, KypilITi apanacTbIpFaH XeH.

* XbinbITy Ke3iHae, TamakTbl Me3rin-mesrin apanacTbipFaH XeH.

~



1. KOJ1 PEXUMI masipi

Moulinex Simply Cook Plus KypbInfFbICbIMEH KE3 KEMNMEH acTbl a3ipney,

CoHAau-aK Kon peXxuMmiHiH apkacblHAa Ci3giH KonbiHbI3aa.

+ O3iHi3 KanaraHoawm asipney YywWwiH e3 a3iprey yakbiTbiHbI3 6eH
TemneparypaHbl OpHaTbIHbI3.

* ABTOMAaTTbI X8He TypakTbl Xbiy GakblnayblH yctan Typy Hemece
KyaTTbl apTTbIPbIN, CYRIKTi TaFamAapblHbI3Abl Kanan AarbiHAaFbIHbI3
KeneTiHiH 6akbinay yLiH TemnepaTypaHbl PeTTeH|3.

* Kon pexumiHiH TeMeH TemnepaTtypanblk napameTpriepiHiy
apkacblHOa cy3be Hemece kelbip caHaTTafbl Taramaapabl TOMeH
Temneparypaga Bakyymablk nakeTTe AanbiHgayra 6onagbi.

* MyHpa cisre peuent OoWiblHIWIA KOCbIMLIA MYMKIHAIKTEp Typanbl
OipHeLue Hyckaynap GepinreH.

* Kon pexuminge keneci namganaHy VWiH COHfbl angblH ana
OpHaTbIIFaH NnapameTpnep xasbinagpl.

T°C ‘ He icTtent anacbI3?

40°C Bananap TarambiH XbInbITY
80°C Cy3be xacay
100°C Cyabl kanHaTy

110°C [hxem xacay

120°C MacTa a3ipney

130°C VHrpeaneHTTepai Kbl3apThbin Kybipy

140°C KekeHicTep MeH Kyc eTiH a3ipney
150°C KyblpbinFaH et
160°C ET aHe KyC €eTiH KybIpy

¢ Cy36e xacay. AlipaH cy3be yLiH Heri3 peTiHae nanganaHbinagp.
AlipaH nponopuusicbl: cy3be WwamameH 4: 1.

¢ [XkeM AalbIHAAWUTbIH 60MCaHbI3, OHbI aLLbIK KAKNaKneH a3iprnereH
XKEH.
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12. KIAIPICTEH ICKE KOCY ®YHKLUUACDI

KigipicneH icke Kocy (YHKUMACBIH ManganaHy VLiH angbiMeH
asipney b6argapnamack! MeH a3ipney yakblTblH TaH4aHbI3.

CopaH ke (©) (KigipicneH icke kocy) nepHeciH 6acbin, angbiH ana
OpHAaTbINY YaKbITbIH TaHOAHbI3.

Openki anAablH ana opHaTbififaH YyakblT TaHdanfaH asiprey
yakblTblHaH 6acTanagbl.

AngblH ana opHaTy aykbiMbl anfblH ana TaHganfFaH asipney
yakbITblHaH 24 cafFaTtka AeviH Kypangpl.

(@) xeHe (») TyMenepiH GackaH calblH KigipicneH icke Kocy apTaabi
Hemece asasabl.

KaxeTTi angblH ana opHaTbiffaH YyakblTTbl TaHOaraHHaH KewniH
a3iprey kymiHe kipy ywiH (@ (Icke kocy) nepHeciH 6GacbiHbI3,
ICKE KOCY wunaumkatopbl XKAHbIT, akpaHoa a3ipney MasipiHiH
asikTanyblHa AeuniHri kanFaH caraTTap caHbl kepceTineai.

Osipniey npoueci bactanfaHwa, KigipicneH icke Kocy MyMKiHAIriHiH,
XapblkanoaTbl nHamkatopbl KOCYIbI kyiHae kanagbl. O3ipney
OactanfaH ke3ge, xapblkamoaTtsl nHankatop KigipicneH icke kocy
nepHeciHeH Tanmep nepHeciHe aybicabl.

Eckeptne:

TemeHgerinep ywiH kigipicneH icke Kocy (YHKUUSCHI KOImKeTimai
emec: &~ (Kybipy),  (HaHHbIH keTepinyi/orypt), & (HaH nicipy),
(KenbiTy) x8He o (XKbinbl yctay) dyHKUMANapbl.

TA3AJAY XOHE TEXHUKAJbIK KbISBMET KOPCETY

Kes KenreH Tasanay XoHe TexHuKanblK KblI3MET KepceTy
XYMbICTapblH OpblHAaYy angblHAa MynbTURICIPrilTiH po3eTkagaH
aXbIpaTbIfbIn, CyblfaHbIH TEKCEPIHI3.

Op nanpanaHydaH KemniH KypbiffbiHbl  bICKbILLNEH Tasanay
YCbIHbINaas! — 4-5-6 cypettep

Op naripanaHyaaH KemniH eHiMHIH kopnycbiHaH By KOHAEHCaUMAChIH
CYPTYAI YMbITMaHbI3.

O3sipney TabafblH, erileyill WbIHbIAAKTbI, KanakwaHbl XaHe ac
KacbIKTbl bIAbIC Xyy MalLUMHackliHAA XyyFa 6onaabl.

W
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Osipney Tabarbl, Oy ceberi

» AGpa3suBTi yHTaKTapabl HEMece Tasanarbll 3aTTapAbl nanganany
YCbIHbIIMaNapI.

» Erep Tamak TyGiHe >xabbicbin kanca, blgbiCka asgan cy Kymbin,
Xyy angbiHaa 6ipa3s yakbIT XibiTiHi3.

» O3sipney TabafblH MYKWAT XaKcblinan KypraTbiHbI3.

O3ipney TabafbIHa KyTiM Xacay.

» Ogsipney TabarblHa KyTiM >kacay YLWiH TeMeHAeri HyckaynapAabl
OpbIHAAHbI3:

» TabakTblH >Xakcbl Kyige OGonybl ywiH Taramgbl Tabak iwiHaoe
Typamayapl YCbIHaMbI3.

» TabakTbl apaanbiM MynbTUNICIPril iWiHe KalTa canblHpbI3.

* BepinreH nnacTukanblk KacblKTbl HeMece afall KacbIKTbl
nanganaHbiHpi3; Tabak OeTiHe 3akbiM Kentipmey yLliH MeTann
blAblCTapabl NanganaHbaHbi3 — 15-cyper.

» Kopposus kayniH 6ongeipmay yLiH asiprey TabafbiHa Cipke CyblH
KyMMaHbI3.

» Tabak 6GeTi OipiHWi nanganaHygaH KeWiH Hemece y3aK YyaKkbIT
nanganaHraHHaH KeWiH TyCiH e3repTyi MymkiH. MyHZaw Tyc esrepyi by
MEH CyablH 8cepiHeH 6onaabl — Byn MynsTMRicCiprilTi nanganaHyra
acep eTnengi xoHe Ci3fiH AeHCaynbIFbIHBI3 YLWIH Ae KayinTi emec.
OHbl Kayinci3 Typae navganaHyabl Xasnfactblpa anachbi3.

lwkKi KaKknafblH Tasanay

IWKi KaKknakTbl eKi KoMblHbI30EH CbipTka MUTepin anblHbI3 (3-cypeT).
OHbl bICKBILLMEH X8HEe XyyFa apHanfaH CyMbIKTbIKNEH Ta3anaHpl3
(4-cypet). CopaH KeWiH OHbl KypraTbin CypTiHi3 ge, 2 OynipiHiK
apTbliHa canbin, 6ekiTinreHwe yctiHe 6acbiHbI3 7—8 cypeT.
KypbInfbiHbIH, 6acka OernwekTepiH Tasanay XaHe
KYTIiM KepceTty

MynbTUniciprilTiH ChIPTbIH (6-CypeT) — KaKNaKTbIH iLLiH XXeHe CbiMAbI
AbIMKbIN  LIYGEpeKneH CypTin, KypraTbin KenTipiHis. A6pasusri
eHiMaepai naganaHyra bonvanapl.

KypbinfbiHbIH iWwki GeniriH cymeH TasanamaHpl3, cebebi on Xbiny
OaTyuriH 3akeiMaaybl MYMKIH.

v https://tm.by
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TEXHUKATIBIK AKAYJbIKTAPObI XKXOIO H¥CKAYIbIf bl

AKaynbIKTbIH . .
@

emMec.

B
r?ac::ﬁiy Kypbinfbl KypbInfbiHbIH po3eTkara
owipyni po3seTkara CyYFbIfbIN, KOCYrbl
L OCbIfIMaraH. E€KEH[IrNH TEKCEPIHIi3.
Kbl36anabl. K A PIH
MHankaTop wambiH . .
E:ac:;siy KLClJC aM%%en?aci YoKineTTi KbIameT
Lo Y KepceTy opTanbifbiHa
eLlipyni xxaHe | HeMece MHAUKaTop L
XeHaeyre Xibepiria.
Kbl3aabl. Lambl 3aKbiMaarnfaH.
Kaknak Hawap KaknakTbl awbin, kanta
abblInFaH. KaObIHbI3.
lwki kaknak .
. ILWKi KaKknakTbl bIC
Mavipanany OopHaTtbiNnMaraH KaKnakTbiH Ayp
: 6 OopHanacTblpbIfFaHbIH
e Hemece Aypbic TeKCepiHi3—7-8 cypeT
LBIFYbI. XUHanMaraH. PIH yp
KiNeTTi KbI3MeT
TbiFbi3aarbill TeCEM Keyze:eo Tgﬂ?l’:lFilHa
3aKbiMaarnfaH. pceTy opraiibifbll
XeHaeyre XibepiHia.
Cy menwepi 60MbIHLLA
| KypilTiK MenwepiHe KypiLL 83iprey KecTeciH
Kypiw nicnen Kapararna, CynbiH KapaHbi3.
KanfaH M eanu e T’b”\}: ken O3ipney TabafbiHa saphanbim
Hemece KaTTbl HeMe Cep)KeTKiJ'IiKTi anabIMeH Kypill KOCbIHbI3,
MiCKeH. coflaH KeniH TabaKTbIH, iLUKi

XafblHOarbl Cy AeHreni
GenriciHe AeliiH Cy KOCbIHbI3.




AKaynbIKTbIH
cunarTamachbl

YaKineTTi KblameT
KepceTy opTanblfbiHa
XeHaeyre xibepiHis.

KypbInfFbIHbI TOKTATbIMN,
OargaprnamaHbl kaiTa
icke KocbIHbI3. Macene
wewlinmece, ekineTTi
KbIBMET KepceTy
opTanbifbiHa Xibepin,
YKOHOETIH|3.

Kypiw nicnen
KanraH KeTkinikTi Typoe
Hemece KaTThl KanHaTblMaraH.
nicKeH.
ABTOMATThI .

TYpae ManpanaHyLub
XbInbl ycTay OpHaTy Ke3iHAe Xblfbl
(byHKuMQCH ycray (*)yHKLI,VIﬂCbIHaH

akaynbl 6ac TapTkaH.
(kypeineel a3ipney | By gyHKUMSA 6OTKa,

barnapnamacsiiia Kexe, ByKTbipMa,
Kanagbl Hemece Kypim/mapma
Kbirlbl ycTay Ma3ipiHeH KeWiH FaHa
pexuMiHae XKYMbIC iCTeYi MYMKIH.
Kbl3fbIpblnMainab!)
>Kofapblgafbl 4aTunk
EO alblk Ti3bekTi Hemece
KblCKa TyMbIKTarnfaH.
ACTbIHfbI XXafFblHAAFbI
E1l [aT4yuK albliKk Hemece
KblCKa TyMbIKTarnfaH.
EckepTy: iwki

TocTaraH pAedopmauusiFa yublpaca,

OHbI

navpaanaHyra 6onmMmanabl, XXeHaey acauTblH OKineTTi Kbi3meT
KepceTy opTanbifbiHa anapbin, aybICTbIPbIN anbIHbI3.
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IMPORTANT SAFEGUARDS SAFETY INSTRUCTIONS

Read and follow the instructions for use. Keep

them safe.

e This appliance is not intended to be operated by@
means of an external timer or a separate remote-
control system.

e This appliance can be used by children aged
from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older
than 8 years and supervised. Keep the appliance
and its cord out of reach of children aged less than
8 years.

¢ Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

e Children shall not play with the appliance.

¢ This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience

T IVI h v https://tm.by
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and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

® As this appliance is for household use only, it is
not intended for use in the following applications
and the guarantee will not apply for:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments

- Farms

- By clients in hotels, motels and other residential
type environments

-Bed and breakfast type environments

o If your appliance is fitted with a removable
power cord: if the power cord is damaged, it must
be replaced by a special cord or unit available from
an authorized service center.

o If your appliance is fitted with fixed power cord:
if the power supply cord is damage, it must be
replaced by the manufacturer, the manufacturer’s
after-sales service department or similarly qualified
person in order to avoid any danger.

e The appliance must not be immersed in water or
any other liquid.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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eUse a damp cloth or sponge with dishwashing
liquid to clean the accessories and parts in contact
with foodstuff. Rinse with a damp cloth or sponge.
Drying accessories and parts in contact with food
with a dry cloth.

e If the symbol A is marked on the appliance, this
symbol means “ Caution: surfaces may become hot
during use ".

e Caution: the surface of heating element is subject
to residual heat after use.

e Caution: risk of injury due to improper use of the
appliance.

e Caution: if your appliance has a removable power
cord, do not spill liquid on the connector.

¢ Always unplug the appliance:

-immediately after use

-when moving it

- prior to any cleaning or maintenance
-if it fails to function correctly

® Burns can occur by touching the hot surface of the
appliance, the hot water, steam or the food.

¢ During cooking, the appliance gives out heat and
steam. Keep face and hands away.

® Cooking appliances should be positioned in a stable
situation with the handles (if any) positioned to

avoid spillage of the hot liquids.
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® Do not get face and hands close to the steam
outlet. Do not obstruct the steam outlet.

® For any problems or queries please contact our
Customer Relations Team or consult our web site.

¢ The appliance can be used up to an altitude of
2000 m.

e For your safety, this appliance complies with the safety regulations and
directives in effect at the time of manufacture (Low-voltage Directive,
Electromagnetic Compatibility, Food Contact Materials Regulations,
Environment...).

e Check that the power supply voltage corresponds to that shown on the
appliance (alternating current).

e Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country
other than that in which it is purchased, have it checked by an approved
service centre.

CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

® Do not use the appliance if:
-the appliance or the cord is damaged
—the appliance has fallen or shows visible damage or does not work
properly
-In the event of the above, the appliance must be sent to an approved
Service Centre. Do not take the appliance apart yourself.
® Do not leave the cord hanging
e Always plug the appliance into an earthed socket.
® Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only
use an extension lead which is in good condition, has an earthed plug
and is suited to the power of the appliance.
® Do not unplug the appliance by pulling on the cord.
Always disconnect the appliance from the supply before assembling,
disassembling or cleaning.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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USING THE APPLIANCE

® Use a flat, stable, heat-resistant work surface away from any water
splashes.

e Do not allow the base of the appliance to come into contact with water

e Never try to operate the appliance when the bowl is empty or without
the bowl.

e The cooking function/knob must be allowed to operate freely. Do not
prevent or obstruct the function from automatically changing to the keep
warm function.

® Do not remove the bowl while the appliance is working.

® Do not put the appliance directly onto a hot surface, or any other source
of heat or flame, as it will cause a failure or danger.

e The bowl and the heating plate should be in direct contact. Any object or
food inserted between these two parts would with the correct operation.

e Do not place the appliance near a heat source or in a hot oven, as serious
damage could result.

® Do not put any food or water into the appliance until the bowl is in place.

® Respect the levels indicated in the recipes.

e Should any part of your appliance catch fire, do not attempt to put it out
with water. To smother the flames use a damp tea towel.

e Any intervention should only be made by a service center with original
spare parts.

PROTECT THE ENVIRONMENT

e Your appliance has been designed to run for many years. However, when
you decide to replace it, remember to think about how you can contribute
to protecting the environment.

e Before discarding your appliance you should remove the battery from the
timer and dispose of it at a local civic waste collection centre (according
to model).

Environment protection first!

@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered
or recycled.

< Leave it at a local civic waste collection point.

eV



BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance

e Remove the appliance from the packaging and unpack all the accessories
and printed documents.

e Open the lid by pushing the opening button on the housing - fig.1.
Read the Instructions and carefully follow the operation method.

Clean the appliance

e Remove the bowl - fig.2, the inner lid and the pressure valve - fig.3.

® (lean the bowl, and the inner lid with a sponge and washing up liquid.

e Wipe the outside of the appliance and the lid with a damp cloth - fig.6.
e Dry off carefully.

o Carefully wipe the outside of the cooking bowl (especially the bottom).

FOR THE APPLIANCE AND ALL FUNCTIONS

® Make sure that there are no foreign residues or liquid underneath the
bowl and on the heating plate - fig.9.

Place the bowl into the appliance, making sure that it is correctly
positioned - fig.10.

Make sure that the inner lid is correctly in position - fig. 8.

Close the lid in place so you hear a “click”.

Install the power cord into the socket of the multicooker base (fig.11)
and then plug into the power outlet (fig.12). The appliance will ring
a long sound «Beep», all the indicators on the control panel will
light up for an instant. Then the display will show [----- ], and all the
indicators will switch off. The appliance enters into standby mode, you
can select the menu functions as you wish.

Do not touch the heating plate when the product is plugged in or after
cooking. Do not carry the product in use or just after cooking.

o This appliance is only intended for indoor use.

Never place your hand on the steam vent during cooking, as there is
a danger of burns - fig.24.

Only use the inner bowl provided with the appliance.

The steam basket is conceived to be used with your multicooker only.
It should be used with a temperature setting that does not exceed
100°C (fig.26). You can also use it in combination with the Rice/
Cereal menu.

(]

e o

* Do not pour water or put ingredients in the appliance without the
bowl inside.

¢ The maximum quantity of water + ingredient should not exceed the
highest mark inside the bowl - fig.14.

CONTROL PANEL - MENU DESCRIPTION

1 t® WRAA2I 1 Bes
e -9

. MENU Description l MENU Description

STEAM
—2— | Cooking food with vapor
1 lﬁl thanks to water in the pot and
the use of the steam basket.
Water quantity: 200-600ml.

SouP
Cooking chunky soups or

E U meat/vegetable broth.

Max total qty: level 8 in the pot.

STEW/SLOW COOK

Cooking meat, fish and/or
vegetables in some liquid ,
eventually with some fat.

Max total qty: level 8 in the pot.

ROAST

H ) | Cooking a whole or big piece of 7
l@l meat, fish or vegetables with a

bit of fat and liquid.

BAKE
O Making desserts and cakes
@ or preparation with a crust
like bread (requires an

&}

RICE/ CEREALS

Cooking rice and grains. Refer
to recommendations p.22-23.
Max qty: level 8 in the pot.

intervention).

YOGURT/ DOUGH RISING

( B" REHEAT
Making a cooked dish hot.

Proofing a yeast dough
__@ grains and oat with milk/water.

FRY /% Fermenting yogurts directly
4 Q — | Cooking ingredients with oil. U inside the cooking pot or

Max oil qty: 350 ml. with oven-proof containers.
% PORRIDGE
\ P Cooking a thick mixture of

TViby
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There is an LED indicator next to each menu to indicate which menu you are selecting.
For details about the use of each menu, refer to the "Menu details" section. SUNGRIDHIS VR DE- GRIETIUN

CONTROL PANEL - FUNCTION DESCRIPTION

Backward / «Decrease» button
 This button is used to move backward in the menu selection.
e It is also used for time and temperature settings as «decrease» digit

r_‘ﬂ-
1 &
/® 1B @ 14

d ()
)

Forward / «Increase» button
 This button is used to move forward in the menu selection
e It is also used for time and temperature settings as «increase» digit

%) 8888

12 @ ]

ORORC)
16

13 15

15

14

TEMPERATURE key with indicator

® Press on this key to adjust the temperature. Then select (<) or (&) (Key
13 & 14)

 This key can be pressed during the cooking process if you wish to
modify the temperature during the cooking process.

® LED indicator is activated when the display screen is showing the
temperature.

. ME Description

® This key is used to cancel a cooking menu already launched (one press)
or to activate Keep warm manually (during menu selection) 16
® The Keep Warm mode can be automatically activated at the end of
specified ( refer to " Cooking Programme Table") or manually activated.
 To cancel the automatic keep warm (before menu launch), you need
CANCEL/ to have a long press on this button, until you hear a bip sound. To re-

TIMER key with indicator

e Press on this key to adjust the cooking time. Then select (<) or (v)
(Key 13 & 14)

® This key can be pressed during the cooking process if you wish to add
extra cooking or decrease the cooking time after launching the cooking
menu.

® LED indicator is activated when the display screen is showing the
cooking time.

KEEP WARM | jactivate the function, you can have a long press again on the key.
1 - o Indicator is BLINKING during menu selection: it means that the cooking
@ menu includes an automatic Keep Warm mode after the cooking cycle. 17
/@  Indicator is OFF when the cooking menu does not include the
automatic Keep Warm mode.

DELAYED START key

® Press this button to postpone the start of the cooking process.

® Once pressed, the countdown will be showed on the display.

© The LED indicator remains ON until the cooking process starts. When
cooking starts, LED indicator switches from Delayed Start Key to Timer key.

 Indicator remains ON when the Keep Warm Mode is already activated.
The screen will display the time of keeping warm. If you wish to stop
the keep warm mode, press on the key. The LED indicator will turn off.

 To preserve the taste of your food, it is recommended not to use

Keep warm for more than 12h. 1

MANUAL | ¢ press this button to enter the Manual mode. Then press TEMPERATURE
MODE key (15) and TIMER key (16) to set your cooking parameters. Press on

- - - - T -

START key

® Press this button to start a cooking menu.

® When the cooking cycle is stopped, a long press on the Start Key will
turn OFF the display.

® When the LED indicator stops blinking and remains ON, it means that
the cooking is on progress. At the end of the cooking cycle, the LED
switches to automatic keep warm ( if applicable). Otherwise, it will blink.

reset before each use, or adjust anytime during cooking.

START key (17) to launch the cooking process.
. © The settings selected are recorded for the next use. But you can also

T IVI b v https://tm.by
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% g i g HOW TO GET STARTED?

E & > > > >

Z glglg g glglg glg|g g * Plug in your appliance and install your cooking pot into the product
o body, with the inner lid correctly put in place and the plug installed.

0
0
0
NO
S
YES
S

S
NO
NO
0

1. SELECTING YOUR COOKING PROGRAM

¢ Once the appliance is turned ON, the screen will display E=li=s. Put your @

food into the cooking bowl. Then close the lid or not, depending on your

recipe.

Select your desired menu with the (<) and (») keys (key 13 &14)

—By pressing on (2) the light indicator of each menu will light up in the
order of the menu listed from 1 to 10 on the previous page.

- By pressing on (<) the light indicator of each menu will light up in the
reverse order of the menu listed from 1 to 10 on the previous page.

Press the START key (® (key 18) to launch the menu which has the LED

ON. The indicator of the START key (®) will stop blinking and remain ON

when the menu is activated.

The menu will operate with the default cooking parameters (refer to the

Cooking Programme Table on the previous page)

The LED screen will display the remaining cooking time (except for Rice/

Cereal menu) and automatically stop or switch to keep warm at the end

of the cooking cycle (only for Porridge, Soup, Stew, Rice/Cereals)

2. ADJUSTING YOUR PARAMETERS BEFORE COOKING
Automatic KEEP WARM
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5 min
5 min
5 min
5 min
5 min
5 min
5 min
5 min

up to
24h
up to
24h
NO
NO
up to
24h
up to
24h
up to
24h
up to
24h
0
0
up to
24h

140/150/160
130/140/150/160
130/140/150/160

90/95/100
90/100/110
80/90/100/120
30/40°C
80/100°C
40-160°C
(10°C incrementation)

°

15m-2 h
30m-1h30m
30m-1h30m
5m-1h30m

5m-2h
10m-2h
20m-8h

Automatic
10min-12h

5m-1h
5m-9h

5 min
5 min
5 min
1 min
1 min
5 min
5 min
15 min
5 min

® Only @ (Porridge), & (Soup), @ (Stew), & (Rice/Grains) menus can
switch to automatic keep warm.

e If you wish to cancel the automatic keep warm function for these menus,
please have a long press on the KEEP warm/Cancel button €0 until you

40 min
45 min
1h
20 min
20 min
1h
1h
Automatic
8h
25 min

COOKING TIME TEMPERATURE DELAYED START

H a DIY MANUAL MODE 30 min 5 min
He

Ll

-

)

=

Wl

S

3 X - = hear a beep sound and the indicator is not blinking anymore.

[T) g g 3 § E e The cancellation of the automatic keep warm can be operated only before
e o s g &2 ZE B you launch the menu.

o = E g E Z E = el g IS E

= £ 2 g £ s g E g g g E § 5 g Time & Temperature adjustment

s = %S ” . ® Each menu has a default cooking temperature and time.

8 {Q {j i] ® D {§] D 6) @ o If you wish to modify this preset cooking time and temperature, select
=

BRI the related key :
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- Press on TIMER Key (&) (key 16) , then (<) and/or () ( key 13 & 14) to
adjust the cooking time according to your recipe.

—Press on TEMPERATURE Key (@) ( Key 15), then (<) and/ or (®) ( key 13 &
14) to adjust the cooking temperature according to your recipe.

3. ADJUSTING YOUR PARAMETERS DURING COOKING

® You can modify your cooking time and temperature any time during cooking
(except for Keep Warm and & (Rice/Cereal menu, and & (Steam)
which you can only adjust the cooking time.

e If you wish to modify your preset cooking time and temperature, select
the related key and follow the same instruction as previously stated.

e You can open the lid anytime during cooking to add extra ingredients or
check the cooking status.

® For Rice cooking and Baking, it is not recommended to open the lid before
the near completion of the program and especially not for a prolonged
time during the cooking process, as it will influence the cooking result.

4. ON COMPLETION OF COOKING

e Open the lid

® Gloves must be used when manipulating the cooking bowl and steam
basket.

® You can serve food with the spatula or ladle provided with the appliance.

NB: It is not recommended to use metallic ustensile to manipulate

food inside the cooking bowl, as it may deteriorate the cooking pot.

® Reclose the lid to keep the food warm.

o If the menu you used does not have an automatic keep warm, you can
press on Keep warm/cancel key to activate the keep warm manually at
the end of the cooking cycle.

o If the menu is in keep warm status , the light indicator will be ON.

e If you wish to turn off the Keep warm mode, you can simply press on
Keep warm/cancel key. The related LED indicator will turn off.

5. TURNING OFF THE DISPLAY

® You can unplug the appliance after use, to turn OFF your appliance.

® To turn the screen OFF, you can also have a long press (~5 secs) on the
START key until a beep sound is heard.

® To turn the screen ON again, press on any key from the interface.

Viby
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MENU DETAILS
1. @ STEAM Menu

This cooking menu allows to cook dumplings, fish, meat, vegetables in

a healthy way, thanks to hot vapor, allowing to limit the use of oil and

to preserve more vitamins and nutrients than frying or boiling. You can

use this menu to cook nutritious solid food for your child.

e Pour 600ml to 1L of water into the cooking bowl . It is recommended not

to exceed the marking level 4 inside the cooking bowl, for faster preheat.

For your reference, graduation 2 inside the pot = 600ml. Graduation 3 =

900ml, Graduation 4 = 1.2L

Place your ingredients in the steam basket provided with the appliance,

then place the basket on the cooking bowl.

* Close the lid. Then select the STEAM menu &,

e TIPS: the smaller the ingredients, the faster to cook. Here are some
cooking times for your reference:

Food | Estimated conkdng time®
Potatoes (halves ~ 50gr each) 25 mins
Potatoes (slices, ~ 5 mm thick) 15 mins
Broccoli / Cauliflower 20 mins
Carrots (chunks) 30 mins
Carrots ( slices ~ 0.5mm thick) 15 mins
Salmon 15 mins
Meat patties 15 mins
Dumplings 30-45 mins

* Preheat time is included. Cooking time may vary depending on the size
and amount of your ingredients, but also by the amount of water put into
the cooking pot.

NB: Be careful as the steam basket will be hot after cooking. If you wish
to remove the steam basket from the cooking pot, it is recommended
to use oven gloves.



2. @ ROAST Menu

This menu is to cook a full piece of meat , fish or vegetables.
® You can fry your meat for 10-15 mins on each side first on the cooking
mode M~ (FRY) before flipping it and switch the Cooking Mode (&) (ROAST)

3. BAKE Menu

This menu allows to make desserts like, cakes (130°C/140°C) or bread

and other preparations with a bottom crust, to some extent.

e For breads, you can proof your yeast dough first with > (YOGURT/
DOUGH RISING) menu before you select 5 (BAKE) menu. You will need
to cook the 2 sides.

e After 40-45mins of cooking on one side, you will need to remove the pot
with oven gloves and flip the dough upside down

® Then, cook for an extra 30-45 mins on the other side (NB: times are
indications only, depends on your ingredients and taste.).

Select 150°C/160°C for a golden crust.

® For recipes containing dairies or eggs (ex:cakes),
130°C/140°C temperatures .

® NB: It is highly recommended to use oven gloves to manipulate the
cooking pot.

e It is not recommended to use any metal ustensile (especially
with sharp edges) inside your cooking bowl in order to avoid any
deterioration.

4. @ FRY Menu

This menu is to sauté/stir fry small pieces of food or fry meat, fish

poultry or shallow-fry food such as croquettes. To use this menu, you

need to have your food surface in contact with oil to create the crusty

and flavorful layer.

e Always use this function with oil and food.

e For more efficient frying, it is suggested to add enough oil inside the
cooking bowl to cover the bottom and wait few minutes for the oil to
heat up before adding the ingredients.

you may select

e You will hear 2 beep sounds when the oil has reached 160°C.

e Tt is recommended to stir your food from time to time .

® This program is not intended to deep-fry. It is not suggested to use more
than 350ml of oil.

NOTE:

e It is important to make sure that the removable inner lid is well
dried and that there is no residue of water in the silicone joint to
avoid any risk of projection of hot oil during the close of the lid.

* Do not use the steam basket to cook with this function because it
may cause the steam basket to melt.

5. PORRIDGE Menu

This menu allows to cook cereals such as millet, oat, rice or buckwheat

with milk for a creamy and nourishing meal. You can use this function

to cook a nutritious meal for your child.

® Once the oatmeal is cooked, it is best served immediately and should be
consumed within 1 hour.

e To avoid the risk of overflow if you are using rice or grains, it is
recommended to rinse thoroughly with water to remove part of the
starch, before cooking.

6. @ SOUP Menu

This menu allows to cook nutritious chunky soups and delicious natural
meat or vegetable broth that can be used to cook your pilaf rice or
risotto.

Soup is the perfect dish to hydrate while filling up your body.

® Your amount of ingredients and liquid should not exceed the maximum
marking level 8 in the pot.

e NB: Do no use a hand blender to puree your soup into the pot. If
you wish to puree your soup, transfer to a blender or to a suitable
container before processing.

7. @ STEW / SLOW COOK Menu
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This menu allows to cook meat and vegetables in sauce.

® You can use this menu to slow cook at low heat ( by selecting temperature
80°C / 90°C) for longer hours in order to have a more tender meat
texture (up to 8h).

® Setting up at 100°C / 120°C will allow to cook faster.

e Your amount of ingredients and liquid should not exceed the maximum

marking 8 in the pot. e Fill with cold water or meat/vegetable broth, up to the corresponding @
TIPS: For tastier results, we suggest to brown your meat and/or onions with “CUP” mark printed in the bowl.
some oil on the FRY menu X~ for few minutes before starting to cook with For example, if you are cooking 2 cups of rice:

the STEW/SLOW COOK menu @.

NB: The cooking time may vary depending on the size of your @
2

ingredients.

8. @ RICE/CEREALS Menu

This menu uses Fuzzy Logic technology to cook your rice for a perfect
fluffy result. It will automatically adjust the cooking time and
temperature according to your quantity of ingredient to be cooked. For

this menu, you cannot set-up the cooking time, it is automatic.
When the rice is ready, the multicooker will automatically switch to keep

TIPS FOR COOKING PERFECT RICE
® will turn ON.

RECOMMENDATIONS FOR BEST RICE COOKING warm . The green indicator @ will . .
. . . . . L ® Once the green light is ON, stir the rice and then leave it in the

Before cooking, measuring the rice with measuring cup and rinse it (except . . . . -
for risotto rice). multicooker f(?r a few minutes longer in order to get perfect rice with
oM tity of rice to b ked, using th ided with separated grains. ) ) )

thei;;\s:re g::creqtl:; 11{3 r12c ecuos eetcco)o ed, using the clip provided Wi Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.

PP ’ P ps This table below gives a guide to cook rice:

TIPS: These recommendations are indications only. You may adjust the
water quantity depending on your taste.

~o @

e Close the lid and select & (RICE/CEREAL menu) according to the
instructions provided in the “HOW TO GET STARTED?” section.

The screen will display [EElEE].

Press on the Start Key @. The indicator will stop blinking and remain ON.
The display will flicker [HElEE], the cooking process is launched.

~150g raw rice

e Rinse your rice first to remove part of the starch in order to avoid a sticky
result.
® Pour the rinsed rice into the bowl , evenly.

@)
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COOKING GUIDE FOR RICE - 8 cups

Qty of raw rice | Qty of raw rice | Water level in the bowl S

: . . . erves

(in number of cups) | (equivalent in gr) (+ rice)
2 300 g 2 cup mark 3per. - 4per.
4 600 g 4 cup mark Sper. - 6per.
6 900 g 6 cup mark 8per. - 10per.
8 1200 g 8 cup mark 13per. - 14per.

The time and temperature are automatic for rice cooking.

Please note that there are 7 steps:

Preheat => Water absorb => Temperature quick rise => Keep boiling =>
Water evaporation => Braise rice => Keep warm.

The cooking time depends on the quantity and type of rice.

9. @ YOGURT / DOUGH RISING Menu

This menu allows you to make yogurt directly in the pot or with oven-
compatible containers. It also offers the possibility to rise a yeast
dough.

MAKING YOGURT

e Wash the bowl, dish or containers in warm water and washing up liquid,
then rinse and dry them thoroughly.

o All the equipment used in the yogurt making process should be cleaned
in a dishwasher. Sterilising is important to prevent the introduction of
undesirable airborne organisms which could interfere with the incubation
of the culture, and results in runny yogurt which will not set.

® Homemade yogurts do not contain the thickeners and stabilisers
contained in some commercially produced yogurt and are often thinner
in consistency. Sometimes homemade yogurt has nutritious clear whey
on top which can be stirred back in. Alternatively, you can pour it off.

® Homemade natural yogurt can be flavoured with fresh fruit or cold

=
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cooked stewed fruit after preparation and chilling. If the fruit is added
before fermentation the fruit acids interfere with the setting process
and the yogurts will be very runny. Some very acidic fruits, such as fresh
pineapple, can cause the yogurt to curdle or separate. Acidic fruit is best
served in a separate bowl.

CHOICE OF INGREDIENTS FOR YOGURT
Milk

What milk should you use?

All our recipes (unless otherwise stipulated) are prepared using cow’s milk.
You can use plant milk such as soya milk for example as well as sheep or
goat’s milk but, in this case, the firmness of the yogurt may vary depending
on the milk used. Raw milk or long-life milks and all the milks described
below are suitable for your appliance:

® Long- life sterilized milk: UHT whole milk results in firmer yogurt.
Using semi-skimmed milk will result in less firm yogurt. However, you
can use semi-skimmed milk and add one or two pots of powdered milk.
Pasteurized milk: this milk gives a more creamy yogurt with a little bit
of skin on the top.

Raw milk (farm milk): this must be boiled. It is also recommended to let
it boil for a long time. It would be dangerous to use this milk without
boiling it. You must then leave it to cool before using it in your appliance.
Culturing using yogurt prepared with raw milk is not recommended.
Powdered milk: using powdered milk will result in very creamy yogurt.
Follow the instructions on the manufacturer’s box.

Choose a whole milk, preferably long-life UHT. Raw (fresh) or
pasteurized milk must be boiled then cooled and needs the skin

removing.

The ferment

For yogurt . This is made either from:

e One shop-bought natural yogurt with the longest expiry date possible;
your yogurt will therefore contain more active ferment for a firmer yogurt.

® From a freeze-dried ferment. In this case, follow the activation time
specified on the ferment instructions. You can find these ferments in
supermarkets, pharmacies and in certain health product stores.

d
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From one of your recently prepared yogurt - this must be natural and
recently prepared. This is called culturing. After five culturing processes,
the used yogurt loses active ferments and therefore risks giving a less
firm consistency. You then need to start again using a shop- bought
yogurt or freeze-dried ferment.

If you have boiled the milk, wait until it has reached room temperature
before adding the ferment.

Too high a heat may destroy the properties of your ferment.

Fermentation time

® Your yogurt will need between 6 and 12 hours of fermentation, depending
on the basic ingredients and the result you are after.

Fluid | | | | | | | Firm
Sweet | | | | | | | Acidic ~
6h 7h 8 9h 10h 11h 12h

e Once the yogurt cooking process is finished, the yogurt should be placed
in a refrigerator for at least 4 hours and it can be kept max 7 days in
refrigerator.

DOUGH RISING

Before using this menu to rise your yeast dough, you must knead your
dough first.

e If you are kneading your dough manually, you can first mix your yeast
with the warm water or milk in a cup. You can add 1 tsp of sugar to it
and stir well to boost the activation of the yeast.

If you see a foaming reaction within 10 mins, it means that your yeast
is active.

® You can mix this liquid containing the activated yeast to the dry
ingredients ( flour+ salt) and complete with the remaining quantity of
liquid needed for your recipe.

It is usually recommended to knead your dough for about 15-20mins to
reach a good and homogenous consistency.

Once you have reached a smooth consistency, place the dough into the
cooking bowl, then close the lid.

Select the DOUGH RISING menu > according to the instructions on “

Selecting your menu” section.

e The standard recommended time is usually 1h for a white bread dough.

® NB: The proofing time required may vary depending on the nature
and quality of your ingredients.

e If your dough did not rise at all after 30min-1h, your yeast may be
deactivated or you used too hot liquid. In this case, you can re-
incorporate some new yeast to save your dough.

TIPS: Avoid the yeast to be in direct contact with salt and do not use hot

water. Salt is the enemy of yeast and high heat will kill the effect of the

inactivated yeast. So make sure to use warm water instead of hot water.

NOTE: Do not use any metallic ustensile in the cooking pot to avoid

any deterioration. If you wish to prepare the dough with a hand mixer,

please use a suitable bowl and transfer the dough to the cooking bowl
of your Moulinex multicooker only from proofing.

10. @ REHEAT Menu

This menu is intended to make your cooked food hot. It is not intended
to cook raw food.

Place your food into the cooking pot and close the lid. Select the REHEAT
menu Q.

CAUTION

* Never use the reheat function to defrost food.

e The cold food should not exceed 1/2 of the cooker’s volume. Too
much food cannot be thoroughly heated. Repeated use of “Reheat”
or too little food will lead to burnt food and hard layer at the bottom.

e It is recommended not to reheat thick porridge, or it may become
pasty.

¢ Do not reheat long-stored cold food to avoid smell.

* To reheat rice, it is recommended to add some water and stir the rice
before starting.

® During reheating, it is recommended to stir the food from time to
time.

@3 @3
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Cooking anything with your Moulinex Simply Cook Plus is really at your
fingertips , also thanks to the Manual Mode.
® Set your own cooking time and temperature to cook the way you feel.
e Adjust the temperature to keep an automatic and stable heat monitoring or
to boost the power and control how you want to cook your favorite meals.
® (ottage cheese or sous-vide cooking some categories of food are possible
thanks to the low temperature settings of your Manual mode.

® Here are some indications to provide you with some guidance for even
more recipe possibilities.

® The Manual mode will record your latest preset parameters for the next use.

T°C ‘ What can you do?
40°C To warm up baby food

80°C To make Cottage cheese
100°C To bring water to boil
110°C To make jam

120°C To cook pasta

130°C To brown your ingredients

140°C To cook vegetables and poultry

150°C Roasting meat

160°C Frying meat and poultry

* To make Cottage Cheese. Kefir is used as the basis for cottage cheese.
The ratio of kefir: cottage cheese is approximately 4: 1.
o If you are making jam, it is recommended to cook with the lid open.

12. DELAYED START FUNCTION

® To use the delayed start function, choose a cooking program and the
cooking time first.
e Then, press the key (@) (Delayed start) and choose the preset time.

The default preset time will start from your selected cooking time.

The range of preset is from the pre-selected cooking time up to 24 hours.
Each press of (<) and (o) key can increase or decrease the delayed start time.
When you have chosen the desired preset time, press (&) (Start) key to
enter cooking status, the (® START indicator will remain ON and the
screen will display the number of hours left until the completion of the
cooking menu.

The LED indicator of Delayed Start remains ON until the cooking process
starts. When cooking starts, LED indicator switches from Delayed Start
Key to Timer key.

Note:

No delayed start function available for: &~ (Fry), > (Bread rising/
Yogurt), £ (Baking), (© (Reheat), and @ (Keep warm) functions.

CLEANING & MAINTENANCE

® Ensure that the multicooker is unplugged and has cooled down completely
before performing any cleaning or maintenance.

e It is strongly recommended that you clean the appliance using a sponge
after each use - fig.4-5-6.

e Make sure to wipe off the vapor condensation from the product body
after each use.

e The cooking bowl, measuring cup, spatula and soup spoon are dishwasher safe.

Cooking bowl, steam basket

® We do not recommend using abrasive powders or scouring pads.

e If food is stuck to the bottom, pour some water into the bowl and leave
to soak for a while before washing up.

® Dry off the cooking bowl thoroughly.

Caring for the cooking bowl.

® To care for your cooking bowl, carefully follow the instructions below:

® To ensure that the bowl remains in good condition, we recommend that
you do not cut food in the bowl.

e Be sure to always return the bowl to the multicooker.

e Use the plastic spoon provided or a wooden spoon; do not use metal
ustensiles to avoid damaging the surface of the bowl - fig.15.

® To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the cooking bowl.

i)
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The surface of the bowl may change color after first use or with prolonged
use. This color change is the effect of steam and water—it will not affect
the use of the multicooker and is not hazardous to your health. You can
continue to use it safely.

Cleaning the inner lid

Remove the inner lid by pushing outwards with both hands (fig.3). Clean it
with a sponge and washing up liquid (fig.4). Then wipe dry and put it back
behind the 2 ribs and push it on the top until it’s fixed - (fig.7-8).
Cleaning and care of the other parts of the appliance
Clean the outside of the multicooker - fig.6, the inside of the lid and the
cord with a damp cloth and wipe dry. Do not use abrasive products.

Do not use water to clean the interior of the appliance body as it could
damage the heat sensor.

TECHNICAL TROUBLESHOOTING GUIDE

Malfunction
S Causes
description

Control panel Check the appliance is
lights off and plugged in the socket, and
no heating. is switched on.

Appliance not
plugged in.

Problem of the
connection of the
indicator light or
indicator light is

damaged.

Control panel
lights off and
heating.

Send to authorized service
center for repair.

Open and close the lid

Lid is badly closed. .
again.

Steam leakage
during use.

Ensure the inner lid is well
positioned - fig.7-8

Inner lid not positioned
or assembled properly.

Send to authorized service
center for repair.

The sealing gasket is
damaged.

1
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Lo _m
e Causes
description

Refer to rice cooking table
for water quantity.

Rice Too much or not Always add rice to the
undercooked or | enough water compared cooking bowl first, then
overcooked. to rice quantity. add water to the water
level mark on the inside of
the bowl.
Rice
undercooked or | Insufficiently simmered.
overcooked.

The keep warm function
has been cancelled by
user during the setting.
The function may only
operate after Porridge,
Soup, Stew, Rice/

Automatic keep
warm function
fails
(appliance stays on
cooking programe
or does not heat on

Send to the authorized
service center for repair.

keep warm). cereals menus.
The sensor on the top
EO open circuit or short
circuit.
Stop the appliance and
The sensor on the restart the program. If the
E1 bottom open or short problem repeats, please

send to the authorized
service center for repair.

circuit.

Remark: If inner bowl is deformed, do not use it anymore and get a
replacement from the authorized service center for repair.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Lee y sigue las instrucciones de uso. Guardalas

en un lugar seguro.

e Este aparato no ha sido disefiado para ser utilizado
junto con un temporizador externo o un sistema
independiente de control a distancia.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 afos siempre que se les supervise o
se les haya dado instrucciones de coémo usar el
aparato de forma segura y hayan comprendido
los potenciales peligros derivados de su uso. La
limpieza y el mantenimiento del usuario no deben
realizarlo nifios, a menos que sean mayores de 8
anos y estén bajo supervision. Mantén el aparato
y el cable fuera del alcance de los nifios menores
de 8 afios.

®los aparatos pueden usarlos personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o
con falta de conocimientos y experiencia, siempre
que cuenten con supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y
entiendan los riesgos que implica.

e Los nifios no deberan jugar con el aparato.

e Este aparato no debe ser usado por personas
(esto incluye nifios) con capacidades fisicas,

sensoriales o mentales limitadas, o sin experiencia
o conocimientos, salvo que estén bajo supervision
o reciban instrucciones relacionadas con el uso
del aparato por otra persona responsable de su
seguridad.

® Debera vigilarse a los nifios para garantizar que no @

juegan con el aparato.

e Este aparato ha sido disefiado solo para uso
doméstico. No esta disefiado para ser utilizado en
las siguientes circunstancias, por lo que la garantia
no se aplicara en dichos casos:

—areas de cocina reservadas para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;

- granjas;

- uso por parte de los clientes en hoteles, moteles
y otros entornos residenciales;

- hostales.

®Si el aparato esta equipado con un cable
eléctrico extraible: si el cable eléctrico esta
danado, debe ser sustituido por un cable o una
unidad especial disponible en un centro de servicio
técnico autorizado.

*Si el aparato esta equipado con un cable fijo:
si el cable eléctrico esta danado, debera ser
sustituido por el fabricante, el departamento de
servicio posventa del fabricante o una persona
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con una cualificacion similar con el fin de evitar
cualquier peligro.

o E[ aparato no debe sumergirse en agua ni en
ning(n otro liquido.

e Utiliza un pafio himedo o una esponja con jabon
liquido lavavajillas para limpiar los accesorios y las
piezas en contacto con los alimentos. Aclara con
un pano hamedo o una esponja. Seca los accesorios
y las piezas en contacto con los alimentos con un
pano seco.

eSi el aparato estd marcado con el simbolo A
, significa "Precaucion: Las superficies pueden
calentarse durante el uso".

® Precaucion: La superficie de la resistencia puede
presentar calor residual después de su uso.

® Precaucion: Riesgo de lesiones debido al uso
incorrecto del aparato.

® Precaucion: Si el aparato tiene un cable eléctrico
extraible, no derrames liquido sobre el conector.

¢ Desenchufa siempre el aparato:

-inmediatamente después de usarlo;

-al moverlo;

-antes de cualquier limpieza o mantenimiento;
-si no funciona correctamente.

® Pueden producirse quemaduras al tocar las
superficies calientes del aparato, el agua caliente,

el vapor o los alimentos.

¢ Durante la coccion, el aparato emite calor y vapor.
Mantén la cara y las manos alejadas.

® L os aparatos de cocina deben mantenerse en un
lugar estable con las asas (si las hubiera) colocadas
para evitar que se derrame el liquido caliente.

®No acerques la cara ni las manos a la salida de
vapor. No obstruyas la salida de vapor.

¢Si tienes algin problema o consulta, ponte en
contacto con nuestro equipo de atencidn al cliente
o consulta nuestro sitio web.

e E( aparato puede usarse hasta una altitud de 2000 m.

® Para tu seguridad, este aparato cumple las normativas y directivas de
seguridad vigentes en el momento de su fabricacion (directiva relativa a
la baja tension, compatibilidad electromagnética, materiales en contacto
con los alimentos, directivas ambientales, etc.).

e Comprueba que el voltaje del suministro eléctrico se corresponde con el
indicado en el aparato (corriente alterna).

e Teniendo en cuenta las diversas normas vigentes, si el aparato se utiliza
en un pais distinto al pais en el que se ha adquirido, debera ser revisado
por un servicio técnico oficial.

CONEXION AL SUMINISTRO ELECTRICO

® No uses el aparato si:
—el aparato o el cable estan dafados
-ni si el aparato se ha caido, muestra dafios visibles o no funciona
correctamente.
-En caso de que se produzca alguna de las situaciones anteriores, el
aparato debe enviarse a un servicio técnico oficial. No desmontes el
aparato por tu cuenta.
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® No dejes el cable colgando.

® Enchufa siempre el aparato a una toma de tierra.

e No utilices cables alargadores. Si aceptas la responsabilidad de hacerlo,
utiliza Gnicamente un cable alargador que esté en buen estado, tenga
un enchufe con toma de tierra y que sea adecuado para la alimentacion
del aparato.

® No desenchufes el aparato tirando del cable.

e Desconecta siempre el aparato de la red eléctrica antes de montarlo,
desmontarlo o limpiarlo.

USO DEL APARATO

e Utiliza una superficie de trabajo plana, estable y resistente al calor lejos
de posibles salpicaduras de agua.

* No dejes que la base del aparato entre en contacto con el agua.

e No intentes nunca utilizar el aparato sin el recipiente o con el recipiente
vacio.

® El boton/funcién de coccion debe funcionar libremente. No obstruyas el
boton ni impidas que la funcién cambie automaticamente a Mantener
caliente.

® No retires el recipiente cuando el aparato esté encendido.

e No coloques el aparato directamente sobre una superficie caliente ni
sobre ninguna otra fuente de calor o llama, ya que podria provocar fallos
o suponer un peligro.

e El recipiente y la placa calefactora deben estar en contacto directo.
Cualquier objeto o alimento que se introduzca entre estas dos piezas
interferira con el funcionamiento correcto del aparato.

e No coloques el aparato cerca de una fuente de calor o en un horno
caliente, ya que podrian producirse dafios graves.

® No introduzcas alimentos ni agua en el aparato hasta que el recipiente
esté en su sitio.

e Respeta los niveles indicados en las recetas.

® En caso de que alguna pieza del aparato se incendie, no intentes apagarlo
con agua. Para sofocar las llamas, utiliza un pafio himedo.

e Cualquier intervencion debe realizarse Ginicamente por un centro técnico
con piezas de repuesto originales.
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PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

e El aparato se ha disefiado para que dure muchos afios. Sin embargo,
cuando decidas sustituirlo, recuerda pensar en cdmo puedes contribuir a
proteger el medio ambiente.

e Antes de desechar el aparato, extrae la bateria del temporizador y
deséchala en un punto verde local (segln el modelo).

La conservacion del medioambiente es fundamental.
E ® Este aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse
o reciclarse.
2 Llévalo a un punto verde local.

ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

Desembala el aparato

® Saca el aparato del embalaje y desembala todos los accesorios y
documentos impresos.

® Abre la tapa pulsando el botén de apertura que hay en la carcasa (fig. 1).
Lee las instrucciones y sigue atentamente el método de
funcionamiento.

Limpia el aparato
® Retira el recipiente (fig. 2), la tapa interior y la valvula de presion (fig.

3).
® Limpia el recipiente y la tapa interior con una esponja y jabén liquido
lavavajillas.
Limpia el exterior del aparato y la tapa con un pafio himedo (fig. 6).
Seca con cuidado.
e Limpia con cuidado el exterior del recipiente de coccion (especialmente
la parte inferior).

PARA EL APARATO Y TODAS LAS FUNCIONES

e Aseglrate de que no hay restos extrafios ni liquidos debajo del recipiente
ni sobre la placa calefactora (fig. 9).

® Coloca el recipiente en el aparato, asegurandote de que esta correctamente
colocado (fig. 10).

e Aseglrate de que la tapa interior esta correctamente colocada (fig. 8).




e Cierra la tapa. Oiras un "clic" cuando esté bien cerrada.

Conecta el cable eléctrico a la toma de la base del robot multicoccion
(fig. 11) y, a continuacién, enchifalo en la toma de corriente (fig. 12). EL
aparato emitira un pitido largo; todos los indicadores del panel de control
se iluminaran durante un instante. A continuacion, la pantalla mostrara
[-----], y todos los indicadores se apagaran. El aparato entrara en modo
standby y podras seleccionar las funciones del mend como desees.

No toques la placa calefactora cuando el producto esté enchufado o
después de usarlo. No transportes el producto cuando lo estés usando o
justo después de usarlo.

o Este aparato esta disefiado (nicamente para usar en interiores.

Nunca toques la salida de vapor durante la coccion, ya que existe
peligro de quemaduras (fig. 24).

Utiliza dnicamente el recipiente interior suministrado con el aparato.
El cesto de coccion al vapor se ha disefiado para utilizarse
Ginicamente con tu robot multicoccion. Debe utilizarse con un ajuste
de temperatura que no supere los 100 °C (fig. 26). También puedes
utilizarlo junto con el meni Arroz/cereales.

No viertas agua ni pongas ingredientes en el aparato sin el recipiente
interior.

La cantidad maxima de agua e ingredientes no debe superar la marca
mas alta del interior del recipiente (fig. 14).

PANEL DE CONTROL: DESCRIPCION DE LOS MENUS
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l U Descri

VAPOR SOPA
— Cocer alimen.to.s al vapor con el Preparar sopas con tropezones
1 iR agua Flel recipiente y el cesto de \.!{; o caldo de carne/verduras.
l l coccion al vapor, para preparar Cantidad total max.c nivel 8
recetas equilibradas y sabrosas. del reciniente "
Cantidad de agua: 200-600 ml. 4 )
ASAR GUISAR/COCCION LENTA
. Preparar carne, pescado y/o
2 | Preparar una pieza entera o 22 | verduras en algtn liquido con
|@| grande de carne, pescado o 7 |@% un poco de grasa
vetdufas con un poco de grasa Cantidad total méx.: nivel 8
y liquido. del recipiente.
ARROZ/CEREALES
O, ?lg:gl::\Rostres asteles o Preparar arroz y cereales.
i preparar glimentgspcon masa //\ Consulta las recomendaciones
’ : 7 en las paginas 137 y 138.
como pan . Cantidad max.: nivel 8 del
(requiere de intervencion). recipiente
FERMENTACION DE YOGURES/
3 MASAS
DORAR/SOFREIR Fermentar yogures
Cocinar ingredientes con /% directamente dentro del
4 R? — | aceite. U recipiente de coccién o con
Cantidad max. de aceite: 350 una fuente que se pueda meter
ml. en el horno. Fermentar de
forma controlada masas con
levadura
GACHAS
r‘?/b Elaborar una mezcla espesa de B8 ( g RECALENTAR
‘g cereales y avena con leche/ Volver a calentar un plato.
agua.

Hay un indicador LED junto a cada men( para indicar el mend que estas
seleccionando. Para obtener mas informacion sobre el uso de cada mend,
consulta la seccion "Informacion sobre los mends".

Qa



PANEL DE CONTROL: DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES

. MENU Descripcion

CANCELAR/
MANTENER
CALIENTE

11

@/®

® Este boton se utiliza para cancelar un mend de coccion ya iniciado
(una pulsacién) o para activar el modo Mantener caliente (durante la
seleccion del mend).

® El modo Mantener caliente se puede activar autométicamente al
final de los programas de coccion especificados (consulta "Tabla de
programas de coccién") o manualmente.

 Para cancelar el modo Mantener caliente automatico (antes de
iniciar el mend), debes mantener pulsado este botén durante un tiempo
prolongado hasta que oigas un pitido. Para volver a activar el modo,
vuelve a pulsar el boton de forma prolongada.

e El indicador PARPADEA durante la seleccién del mend: significa que
el mend de coccidn incluye el modo Mantener caliente automatico
después del ciclo de coccidn.

e El indicador SE APAGA cuando el ment de coccién no incluye el modo
Mantener caliente automatico.

e El indicador PERMANECE ENCENDIDO cuando el modo Mantener
caliente ya esté activado. La pantalla mostrara el tiempo de
conservacion del calor. Para detener el modo Mantener caliente, pulsa
el boton. El indicador LED se apagara.

® Para preservar el sabor de los alimentos, se recomienda no utilizar
el modo Mantener caliente durante mas de 12 h.

MODO
MANUAL

® Pulsa este botdn para acceder al modo Manual. A continuacidn, pulsa el
botén TEMPERATURA (15) y el botén TEMPORIZADOR (16) para ajustar
los parametros de coccion. Pulsa el boton INICIO (17) para iniciar el
proceso de coccion.

® Los ajustes seleccionados se guardan para el siguiente uso. También
puedes restablecer la configuracion antes de cada uso o ajustarla en
cualquier momento durante la coccién.

”
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BOTONES DE LAS FUNCIONES: DESCRIPCION

1

Boton Retroceder/"Disminuir"
e Este boton se utiliza para retroceder en la seleccion del mend.
® También se utiliza para reducir el tiempo y la temperatura en un digito.

14

(@
)

Botén Avanzar/"Aumentar"

 Este boton se utiliza para avanzar en la seleccion del mend.

® También se utiliza para aumentar el tiempo y la temperatura en un
digito.

Boton TEMPERATURA con indicador

® Pulsa este botdn para ajustar la temperatura. A continuacion,
selecciona (9) o (®) (botones 13 y 14)

 Este botdon se puede pulsar durante el proceso de coccidn si quieres
modificar la temperatura durante el mismo.

e El indicador LED se activa cuando la pantalla muestra la temperatura.

16

Boton TEMPORIZADOR con indicador

® Pulsa este botdn para ajustar el tiempo de coccion. A continuacion,
selecciona (<) o (»)
(botones 13 y 14)

e Este botdn se puede pulsar durante el proceso de coccién para aiadir o
reducir el tiempo de elaboracion después de iniciar el mend de coccion.

e Elindicador LED se activa cuando la pantalla muestra el tiempo de
coccion.

17

Botén PROGRAMACION DIFERIDA

 Pulsa este boton para posponer el inicio del proceso de coccion.

® Una vez pulsado, la cuenta atras se mostrard en la pantalla.

o El indicador LED permanece encendido hasta que se inicia el proceso de
coccion. Cuando comienza la coccién, el indicador LED pasa del botén
Programacion diferida al botén Temporizador.

1

s /s s & =2 | 5|

Boton INICIO

® Pulsa este botdn para iniciar un menu de coccién.

® Cuando se detiene el ciclo de coccidn, pulsa el botdn Inicio de forma
prolongada para APAGAR la pantalla.

® Cuando el indicador LED deja de parpadear y permanece encendido,
significa que la coccidn estd en curso. Al final del ciclo de coccidn, el
LED cambia al modo Mantener caliente automético (si procede). De lo
contrario, parpadea.




PRIMEROS PASOS

g S A A I A R A A ' ' ¢ Conecta el cable eléctrico al aparato y coloca el recipiente de coccion en
g el cuerpo del producto, con la tapa interior colocada correctamente. A
< A R R A R I R R B B ' continuacién, enchifalo a la red eléctrica.
- . 2
£ = I I I O R o I T T 1. SELECCION DEL PROGRAMA DE COCCION
EE
£S e Una vez encendido el aparato, la pantalla mostrara [EEl=s. Coloca los @
=z | 2 e c|le|l el e - alimentos en el recipiente de coccion. A continuacion, cierra la tapa o
23 2 BN - - I - R N e no, segn la receta.
o . - .
ZE * Selecciona el mend que quieras con los botones (<) y (») (botones 13 y
38 & g=(g=| o o |E=ig=8=|8= o o 8=
= | & ERER] BYBEIEYEY = By ' ' 14). o )
- Al pulsar en (), el indicador luminoso de cada men( se encendera en el
< | |8 o | 8 8 orden de los men(s enumerados del 1 al 10 que aparecen en la pégina
S < g g/ 8 g8 vlsTeg terior.
g Slg18/2|3|¢8 Sl sleEo an .
2l 2 S S| 8§ S| |8 g8 ' ' - . . .
£ & AR g g 25 g2 - Al pulsar en (%), el indicador luminoso de cada menii se encendera en
- o £ . -
s &8 & = el orden inverso de los mends enumerados del 1 al 10 que aparecen en
a . .
& = - la pagina anterior.
S IR T B R O - B TR U e e Pulsa el boton INICIO (&) (botdén 18) para iniciar el mend con el LED
7] o o o o o o o £ o - ' . g L ..
Bl S| = | S| 2 |s|s|s|8|¢|8] ¢ 2 encendido. El indicador del botén INICIO (® dejard de parpadear y
a << - . . P
c permanecera encendido cuando se active el mend.
N S cecese S5 9 % el T 5 ® El men( utilizara los pardmetros de coccién predeterminados (consulta la
< . h £ . . ' ' .l P .
- | 2 BRI - - B - Ol I Tabla de programas de coccion de la pagina anterior).
= s < . .
=1 s e La pantalla LED muestra el tiempo de coccion restante (excepto para
) S - . PR
S S|z sle| el e|el€l€| .| Ele| £ ‘ . el mend Arroz/Cereales) y se apaga o activa automaticamente el modo
S ; 2 I B B B B qpe | e Mantener caliente al final del ciclo de coccion (solo para Gachas, Sopas,
wliE s = Guisar, Arroz/cereales).
4] : B SR g S 2. AJUSTE DE LOS PARAMETROS ANTES DE LA COCCION
= 24s
= Modo MANTENER CALIENTE automatico
z w Q
= & = ! =z ﬁ 2 35 =z * Solo los mendis @ (Gachas), & (Sopa), @ (Guisar), €5 (Arroz/cereales)
o wo = =7 =] . . e
x | 8 SR RER E 2 = g ED pueden activar el modo Mantener caliente automatico.
< o) . . . P
w g | £ g 2] .58 E gz 4 § §§ §§§ ® Si quieres cancelar el modo Mantener caliente automatico para estos
a. < o o = o o o = 0w . . - .
2 £ 2|28 |8 g|28 =|8g ¥ 2 s=232E men(s, mantén pulsado el boton Mantener caliente/cancelar (%o hasta
— A % : i n piti indi r dej r r.
2 B{@ 96 %} \@% \D S @ @ @ . E:ecgnizslal::iéz td(::cl) 3r/nf)tlo (riﬂ:i(:gnedrqczggngz zil(égfnético solo se puede
» RN IR realizar antes de iniciar el mend.
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Ajuste de tiempo v temperatura

Cada mend tiene una temperaturay un tiempo de coccién predeterminados.

Si quieres modificar el tiempo y la temperatura de coccién programados,

pulsa el botén correspondiente:

- Pulsa el boton TEMPORIZADOR (&) (botén 16), luego (@) y/o (») (botones
13 y 14) para ajustar el tiempo de coccién segln la receta.

- Pulsa el botéon TEMPERATURA (1) (botén 15), luego (<) y/o (®) (botones
13 y 14) para ajustar la temperatura de coccion segin la receta.

3. AJUSTE DE LOS PARAMETROS DURANTE LA COCCION

e Puedes modificar el tiempo y la temperatura de coccion en cualquier
momento durante la coccién (excepto en (o) Mantener caliente, €5 (mend
Arroz/cereales) y & (Vapor), para los que solo puedes ajustar el tiempo
de coccion.

Si quieres modificar el tiempo y la temperatura de coccién programados,
pulsa el botdén correspondiente y sigue las instrucciones indicadas
anteriormente.

Puedes abrir la tapa en cualquier momento durante la coccidon para afiadir
ingredientes adicionales o comprobar el estado de coccién.

Para preparar arroz y hornear, no se recomienda abrir la tapa antes de
que termine el programa, especialmente durante un tiempo prolongado
durante el proceso de coccion, ya que puede afectar al resultado.

4. AL FINALIZAR LA COCCION

e Abre la tapa.

e Debes ponerte guantes para manipular el recipiente de coccion y el cesto
de coccidn al vapor.

® Puedes servir la comida con la espatula o el cucharén suministrados con
el aparato.

Nota: No se recomienda utilizar utensilios metalicos para manipular

los alimentos del interior del recipiente de coccion, ya que podrian

deteriorarlo.

e Vuelve a cerrar la tapa para mantener los alimentos calientes.

® Si el mend que has utilizado no dispone del modo Mantener caliente
automatico, puede pulsar el botdon Mantener caliente/cancelar para
activar manualmente este modo al final del ciclo de coccion.

® Si el men( se encuentra en estado de conservacion del calor, el indicador
luminoso se encendera.

T |V| h v https://tm.by
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e Si quieres desactivar el modo Mantener caliente, solo tienes que pulsar
el botén Mantener caliente/cancelar. El indicador LED correspondiente
se apagara.

5. APAGADO DE LA PANTALLA

e Para apagar el aparato después de usarlo, puedes desenchufarlo.
e Para apagar la pantalla, también puedes pulsar de forma prolongada (~5
s) el boton INICIO hasta que se oiga un pitido.
® Para volver a encender la pantalla, presione cualquier tecla de la interfaz. é

INFORMACION SOBRE LOS MENUS
1. @ Meni VAPOR

Este mend de coccion permite preparar dumplings, pescado, carne y

verduras de forma saludable gracias al vapor caliente. De esta forma,

podras reducir el uso que haces del aceite y los alimentos conservaran
mas vitaminas y nutrientes que si los frieras o cocieras. Puedes utilizar
este menil para preparar alimentos sélidos y nutritives para tu hijo.

e \ierte entre 600 ml y 1 L de agua en el recipiente de coccién . Se
recomienda no superar el nivel 4 del interior del recipiente de coccion
para que el precalentamiento sea mas rapido.

* A modo de referencia, el nivel 2 del recipiente equivale a 600 ml. EL nivel

3 equivale a 900 mlyel4a1,2L.

Mete los ingredientes en el cesto de coccidon al vapor suministrado con

el aparato y, a continuacién, coloca la cesta en el recipiente de cocci6n.

Cierra la tapa. A continuacién, selecciona el mend VAPOR &.

CONSEJO: Cuanto mas pequefios sean los ingredientes, mas rapido se

haran. A continuacién se indican algunos tiempos de coccién a modo

de referencia:
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Tiempo de coccion estimado*

(basado en 600 ml de agua)

Patatas (mitades ~ 50 g cada una) 25 min
Patatas (rodajas ~ 5 mm de ;
groson) (rodaj 15 min
Brocoli/coliflor 20 min
Zanahorias (trozos) 30 min
Zanahorias (rodajas ~ 0,5 mm de ;
grosor) (rodaj 15 min
Salmén 15 min
Hamburguesas de carne 15 min
Dumplings 35-45 min

* Tiempo de precalentamiento incluido. El tiempo de coccién puede variar
en funcion del tamafio y la cantidad de ingredientes, pero también segtin la
cantidad de agua que se ponga en el recipiente.

Nota: Ten cuidado, ya que el cesto de coccién al vapor estara caliente
después de cocinar. Si quieres quitar el cesto de coccion al vapor del
recipiente, se recomienda utilizar guantes de horno.

2. @ Menii ASAR

Este mend estd indicado para cocinar una pieza entera de carne, pescado

o verduras.

® Puedes freir la carne durante 10-15 min por cada lado en el modo de
coccion X~ (DORAR/SOFREIR) antes de darle la vuelta y cambiar al
modo de coccibn & (ASAR).

3. Menit HORNEAR

Este menii esta indicado para preparar postres como pasteles (130/140
°C) o pan y otros preparados con una base de pasta quebrada, hasta
cierto punto.

® Para hacer pan, primero puedes poner a fermentar la masa con el mend
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> (FERMENTACION DE YOGURES/MASAS) antes de seleccionar el mend
3 (HORNEAR). presione cualquier tecla de la interfaz.

e Después de 40 min de coccidon por un lado, tendras que quitar el recipiente
con guantes de horno y darle la vuelta a la masa

e A continuacion, deja que la masa se haga durante 30-45 min mas por el
otro lado (Nota: Los tiempos no son mas que indicaciones, pues dependen
de los ingredientes y el sabor que quieras obtener).

Selecciona 150/160 °C para conseguir una masa dorada.

® Para preparar recetas con lacteos o huevos (por ejemplo, pasteles),
puedes seleccionar 130/140 °C.

* Nota: Se recomienda encarecidamente utilizar guantes de horno para
manipular el recipiente de coccion.

* No se recomienda utilizar utensilios metdlicos (especialmente con
bordes afilados) en el interior del recipiente de coccion para evitar
que este se deteriore.

4. @ Meni DORAR/SOFREIR

Este meni esta indicado para saltear/sofreir pequeiios trozos de comida,
como carne, pescado o pollo, o freir con poco aceite alimentos como
croquetas. Para utilizar este meni, debes mantener la superficie de los
alimentos en contacto con el aceite para crear una capa crujiente y sabrosa.
e Utiliza siempre esta funcion con aceite y alimentos.

e Para freir de forma mas eficaz, se recomienda afiadir suficiente aceite
dentro del recipiente de coccidn, hasta cubrir el fondo, y esperar unos
minutos a que el aceite se caliente antes de afiadir los ingredientes.

e Qiras 2 pitidos cuando el aceite alcance los 160 °C.

e Se recomienda remover los alimentos de vez en cuando.

® Este programa no esta diseflado para freir en abundante aceite. No se
recomienda utilizar mas de 350 ml de aceite.

NOTA:

¢ Es importante asegurarse de que la tapa interior extraible esta bien
seca y de que no hay restos de agua en la junta de silicona para
evitar cualquier riesgo de proyeccion de aceite caliente durante el
cierre de la tapa.

e No utilices el cesto de coccion al vapor para cocinar con esta funcion,
ya que podrias derretirlo.

i3
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5. Mena GACHAS

Este meni permite cocinar cereales como mijo, avena, arroz o trigo

sarraceno con leche para obtener una comida cremosa y nutritiva.

Puedes utilizar esta funcion para preparar una comida nutritiva para

tu hijo.

e Una vez hechas las gachas, deben servirse de inmediato y consumirse en
el plazo de 1 h.

® Para evitar el riesgo de rebosamiento en caso de utilizar arroz o cereales,
se recomienda enjuagarlos bien con agua antes de iniciar la coccién para
eliminar parte del almidon.

6. @ Mena SOPA

Este meni permite cocinar sopas con tropezones muy nutritivas, asi
como deliciosos caldos naturales de carne o verduras que puedes
utilizar para preparar arroz pilaf o risotto.

La sopa es el plato perfecto para hidratarse y quedar saciado.

® la cantidad de ingredientes y liquido no debe superar el nivel 8 del
recipiente.

® Nota: No utilices una batidora de mano para hacer puré con la sopa
dentro del recipiente. Si quieres hacer puré, vierte la sopa a una
licuadora o a un recipiente adecuado antes de procesarla.

7. Mend GUISAR/COCCION LENTA

Este mend permite cocinar carne y verduras en salsa.

® Puedes utilizar este mend para cocinar lentamente a baja temperatura
(selecciona 80/90 °C) durante varias horas para que la textura de la carne
sea mas tierna (hasta 8 h).

® Si seleccionas 100/120 °C, podras cocinar mas rapido.

® La cantidad de ingredientes y liquido no debe superar el nivel 8 del
recipiente.

CONSEJO: Para obtener unos resultados mas sabrosos, dora la carne y/o las

3
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cebollas con un poco de aceite en el mend DORAR/SOFREIR R~ durante
unos minutos antes de empezar a cocinar con el ment GUISAR/COCCION
LENTA @.

Nota: El tiempo de coccion puede variar en funcion del tamaiio de los
ingredientes.

8. @ Mend ARROZ/CEREALES

Este mend utiliza la tecnologia Fuzzy Logic para preparar el arroz y
obtener un resultado esponjoso. Ajustara automaticamente el tiempo y
la temperatura de coccion segiin la cantidad de ingredientes que vayas
a cocinar. Para este mend, no puedes ajustar el tiempo de coccion, ya
que es automatico.

CONSEJOS PARA PREPARAR UN ARROZ PERFECTO

RECOMENDACIONES PARA PREPARAR ARROZ

Antes de la coccion, mide la cantidad de arroz con el vaso medidor y lavalo

(excepto el arroz risotto).

e Mide la cantidad de arroz que vas a hacer con el vaso suministrado con
este aparato (por ejemplo: 1 taza, 2 tazas, etc.).

150 gr arroz crudo

® lava primero el arroz para eliminar parte del almidon y evitar asi que
quede pegajoso.
o Vierte el arroz lavado en el recipiente de forma uniforme.




e Llena el recipiente con agua fria o caldo de carne/verduras hasta la marca
"TAZA" correspondiente.
Por ejemplo, si vas a preparar 2 tazas de arroz:

\2x=w

Cierra la tapa y selecciona & (meni ARROZ/CEREALES) segin las
instrucciones proporcionadas en el apartado "PRIMEROS PASOS".

* la pantalla mostrara

e Pulsa el botén Inicio @
encendido.

La pantalla mostrara con un parpadeo y se iniciara el proceso de
coccion.

Cuando el arroz esté listo, el robot multicoccion activara autométicamente
el modo Mantener caliente. El indicador verde @ se encendera.

Cuando la luz verde se encienda, remueve el arroz y déjalo en el robot
multicoccion durante unos minutos mas para conseguir un arroz perfecto
con granos sueltos.

). El indicador dejara de parpadear y permanecera

Nota: Aiiade siempre el arroz primero; de lo contrario, habra demasiada

38
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agua.

En esta tabla se ofrece una guia para preparar arroz:

CONSEJO: Estas recomendaciones son una mera indicacion. Puedes ajustar
la cantidad de agua en funcion de tu gusto.
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GUIA DE COCCION PARA ARROZ (8 tazas)

Cantidad de Cantidad de .
arroz crudo arroz crudo Nivel de agua en el Ractones
(en ndmero de (equivalente en recipiente (+ arroz)
tazas) gramos)
2 300¢g Marca 2 tazas 3 -4 pers.
4 600 g Marca 4 tazas 5 -6 pers.
6 900 g Marca 6 tazas 8 -10 pers.
8 1200 g Marca 8 tazas 13 -14 pers.

El tiempo y la temperatura son automaticos para la preparacién de arroz.
Ten en cuenta que hay 7 pasos:

Precalentamiento => Absorcion de agua => Aumento rapido de la
temperatura => Ebullicion sostenida => Evaporacion de agua => Estofado
=> Modo Mantener caliente.

El tiempo de coccion depende de la cantidad y el tipo de arroz.

9. @ Mend FERMENTACION DE YOGURES/MASAS

Este meni permite hacer yogur directamente en el recipiente o en una
fuente que se pueda meter en el horno. También ofrece la posibilidad
de fermentar masas.

ELABORACION DE YOGUR

e Lava el recipiente con agua caliente y jabdn liquido lavavajillas. Después,
enjuagalo y sécalo bien.

® Todo el equipo utilizado en el proceso de elaboracién del yogur debe
lavarse en el lavavajillas. La esterilizacion es importante para evitar la
introduccién de organismos aéreos no deseados que puedan interferir
con la incubacién del cultivo y dar lugar a un yogur liquido que no cuaje.

e Los yogures caseros no contienen los espesantes y estabilizadores
que normalmente presentan los yogures comerciales, por lo que su
consistencia es menor. A veces, encima del yogur casero se forma un
nutritivo suero transparente que puedes mezclar con el yogur o desechar.



El yogur natural casero es ideal para acompafiar con fruta fresca o
compota fria. Si la fruta se afiade antes de la fermentacién, los acidos
de la fruta interferiran con el proceso de cuajado y los yogures quedaran
muy liquidos. Algunas frutas muy acidas, como la pifia fresca, pueden
hacer que el yogur se corte o se separe. Es mejor servir la fruta acida en
un recipiente aparte.

SELECCION DE INGREDIENTES PARA EL YOGUR
Leche

:Qué leche debes utilizar?

Todas nuestras recetas (salvo si se especifica lo contrario) se preparan con
leche de vaca. Puedes utilizar leche de origen vegetal, como leche de soja,
asi como leche de oveja o cabra. En estos casos, la firmeza del yogur puede
variar en funcién de la leche utilizada. La leche no pasteurizada y la leche
de larga duracidn, asi como todos los tipos de leche que se describen a
continuacion, son adecuadas para el aparato:

e Leche esterilizada de larga duracion: con la leche entera UHT se
consigue un yogur mas firme. Por el contrario, con la leche semidesnatada
se consigue un yogur menos firme. No obstante, puede usar leche
semidesnatada y afiadir uno o dos tarros de leche en polvo.

Leche pasteurizada: con esta leche se consigue un yogur mas cremoso
con una ligera capa de nata en la parte superior.

Leche no pasteurizada (leche de granja): debe hervirse. También se
recomienda dejarla hervir durante mucho tiempo. Es peligroso utilizarla
sin hervir. Después, debes dejarla enfriar antes de utilizarla en este
aparato. No se recomienda la fermentacion de yogures preparados con
leche no pasteurizada.

Leche en polvo: con esta leche se consigue un yogur muy cremoso. Sigue
las instrucciones indicadas en la caja del fabricante.

Elige leche entera, preferiblemente de UHT de larga duracién. La leche

no pasteurizada (fresca) o pasteurizada debe hervirse y dejarse enfriar.

También se debe retirar la nata que se forme.

Agentes de fermentacion

Para el yogur, se hace a partir de:
® Un yogur natural comprado en la tienda con la fecha de caducidad

s
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mas larga posible; por lo asi, tu yogur contendra mas fermento activo y
tendrd mas consistencia.

Un agente de fermentacion seco congelado. En este caso, respeta el
tiempo de activacion especificado en las instrucciones del fermento.
Puedes encontrar estos agentes de fermentacion en grandes superficies,
farmacias y algunas tiendas de productos dietéticos.

Uno de los yogures que has preparado; debe ser natural y reciente.
Este proceso se llama fermentacion. Después de cinco procesos de
fermentacion, el yogur usado pierde los fermentos activos y, por lo é
tanto, corre el riesgo de tener menos consistencia. Si eso ocurre, debes
comenzar de nuevo con un yogur comprado en la tienda o un agente de
fermentacion seco congelado.

Si _has hervido la leche, espera hasta que esta alcance la temperatura
ambiente antes de aiadir el fermento.

Un fuego demasiado alto podria destruir las propiedades del fermento.

Tiempo de fermentacion

e El yogur necesitara entre 6 y 12 h de fermentacién, dependiendo de los
ingredientes de base y del resultado que busques.

Liquido| | | | | | | Firme
Dulce | | | | | | | Acido
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

e Una vez finalizado el proceso de elaboracion del yogur, debes dejarlo en
el frigorifico durante al menos 4 h y un maximo de 7 dias.

FERMENTACION DE MASAS

Antes de utilizar este mend para fermentar una masa, primero debes

amasarla.

® Si amasas la masa con las manos, puede mezclar primero la levadura con
agua caliente o leche en una taza. Puedes afadir 1 cucharadita de azdcar
y revolver bien para potenciar la activacién de la levadura.

e Si ves que aparece espuma a los 10 m, significa que la levadura esta
activa.

® Puedes mezclar este liquido que contiene la levadura activada con los
ingredientes secos (harina y sal) y completar con la cantidad restante de

i
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liquido necesaria para la receta.

® Se recomienda amasar durante unos 15 m para obtener una consistencia
homogénea.

® Una vez hayas alcanzado esta consistencia, mete la masa en el recipiente
de coccibn y cierra la tapa.

o Selecciona el menti FERMENTACION DE MASAS < segiin las instrucciones
indicadas en el apartado "Seleccion del mend".

® El tiempo estandar recomendado suele ser de 1 m para una masa de pan
blanco.

* Nota: El tiempo de fermentacion necesario puede variar en funcién
de la naturaleza y la calidad de los ingredientes.

e Si la masa no fermenta después de 30 min-1 h, es posible que la levadura
esté desactivada o que hayas utilizado liquido demasiado caliente. En
este caso, puedes incorporar levadura nueva para salvar la masa.

CONSEJO: Evita que la levadura entre en contacto directo con la sal y no

utilices agua caliente. La sal es el enemigo de la levadura y el exceso de

calor anula el efecto de la levadura inactivada. Por lo tanto, aseglrate de
utilizar agua templada en vez de agua caliente.

NOTA: No utilices utensilios metalicos en el recipiente de coccion para

evitar que se deteriore. Si quieres preparar la masa con una batidora de

mano, utiliza un recipiente adecuado y transfiere la masa al recipiente
de coccion del robot multicoccion Moulinex Gnicamente a partir de la
fermentacion.

10. @ Menid RECALENTAR

Este mend esta indicado para calentar comidas ya preparadas. No esta
disefado para cocinar alimentos crudos.

Mete los alimentos en el recipiente y cierra la tapa. Selecciona el mend
RECALENTAR .

PRECAUCION

® No utilices nunca la funcién Recalentar para descongelar alimentos.
® Los alimentos frios no deben superar la mitad del volumen del robot
multicoccion. Si hay demasiada comida, no se calentara bien. El uso
repetido de Recalentar, asi como el uso de esta funcion con muy
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poca comida, quemara los alimentos y producira una capa dura en
el fondo.

* Se recomienda no recalentar gachas espesas, ya que pueden volverse
pastosas.

¢ No recalientes alimentos frios almacenados durante mucho tiempo
para evitar olores.

® Para recalentar el arroz, se recomienda afiadir un poco de agua y
remover el arroz antes de comenzar.

* Durante el recalentamiento, se recomienda remover los alimentos de
vez en cuando.

11. ‘ Mend MODO MANUAL

Gracias a tu Moulinex Simply Cook Plus y a su modo Manual, puedes preparar

practicamente cualquier cosa.

e Elige tu propio tiempo de coccion y temperatura para cocinar a tu gusto.

e Ajusta la temperatura para controlar el calor de forma automética y
estable o para aumentar la potencia y decidir como quieres preparar tus
comidas favoritas.

® Queso cottage o coccidn al vacio: posibles gracias a los ajustes de baja
temperatura del modo Manual.

e A continuacion, te ofrecemos algunas indicaciones que te serviran de
guia para aumentar tu repertorio de recetas.

® El modo Manual guardara los Gltimos parametros usados para el siguiente
uso.



LED pasa del botén Programacion diferida al botén Temporizador.
Nota:
La funcion Programacion diferida no estéd disponible para las funciones
M~ (Dorar/Sofreir), > (Fermentacién de yogures/masas), 3 (Hornear),
(@ (Recalentar) y €9 (Mantener caliente).

T °C. ¢Qué puedes hacer?
40 °C Para calentar comida de bebé

80 °C Para hacer queso cottage

100 °C Para hervir agua

110 °C Para hacer mermelada

120 °C Para cocinar pasta

130 °C Para dorar los ingredientes

140 °C Para cocinar verduras y aves de corral
150 °C Para asar carne

160 °C Para freir carne y aves de corral

Para hacer queso cottage. El kéfir se utiliza como base para el queso
cottage. La proporcion de kéfir: queso cottage es de aproximadamente 4: 1.
Si vas a preparar mermelada, se recomienda cocinar con la tapa abierta.

FUNCION PROGRAMACION DIFERIDA

ie4
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Para utilizar la funcién Programacion diferida, elige primero un programa
de coccion y el tiempo de coccion.

A continuacion, pulsa el botén (¢) (Programacion diferida) y elige la hora
programada.

El tiempo programado comenzard a partir del tiempo de coccion
seleccionado.

El tiempo de aplazamiento puede ajustarse desde el tiempo de coccion
seleccionado hasta 24 h.

Pulsa los botones (¢) y (®) para aumentar o disminuir el tiempo de
programacion diferida.

Cuando hayas elegido el tiempo programado deseado, pulsa el botdn
(Inicio) para acceder al estado de coccién. El indicador INICIO
permanecera encendido y la pantalla mostrara el ndmero de horas que
quedan hasta que finalice el men( de coccion.

Elindicador LED de Programacién diferida permanece encendido hasta que
se inicia el proceso de coccion. Cuando comienza la coccion, el indicador
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

e Asegirate de que el robot multicoccion esta desenchufado y se ha
enfriado completamente antes de realizar cualquier tarea de limpieza o
mantenimiento.

e Se recomienda encarecidamente limpiar el aparato con una esponja
después de cada uso (figs. 4-5-6).

e Asegirate de limpiar la condensacion de vapor del cuerpo del producto
después de cada uso.

® El recipiente de coccidn, el vaso medidor, la espatula y el cucharén se
pueden lavar en el lavavajillas.

Recipiente de coccion, cesto de coccion al vapor

® No se recomienda el uso de polvos abrasivos o estropajos.

® Si se queda comida pegada al fondo, vierte un poco de agua en el
recipiente y déjalo a remojo durante un rato antes de lavarlo.

e Seca bien el recipiente de coccion.

Mantenimiento del recipiente de coccion.

e Para mantener el recipiente de coccion en buenas condiciones, sigue
atentamente las instrucciones que se indican a continuacion:

Para asegurarte de que el recipiente permanece en buenas condiciones,
se recomienda que no cortes alimentos dentro del recipiente.

e Aseglrate de colocar el recipiente de vuelta en el robot multicoccion.
Utiliza la cuchara de pléstico suministrada o una cuchara de madera; no
utilices utensilios metalicos para evitar dafar la superficie del recipiente
(fig. 15).

Para evitar cualquier riesgo de corrosion, no viertas vinagre en el
recipiente de coccion.

La superficie del recipiente puede cambiar de color después del primer
uso o durante un uso prolongado. Este cambio de color estd causado
por el vapor y el agua. No afecta al uso del robot multicoccion y no es

Qa
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peligroso para la salud. Puedes seguir utilizdndolo de forma segura.

Limpieza de la tapa interior
Quita la tapa interior ejerciendo presion hacia fuera con ambas manos
(fig. 3). Limpiala con una esponja y jabon liquido lavavajillas (fig. 4).
A continuacion, sécala, vuelve a colocarla detras de las 2 ranuras y haz
presion hacia arriba hasta que quede fija (fig. 7-8).

Limpieza y cuidado de las otras piezas del aparato

Limpia el exterior del robot multicoccién (fig. 6), el interior de la tapa y
el cable con un pafio himedo y sécalos. No utilices productos abrasivos.
No limpies el interior del cuerpo del aparato con agua, ya que podria
dafarse el sensor térmico.

GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS TECNICOS

Descripcion del

funcionamiento
incorrecto

Las luces del
panel de control
estan apagadas y
el aparato no se

calienta.

Causas

El aparato no
esta enchufado.

Comprueba que el aparato
esta enchufado a la toma
de corriente y que esta
encendido.

Descripcion del

funcionamiento
incorrecto

El vapor se fuga
durante el uso.

Causas

La tapa esta mal
cerrada.

Abre y cierra la tapa de
nuevo.

La tapa interior
no esta colocada
o montada
correctamente.

Aseglrate de que la
tapa interior esta bien
colocada (fig. 7-8).

La junta de sellado
esta dafiada.

Envia el aparato a un
servicio técnico oficial
para su reparacion.

El arroz queda poco
hecho o demasiado
hecho.

Hay demasiada o
insuficiente cantidad
de agua con respecto

a la de arroz.

Consulta la tabla de
coccidn de arroz para ver
la cantidad de agua.

En primer lugar, afiade
el arroz al recipiente de
coccidn. A continuacion,
afiade agua hasta la
marca correspondiente del
interior del recipiente.

Las luces del panel
de control estan
apagadas pero el

aparato se calienta.

Es posible que haya
un problema de
conexion con la luz
indicadora o que
esta esté dafada.

Envia el aparato a un
servicio técnico oficial
para su reparacion.

ss
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Descripcion del

funcionamiento
incorrecto

El arroz queda poco
hecho o demasiado
hecho.

Causas

El tiempo de coccidn
a fuego lento ha
sido insuficiente.

El modo Mantener
caliente automatico
falla.

(el aparato permanece en
el programa de coccion o
no se calienta durante el

modo Mantener caliente).

El usuario ha
cancelado el
modo Mantener
caliente durante la
configuracion.

Este modo solo
funciona después de
los mends Gachas,
Sopa, Guisar, y
Arroz/cereales.

Hay un circuito
abierto o un

Envia el aparato a un
servicio técnico oficial
para su reparacion.

EO cortocircuito en el
sensor de la parte
superior.
Hay un circuito . I_)gtén el aparato v,
abierto o un reinicia el programa. Si el
E1 cortocircuito en el problema se repite, envia

sensor de la parte
inferior.

el aparato a un servicio
técnico oficial para su
reparacion.

Observacion: Si el recipiente interior esta deformado, no lo utilices y
obtén un recipiente de repuesto en el servicio técnico oficial.
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INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANCA E PROTECAO

Leia atentamente o manual de instru¢des antes
da primeira utilizacao e guarde-o para futuras
utilizacoes.

¢ Este aparelho ndo se destina a ser colocado em
funcionamento com um temporizador exterior ou
através de um sistema de comando a disténciaﬁ
separado.

e Este aparelho pode ser utilizado por criancas com
idade igual ou superior a 8 anos, desde que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instrucdes
relativas a utilizacao sequra do aparelho e se
compreenderem os perigos envolvidos. A limpeza
e manutencdo a cargo do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criancas, a menos que tenham
mais de 8 anos de idade e sejam supervisionadas.
Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de
alimentacdo fora do alcance de criangas com idade
inferior a 8 anos.

¢ Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso
sejam supervisionadas ou lhes tenham sido dadas
instrucoes relativas a utilizacao correta do aparelho
e se compreenderem os perigos envolvidos.

T |V| h v https://tm.by
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® As criancas nao devem brincar com o aparelho.

e Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais se encontrem
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia
ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre
a correta utilizacdao do aparelho, pela pessoa
responsavel pela sua seguranca.

® As criancas devem ser supervisionadas para garantir
que nao brincam com o aparelho.

eUma vez que este aparelho se destina apenas a
uso doméstico, nao se destina a ser utilizado nas
seguintes aplicacOes e a garantia ndo se aplica a:
- Em locais de cozinha reservados aos funcionarios

nos estabelecimentos comerciais, nas lojas,
escritérios e outros ambientes profissionais Em
quintas Por clientes de hotéis, motéis e outras
instalacoes de carater residencial Ambientes do
tipo alojamento com pequeno-almoco

eSe o seu aparelho estiver equipado com um
cabo de alimentacao amovivel: se o cabo
de alimentacdao se encontrar de alguma forma
danificado, devera ser substituido por um novo
cabo ou um conjunto especial disponivel num
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

https://tm.by
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*Se o seu aparelho estiver equipado com um cabo
de alimentacao fixo: se o cabo de alimentacao se
encontrar de alguma forma danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, por um dos Servicos de
Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa
devidamente qualificada para evitar qualquer
perigo para o utilizador.

¢ 0 aparelho nao deve ser mergulhado em agua ou
em qualquer outro liquido.

e Utilize um pano hamido ou uma esponja com
detergente liquido para a loica para limpar
0s acessdrios e as partes em contacto com os
alimentos. Enxague com um pano ou esponja
hamidos. Seque os acessorios e as partes em
contacto com os alimentos com um pano seco.

® Se o simbolo A\ estiver marcado no aparelho, este
simbolo significa "Atencdo: as superficies podem
ficar quentes durante a utilizagao".

¢ Atencdo: a superficie do elemento de aquecimento
esta sujeita a calor residual apés a utilizagao.

e Atencao: risco de ferimentos devido a utilizacao
inadequada do aparelho.

® Atencao: se o aparelho tem um cabo de alimentacao
amovivel, ndao derrame liquido no conetor.

® Desligue sempre o aparelho da tomada:
-imediatamente apés cada utilizacao quando tiver

que o deslocar &




—antes de proceder a sua limpeza ou manutencao
-se nao funcionar corretamente

® Podem ocorrer queimaduras se tocar na superficie
quente do aparelho, agua quente, vapor ou
alimentos.

¢ Durante a cozedura, o aparelho liberta calor e
vapor. Mantenha o rosto e as maos afastados.

® Os aparelhos de cozinha devem ser colocados numa
superficie estavel com as pegas (se existirem)
posicionadas de forma a evitar o derrame de
liquidos quentes.

* Nao aproxime o rosto nem as maos junto da saida
de vapor. Nao obstrua a saida de vapor.

®Em caso de qualquer problema contacte o Centro
de Contacto do Consumidor ou consulte o nosso
site.

¢ 0 aparelho pode ser utilizado até uma altitude de
2000 m.

® Para sua seguranca, este aparelho estd em conformidade com os
regulamentos e diretivas de seguranca em vigor no momento de
fabrico (Diretiva de baixa tensdo, Compatibilidade eletromagnética,
Regulamentos de materiais em contacto com alimentos, Ambiente...).
Certifique-se de que a tensdo da sua instalacdo elétrica corresponde
a tensdo indicada na placa sinalética no aparelho (apenas corrente
alternada).
® Tendo em conta a diversidade de normas em vigor, se o aparelho for
utilizado num pais diferente daquele onde foi adquirido, solicite a
verificacdo junto de um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.
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LIGAR A CORRENTE

N&o utilize o aparelho se:

-0 aparelho ou o cabo de alimentagdo se encontrar de alguma forma
danificado

-0 aparelho tiver caido e se encontrar de alguma forma danificado ou
nao funcionar corretamente

-No caso de ter ocorrido uma das situagdes mencionadas acima, o
aparelho tem de ser enviado para um dos Servicos de Assisténcia Técnica
autorizados. Nao desmonte o aparelho pelos seus proprios meios.

Nao deixe o cabo de alimentacdo pendurado

Ligue sempre o aparelho a uma tomada com ligagdo a terra.

Nao utilize uma extensdo elétrica. Caso se responsabilize pela utilizacdo

de uma extensao, certifique-se de que se encontra em perfeitas condicdes

de funcionamento, que tenha uma ficha com ligagdo a terra e que seja

adequado a alimentacdo do aparelho.

Nao desligue o aparelho puxando pelo cabo de alimentacdo.

Desligue sempre o aparelho da corrente antes de proceder a montagem,

desmontagem ou limpeza.

UTILIZAR O APARELHO

Utilize uma superficie de trabalho plana, estavel e resistente ao calor,
afastada de salpicos de agua.

Nao permita que a base do aparelho entre em contacto com agua

Nunca coloque o aparelho em funcionamento quando a cuba estiver vazia
ou sem a cuba.

A funcdo/botdo de cozedura deve funcionar livremente. Nao impeca nem
obstrua a alteracdo automatica para a funcao "Manter quente".

Nao retire a cuba enquanto o aparelho estiver a funcionar.

Ndo coloque o aparelho diretamente sobre uma superficie quente ou
qualquer outra fonte de calor ou chama, pois tal pode provocar uma falha
ou perigo.

A cuba e a placa de aquecimento tém de estar em contacto direto.
Qualquer objeto ou alimento inserido entre estas duas pecas impede o
funcionamento correto.

Ndo coloque o aparelho proximo de uma fonte de calor ou de um forno
quente, pois podem ocorrer danos graves.



® Nao coloque alimentos ou agua no aparelho até a cuba estar na posicdo
correta.

e Respeite os niveis indicados nas receitas.

e Se ocorrer um incéndio em qualquer parte do aparelho, ndo tente apaga-
lo com agua. Para apagar as chamas, utilize um pano himido.

® Qualquer intervencgdo s6 deve ser efetuada por um Servico de Assisténcia
Técnica com pecas sobresselentes originais.

PROTECAO DO AMBIENTE

e 0 aparelho foi concebido para funcionar durante muitos anos. No
entanto, quando decidir substitui-lo, pense em como pode contribuir
para a protecdo do ambiente.

® Antes de eliminar o aparelho, deve retirar a bateria do temporizador e
elimina-la num ponto civico de recolha de residuos local (de acordo com
0 modelo).

Protecao do ambiente em primeiro lugar!

® 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser

recuperados ou reciclados.
< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Desembalar o aparelho

® Retire o aparelho da embalagem e todos os acessérios e documentos
impressos.

® Abra a tampa premindo o botdo de abertura no corpo do aparelho - fig. 1.
Leia as instrucdes e siga cuidadosamente o método de funcionamento.

Limpe o aparelho

® Retire a cuba - fig. 2, a tampa interior e a valvula de pressdo - fig. 3.

® Limpe a cuba e a tampa interior com uma esponja e detergente liquido
para a loica.

e Limpe o exterior do aparelho e a tampa com um pano hamido - fig. 6.

® Seque cuidadosamente.

® Limpe cuidadosamente o exterior da cuba de cozedura (especialmente o
fundo).

PARA 0 APARELHO E TODAS AS FUNCOES

e (Certifique-se de que ndo existem residuos ou liquidos por baixo da cuba
e na placa de aquecimento - fig. 9.

® Coloque a cuba no aparelho, certificando-se de que esta corretamente

posicionada - fig. 10.

Certifique-se de que a tampa interior esta corretamente posicionada - fig. 8.

Feche a tampa na devida posicdo até ouvir um "clique".

Insira o cabo de alimentagdo na tomada da base da panela multifungées

(fig. 11) e, em seguida, ligue-o a corrente elétrica (fig. 12). 0 aparelho

emite um aviso sonoro "bip" longo e todos os indicadores no painel de

controlo acendem-se por um instante. Em sequida, o ecra ira apresentar

[-----] e todos os indicadores desligam-se. O aparelho entra no modo de

poupanca de energia. Pode selecionar as fun¢des do menu que pretender.

® Nao toque na placa de aquecimento enquanto o aparelho estiver ligado
a corrente ou no fim da cozedura. Ndo desloque o aparelho enquanto
estiver em funcionamento ou imediatamente apos a cozedura.

e Este aparelho destina-se apenas a utilizagdo no interior.

Nunca coloque as maos na saida de vapor durante a cozedura, pois

existe risco de queimaduras - fig. 24.

e Utilize apenas a cuba fornecida com o aparelho.

0 cesto de cozedura a vapor foi concebido para ser utilizado apenas

com a sua panela multifuncoes. Deve ser utilizado com uma definicao

de temperatura que ndo exceda os 100°C (fig. 26). Também pode

utiliza-lo em combinacao com o menu Arroz/Cereais.

Ndo coloque agua nem ingredientes no aparelho sem a cuba no

interior.

A quantidade maxima de agua e ingredientes ndo deve exceder a

marca mais elevada dentro da cuba - fig. 14.

PAINEL DE CONTROLO - DESCRICAO DO MENU
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Descricao

VAPOR

Cozinhar alimentos a vapor com
agua na cuba e utilizacdo do
cesto de cozedura a vapor.
Quantidade de agua: 200-600 ml.

5

Descricao

SOPA

Cozinhar sopas com pedagos
ou caldo de carne/legumes.
Qtd total méx.: nivel 8 na
cuba.

ASSAR

Cozinhar um pedaco inteiro
ou grande de carne, peixe ou
legumes com um pouco de
gordura e liquido.

&}

ESTUFAR/COZEDURA LENTA
Cozinhar carne, peixe e/ou
legumes com um pouco de
liquido, possivelmente com um
pouco de gordura.

Qtd total méx.: nivel 8 na
cuba.

FORNO

Preparar sobremesas e bolos ou
confegdo com crosta tipo pao
(requer intervencdo).

ARROZ/CEREAIS

Cozinhar arroz e grdos.
Consulte as recomendacdes,
p. 166-167

Qtd méx.: nivel 8 na cuba.

FRITAR

Cozinhar ingredientes com
6leo.

Qtd méx. de dleo: 350 ml.

IOGURTE/LEVEDAR MASSA
Fermentar iogurtes diretamente
no interior da cuba ou em
recipientes resistentes a altas
temperaturas. Levedar massa

PAPAS

Cozinhar uma mistura espessa
de grdos/cereais com leite/
agua.

[T e =]

REAQUECER
Manter um prato cozinhado
quente.

Existe um indicador LED junto a cada menu para indicar qual o menu que esta
a selecionar. Para obter mais informacdes sobre a utilizagdo de cada menu,

consulte a seccdo "Detalhes de menus".

=
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PAINEL DE CONTROLO - DESCRICAO DA FUNCAO

y— 18

—17

.m Descricao

CANCELAR/
MANTER
QUENTE

@/®

e Esta tecla é utilizada para cancelar um menu de cozedura ja
iniciado (premir uma vez) ou para ativar a funcdo "manter quente"
manualmente (durante a selecdo do menu)

* 0 modo "manter quente" pode ser ativado automaticamente no final do
programa especificado (consulte "Tabela de programas de cozedura") ou
ativado manualmente.

® Para cancelar a funcdo "manter quente" (antes de iniciar o menu),

tem de manter premido este botdo até ouvir um aviso sonoro. Para

reativar a fungdo, pode voltar a manter premido a tecla.

0 indicador fica INTERMITENTE durante a selecdo do menu: isto

significa que o menu de cozedura inclui um modo "manter quente"

automatico apés o ciclo de cozedura.

0 indicador & DESLIGADO quando o menu de cozedura ndo inclui o

modo "manter quente" automético.

0 indicador permanece ACESO quando o modo "manter quente" ja

estd ativado. O ecrd apresenta o tempo da fungdo "manter quente". Se

pretender desligar o modo "manter quente", prima a tecla. 0 indicador

LED apaga-se.

Para preservar o sabor dos alimentos, recomenda-se que nao utilize

o modo "manter quente" durante mais de 12 horas.

MODO
MANUAL

.

Prima este botdo para entrar no modo manual. Em seguida, prima a
tecla TEMPERATURA (15) e a tecla TEMPORIZADOR (16) para definir

os pardmetros de cozedura. Prima a tecla INICIAR (17) para iniciar o
processo de cozedura.

® As definigoes selecionadas sdo gravadas para a proxima utilizagdo.
Mas também pode repor antes de cada utilizagdo ou ajustar a qualquer
momento durante a cozedura.




s
TECLAS DE FUNCAO - DESCRIC - IR
< 2 (%] (%] 1% (%]
2 a
'S =
~ . . . =4 <
Botdo de retroceder/«diminuir» 3 = i = = = ==z =/ =/ =|= = . .
e Este botdo é utilizado para retroceder na selecdo do menu. & £ R N B B B B IO A B il
® Também é utilizado para as defini¢des de tempo e temperatura, para — o
«diminuir» o digito & [ 42
ES E 2 =2 g 3 E|IE |58 2 g 2 . .
Botdo de avango/«aumentar» =53
e Este botdo é utilizado para avancar na selecao do menu ——
14 PP o~ o |3 .
® Também é utilizado para as defini¢cdes de tempo e temperatura, para S | 5 IR s | 2] ] £ =
Py + " 0 0 = ' '
«aumentar» o digito E Z I E1EIE|E =
(=]
s °
Tecla TEMPERATURA com indicador ) ) 2 | 2 [ N N P O e o< ﬁ
® Prima esta tecla para ajustar a temperatura. Em seguida, selecione (<) Z § ENER - B RIE R MR- N !
ou () (teclas 13 e 14) |
o —
15 m e Esta tecla pode ser premida durante o processo de cozedura, se s | g ° g
o = = < S
pretender alterar a temperatura durante o processo de cozedura. S S| S|gl el ol e T
. . P . ~ . . = °
® 0 indicador LED é ativado quando o ecra de visualizacdo apresenta a = s 22/ 2|5|s8 oclglg T
£ ' ) SS I o ' < S |e s .
< 1 o o ) o S ~ Ny = = =
temperatura. 2 | & PN S S S - S S| Slg 35
= S/ 3|/ 8|58 o 89 £
. S o] o S 3]
Tecla TEMPORIZADOR com indicador b= 2 3 *° 2
® Prima esta tecla para ajustar o tempo de cozedura. Em seguida, < =
. &
selecione (<) ou () s le 3
(teclas 13 e 14) E A - - - - - Al b o
; N 3 3 8, 83, 8/ 8/ 8/ 5 2 '8 8 o '
e Esta tecla pode ser premida durante o processo de cozedura, se S IESH =T =T = R =T = = R A= I S ~
pretender aumentar ou diminuir o tempo de cozedura apés iniciar o = =<
menu de cozedurfa. ) o . FHEEnE =l =|=18. | e
0 indicador LED é ativado quando o ecra de visualizagdo apresenta o N T TETETE oy 'é £<= o >
e |EglEgleg| & £ £ o~ 0 £ ' '
tempo de cozedura. é - | ° I Elsl|s|E|e™ & 5
- <<
Tecla INICIO DIFERIDO g 5
® Prima este botdo para adiar o inicio do processo de cozedura. w E S = = = = = = 2 = =
X X . Fl = | = | €| £ | £| £ £ s | £ £
® Uma vez premida, a contagem decrescente sera apresentada no visor. N Rl £ E E E E E E ' E E E ' '
17 o P (=] EEEN © | o | o | = | o | @ | o= 9 = w
® 0 indicador LED permanece ACESO até o processo de cozedura comegar. (=) o | ©
Quando a cozedura é iniciada, o indicador LED muda da tecla Inicio w S o
P . |8
diferido para a tecla Temporizador. a DN < | < | _ | | | _ £ S £
2 i E E - £ £ - - g S =3 E ' '
Tecla INICIAR = 2 I AR 2 Q 2
® Prima este botdo para iniciar um menu de cozedura. < = =
- ® Quando o ciclo de cozedura é interrompido, uma pressdo longa na tecla o s 5 |s 8
P . . -3 Q =
| Iniciar desliga o visor. g 2 w S a €8 g
* Quando o indicador LED deixa de piscar e permanece ACESO, significa o N FlIE SE |z 5 4
que a cozedura estd em curso. No fim do ciclo de cozedura, o LED muda : S | &3 & 28 2R &
. Pl " iz < | = w => |35
auton?a.hcafnen.te para a funcdo "manter quente" (se aplicavel). Caso =) ] E v | L E = 3 E 5 2/g3|8 2 g
contrério, fica intermitente. < = 4 g 2| g g B3 :‘: EEI-EEER g $ =
= 2 E =
[T}
= QOGN D OO
-

o - ~ )

fss

T IVI b v https://tm.by

— i LiNE S TOR MHTepHeT-MaFaG}I/IH



COMO COMECAR? ~Prima a tecla TEMPORIZADOR (&) (tecla 16) e, em seguida (<) e/ou (»)

(teclas 13 e 14) para ajustar o tempo de cozedura de acordo com a sua

® Ligue o aparelho e coloque a cuba de cozedura no interior do aparelho, reFeita. )
com a tampa interior colocada corretamente e a ficha inserida. -Prima a tecla TEMPERATURA (@) (tecla 15) e, em seguida, (<) e/ou (®)
(teclas 13 e 14) para ajustar a temperatura de cozedura de acordo com
1. SELECIONAR O PROGRAMA DE COZEDURA a sua receita.
e Assim que o aparelho for LIGADO, o ecrd ird apresentar [Esi=s. Coloque i
os alimentos na cuba de cozedura. Em seguida, feche a tampa ou néo, 3. AJUSTAR 0S PARAMETROS DURANTE A COZEDURA
dependendo da receita. e Pode modificar o tempo e a temperatura durante a cozedura, exceto para
* Selecione o menu pretendido com as teclas (<) e (®) (teclas 13 e 14) (Manter quente) e & (menu Arroz/Cereais) e # (Vapor), para os quais ﬁ
- Ao premir (&), o indicador luminoso de cada menu acende-se pela ordem s6 pode ajustar o tempo de cozedura.

e Se pretender modificar a temperatura e o tempo de cozedura predefinidos,
selecione a tecla correspondente e siga as instrucdes anteriormente
indicadas.

® Pode abrir a tampa a qualquer momento durante a cozedura para adicionar
ingredientes ou verificar o estado de cozedura.

® Para cozer arroz e confecionar bolos, ndo é recomendado abrir a tampa
antes de a conclusdo do programa estar proxima e, especialmente, ndo
por um periodo de tempo prolongado durante o processo de cozedura,
uma vez que ira influenciar o resultado da cozedura.

do menu apresentado de 1 a 10 na pagina anterior.
- Ao premir (¢), o indicador luminoso de cada menu acende-se pela ordem
inversa do menu apresentado de 1 a 10 na pagina anterior.
® Prima a tecla INICIAR (&) (tecla 18) para iniciar o menu que tem o LED
ACESO. 0 indicador da tecla INICIAR deixa de piscar e permanece
ACESO quando o menu é ativado.
e 0 menu funciona com os parametros de cozedura predefinidos (consulte
a Tabela de programas de cozedura na pagina anterior)
® 0 ecra LED apresenta o tempo de cozedura restante (exceto para o menu

Arroz/Cereais) e para automaticamente ou muda para a funcdo "manter 4. QUANDO TERMINAR DE COZINHAR

quente" no final do ciclo de cozedura (apenas para Papas, Sopa, Estufar, e Abra a tampa

Arroz/Cereais) ® Devem ser utilizadas luvas de cozinha durante o manuseamento da cuba
2. AJUSTAR 0S PARAMETROS ANTES DE COZINHAR de cozedu.ra € dO_CEStO de cozedura a vapor. )
MANTER QUENTE automético o :g;ifels;gvn os alimentos com a espatula ou a concha fornecidas com o
* Apenas os menus % (Papas), & (Sopa), & (ESt“faf)f & (Arroz/Cereais) Nota: Ndo se recomenda a utilizacdo de utensilios metdlicos para

podem mudar para o modo "manter quente” automatico. manusear alimentos no interior da cuba de cozedura, uma vez que pode
® Se pretender cancelar a fungdo "manter quente" automatico para estes danificar a cuba.

menus, mantenha premido o botdo MANTER QUENTE/Cancelar até e Volte a fechar a tampa para manter os alimentos quentes.

ouvir um aviso sonoro e o—md“1cador deixar de"estar 1nFe.rm1te[1te. e Se 0 menu que utilizou ndo tiver uma fungdo " manter quente" automatico,
°0 ’c.ancelamento d? .ﬂ}”CaO manter quente” automatico so pode ser pode premir a tecla Manter quente/cancelar para ativar a fungéo "manter

utilizado antes de iniciar o menu. guente" manualmente no final do ciclo de cozedura.
Ajuste do tempo e da temperatura o ie&E(’)\ange;éj estiver no estado "manter quente", o indicador luminoso

e Cada menu tem uma temperatura e um tempo de cozedura predefinidos.

e - ® Se pretender desligar o modo "manter quente", basta premir a tecla
e Se pretender modificar o tempo e a temperatura de cozedura predefinidos, Manter quente/cancelar. 0 indicador LED correspondente desliga-se
selecione a tecla relacionada: ’ ’
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5. DESLIGAR O ECRA

® Pode desligar o aparelho da tomada apos a utilizacdo para DESLIGAR o
aparelho.

® Para desligar o ecrd, mantenha premida (~ 5 segundos) a tecla START até
ouvir um aviso sonoro.

® Para voltar a LIGAR o ecrd, pressione qualquer tecla do interface.

DETALHES DE MENUS
1. @ Menu VAPOR

Este menu permite cozinhar bolinhos, peixe, carne e legumes de
uma forma saudavel, gracas ao vapor quente, que permite limitar a
utilizacdo de dleo e conservar mais vitaminas e nutrientes do que fritar
ou ferver. Pode utilizar este menu para cozinhar alimentos sélidos e
nutritivos para o seu filho.

® Coloque 600 ml a 1 | de agua na cuba de cozedura. Recomenda-se que
ndo exceda o nivel de marcagdo 4 no interior da cuba de cozedura para
um pré-aquecimento mais rapido.

Para sua referéncia, a graduacdo 2 no interior da cuba é de 600 ml.
Graduacdo 3 = 900 ml, graduacdo 4 = 1,2 L.

e Cologue os ingredientes no cesto de cozedura a vapor fornecido com o
aparelho e, em seguida, coloque o cesto na cuba de cozedura.

Feche a tampa. Em seguida, selecione o menu VAPOR @&,

SUGESTOES: quanto mais pequenos os ingredientes, mais rapida é a
cozedura. Seguem-se alguns tempos de cozedura para sua referéncia:
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. Tempo de cozedura estimado*
Ingrediente (com base em 600 ml de agua)

Batatas (metades, ~ 50 g cada) 25 min
Batatas (rodelas, ~5 mm de ;
espessurag) 45 i
Brécolos/Couve-flor 20 min
Cenouras (pedagos) 30 min
Cenouras (rodelas, ~ 0,5 mm de ;
espessura)( 15 min
Salmao 15 min
Pastéis de carne 15 min
Bolinhos 35-45 min

* 0 tempo de pré-aquecimento esta incluido. O tempo de cozedura pode
variar consoante o tamanho e a quantidade dos ingredientes, mas também
consoante a quantidade de agua colocada na cuba de cozedura.

Nota: Tenha cuidado porque o cesto de cozedura a vapor estara quente
depois de cozinhar. Se pretender retirar o cesto de cozedura a vapor da
cuba de cozedura, recomenda-se a utilizacao de luvas de cozinha.

2. Menu ASSADO

Este menu serve para cozinhar um pedago inteiro de carne, peixe ou

legumes.

® Pode fritar a carne durante 10-15 minutos em cada lado primeiro no
modo de cozedura .~ (FRITAR) antes de a virar e mudar para o modo de
cozedura (& (ASSAR)

3. Menu FORNO

Este menu permite preparar sobremesas como bolos (130 °C/140 °C)

ou pao e outras prepara¢oes com uma crosta no fundo, até certo ponto.

® Para pdes, pode levedar primeiro a massa com o menu \"» (IOGURTE/
LEVEDAR MASSA) antes de selecionar o menu 7 (FORNO). Precisara de
cozinhar os 2 lados.
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® Depois de cozinhar 40-45 minutos de um lado, tera de retirar a cuba com
luvas de cozinha e virar a massa ao contrario

® Em seqguida, cozinhe durante mais 30-45 minutos do outro lado (Nota:
os tempos sdo meramente indicativos e dependem dos ingredientes e do
seu gosto).

Selecione 150 °C/160 °C para obter uma crosta dourada.

® Para receitas que contenham laticinios ou ovos (p. ex.: bolos), pode
selecionar temperaturas de 130 °C/140 °C.

* Nota: Recomenda-se vivamente a utilizacao de luvas de cozinha para
manusear a cuba de cozedura.

* Nao se recomenda a utilizacdo de qualquer utensilio metalico
(especialmente com arestas afiadas) no interior da cuba de cozedura
para evitar quaisquer danos.

4. @ Menu FRITAR

Este menu serve para saltear pequenos pedacos de alimentos, fritar

carne, peixe ou aves ou fritar levemente alimentos como croquetes.

Para utilizar este menu, tem de ter a superficie dos alimentos em

contacto com éleo para criar a camada estaladica e saborosa.

e Utilize sempre esta funcdo com dleo e alimentos.

e Para uma fritura mais eficiente, sugere-se que adicione dleo suficiente

no interior da cuba de cozedura para cobrir o fundo e aguarde alguns

minutos para que o 6leo aquega antes de adicionar os ingredientes.

Ouvira 2 avisos sonoros quando o 6leo atingir os 160 °C.

® Recomenda-se que mexa os alimentos de vez em quando.

Este programa néo se destina a uma fritura em imersdo. Ndo se sugere a

utilizacdo de mais do que 350 ml de éleo.

NOTA:

* E importante certificar-se de que a tampa interior amovivel esta bem
seca e de que nao existem residuos de dgua na junta de silicone para
evitar qualquer risco de projecao de dleo quente durante o fecho da
tampa.

e Nao utilize o cesto de cozedura a vapor para cozinhar com esta
funcdo, pois pode derreter o cesto.
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5. Menu PAPAS

Este menu permite cozinhar cereais como paingo, aveia, arroz ou trigo

sarraceno com leite para uma refeicao cremosa e nutritiva. Pode utilizar

esta funcao para preparar uma refeicao nutritiva para o seu filho.

® Depois de preparar as papas de aveia, estas devem ser servidas
imediatamente e consumidas no prazo de 1 hora.

® Para evitar o risco de derrames, se estiver a utilizar arroz ou graos,
recomenda-se que os lave abundantemente com agua para remover parte
do amido antes de cozinhar.

6. @ Menu SOPA

Este menu permite preparar sopas com pedacos nutritivos e caldos
naturais de carne ou legumes deliciosos que podem ser utilizados para
preparar arroz pilaf ou risotto.

A sopa é o prato perfeito para hidratar, ao mesmo tempo que alimenta

0 seu corpo.

® A quantidade de ingredientes e liquido ndo deve exceder o nivel de
marcagdo maximo de 8 na cuba.

e Nota: Nao utilize uma varinha para passar a sopa em puré na cuba.
Se quiser triturar a sopa, transfira-a para uma liquidificadora ou para
um recipiente adequado antes de a processar.

7. Menu ESTUFAR/COZEDURA LENTA

Este menu permite cozinhar carne e legumes com molho.

® Pode utilizar este menu para cozinhar lentamente a baixas temperaturas
(selecionando a temperatura de 80° /90 °C) durante mais horas para
obter uma textura de carne mais macia (até 8 horas).

e A configuragdo a 100 °C/120 °C permite cozinhar mais rapidamente.

® A guantidade de ingredientes e liquido ndo deve exceder a marcacdo
maxima de 8 na cuba.

SUGESTOES: Para resultados mais saborosos, sugerimos que cozinhe a carne

e/ou cebolas com um pouco 6leo no menu FRITAR &~ durante alguns
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minutos antes de comecar a cozinhar com o menu ESTUFAR/COZEDURA
LENTA @.

NB: 0 tempo de cozedura pode variar consoante o tamanho dos
ingredientes.

8. @ Menu ARROZ/CEREAIS

Este menu utiliza a tecnologia Fuzzy Logic para preparar um arroz solto
perfeito. Ajusta automaticamente o tempo e a temperatura de cozedura
de acordo com a quantidade de ingredientes a cozinhar. Para este menu,
nao é possivel configurar o tempo de cozedura; é automatico.

SUGESTOES PARA OBTER UM ARROZ PERFEITO

RECOMENDAC()ES PARA COZINHAR MELHOR 0 ARROZ

Antes de cozinhar, mega o arroz com o copo medidor e lave-o (exceto arroz

para risotto).

e Meca a quantidade de arroz a cozinhar, utilizando o copo fornecido com
este aparelho (ex.: 1 chavena, 2 chéavenas, etc.)

~150g raw rice

® lave primeiro o arroz para remover parte do amido, de forma a evitar um
resultado pegajoso.
e Coloqgue o arroz lavado uniformemente na cuba.

® Encha com agua fria ou caldo de carne/legumes, até a marca "CUP"
correspondente impressa na cuba.

Vb
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Por exemplo, se estiver a cozinhar 2 chévenas de arroz:

® Feche a tampa e selecione €5 (menu ARROZ/CEREAILS) de acordo com as
instrucoes fornecidas na seccdo "COMO COMECAR?".

e 0 ecrd ira apresentar [HElEE].

e Prima a tecla Iniciar @. O indicador deixa de piscar e permanece ACESO.
® 0 ecrd ira cintilar e 0 processo de cozedura é iniciado.

e Quando o arroz estiver pronto, a panela multifungdes muda

automaticamente para "manter quente". O indicador verde @ ACENDE-SE.
® Quando a luz verde se acender, mexa o arroz e deixe-o na panela
multifuncdes durante alguns minutos para obter o arroz perfeito com
graos separados.
Nota: Adicione sempre o arroz em primeiro lugar, caso contrario tera
demasiada agua.
A tabela abaixo fornece um guia para cozinhar arroz:
SUGESTOES: Estas recomendacdes sdo meramente indicativas. Pode ajustar
a quantidade de 4gua consoante o seu gosto.

GUIA DE COZEDURA PARA ARROZ - 10 chavenas

Quantidade de | Quantidade de
arroz cru arroz cru Nivel de agua na cuba Porcdes
(em ndmero de (equivalente (+ arroz)

chavenas) em g)
2 300 g marca de 2 chavenas | 3per. - 4 pes.
4 600 g marca de 4 chavenas | 5per. - 6 pes.
6 900 g marca de 6 chavenas Sp%r.es-. 10
8 1200 g marca de 8 chavenas 13p§£‘5: 14

0 tempo e a temperatura sdo automaticos para cozinhar arroz.
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Tenha em atencgdo que existem 7 passos:

Pré-aquecimento => Absorcdo da agua => Aumento rapido da temperatura
=> Continuar a ferver => Evaporacdo da dgua => Refogar o arroz => Manter
quente.

0 tempo de cozedura depende da quantidade e do tipo de arroz.

9. @ Menu IOGURTE/LEVEDAR MASSA

Este menu permite-lhe preparar iogurte diretamente na cuba ou em
recipientes que possam ir ao forno. Também oferece a possibilidade
de levedar massa.

PREPARAR IOGURTE

e lave a cuba, o prato ou os recipientes com agua quente e detergente para
a loica e, em sequida, enxague-os e seque-os cuidadosamente.

e Todo o equipamento utilizado no processo de preparacdo de iogurte deve
ser lavado na maquina de lavar loica. A esterilizacdo é importante para
evitar a introducdo de organismos indesejaveis transportados pelo ar
que possam interferir com a incubagdo da cultura e resultar em iogurte
liquido que ndo ira solidificar.

® (s iogurtes caseiros ndo contém os espessantes e estabilizadores contidos
em alguns iogurtes produzidos comercialmente e sdo frequentemente
mais finos em termos de consisténcia. Por vezes, o iogurte caseiro tem
soro de leite nutritivo e limpido, que pode ser novamente mexido. Em
alternativa, pode remové-lo.

e (O iogurte natural caseiro pode ser aromatizado com fruta fresca ou
fruta cozida a vapor fria ap6s a preparacdo e refrigeracdo. Se a fruta
for adicionada antes da fermentacdo, os acidos da fruta interferem com
o processo de solidificacdo e os iogurtes ficardo muito liquidos. Alguns
frutos muito acidos, como o0 ananas fresco, podem fazer com que o iogurte
coalhe ou se separe. A fruta acida deve ser servida numa taga separada.

ESCOLHA DE INGREDIENTES PARA IOGURTE
Leite
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Que leite deve utilizar?

Todas as nossas receitas (salvo indicacdo em contréario) sdo preparadas com

leite de vaca. Pode utilizar leite vegetal, como leite de soja, por exemplo,

bem como leite de ovelha ou de cabra, mas, neste caso, a firmeza do iogurte

pode variar consoante o leite utilizado. O leite fresco ou os leites de longa

duragdo e todos os leites descritos abaixo sdo adequados para o aparelho:

o Leite esterilizado de longa duragao: O leite gordo UHT resulta em
iogurte mais firme. A utilizacdo de leite meio gordo resultard em iogurtes
menos firmes. No entanto, pode utilizar leite meio-gordo e adicionar um
ou dois frascos de leite em po.

o Leite pasteurizado: este leite proporciona um iogurte mais cremoso com
um pouco de pelicula por cima.

o Leite fresco (leite de quinta): deve ser fervido. Recomenda-se também
que deixe ferver durante um longo periodo de tempo. Pode ser perigoso
utilizar este leite sem o ferver. Deve deixa-lo arrefecer antes de o utilizar
no aparelho. Ndo se recomenda a cultura com iogurte preparado com
leite fresco.

e Leite em po: a utilizacdo de leite em po resultard em iogurte muito
cremoso. Siga as instrugdes na embalagem do fabricante.

Escolha um leite gordo, de preferéncia UHT de longa duracdo. O leite

fresco ou pasteurizado deve ser fervido e arrefecido e necessita de

remocao da pelicula de nata.

Fermento

Para iogurte. Este é feito de:

e Um iogurte natural comprado numa loja com o prazo de validade mais
longo possivel; deste modo, o seu iogurte ird conter mais fermento ativo
para proporcionar um iogurte mais firme.

e Um fermento desidratado. Neste caso, siga o tempo de ativacdo
especificado nas instrucées de fermentacdo. Pode encontrar estes
fermentos em supermercados, farmacias e em algumas lojas de produtos
de salde.

e Um dos seus iogurtes recém-preparados - deve ser natural e ter sido
preparado recentemente. A isto chama-se cultura. Apds cinco processos
de cultura, o iogurte usado perde fermentos ativos e, por conseguinte,
corre o risco de ter uma consisténcia menos firme. Em sequida, tem de
comecar novamente, utilizando um iogurte comprado numa loja ou um
fermento desidratado.
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Se tiver fervido o leite, aguarde até atingir a temperatura ambiente
antes de adicionar o fermento.

Um calor demasiado elevado pode destruir as propriedades de seu
fermento.

Tempo de fermentacao

® 0 iogurte precisard de 6 a 12 horas de fermentagdo, dependendo dos
ingredientes basicos e do resultado que procura.

Fluid | | | | | | | Firm
Sweet | | | | | | | Acidic ~
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

e Assim que o processo de preparacao do iogurte estiver concluido, o
iogurte deve ser colocado no frigorifico durante, pelo menos, 4 horas e
pode ser mantido, no maximo, 7 dias no frigorifico.

LEVEDAR MASSA

Antes de utilizar este menu para levedar massa, tem de amassar

primeiro a massa.

® Se estiver a amassar a massa manualmente, pode primeiro misturar o
fermento com a agua quente ou com o leite numa chavena. Pode adicionar
1 colher de cha de aglicar e mexer bem para aumentar a ativagdo do
fermento.

® Se observar uma reagdo de espuma no espago de 10 minutos, significa
que a levedura esta ativa.

® Pode misturar este liquido que contém o fermento ativado com os
ingredientes secos (farinha e sal) e completar com a quantidade restante
de liquido necessaria para a sua receita.

* Normalmente, recomenda-se que amasse a massa durante cerca de 15 a
20 minutos para obter uma consisténcia boa e homogénea.

e Depois de obter uma consisténcia suave, cologue a massa na cuba de
cozedura e, em seqguida, feche a tampa.

e Selecione o menu de LEVEDAR MASSA > de acordo com as instrucdes na
seccdo "Selecionar o menu".

® O tempo padrao recomendado é geralmente de 1 hora para uma massa
de pdo branco.
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e Nota: 0 tempo de levedura necessario pode variar consoante a
natureza e a qualidade dos seus ingredientes.

® Se a massa ndo tiver levedado apds 30 minutos - 1 hora, o fermento pode
ndo estar ativado ou pode ter utilizado liquido demasiado quente. Neste
caso, pode reincorporar fermento novo para salvar a massa.

SUGESTOES: Evite que o fermento entre em contacto direto com sal e ndo

utilize d4gua quente. O sal é inimigo do fermento e o calor elevado mata

o efeito do fermento inativado. Por isso, certifique-se de que utiliza agua

morna em vez de dgua quente.

NOTA: Nao utilize qualquer utensilio metdlico na cuba de cozedura

para evitar quaisquer danos. Se pretender preparar a massa com uma

batedeira, utilize uma taca adequada e transfira a massa para a cuba

de cozedura da sua panela multifun¢ées Moulinex apenas para levedar.

10. @ Menu REAQUECER

Este menu destina-se a manter os alimentos cozinhados quentes. Nao
se destina a cozinhar alimentos crus.

Coloque os alimentos na cuba de cozedura e feche a tampa. Selecione o
menu REAQUECER .

CUIDADO

® Nunca utilize a fun¢do de reaquecimento para descongelar alimentos.

e Os alimentos frios ndo devem exceder 1/2 do volume da panela. Nao é
possivel aquecer completamente demasiados alimentos. A utilizacao
repetida de "reaquecimento" ou de alimentos muito pequenos ira
provocar queimaduras nos alimentos e camadas duras no fundo.

* Recomendamos que ndo reaqueca papa espessa, pois esta pode ficar
muito pastosa.

* Nao reaqueca alimentos frios armazenados durante muito tempo
para evitar odores.

e Para reaquecer arroz, recomenda-se que adicione um pouco de dgua
e mexa o arroz antes de comecar.

¢ Durante o reaquecimento, recomenda-se que mexa os alimentos de
vez em quando.

iy



11. ‘ Menu MODO MANUAL

Cozinhar qualquer coisa com a sua Moulinex Simply Cook Plus esta realmente

na ponta dos seus dedos, também gragas ao modo manual.

e Defina o seu proprio tempo e temperatura de cozedura para cozinhar
como quiser.

® Ajuste a temperatura para manter uma monitorizacdo automatica e
estavel do calor ou para aumentar a poténcia e controlar a forma como
pretende cozinhar as suas refeigdes favoritas.

o E possivel preparar queijo fresco ou cozinhar a vacuo algumas categorias
de alimentos, gragas as definicdes de temperatura baixa do seu modo
manual.

® Aqui estdo algumas indicagdes para lhe fornecer orientagdo para ainda
mais possibilidades de receitas.

e 0 modo manual ira registar os seus parametros predefinidos mais recentes
para a proxima utilizagdo.

T°C ‘ 0 que pode fazer?
40 °C Aquecer comida de bebé

80 °C Fazer queijo fresco

100 °C Ferver agua

110 °C Fazer compota

120 °C Cozinhar massa

130 °C Alourar os alimentos

140 °C Cozinhar legumes e aves

150 °C Assar carne

160 °C Fritar carne e aves

® Para preparar queijo fresco. O kefir € usado como base para o queijo
fresco. A proporcdo de kefir: queijo fresco é de aproximadamente 4: 1.

® Se estiver a fazer compota, recomenda-se que cozinhe com a tampa
aberta.

a2
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FUNCAO DE INiCIO DIFERIDO

Para utilizar a funcéo de inicio diferido, escolha primeiro um programa de
cozedura e o tempo de cozedura.

Em seguida, prima a tecla (Inicio diferido) e selecione o tempo
predefinido.

e 0 tempo predefinido comeca a partir do tempo de cozedura selecionado.
e O intervalo predefinido vai do tempo de cozedura predefinido até 24

horas.

Cada pressdo na tecla () e (®) pode aumentar ou diminuir o tempo de
inicio diferido.

Depois de selecionar o tempo predefinido pretendido, prima a tecla
(Iniciar) para introduzir o estado de cozedura, o indicador INICIAR
permanece ACESO e o ecrd apresenta o ndmero de horas restantes até a
conclusdo do menu de cozedura.

0 indicador LED do Inicio diferido permanece ACESO até o processo de
cozedura comecar. Quando a cozedura é iniciada, o indicador LED muda
da tecla Inicio diferido para a tecla Temporizador.

Nota:

Ndo existe nenhuma funcdo de inicio diferido disponivel para as fungoes:
M~ (Fritar), < (Levedar pao/Iogurte), £ (Forno), (©) (Reaquecer) e
(Manter quente).

LIMPEZA E MANUTENCAO

Certifique-se de que a panela multifungdes esta desligada da corrente
e que arrefeceu completamente antes de efetuar qualquer limpeza ou
manutencao.

Recomenda-se vivamente que limpe o aparelho com uma esponja apds
cada utilizacao - fig. 4-5-6.

Certifique-se de que limpa a condensacdo de vapor do corpo do aparelho
ap6s cada utilizacdo.

A cuba de cozedura, o copo medidor, a espatula e a colher de sopa podem
ser lavados na maquina de lavar loica.

d
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Cuba de cozedura, cesto de cozedura a vapor

e Nio recomendamos a utilizagdo de pds abrasivos ou esfregdes.

® Se os alimentos estiverem colados ao fundo, coloque um pouco de agua
na cuba e deixe repousar durante algum tempo antes de lavar.

® Seque bem a cuba de cozedura.

Cuidados a ter com a cuba de cozedura.

® Para cuidar da sua cuba de cozedura, siga cuidadosamente as instrucdes
abaixo:

® Para garantir que a cuba permanece em boas condi¢des, recomendamos
que nao corte alimentos na cuba.

e (Certifique-se de que volta a colocar sempre a cuba na panela multifuncdes.

e Utilize a colher de plastico fornecida ou uma colher de madeira; ndo
utilize utensilios de metal para evitar danificar a superficie da cuba - fig.
15.

® Para evitar qualquer risco de corrosdo, ndo deite vinagre na cuba de
cozedura.

e A superficie da cuba pode mudar de cor apds a primeira utilizacdo ou
com utilizacdo prolongada. Esta mudanca de cor é o efeito do vapor e da
agua, ndo afeta a utilizagdo da panela multifungdes e ndo é perigosa para
a salde. Pode continuar a utiliza-la em seguranca.

Limpar a tampa interior

Retire a tampa interior empurrando-a para fora com ambas as méos (fig. 3).

Limpe-a com uma esponja e detergente para a loica (fig. 4). Em seguida,

seque e volte a coloca-la atrds das 2 nervuras e empurre-a para cima até

ficar fixa - (fig. 7-8).

Limpeza e cuidados com as outras pecas do aparelho

Limpe o corpo da panela multifungées - fig. 6, o interior da tampa e o cabo

com um pano hdmido e seque-os. Nao utilize produtos abrasivos.

Nao utilize dgua para limpar o interior do corpo do aparelho, pois tal pode

danificar o sensor de calor.

GUIA TECNICO DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS

2
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Descricao da .
s Causas Solucoes
avaria

0 painel de
controlo - . Verifique se o aparelho esta
. 0 aparelho ndo esta . N P
desliga-se e o . N ligado a corrente e se esta
- ligado a corrente. .
aparelho nao ligado.
aquece.
Oc%?:rzllc?e Problema de ligacdo do | Envie o aparelho para um
desliga-se e indicador luminoso ou o | dos Servicos de Assisténcia
o0a garelho indicador luminoso esta Técnica autorizado para
ac?uece danificado. reparagao.
A tampa esta mal Abra e feche novamente a
fechada. tampa.
A tampa interior ndo Certifique-se de que a
Fuga de vapor esta posicionada ou tampa interior estd bem
dtl}lf?nt‘i g colocada corretamente. posicionada - fig. 7-8
utilizacdo.
Envie o aparelho para um
A junta de vedagdo estd | dos Servigos de Assisténcia
danificada. Técnica autorizado para
reparacao.
Consulte a tabela para
cozer arroz para obter
i informacdes sobre a
Arroz mal Agua em excesso quantidade de agua.
cozido ou ou insuficiente em Adicione sempre o arroz
demasiado comparagdo com a primeiro a cuba de cozedura
cozido. quantidade de arroz. e, em seguida, adicione
agua até a marca de nivel
de agua no interior da
cuba.




Arroz mal m p. 35 - 64
cozido ou Insuficientemente
demasiado cozinhado. m p- 65 - 94
cozido.
D o o5- 110
Falha da .
funcdo "manter | A funcdo "manter B p.120 - 148
quente" quente" foi cancelada
automatico pelo utilizador durante Envie o aparelho para um PT 149 - 176
(o aparetho a definicdo. dos Servicos de Assisténcia - P-
mantém-se no A funcdo s6 pode Técnica autorizado para
programa de . . 5
cozedura ou n3o funcionar depois dos reparagao.
aquece durante a menus Papas, Sopa,
fungao "manter Estufar, Arroz/Cereais.
quente").
0 sensor na parte
F0 superior esta em
circuito aberto ou em
curto-circuito.
Desligue o aparelho e
reinicie o programa. Se o
0 sensor na parte
P P . problema ocorrer de novo,
inferior esta em circuito :
E1 contacte um dos Servigos

aberto ou em curto-

A de Assisténcia Técnica
circuito.

autorizado para se proceder
a reparacao.

Observacdo: se a cuba estiver deformada, ndo a utilize e obtenha
uma cuba de substituicdo junto de um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado para reparacgao.
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