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Bedienungsanleitung
Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir wiin-
schen lhnen viel Freude mit dem Gerét.

Sicherheitshinweise
Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungsanleitung sehr
sorgféltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat
an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

A WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+  Gehen Sie sorgféltig mit dem Gerat um. Der Temperaturfiihler ist spitz.

« Decken Sie die Spitze des Fiihlers nach dem Reinigen mit der Schutz-
kappe ab.

+ Nach der Messung von heiem Messgut ist der Temperaturfiihler kurz-
zeitig heiR. Beriihren Sie ihn nicht.

/\ ACHTUNG:

+  Verwenden Sie das Thermometer niemals im geschlossenen Backofen!

+ Legen Sie das Thermometer nicht in den TiefkiihIschrank!

« Tauchen Sie das Gerét nicht vollsténdig in Wasser oder andere Fliissig-

keiten ein.

+  Setzen Sie das Thermometer nicht langere Zeit Wasserdampf aus.

+ Bewahren Sie das Gerét auRerhalb der Reichweite von Kindern auf. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastikbeutel,
Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

N\ WaARNUNG:

Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Erstickungs-
gefahr!

Umgang mit Batterien

/\ WARNUNG:

+  Werfen Sie Batterien niemals ins Feuer. Es besteht Explosionsgefahr!

* Halten Sie Batterien von Kindern fern. Sie sind kein Spielzeug.

+ Batterien kdnnen verschluckt werden, was lebensgeféhrlich sein kann.
Ist eine Batterie verschluckt worden, muss sofort medizinische Hilfe in
Anspruch genommen werden.

Exemples d'utilisation

Produit a mesurer / ;
Emplacement de la prise de mesure Ve Gl
Réfrigérateur 4-8°C
Aliments pour bébé 37°C

Lait pour le Latte Macchiato 60-70°C
Cave a vins 14-18°C
Vin rouge 14-16°C
Vin blanc 10-12°C
Vin pétillant/ Champagne 6-8°C
Huile d'olive extra vierge 140 - 160°C max.
Huile & grande friture 160 - 170°C max.
Beurre a frire 130 - 140°C max.
Huile a friture 150 -200°C

Valeurs de référence pour la température a cceur des aliments grilles et
rétis

Aliments rétis / grillés Température a cceur
Filet, réti de boeuf

saignant 45-50°C

moyen 50-55°C

bien cuit 60 -65°C
Cotelette de veau, légérement rosée 60-65°C
Cuisseau, gite, réti de veau 78°C
Filet de porc 65°C
Cou de porc 70-75°C
Cotelette de porc 75-80°C
Porc fumé, juteux 60 -68°C
Selle 65°C
Gigot d'agneau 80°C
Filet de sanglier, Iégérement rosée 60-62°C
Blanc de poulet 70°C
Blanc de dinde / magret de canard, bien cuit 80°C
Magret de canard, rosé 62 -65°C
Filet, steak d'autruche 58°C
Saumon 60°C
Vivaneau rouge 55°C
Sandre 62°C

Nettoyage

/\ ATTENTION :

+  Ne plongez pas completement |'appareil dans I'eau. Cela peut détériorer
les composants électroniques.
+ L'appareil ne va pas au lave-vaisselle.

Nettoyez bien I'appareil aprés chaque utilisation. Vous pouvez maintenir la

sonde de température sous I'eau courante et I'essuyez avec un tissu.

+  Essuyez simplement le boitier du thermométre avec un tissue légérement
humide.

+  Puis, séchez I'appareil avec un tissu sec.

Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y esperamos que
disfrute de su uso.

Indicaciones de seguridad
Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual
de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de pago y si
es posible también el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de instrucciones.
A AVISO: Riego de lesiones!
* {Maneje el aparato con cuidado! El sensor de temperatura es puntiagu-
do.
+ Cubra la punta del sensor con el capuchén protector después de lim-
piarlo.
+ Después de medir materiales calientes, el sensor de temperatura per-
manecera caliente durante un breve periodo de tiempo. No lo toque.
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A\ WARNUNG:

« Offnen Sie Batterien nicht gewaltsam.

+ Falls eine Batterie auslauft, die Fliissigkeit nicht in die Augen oder
Schleimhaute reiben. Bei Beriihrung die Hande waschen, die Augen mit
klarem Wasser spiilen, und bei anhaltenden Beschwerden einen Arzt
aufsuchen.

/\ ACHTUNG:

Ungleiche Batterietypen oder neue und gebrauchte Batterien diirfen nicht
zusammen verwendet werden.

Einlegen der Batterien
1. Die Aufhdngedse ist gleichzeitig die Batteriefachabdeckung. Offnen Sie
das Batteriefach, indem Sie die Abdeckung abschrauben.
2. Legen Sie 3 Knopfzellen des Typs LR44 ein. Achten Sie auf die richtige
Polaritat:
Der Pluspol (+) der Batterien muss in Richtung Abdeckung zeigen.
3. SchlieBen Sie das Batteriefach wieder.

1 HINWES:

+  Nach dem Batteriewechsel wird die Temperatur immer in °C angezeigt.

+  Wird das Gerét langere Zeit nicht benutzt, entnehmen Sie die Batterien,
um ein ,Auslaufen* zu vermeiden.

+  Wenn die Anzeige im Betrieb schwacher wird, tauschen Sie die Batterien
aus.

Benutzung

Anwendungshinweise

Durch seinen weiten Messbereich ist dieses Thermometer fiir viele Anwen-

dungsbereiche nutzbar. Beachten Sie aber, dass die Messung bei einer

Raumtemperatur zwischen 0°C und +50°C stattfinden muss. Anderenfalls ist

die Funktion des Gerates nicht gewahrleistet.

+ Um die Temperatur von Gefriergut zu messen, nehmen Sie das Gefriergut
aus dem Tiefkiihischrank heraus.

+ Zur Temperaturmessung beim Braten oder Backen im Backofen ziehen
Sie die Speise aus dem Backofen heraus. Messen Sie die Temperatur wie
nachfolgend beschrieben. Nehmen Sie das Thermometer aus der Speise
heraus, bevor Sie diese in den Backofen zurlickschieben.

Stockage

+  Aprés le nettoyage, couvrez le bout de la sonde de température a l'aide
du bouchon de protection en silicone.

+ Vous pouvez accrocher I'appareil a 'ceillet de suspension.

+  Rangez toujours I'appareil hors de la portée des enfants.

Données techniques
Modele : PC-DHT 1039

Gamme de mesure de température : -45°C a +200°C

49°F & +392°F
Poids net : 0,051 kg
Pile: 3x 1,5V type ‘LR44"

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques ainsi
que des modifications de conception dans le cadre du développement continu
de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives européennes
actuelles applicables, comme par exemple concernant la compatibilité électro-
magnétique et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des
réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

Elimination des piles
Votre appareil contient des piles. Si ces piles sont usagées, respectez les
consignes suivantes :
/\ ATTENTION :
Les piles ne doivent pas étre jetées avec les déchets ménagers !
+  Les piles doivent étre retirées de I'appareil.
+ Jetez les piles usagées dans des points de collecte appropriés ou au
revendeur.
+ Vous pouvez vous informer sur les points de collecte publiques auprés de

votre ville ou autorité locale.

_—
Elimination

Ne mettez pas 'appareil avec les déchets ménagers a la fin de sa durée de

vie. Recyclez-le ou apportez-le & un point de collecte agréé. En agissant ainsi,

vous participez a la protection de 'environnement.

/\ ATENCION:

iNunca utilice el termémetro en un horno cerrado!

iNo ponga el termémetro en el congelador!

No sumerja completamente el aparato en agua u otros liquidos.

No exponga el termémetro al vapor de agua durante periodos prolonga-
dos.

Guarde el aparato fuera del alcance de los nifios. Los nifios no deberan
jugar con el aparato.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas de
plastico, carton, poliestireno etc.) a su alcance.

AN\ iavisor

No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro de asfixia!

DEUTSCH

ESPANOL

« Achten Sie darauf, dass Sie die Temperatur von Fleisch nicht zu dicht an
Knochen oder Fettschichten messen. Bei ungefiilltem Gefligel stecken
Sie den Temperaturfiihler nicht in den Hohlraum. Beide Falle kénnen zu
ungenauen Messergebnissen fiihren.

+  Nach jedem Tastendruck leuchtet das Display fiir ca. 15 Sekunden.

+ Wenn ca. 20 Minuten keine Taste gedriickt wird oder keine Messung
erfolgt, schaltet sich das Gerat automatisch aus.

+  Die gewahlte MaReinheit bleibt nach dem Ausschalten erhalten.

Messung

1. Ziehen Sie die Schutzkappe von dem Temperaturfiihler ab. Reinigen Sie
den Temperaturfiihler vor dem ersten Gebrauch.

2. Driicken Sie die Taste () /[HOLD neben dem Display, um das Gerét ein-
zuschalten. Im Display wird die aktuell gemessene Umgebungstemperatur
angezeigt.

3. Mochten Sie die MaReinheit wechseln, driicken Sie die Taste °C/°F auf
der Riickseite des Gerats.

4. Stecken oder tauchen Sie den Temperaturfihler mindestens
2 cm in das Messgut. Nach ca. 4 bis 10 Sekunden ist der Messvorgang
abgeschlossen. Die Anzeige bleibt konstant.

5. Wenn Sie méchten, dass ein gemessener Wert permanent sichtbar bleibt,
driicken Sie nach der Messung kurz die Taste () /HOLD. Die MaReinheit
blinkt. Driicken Sie die Taste ein zweites Mal kurz, wird wieder der aktuel-
le Messwert angezeigt.

6. Ziehen Sie das Thermometer aus dem Messgut heraus.

7. Um das Gerat auszuschalten, driicken Sie die Taste () /[HOLD fiir min-
destens 1 Sekunde.

Anwendungsbeispiele

Messprodukt / Messort Optimale Temperatur
Kihlschrank 4-8°C
Babynahrung 37°C

Milch fiir Latte Macciato 60-70°C
Weinkeller 14-18°C
Rotwein 14-16°C
WeiRwein 10-12°C
Sekt / Champagner 6-8°C
Extra natives Olivend max. 140 - 160°C
Frittierdl max. 160 - 170°C
Butter zum Braten max. 130 - 140°C
Ol zum Braten 150 - 200°C

Richtwerte fiir die Kerntemperatur von Grill-/Bratengut

Grill- / Bratengut Kerntemperatur
Rinderfilet, Roastbeef

englisch 45-50°C

medium 50-55°C

durchgebraten 60-65°C
Kalbsriicken, hellrosa 60-65°C
Kalbskeule, Oberschale, Nuss 78°C
Schweinefil 65°C
Schweinenacken 70-75°C
Schweinekotelette 75-80°C
Kassler, saftig 60-68°C
Lammriicken 65°C
Lammkeule 80°C
Wildschweinfilet, leicht rosa 60-62°C
Héhnchenbrust 70°C
Putenbrust / Entenbrust, durchgebraten 80°C
Entenbrust, rosa 62-65°C
StrauB, Filetsteak 58°C
Lachs 60°C
Rotbarsch 55°C
Zander 62°C

Reinigung
/\ ACHTUNG:
+ Tauchen Sie das Gerat nicht vollstandig in Wasser. Dies konnte die
Elektronik zerstoren.

+ Das Gerat ist nicht spiilmaschinengeeignet.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch griindlich. Den Temperaturfiih-

ler konnen Sie unter flieRendes Wasser halten und mit einem Tuch abwischen.

+ Das Gehéuse des Thermometers wischen Sie nur mit einem leicht feuch-
ten Tuch ab.

+  Trocknen Sie das Gerat anschlieRend mit einem weichen Tuch.

Manipulacién de las pilas

I\ Aviso:

Nunca arroje las pilas al fuego. jExiste peligro de explosion!

+ Mantenga las pilas alejadas de los nifios. No son juguetes.

+ Es posible tragarse las pilas, lo que puede ser mortifero. Si alguien se
traga una pila, busque inmediata atencion médica.

+ No abra las pilas por la fuerza.

+ Si una pila tiene una fuga, no frote el liquido contra sus ojos o mem-
branas mucosas. En caso de contacto, lavese las manos y los ojos con
agua corriente y contacte con un médico si persisten los sintomas.

/\ ATENCION:

No se pueden utilizar pilas de diferentes tipos o combinando nuevas con
gastadas.

Insertar las pilas

1. El ojo de suspension es también la tapa de las pilas. Abra el comparti-
mento desenroscando la cubierta.

2. Coloque tres pilas de boton del tipo LR44. Asegurese de que la polaridad
sea la correcta:
El polo positivo (+) de las pilas debera estar orientado en la direccion de
la cubierta.

3. Vuelva a cerrar el compartimento de pilas.

1 NOTA:

« Tras reemplazar las pilas, la temperatura siempre se muestra en °C.

« Sielaparato no se va a usar por un periodo prolongado, saque las pilas
para evitar “fugas’.

+ Silapantalla se debilita mientras emplea el aparato, cambie las pilas.

Utilizacion

Instrucciones de uso

Debido a su amplio rango de medicion, el termdmetro puede usarse en

muchas areas de aplicacion. Pero por favor tenga en cuenta que la medicién

debe realizarse a una temperatura ambiente entre 0°C y +50°C. De lo contra-
rio, la funcionalidad del aparato no esta garantizada.

+  Para medir la temperatura de la comida congelada, saque la comida con-
gelada del congelador.

+  Para medir la temperatura durante el asado o el horneado, saque el plato
del horno. Mida la temperatura tal como se describe abajo. Saque el
termémetro del plato antes de volver a introducirlo en el horno.

+ Asegurese de que no mide la temperatura de la carne demasiado cerca
de los huesos o de las capas de grasa. Con los pollos que no estén
rellenos, no introduzca el sensor de temperatura en la cavidad. En ambos
casos pueden darse mediciones incorrectas.

« Cada vez que pulse un boton, la pantalla se iluminara durante aproxima-
damente 15 segundos.

+ Sino se pulsa ningiin botén o no se realiza medicion alguna durante
aproximadamente 20 minutos, el aparato se apagara automaticamente.

* Launidad de medida deseada se mantendra tras apagarse.

Medicién

1. Retire el capuchon protector del sensor de temperatura. Limpie el sensor
de temperatura antes de su uso inicial.

2. Mantenga presionado el boton () /HOLD para encender el aparato. La
temperatura ambiente actual sera medida y mostrada en la pantalla.

3. Sidesea cambiar la unidad de medida, presione el boton °C/°F en la parte
trasera del aparato.

4. Inserte o sumerja el sensor de temperatura al menos 2 cm en los objetos
que van a ser medidos. Tras unos 4-10 segundos, el proceso de medicion
habré finalizado. La pantalla permanecera constante.

5. Si desea que un valor medido permanezca siempre visible, presione el
boton () /HOLD brevemente tras la medicion. La unidad de medida par-
padeara. Presione brevemente el botén una segunda vez y la medicion
actual se mostrara de nuevo.

6. Retire el termometro de los objetos medidos.

7. Para apagar el aparato, presione el boton () /[HOLD durante al menos
1 segundo.

Aufbewahrung
+  Nach der Reinigung decken Sie die Spitze des Temperaturfiihlers mit der
Silikon-Schutzkappe ab.
+  Sie kénnen das Gerat an der Aufhangedse aufhangen.
+ Lagern Sie das Gerat immer auBerhalb der Reichweite von Kindern.

Technische Daten

Modell: PC-DHT 1039
Te turmessbereich: -45°C bis +200°C

-49°F bis +392°F
Nettogewicht: 0,051 kg

Batterie: 3x 1,5V Typ LR44"
Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktentwick-
lungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét
Hiermit erklrt der Hersteller, dass sich das Gerat PC-DHT 1039 in Uberein-
stimmung mit den grundlegenden Anforderungen, der europaischen Richtlinie
fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) befindet.

Garantie

+ Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerét eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon). Als Garantienachweis gilt der
Kaufbeleg.

+ Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es
besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese Garan-
tieerklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung, Ricktritt, Scha-
densersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berihrt.
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Service

Im Service-/Garantiefall wenden Sie sich bitte an unseren Dienstleister

SLI (Service Logistik International).
Internet-Serviceportal

www.sli24.de
Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informationen zur
weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.
Uber einen persénlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach Ihrer Anmel-
dung per E-Mail ibermittelt wird, kdnnen Sie den Bearbeitungsablauf lhrer
Reklamation auf unserem Serviceportal online verfolgen.
Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
servicecenter@proficook.de

mitteilen.

Batterieentsorgung
Ihr Gerat enthalt Batterien. Sind diese Batterien verbraucht, beachten Sie
Folgendes:
/\ ACHTUNG:
Batterien diirfen nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden!

+ Die Batterien miissen aus dem Gerét entnommen werden.

+  Geben Sie verbrauchte Batterien bei zustandigen Sammelstellen oder
beim Héndler ab.

+ Informationen iiber ffentlichen Sammelstellen erhalten Sie in Ihrer Stadt

oder Gemeinde.

Entsorgung
Geben Sie das Gerat am Ende der Lebensdauer nicht in den Hausmiill.
Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese
Weise helfen Sie die Umwelt zu schonen.

Ejemplos de uso

Producto que va a ser medido / Temperatura éptima
lugar de medicién

Refrigerador 4-8°C
Comida de bebé 37°C
Leche para Latte Macchiato 60-70°C
Bodega de Vinos 14-18°C
Vino tinto 14-16°C
Vino blanco 10-12°C
Vino espumoso / Champan 6-8°C
Aceite de oliva virgen extra méax. 140 - 160°C
Aceite de freidora méx. 160 - 170°C
Manteca de freir méx. 130 - 140°C
Aceite para freir 150 - 200°C

Tabla de valores orientativos de la temperatura interna de comida a la
parrillay asada

Comida a la Parrilla / Asada il interna
Filete de ternera, rosbif

poco hecho 45-50°C

al punto 50-55°C

bien hecho 60-65°C
Solomillo, rosado claro 60-65°C
Pierna de ternera, nalga, asado 78°C
Filete de cerdo 65°C
Carne de cerdo del cuello 70-75°C
Chuleta de cerdo 75-80°C
Cerdo ahumado, jugoso 60-68°C
Costilla 65°C
Pierna 80°C
Filete de jabali, rosado claro 60 -62°C
Pechuga de pollo 70°C
Pechuga de pavo / pato, bien hecho 80°C
Pechuga de pator, rosado 62-65°C
Bistec de_avestruz 58°C
Salmén 60°C
Pargo 55°C
Perca 62°C

Limpiez

/\ ATENCION:

+  No sumerja completamente el aparato en agua. Podria destruir la elec-
trénica.

+  Elaparato no esta disefiado para ponerlo en el lavavajillas.

Limpie el aparato completamente después de cada uso. Puede poner el

sensor de temperatura bajo el agua corriente y secarlo con un pafio.

+  Sencillamente limpie la carcasa del termometro con una toalla ligeramen-
te himeda.

+  Seque después el aparato con una toalla suave.

Almacenamiento
+  Después de limpiarlo, cubra la punta del sensor de temperatura con el
capuchon protector de silicona.
+  Puede colgar el aparato utilizando el ojo de suspension.
+  Guarde siempre el aparato lejos del alcance de los nifios.

Especificaciones técnicas

Modelo: PC-DHT 1039
Rango de medicion de temperatura: -45°C a +200°C

RN ¢ - e /A
Peso neto: 0,051 kg
Pilas: 3x 1,5V tipo “LR44*

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso del
desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como la
directriz de compatibilidad electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabricada
segun las Ultimas normas de seguridad.

DEUTSCH

ESPANOL

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel plezier van
beleeft.

Veiligheidsrichtlijnen
Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee
wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

/A WAARSCHUWING: Risico op letsel!

+ Hanteer het apparaat met zorg. De temperatuursensor is scherp.

+  Dek de punt van de sensor na het reinigen af met de beschermkap.

+ Na het meten van de hete i blijft de Jursensor een
korte periode zeer heet. Raak de sensor niet aan.

[\ LETOP:

Gebruik de thermometer nooit in een gesloten oven!

Plaats de thermometer niet in de vriezer!

+  Dompel het apparaat niet geheel onder in water of andere vioeistoffen.

+  Stel de thermometer niet langdurig bloot aan stoom.

+ Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinderen. Het is niet toege-
staan voor kinderen om met het apparaat te spelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos,
piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!

Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar voor
verstikking!

Hantering van de batterijen

/\ WAARSCHUWING:

+  Werp batterijen nooit in het vuur. Dit levert explosiegevaar op!

* Houd de batterijen buiten het bereik van kinderen. Batterijen zijn geen
speelgoed.

+ Batterijen kunnen worden ingeslikt, hetgeen levensgevaarlijk kan zijn.
Als er een batterij is ingeslikt, dient er onmiddellijk medisch hulp te wor-
den ingeschakeld.

+ Haal de batterijen niet uit elkaar.

+  Als een batterij lekt, dient u te vermijden dat de vloeistof in contact komt
met de ogen of slijmvliezen. Was in het geval van contact uw handen,
spoel uw ogen met schoon water en neem contact op met de dokter als
de symptomen aanhouden.

I\ LETOP:

Gebruik geen verschillende soorten batterijen of nieuwe en oude batterijen
met elkaar.

De batterijen plaatsen

1. Hetophangoog is tevens de batterijklep. Open het batterijencompartiment
door de klep los te schroeven.

2. Voer 3 nieuwe knoopcelbatterijen van het type LR44 in. Controleer of de
polariteit overeenkomt:
De positieve pool (+) van de batterijen dient zich in de richting van de bat-
terijklep te bevinden.

3. Sluit het batterijencompartiment.

1 OPMERKING:

+ Na het opnieuw plaatsen van de batterijen wordt de temperatuur altijd
weergegeven in °C.

+ Als het apparaat voor een langere tijd niet gebruikt wordt, dient u de bat-
terijen te verwijderen om lekken te voorkomen.

+ Als de schermweergave zwakker wordt tijdens het gebruik, dient u de
batterijen te vervangen.

Gebruik

Gebruiksaanwijzingen

Dankzij het grote meetbereik kan deze thermometer voor veel doeleinden

worden gebruikt. Let erop dat de meting verricht dient te worden op kamer-

temperatuur (tussen de 0°C en +50°C). De correcte werking van het apparaat
kan anders niet worden gegarandeerd.

+ Om de temperatuur van bevroren voedsel te meten, dient u het bevroren
voedsel uit de vriezer te halen.

+ Voor het meten van de temperatuur van gebraden of gebakken voedsel,
dient u het gerecht eerst uit de oven te halen. Meet de temperatuur zoals
hieronder beschreven en verwijder de thermometer voordat u het gerecht
terug in de oven plaatst.

Desechar las pilas

Su aparato contiene pilas. Si estas pilas estan gastada, por favor, cumpla con
lo siguiente:

/\ ATENCION:
jLas pilas no podran desecharse con la basura doméstica!

+ Las pilas deberan ser sacadas del aparato.

+ Deseche las pilas gastadas en puntos de recogida apropiados o llévelas
al vendedor.

+ Podra recibir informacion de dénde hay puntos publicos de recogida de
su ciudad o autoridad local.

Istruzioni per I'uso
Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon utilizzo del
dispositivo.

Linee guida di sicurezza
Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente
le istruzioni per 'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di ga-
ranzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per
l'uso.

/N AWISO: Pericolo di lesioni

+ Maneggiare I'apparecchio con cura. Il sensore di temperatura & appunti-
to.

+  Coprire la punta del sensore con il cappuccio protettivo dopo la pulizia.

+ Dopo aver misurato materiali caldi, il sensore di temperatura rimane
caldo per un breve periodo. Non toccarlo.

/\ ATTENZIONE:

Non utilizzare il termometro in un forno chiuso.

Non collocare il termometro all'interno del freezer.

+ Noni p R io in acqua o altri liquidi.

Non esporre il termometro al vapore acqueo per periodi prolungati.

+ Conservare I'apparecchio al di fuori della portata dei bambini. | bambini
potrebbero giocare con I'apparecchio.

+  Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola, polistiro-
lo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWIsO:

Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di soffoca-
mento!

Smaltimento delle batterie

I\ AWiso:

Non gettare mai le batterie nel fuoco. Pericolo di esplosione.

+ Tenere le batterie lontano dalla portata dei bambini. Non sono giocattoli.

« Le batterie possono essere ingoiate con pericolo di morte. Se una batte-
ria viene ingoiata, contattare immediatamente un medico.

+ Non aprire le batterie forzandole.

+ In caso di perdite dalle batterie, non far entrare il liquido in contatto con
occhi e mucose. In caso di contatto, lavare le mani, risciacquare gli occhi
con acqua pulita e contattare un medico se i sintomi persistono.

/N ATTENZIONE:
Non mescolare batterie di tipi diversi e nuove e usate.

Inserimento delle batterie
1. L'occhiello di sospensione € anche il coperchio della batteria. Aprire il
vano batterie svitando il coperchio.
2. Inserire 3 batterie a bottone di tipo LR44. Non invertire la polarita:
Il polo positivo (+) delle batterie deve essere rivolto in direzione del coper-
chio.
3. Chiudere nuovamente il vano batterie.

«  Zorg ervoor dat u vlees niet te dicht op het bot of het vet meet. Steek de
thermometer niet in de holte van gevogelte, als deze niet gevuld is. Bo-
venstaande gevallen kunnen beide leiden tot een onnauwkeurige meting.

+ Naelke druk op de knop zal het scherm ca. 15 seconden oplichten.

« Als er niet op de knop wordt gedrukt, of als er langer dan
20 minuten lang geen gebruik is gemaakt van het apparaat, zal deze
automatisch uitschakelen.

+ De gewenste maateenheid zal worden gehandhaafd, ook nadat het ap-
paraat is uitgeschakeld.

Meting

1. Verwijder de beschermkap van de temperatuursensor. Reinig de tempera-
tuursensor voor het eerste gebruik.

2. Druk op de () /HOLD knop naast het scherm om het apparaat in te
schakelen. De huidige gemeten omgevingstemperatuur zal worden weer-
gegeven op het scherm.

3. Als u de maateenheid van het apparaat wilt wijzigen, dient u op de °C/°F
knop aan de achterkant van het apparaat te drukken.

4. Steek of dompel het apparaat ten minste 2 cm in het voedsel waarvan u
de temperatuur wenst te meten. De meting is na ca. 4 tot 10 seconden
voltooid. Het scherm zal blijven branden.

5. Als u wilt dat een gemeten waarde permanent wordt weergegeven, dient
u kort op de () /HOLD knop te drukken na de meting. De maateenheid
zal gaan knipperen. Druk nogmaals kort op de knop waarna de huidige
meting opnieuw zal worden getoond.

6. Verwijder de thermometer uit het te meten voedsel.

7. Druk ten minste 1 seconde op de () /HOLD knop om het apparaat uit te
schakelen.

Voorbeelden van toepassing

Te meten product / Locatie meting Ideale temperatuur
Koelkast 4-8°C
Babyvoeding 37°C

Melk voor Latte Macchiato 60-70°C
Wijnkelder 14-18°C
Rode wijn 14-16°C
Witte wijn 10-12°C
Mousserende wijn / Champagne 6-8°C
Extra vergine olijfolie max. 140 - 160°C
Frituurolie max. 160 - 170°C
Boter om in te bakken max. 130 - 140°C
Olie om in te frituren 150 - 200°C

Richtlijnwaarden voor de kerntemperatuur van gegrild en geroosterd
voedsel

Gegrild / Geroosterd Voedsel Binnentemperatuur
Ossenhaas, rosbief

rare 45-50°C

medium 50-55°C

well done 60-65°C
Kalfslende, lichtroze 60-65°C
Been van kalfsvlees, bovenzijde, gebraden roast 78°C
Varkensfilet 65°C
Varkensnek 70-75°C
Karbonade 75-80°C
Gerookt varkensvlees, sappig 60-68°C
Lambszadel 65°C
Lambsbout 80°C
Wild zwijn filet, lichtroze 60-62°C
Kipfilet 70°C
Kalkoenfilet / eendenborst, well done 80°C
Eendenborst, roze 62-65°C
Struisvogel, biefstuk van de haas 58°C
Zalm 60°C
Rode snapper 55°C
Snoekbaars 62°C

Reiniging

/\ LETOP:

+ Dompel het apparaat niet geheel onder in water. Hierdoor kan de elekt-
ronica in het apparaat vernietigd worden.

+ Het is niet dig

Reinig het apparaat grondig na elk gebruik. U kunt de temperatuursensor

onder stromend water houden en deze vervolgend afdrogen met een doek.

+  Veeg de behuizing van de thermometer af met een licht vochtige doek.

«  Droog het apparaat vervolgens af met een zachte theedoek.

Eliminacion
No tire el aparato a la basura doméstica al final de su vida util. Liévelo al reci-
claje 0 a un punto oficial de recogida. Con esto, estara ayudando a proteger
el medio ambiente.

i NOTA:

+ Dopo la sostituzione delle batterie, la temperatura € sempre mostrata in
°C.

+ Se I'apparecchio non viene utilizzato per periodi prolungati, rimuovere le
batterie per prevenire perdite.

+ Se la luce del display si affievolisce durante il funzionamento, sostituire
le batterie.

Uso

Istruzioni per il funzionamento

Grazie allampio raggio di misurazione, il presente termometro puo essere

utilizzato per molte aree di applicazione. Notare che la misurazione deve

essere effettuata a temperatura ambiente compresa tra 0°C e +50°C. In caso
contrario non & possibile garantire la funzionalita dell'apparecchio.

+  Per misurare la temperatura degli alimenti surgelati, rimuovere gli alimenti
surgelati dal freezer.

+  Per misurare la temperatura durante la tostatura o I'impasto, rimuovere
il piatto dal forno e misurare la temperatura come descritto di seguito.
Rimuovere il termometro dal piatto prima di reinserire il piatto nel forno.

+  Non misurare la temperatura della carne troppo vicino agli ossi o agli strati
di grasso. Con pollame non ripieno. non inserire il sensore di temperature
nella cavita. In entrambi | casi, le misurazioni non saranno esatte.

+ Aogni pressione del tasto, il display si accende per circa 15 secondi.

+ Se non si preme alcun tasto oppure non viene effettuata alcuna misura-
Zzione per circa 20 minuti, I'apparecchio si spegne automaticamente.

+  Viene mantenuta I'unita di misura selezionata quando si spegne I'appa-
recchio.

Misurazione

1. Rimuovere il cappuccio protettivo dal sensore di temperatura. Pulire il
sensore di temperatura prima di usarlo per la prima volta.

2. Premere il tasto () /HOLD vicino al display per accendere 'apparecchio.
Il display mostra la temperatura ambiente attuale.

3. Per cambiare I'unita di misura, premere il tasto °C/°F sulla parte posterio-
re dell'apparecchio.

4. Inserire oppure immergere il sensore di temperatura per almeno 2 cm
negli alimenti da misurare. Dopo circa 4 -10 secondi, il processo di misu-
razione & completo. Il display rimane costante.

5. Se si desidera conservare permanentemente visibile un valore misurato,
premere brevemente il tasto () /HOLD dopo la misurazione. Lunita di
misura lampeggia. Premere brevemente il tasto una seconda volta per
mostrare nuovamente la misurazione attuale.

6. Rimuovere il termometro dagli alimenti che devono essere misurati.

7. Per spegnere 'apparecchio, premere il tasto () /HOLD per almeno
1 secondo.

Esempi di uso

Prodotto da misurare / luogo di misurazione Temperatura ottimale
Frigorifero 4-8°C
Alimenti per neonati 37°C

Latte per latte macchiato 60-70°C
Cantina vino 14-18°C

Vino rosso 14-16°C

Vino bianco 10-12°C
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Opslaan
+ Bedek de punt van de temperatuursensor na het reinigen met de silicone
beschermkap.
+ U kunt het apparaat ophangen aan het ophangoog.
+  Houd het apparaat te allen tijde buiten het bereik van kinderen.

Technische Specificaties

Model: PC-DHT 1039
Bereik temperatuurmeting: -45°C tot +200°C

-49°F tot +392°F
Nettogewicht: 0,051 kg
Batterij: 3x 1,5V type ‘LR44"

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop van
voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn elektro-
magnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd
volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

Mode d’emploi
Merci davoir choisi notre produit. Nous espérons que vous saurez profiter
votre appareil.

Consignes de sécurité
Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garan-
tie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage se trouvant
al'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec
son mode d‘emploi.

A AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

+  Manipulez 'appareil avec soin ! La sonde de température est coupante.

« Couvrez le bout de la sonde a I'aide du bouchon de protection apres
I'entretien.

+ Aprés avoir mesuré les matériaux chauds, la sonde de température
restera chaude un bref instant. Ne la touchez pas.

/\ ATTENTION :

N'utilisez jamais le thermométre dans un four fermé !

Ne placez pas le thermométre dans le congélateur !

Ne plongez pas completement I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.
N'exposez pas le thermométre a la vapeur pendant longtemps.

Rangez I'appareil hors de la portée des enfants. Les enfants ne peuvent
pas jouer avec I'appareil.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les embal-
lages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT !

Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque d'étouf-
fement !

Manipulation des piles

/A AVERTISSEMENT :

*  Ne jetez jamais les piles dans le feu. Cela présente un danger d’explo-
sion !

. Eloignez les piles des enfants. Ce ne sont pas des jouets.

+ Les piles peuvent s'avaler, ce qui peut mettre la vie en danger. En cas
d'ingestion de pile, consultez immédiatement un médecin.

+  Ne forcez pas 'ouverture des piles.

«  Siune pile fuit, ne frottez pas les yeux ou les muqueuses avec le liquide.
En cas de contact, lavez-vous les mains, rincez-vous les yeux a I'eau
pure et contactez un médecin si les symptémes persistent.

/\ ATTENTION :

Des piles de types différents ou des piles usagées et neuves ne doivent pas
étre utilisées ensemble.

Prodotto da misurare / luogo di misurazione Temperatura ottimale
Vino frizzante / Champagne 6-8°C

Olio extra vergine di oliva max. 140 - 160°C
Olio per friggere a fondo max. 160 - 170°C
Burro per friggero max. 130 - 140°C
Olio per friggere 150 - 200°C

Valori lineaguida per temperatura interna alimenti grigliati e arrosti

Alimenti grigliati / arrosti Temperatura interna
Filetto di manzo, roast beef

Al sangue 45-50°C

Cottura media 50-55°C

Molto cotta 60-65°C
Lombata di vitello, Rosa chiaro 60-65°C
Stinco di vitello, parte superiore, arrosto roas 78°C
Filetto di maiale 65°C
Collo di maiale 70-75°C
Braciole di maiale 75-80°C
Maiale affumicato, succoso 60-68°C
Sella di agnello 65°C
Stinco di agnello 80°C
Filetto di cinghiale, Rosa chiaro 60-62°C
Filetto di pollo 70°C
Petto di tacchino / petto d'anatra, Ben cotto 80°C
Petto d'anatra, rosa 62-65°C
Ostriche, filetto 58°C
Salmone 60°C
Chelidra rossa 55°C
Luccio 62°C

Pulizia

/\ ATTENZIONE:

+  Non immergere completamente I'apparecchio in acqua per non rovinare
i componenti elettronici.

+ L'apparecchio non pué essere lavato in lavastoviglie.

Pulire accuratamente I'apparecchio dopo I'uso. Tenere il sensore di tempera-

tura sotto 'acqua corrente e pulirlo con un panno.

+  Strofinare delicatamente I'alloggiamento del termometro con un asciuga-
mano leggermente umido.

+ Asciugare quindi I'apparecchio con un asciugamano morbido.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy using the appli-
ance.

Safety guidelines
Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you give this device to other
people, please also pass on the operating instructions.
/\ WARNING: Risk of injury!
+ Handle the device carefully! The temperature sensor is sharp.
« Cover the tip of the sensor with the protective cap after cleaning.
«  After measuring the hot materials, the temperature sensor will remain
hot for a brief period. Do not touch it.

/\ cAUTION:

+  Never use the thermometer in a closed oven!

+ Do not place the thermometer into the freezer!

+ Do not completely immerse the device in water or other liquids.

+ Do not expose the thermometer to water steam for long periods of time.

+  Store the device out of the reach of children. Children may not play with
the device.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic
bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

Afvalverwerking Batterij

Uw apparaat bevat batterijen. Als deze batterijen leeg zijn, dienen de volgende
instructies in acht te worden genomen:

[\ LETOP:

Batterijen dienen niet weggegooid te worden met het gewone huisafval!

+  De batterijen dienen uit het apparaat te worden verwijderd.

+  Verbruikte batterijen dienen in de hiervoor bedoelde batterijenbakken te
worden geworpen of naar hiervoor bedoelde inzamelingspunten te wor-
den gebracht.

+ U kunt informatie over lokale openbare inzamelingspunten verkrijgen bij
uw gemeentehuis of locale autoriteiten.
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Verwijdering
Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het gewone

huisvuil . Breng het naar een recyclinginstantie of een officieel inzamelings-
punt. Hiermee draagt u bij aan de bescherming van het milieu.

Insérer des piles

1. L'ceillet de suspension est également le couvercle des piles. Ouvrez le
compartiment a piles en dévissant le couvercle.

2. Insérez 3 piles boutons de type LR44. Assurez-vous que la polarité est
bonne :
Le pole positif (+) des piles doit étre orienté dans le sens du couvercle.

3. Refermez le compartiment a piles.

1 NOTE::

«  Aprés avoir remplacé la pile, la température s'affiche toujours en °C.

«  Sivous n'utilisez pas I'appareil pendant longtemps, retirez les piles pour
éviter toute “fuite”.

« Silaffichage s'affaiblit pendant le fonctionnement, remplacez les piles.

Utilisation

Consignes d'utilisation

En raison de sa gamme de mesure étendue, ce thermométre peut s'utiliser

dans de multiples domaines d'application. Mais, veuillez noter que la mesure

doit étre effectuée a température ambiante entre 0°C et +50°C. Sinon, les
fonctions de I'appareil ne sont pas garanties.

+  Pour mesurer la température de produits surgelés, enlevez le produit
surgelé du congélateur.

+ Pour mesurer la température pendant la cuisson au four, retirez le plat du
four. Mesurez la température comme décrit ci-dessus. Retirez le thermo-
métre du plat avant de le remettre au four.

+  Assurez-vous de ne pas mesurer la température de la viande trop prés
des os ou des couches de matieres grasses. Pour les volailles non far-
cies, ne pénétrez pas la sonde de température dans la cavité. Les deux
cas peuvent fausser les mesures.

+  Aprés chaque pression sur un bouton, I'affichage s'allume pendant envi-
ron 15 secondes.

+ Sivous n'appuyez sur aucun bouton ou que vous n'effectuez aucune me-
sure pendant environ 20 minutes, I'appareil s'éteindra automatiquement.

+  L'unité de mesure souhaitée sera conservée apres l'arrét.

Mesure

1. Enlevez le bouchon de protection de la sonde de température. Nettoyez
la sonde de température avant premiere utilisation.

2. Appuyez sur le bouton () /HOLD prés de I'affichage pour allumer 'appa-
reil. La température ambiante mesurée actuelle s'affichera.

3. Sivous souhaitez modifier 'unité de mesure, appuyez sur le bouton °C/°F
al'arriere de I'appareil.

4. Pénétrez ou plongez la sonde de température & au moins 2 cm dans les
aliments & mesurer. Aprés environ 4 a 10 secondes, la prise de mesure
est terminée. L'affichage restera constant.

5. Si vous souhaitez qu'une valeur mesurée soit toujours visible, appuyez
briévement sur le bouton () /HOLD aprés la mesure. L'unité de mesure
clignotera. Appuyez briévement sur le bouton une seconde fois et la
mesure en cours s'affichera & nouveau.

6. Enlevez le thermometer des aliments & mesurer.

7. Pour éteindre I'appareil, appuyez sur le bouton () /[HOLD pendant au
moins 1 seconde.

Conservazione
+ Dopo la pulizia, coprire la punta del sensore di temperatura con il cappuc-
cio in silicone protettivo.
+ E possibile appendere I'apparecchio all'occhiello di appendimento.
+  Conservare sempre |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

Dati tecnici
Modello: PC-DHT 1039
Raggio misurazione temperatura: .Da-45°C a +200°C
..Da -49°F a +392°F
Peso netto: 0,051 kg
Batteria: 3x 1,5V tipo “LR44"
Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso dello
sviluppo del prodotto.
Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come la direttiva
sulla compatibilita elettromagnetica e quella sul basso voltaggio ed & prodotto
secondo le pill recenti norme di sicurezza.

Smaltimento batteire
L'apparecchio contiene batterie. Per smaltire le batterie, procedere come
segue:
/\ ATTENZIONE:
Non gettare le batterie insieme ai rifiuti domestici.
+  Rimuovere le batterie dallapparecchio.
+  Smaltire le batterie esauste consegnandole ai punti di smaltimento auto-
rizzati oppure al proprio rivenditore.
+ Rivolgersi alle autorita locali per informazioni sui punti di smaltimento

autorizzati.

L
Smaltimento

Non gettare 'apparecchio con i rifiuti domestici al termine della sua vita utile.
Consegnarlo a un punto di riciclaggio o smaltimento autorizzato per protegge-
re 'ambiente.

/N WARNING:
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

Handling of batteries

/\ WARNING:

+  Never throw batteries into the fire. There is a danger of explosion!

+  Keep batteries away from children. They are not toys.

+ Batteries can be swallowed, which can be life-threatening. If a battery
has been swallowed, medical attention must be sought immediately.

+ Do not open batteries by force.

+ If a battery leaks, do not rub the liquid into the eyes or mucous mem-
branes. In case of contact, wash your hands, rinse your eyes with clear
water and contact a doctor if the symptoms persist.

/\ cauTion:

Batteries of different types or new and spent batteries may not be used
together.

Inserting of batteries
1. The suspension eye is also the battery cover. Open the battery compart-
ment by unscrewing the cover.
2. Insert 3 button cells of type LR44. Ensure that the polarity is correct:
The positive pole (+) of the batteries must face the direction of the cover.
3. Re-close the battery compartment.

NEDERLANDS
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1 NOTE:

+  After replacing the battery, the temperature is always shown in °C.

« If the device is not used for a long period of time, remove the batteries,
to prevent “leaking”.

« Ifthe display gets weaker during operation, replace the batteries.

Use

Operating instructions

Due to its wide measurement range, this thermometer can be used for many

areas of application. But please note that the measuring has to be done at a

room temperature of between 0°C and +50°C. The functionality of the device

is otherwise not guaranteed.

+  To measure the temperature of frozen food, remove the frozen food from
the freezer.

+  For temperature measurement during roasting or baking, remove the dish
from the oven. Measure the temperature as described below. Remove the
thermometer from the dish before putting it back into the oven.

+ Ensure that you do not measure the temperature of meat too close to
the bones or layers of fat. With poultry that is not stuffed, do not stick the
temperature sensor into the cavity. Both cases can lead to inexact meas-
urements.

+  After each push of a button, the display will light up for approx. 15 sec-
onds.

+ Ifno button is pushed or no measuring is done for approx. 20 minutes, the
device will shut off automatically.

+  The desired unit of measurement will be retained after switching off.

Measurement

1. Remove the protective cap from the temperature sensor. Clean the tem-
perature sensor before initial use.

2. Press the () JHOLD button next to the display to turn on the device. The
current measured ambient temperature will be shown in the display.

3. If you would like to change the unit of measurement, press the °C/°F but-
ton on the back of the device.

4. Stick or immerse the temperature sensor at least 2 cm into the goods to
be measured. After approx. 4 to 10 seconds, the measurement process is
complete. The display will remain constant.

5. If you would like a measured value to remain permanently visible, press
the () HOLD button briefly after the measuring. The unit of measurement
will flash. Briefly press the button a second time and the current measure-
ment will be shown again.

6. Remove the thermometer from the goods to be measured.

7. To turn off the device, press the () /HOLD button for at least
1 second.

Examples of use

Product to be measured / measuring location | Optimum temperature
Refrigerator 4-8°C
Baby food 37°C

Milk for Latte Macchiato 60-70°C
Wine Cellar 14-18°C
Red wine 14-16°C
White wine 10-12°C
Sparkling wine / Champagne 6-8°C
Extra virgin olive oil max. 140 - 160°C
Deep-frying oil max. 160 - 170°C
Butter for frying max. 130 - 140°C
Qil for frying 150 - 200°C

Guideline values for the core temperature of grilled food and roasted
food

Grilled / Roasted Food Core temperature
Beef fillet, roast beef
rare 45-50°C
medium 50-55°C
well done 60-65°C
Veal loin, light pink 60-65°C
Leg of veal, topside, roast 78°C

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z
urzadzenia sprawi Panstwu rados¢.

Instrukcje bezpieczeristwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi. Prosze zachowac ja wraz z kartq gwarancyjna, paragonem

1 NPUMITKA.

+  [icns 3amiHm Gatapeiiok TemnepaTypa 3aBxau BifobpaxaeTbcs B °C.

+  Skwo npunag He Byae BUKOPUCTOBYBATMUCS AOBUI MPOMIKOK Yacy, BU-
1MiTb GaTapeiiku, o6 YHUKHYTY MPOTiKaHHS.

*  fAkwo nia yac poboTi 306paxeHHs Ha ekpaHi TbMsHIE, 3aMiHiTb 6aTa-
peiku.

Bukopuctanns

IHCTpyKUii 3 BUKOPUCTAHHA

3aBAskN WMPOKOMY AianasoHy BUMIPIOBAHHS Lieit TEDMOMETP MOXHa BU-

KopucTOBYBaTH Y GaraTbox BUNajKax. 3BEpHITL yBary, O BUMIPIOBaHHS

Mae BIUKOHyBaTHCS 3a KiMHaTHOT Temnepatypy B mexax sig 0°C o +50°C. 3a

iHLMX TemnepaTyp poboTa npunagy He rapaHTyETbCS.

+ o6 BUMIpsTM TeMnepaTypy 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB, BUAMITS iX i3 MO-
PO3UNbHOT kKamepu.

+ L6 BUMipsTM TemMnepaTypy Mia Yac cMaxeHHst abo BUNIKaHHS, BUMITH
CTpaBy 3 [yX0BKW. BuMipsiite TemnepaTypy y 3a3HaueHuit Huxye cnocib.
BuitmiTb TepMoMeTp 3i cTpaBu, MOTIM NOCTaBTe ii Hasag y AyXOBKY.

+ YNeBHITbCA, LU0 BY BUMIpIOETE TeMNepaTypy M'aca He Ayxe 6nusbko o

Grilled / Roasted Food Core temperature

Pork fillet 65°C

Pork neck 70-75°C

Pork chop 75-80°C

Smoked pork, juicy 60-68°C

Saddle of lamb 65°C

Leg of lamb 80°C

Fillet of wild boar, light pink 60-62°C

Chicken breast 70°C

Turkey breast / duck breast, well done 80°C

Duck breast, pink 62-65°C

Ostrich, fillet steak 58°C

Salmon 60°C

Red snapper 55°C

Zander 62°C

Cleaning

/\ cAUTION:

+ Do not completely immerse the device in water. This could destroy the
electronics.

+  The device is not dishwasher-safe.

Clean the device thoroughly after each use. You may hold the temperature
sensor under running water and wipe it off with a cloth.

+  Simply wipe off the housing of the thermometer with a slightly moist towel.
+  Then dry the device with a soft towel.

Storage
+  After cleaning, cover the tip of the temperature sensor with the protective
silicone cap.
+  You may hang up the device on the suspension eye.
+ Always store the device out of the reach of children.

Technical Specifications

Model: PC-DHT 1039
Temperature measurement range: -45°C to +200°C

-49°F to +392°F
Net weight: 0.051 kg
Battery: 3x 1.5V type “LR44"

The right to make technical and design modifica-tions in the course of continu-
ous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.

Battery disposal
Your device contains batteries. If these batteries are spent, please observe
the following:
/\ CAUTION:
Batteries may not be disposed of with household waste!
+  The batteries must be removed from the device.
« Dispose of spent batteries at appropriate collection points or at the dealer.
* You may receive information about public collection points from your city

or local authority.

—
Disposal
Do not place the device into the household waste at the end of its service

life. Bring it for recycling or to an official collection point. BY doing so, you are
helping to protect the environment.

i w miarg mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Przekazujgc urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obraze!

+ Nalezy ostroznie postugiwac si¢ urzadzeniem! Czujnik temperatury jest
ostry.

+  Po czyszczeniu zakry¢ koncowke czujnika nakretka zabezpieczajaca.

+  Po zakoriczeniu pomiaru gorace materialy i czujnik temperatury pozosta-
ja przez krotki okres weiaz gorace. Nie nalezy ich dotykac.

KICTOK 4y LapiB xupy. Y pasi BUMiploBaHHS Temnepatypu Hed 0-
BaHOi MTULi He BCTaBMsTE AaT4Mk TepMOMETpa Y MOPOXHMHY. B obox
BUNaKax BUMIPIOBaHHS! Gy/ie HETOUYHUM.

P i e TypU BCEp abo npu-
TOTOBNEHMX Ha rpuni cTpas
Ha rpuni / cmaxeHa cTpasa VG R
CcTpaBu

ine AnoBuU4MHY, pocTBic

cupuit 45-50°C

CepeaHbO MPOCMaXeHNit 50-55°C

[A06pe NpuUroToBnEHMi 60-65°C
Tensya kopelika, CBITNO-poxeBa 60-65°C
Tensyi HOrW, BEpXHS YacTUHa, NeYeHs 78°C
dine CBUHMHYM 65°C
CauHsva Wwuitka 70-75°C
BinbueHa 3i CBUHIUHN 75-80°C
KonyeHa CBUHMHA, COKOBUTA 60-68°C
ArHaya cvHa 65°C
ArHava Hixka 80°C
®ine kabaHa, CBiTIO-poxeBe 60-62°C
Kypsiua rpyavHka 70°C
I'pynvHKa iHAWYKK / Kaukw, AoBpe npuroToeneHa 80°C
Kaunha rpyanHka, poxesa 62-65°C

e trE ®ine, cTpayca 58°C

Jlocock 60°C
epBOHMit OkyHb 55°C
Cypak 62°C

+ Ticnst KOXHOTO HaTUCKaHHS KHOMKY ekpaH Gyze CBITUTUCA MPOTSrOM Mpy-
6nm3Ho 15 cekyHp.

+ fkuwo npoTsarom 20 XBUNKMH KHOMKA He HaTMCKAeTbCs abo BUMIPIOBaHHS
TpuBae GinbLue 3a Lieit Yac, Npunaj aBTOMATUYHO BUMKHETBCS.

+  [oTpi6Ha opuHULs BUMiptoBaHHs Byae 36epexeHa Nicns BUMUKaHHS npu-
nagy.

BumipioBaHHsa

1. 3HiMiTb 3aXvCHWIA KOBNAYOK i3 AaTuvka TemnepaTypu. Mepea nepnm eu-
KOPUCTAHHSIM MOYNCTITb AATUMK.

2. Hamuchits kronky (U /HOLD 6ins expana, Wwo6 ysimkHyTb npunag. Ha
eKpaHi 3'IBUTLCS NOTOYHA HAaBKOMMLLHS TeMnepaTypa.

3. o6 3MiHUTI OANHNMLIO BUMIPIOBAHHS, HATUCHITL KHOMKy °C/°F 33ady Ha
npunagi.

4. Bcraste abo 3aHypTe AaT4mMK TEMNEpaTypy MiHIMYM Ha 2 CM Y PEYOBUHY,
Temnepatypy skoi noTpibHo BUMipATU. MpubnuaHo Yepes 4-10 cekyHp
npoLiec BUMipIoBaHHS 3aBepLUnTLCS. 306paxeHHs Ha ekpaHi Byae nocTiit-
HIAM.

5. fKwo BM xo4eTe, W06 OTPUMaHe 3HAYEHHs He 3HWKano 3 ekpaHa, micns
BUMIpIOBaHHS Ha KOPOTKMiA Yac HaTuckiTh kHonky (D) /HOLD. OpuHyus
BUMipoBaHHsi Byzie MUroTiTi. Ha KOpOTKWiA Yac BApYre HATUCHITL KHOMKY,
i OTO4HE 3Ha4eHHs! 3'ABUTLCS HOBY.

6. BuitmiTb TepMOMETP i3 peYOBIMHY, TEMNEpaTypa K0T BUMIpIOBanach.

7. W06 sumkHyTH npunag, HaTuckith khonky (D /HOLD Ta yTpumyiite Ha-
TUCHYTOIO BNN3bKO 1 CEKYHAN.

n

MpogaykT, paTypa AKoro p ! (o]

MicLie BUMIpPHOBaHHSA Temnepatypa
XonoaunbH1K 4-8°C
[uTsiye xapyyBaHHs 37°C
Moroko ansi kasu-nate 60-70°C
BuHHuit norpe6 14-18°C
epBoHe BUHO 14-16°C
Bine B1Ho 10-12°C
IrpucTe BUHO / LamnaHcbke 6-8°C
OnvBKOBa Onisi XONOAHOTO BUAABMIOBAHHS makc. 140 - 160°C
Onist AN CMaXeHHs y cpuTiopi wmakc. 160 - 170°C
Macno ang cMaxeHHst makc. 130 - 140°C
Onist ANg cMaxeHHs 150 - 200°C

https:/itm.by
MHTepHeT-marasvH TM.by

YuweHHs

[\ YBATA.

+ He 3aHypioiite npunaa nosHicTio y BoAy. Lle moxe nowkoantn
€NEeKTPOHIKY.

+  Tlpunap He NpuaaTHUA ANS MUTTA Y NOCYAOMMIHIA MALLH.

Micnst KOXHOTO BUKOPUCTaHHS! PETENbHO YUCTLTE Npunap. [laTumk Temneparty-

PV MOXHa MIATM Y IPOTOYHilt BOA 3 NOCTiAYI0UYMM BUTUPAHHSIM raHJipKoto.

« MpocTo NpoTpiTh KOPMYC TEPMOMETPA BOTIOTUM PYLIHUKOM.

+ MoTiM NPOTPITL NPUMAL HACYXO M'KUM PYLUHUKOM.

36epiraHHs
«  Tlicns YNLLEHHS 3aKpuiiTe JaT4MK TEMMepaTypu 3aXUCHUM CUNIKOHOBUM
KOBMa4KoM.
+  [punag MoXHa NifBUCUTY 3 BYLLIKO.
+  3aBxau 36epiraifTe Npunag nofani Bia Aitei.

TexHiyHi napameTpu

PC-DHT 1039
Big -45°C go +200°C
Bin -49°F mo +392°F
Bara HeTTO: 0,051kr
Barapeiika: 3x 1,5 B Tnn “LR44”
MpaBo Ha TexHiuHi 3MiHK Ta 3MiHK y Au3aitHi 36epiraeTbcs NPOJOBX NPOLECY
Ppo3poBky NpoayKTY.

Lleit npucTpilt cepTuchikoBaHo BiANOBIAHO A0 Ailounx HOpM PE, Hanpuknag,
HOPM eNneKTPOMArHiTHOI CYMICHOCTI i HU3bKOT HanpyrH, | CKOHCTPYI10BaHO
BIfNOBIHO 10 OCTaHHiX XapaKTEPUCTHK i3 TexHiku Beaneku.

Mogens:.
[liana3oH TemnepaTyp BUMIpIOBAHHS:..

ENGLISH

JEZYK POLSKI

YKPAIHCBKA

/\ uwAGA:

+  Nigdy nie uzywac termometru w zamknigtym piekarniku!

+  Nie wkiada¢ termometru do zamrazarki!

+ Nie zanurza¢ catkowicie urzadzenia w wodzie ani w innej cieczy.

6. Wyjac termometr z potrawy do zmierzenia.
7. Aby wylaczy¢ urzadzenie, nacisnaé przycisk () /JHOLD przez co najmniej
1 sekunde.

Przykfady uzycia

+ Nie narazac urzadzenia na dziatanie pary wodnej przez diugi okres cza- . 0 .
Su. Produkt do zmierzenia / miejsce pomiaru Optymalna temperatura
+ Przechowywat urzadzenie poza zasiegiem dzieci. Dzieci nie moga bawi¢ Lodowka ___ 4- foc
sie urzadzeniem. Zywno$c¢ dla niemowlat 37 C°
+  Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych Mieko do Latte Macchiato 60— 70°C
czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.). Wino z piwnicy 14-18°C
. Czerwone wino 14-16°C
/N OSTRZEZENIE: Biale wino 10-12°C
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie foli. Niebez Wino musujace / Szampan 6-8°C
Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia maks. 140 - 160°C
Obstuga baterii Olej do gtebokiego smazenia maks. 160 - 170°C
o Masto do smazenia maks. 130 - 140°C
/N OSTRZEZENEE: Olej do smazenia 150 - 200°C
+ Nigdy nie wrzucac baterii do ognia. Istnieje ryzyko wybuchu!
+  Trzymag baterie z dala od dzieci. Nie sa to zabawki. Wsk wartosci dotyczace p j temp: y gri ychi
+  Istnieje mozliwos¢ potknigcia baterii, co zagraza zyciu. W razie potknig- pieczonych potraw
cia baterii nalezy bezzwtocznie skontaktowac sie z lekarzem. Grilowane / pieczone potrawy Temperatura wewnatrz
+ Nie otwierac baterii sita, . o .
+ Jesli bateria wycieka, nie wciera¢ ptynu w oczy ani btony $luzowe. W POIEdW'Ca wolowa, pieczefi wolowa 7 -
razie kontaktu umyc rece, optuka¢ oczy czysta woda i skontaktowac sie é:‘g;‘; wysmazona 58 - ggg
z lekarzem, je$li objawy wciaz trwaja. N -
J SRR i dobrze wysmazona 60-65°C
/\ uwaca: Gorka cieleca, lekko r6zowa 60-65°C
Nie mozna uzywac razem baterii réznego rodzaju ani nowych i zuzytych Udziec cielgcy, goma zrazowa, pieczen 78°C
baterii. Poledwiczka wieprzowa 65°C
Karkéwka 70-75°C
. . Kotlet schabowy 75-80°C
Wktadanie baterii Wedzona wieprzowina, soczysta 60— 68°C
1. Ucho do zawieszenia to jednoczesnie pokrywa baterii. Otworzy¢ komore Comber jagniecy 65°C
baterii za pomoca odkrecenia pokrywy. Udziec jagniecy 80°C
2. Wstawic 3 baterie guzikowe typu LR44. Sprawdzic, czy bieguny sq prawi- Filet z dzika, lekko rézowy 60-62°C
diowo ustawione. Piers z kurczaka 70°C
Biegun dodatni (+) baterii musi by¢ ustawiony w kierunku pokrywy. Piers z indyka / piers z kaczki, dobrze wysmazona 80°C
3. Zamkna¢ ponownie komore baterii. Piers z kaczki, rézowa 62-65°C
i WSKAZOWKA: Strus’,: stek z poledwicy 58°C
. " . . Loso$ 60°C
+  Po wymianie baterii, temperatura zawsze pokazana jest w stopniach °C. . S
- R . ; . N Lucjan czerwony 55°C
+ Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez diugi czas, wyjac baterie, aby Sandacz 62°C

uniknaé ,wycieku".
+ Jesli obraz na wyswietlaczu jest coraz stabszy podczas uzytkowania,
wymieni¢ baterie.

Uzytkowanie

Instrukcje obstugi

Dzigki szerokiemu zakresowi pomiaru termometr ten moze mie¢ zastosowanie

na wielu obszarach. Ale prosze mie¢ na uwadze, ze pomiaru nalezy doko-

nywa¢ w temperaturze pokojowej miedzy 0°C a +50°C. W innym przypadku
funkcjonalno$¢ uzytkowania nie jest zagwarantowana.

+  Aby zmierzy¢ temperature mrozonek, wyja¢ mrozonki z zamrazarki.

+  Aby zmierzy¢ temperature podczas opiekania lub pieczenia, wyja¢ danie
z piekarnika. Zmierzy¢ temperature zgodnie z ponizszym opisem. Wyja¢
termometr z dania przed ponownym wiozeniem do piekarnika.

+  Sprawdzi¢, czy nie mierzymy temperatury migsa zbyt blisko kosci lub
warstw tluszczu. Kiedy drob nie ma nadzienia, nie wbija¢ czujnika tem-
peratury do wewnatrz. Oba przypadki moga prowadzi¢ do niedoktadnych
pomiaréw.

+  Po kazdym naciénieciu przycisku, wy$wietlacz zapala si¢ na ok. 15 se-
kund.

+ Jesli nie nacisniemy zadnego guzika ani nie wykonamy pomiaru przez ok.
20 minut, urzadzenie wytaczy sig automatycznie.

+  Wybrana jednostka miary zostanie zachowana po wytaczeniu.

Pomiar

1. Zdja¢ nakretke zabezpieczajaca z czujnika temperatury. Wyczyscié¢ czuj-
nik temperatury przed pierwszym uzyciem.

2. Nacisnag przycisk () /HOLD obok wyswietlacza, aby wiaczy¢ urzadzenie.
Biezaca zmierzona temperatura otoczenia pojawia sig na wyswietlaczu.

3. Jesli chcemy zmieni¢ jednostke pomiaru, nacisnac przycisk °C/°F w tylnej
czesci urzadzenia.

4. Whi¢ lub zanurzy¢ czujnik temperatury co najmniej 2 cm w mierzonej
potrawie. Po uptywie ok. 4 do 10 sekund, proces pomiaru jest juz zakon-
czony. Wyswietlacz pozostaje staty.

5. Jesli chcemy, aby odmierzona warto$¢ pozostata na state widoczna, na-
cisna¢ przycisk () HOLD zaraz po dokonaniu pomiaru. Jednostka miary
bedzie miga¢. Szybko nacisnac przycisk po raz drugi, a biezacy pomiar
pojawi sie ponownie.

PyKOBOACTBO no 3Kcnnyartauun
Cnacubo 3a BbIGOp HalLero npoaykTa. Hageemcs, OH BaM NOHPaBUTCS.

HpaBMna TeXHUKN 6e30nacHoCTH
Mepen Hayanom akcnnyaralui npubopa BHUMATENbHO NPOYUTANTE NpK-
nlaraemylo MHCTPYKLMIO M0 3KCMyaTaLuu 1 COXPaHUTE ee B HafeXHOM
MECTE, BMECTE C rapaHTUiiHbIM TarioHOM, KACCOBbIM YEKOM W, 10 BO3MOX-
HOCTY, KapTOHHOI! KOPOBKOI C YNakoBOUHbIM MaTepuanom. Ecim aaeTe komy-
nm6o nononb30BaTLCA NPUBOPOM, 0Bsi3aTeNbHO AaiiTe BIpUAaYY AaHHYI0
VHCTPYKLMIO 110 SKCTyaTaLui.

A NMPERYNPEXAEHWUE: Puck nonyyenus TpaembI!

+ O6patuaiitech ¢ npubopom ¢ ocTopoxHOCTbIo! [laTuik TemnepaTypb!
OCTPbIi.

+ [locne 04MCTKM 3aKPOVTE HaKOHEYHVK AaTHMKA 3aLLUTHBIM KOMMAUKOM.

+  [locrie M3MepeHus TemnepaTypbl B ropsuMX MpoayKTax AaT4uk Temne-
paTypbi B Te4eHMe KOPOTKOTO Mepuoa BPEMeHM ocTaeTcs ropsumm. He
TpUKacaiTeCh K HeMy.

/\ BHUMAHVE:

Vcnonb3osaTb TepMOMETP B 3aKpbITON NEY 3anpeLLeHo!

He knapute TepMOMETP B MOPO3UIbHYIO Kamepy!

3arpeLLeHo MOMHOCTbIO MOrpyXaTb NpUBop B BOAY WIN Apyrie XuaKo-
cTu.

He nogsepraTb TepMOMETp BO3AEICTBUIO BOASHOMO Napa B TeYeHMe
[ATUTENBHOTO NepHoza BPEMEHN.

Xpanute npubop B HeAOCTYNHOM ANs AeTelt MecTe. [leTsaM 3anpeLyeHo
urparb ¢ npubopom.

13 cooBpaxeHuit 6e3onacHocTv Ansi AeTeil He OCTaBnsiiTe nexatb yna-
KOBKY (NNacTUKOBbIE MELLKM, KapTOH, NeHonnact u T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/A PERYNPEXOEHNE!
He nossonsiite AeTAM MrpaTh C MOMMATUNEHOBOI NNeHKoi. OnacHocTL
yaAywbs!

O6pallenue ¢ batapesamu

/\ NPERYMPEXMEHVE:
+  Hukorga He Gpocaiite Gatapen B oroHb. CyLiecTBYeT onacHOCTb B3pbl-
Bal

+  XpaHute GaTapeu B HEAOCTYNHOM ANS AeTeil MecTe. 310 He UTPYLLIKM.

+ barapem MOryT GbITb MPOTMIOYEHbI, YTO MOXET MPUBECTM K YTPO3E XKU3HN.
Mpv npornarsiBaxuy 6atapen HeOGXOAUMO HeMEANEHHO 0BPaTUTLCA 3a
MEIMLIMHCKOI MOMOLLbHO.

+  3anpelleHo OTKpbIBaTbL GaTapey, MpuKknaabIBas cumy.

Czyszczenie

)\ uwaca:

+ Nie zanurzac urzadzenia catkowicie w wodzie. Moze to uszkodzi¢ ele-
menty elektroniczne.
+  Urzadzenie nie jest przeznaczone do mycia w zmywarce.

Dokfadnie wyczysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Mozna przytrzymac

czujnik temperatury pod biezaca woda i wytrze¢ szmatka.

+  Po prostu wytrze¢ delikatnie nawilzonym recznikiem obudowe termome-
tru.

+ Nastepnie osuszy¢ za pomoca migkkiego recznika.

Przechowywanie
+  Po czyszczeniu natozyc¢ silikonowa nakretke zabezpieczajaca na koncow-
ke czujnika temperatury.
+ Mozna zawiesi¢ urzadzenie na uchu do zawieszania.
+  Zawsze przechowywac urzadzenie poza zasiggiem dzieci.

Dane techniczne

Model: PC-DHT 1039
Zakres pomiaru temperatury: -45°C do +200°C

49°F do +392°F
Masa netto: 0,051 kg
Bateria: 3x 1.5V typu ,LR44"

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projektowych
w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczeristwa uzytko-
wania oraz spefnia wymagania dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci
elektromagnetycznej.

Jkcnnyartauus

WHCTpyKuuM No akcnnyatauum

Bnarogaps WMpOKOMy A1anasoHy U3MepeHuit TEpMOMETP MOXHO UCMOMb3o-

BaTb ANA pelleHnst MHOXeCTBa NpuUKNadHbIX 3agad. Ho nomMHuTe 0 ToM, 4to

13MepeHme JOMKHO NPOM3BOAUTLCS NP KOMHaTHOI TemnepaType oT 0°C a0

+50°C. B npoTMBHOM Cry4yae (hyHKLMOHANBHOCTb YCTPOIACTBA He rapaHTUpy-
eTcs.

+ [InA uaMepeHus TemrepaTypbl 3aMOPOXEHHON efibl BbIHbTE €€ 13 MOpo-
3UNbHOM Kamepbl.

+ [inst M3MepeHns TeMnepaTypbl BO BPEMS Xapku WM BbINEYKM yaanute
6o 13 neyn. amMepbTe TemnepaTypy ONMCaHHbIM HiIKe COCOGOM.
W3Briekute TepmMoMeTp 13 briiofa neper TeM, kak BEPHYTb €ro B neyb.

+ YBepuTech B ToM, YTO Bbl He M3MepsieTe TeMnepaTypy Msica CIILLKOM
6nn3ko Kk kocTsM unu cnosim xupa. B cnyyae ¢ HedapmpoBaHHoi
NTULEN He BCTaBMsIATe JaT4MK TeMnepaTypbl B nonocTe. U 1o, u apyroe
MOXET NPUBECTN K HETOYHBIM U3MEPEHUAM.

. Mocne KaXXOOoro HaxaTtusa Ha KHOMKy JI[MCFIJ'Ieﬁ 3aropaeTcs I'Ipl/l6J'IIll3I/lTeJ'Ib-
HO Ha 15 cekyHA.

+  Ecnu H1 oaHa M3 KHOMOK He HaXumanachk, U1 U3MEpEHNst He NPoM3Bo-
AVANCH B TeueHne okono 20 MIHYT, NPBOP aBTOMATUYECK OTKMKUMTCS.

. Mocne oTKMOYeHNs HYXXHbl€ eUHULbI U3MEPEHNsi COXPaHATCA.

WamepeHue

1. CHMMMTE C AaTymMKa TemnepaTypbl 3aluTHBbIA konnayok. Mepea nepsbim
MCnonb3oBaHWem O4UCTUTE AaTYUK TeMnepaTypbl.

2. Haxmute Ha kHonky () /HOLD pssom ¢ avcnneem, YToBbl BKMIOYHTS
npubop. Ha aucnnee otobpasnTcs Tekywjasn u3MepeHHas Temnepatypa
OKpYXalolLiero Bo3zyxa.

3. Ecnu TpebyeTcs M3MEHUTb eANHNLbI N3MEPEHNS, HAXMUTE Ha KHOMKY
°CI°F Ha 3aaHeit naHenu npubopa.

4. Bepwte nu norpyauTe AaTuMK TeMnepaTypbl MUHUMYM Ha 2 CM B 3Me-
psiemblit NpoaykT. MpumepHo yepe3 4 — 10 cekyHA npoLecc u3MepeHns
Oynet 3aBeplueH. MokasaHue Ha Avcnnee 0CTaHETCS HEU3MEHHBIM.

5. Ecnu Bbl xoTuTe, YTOGbI M3MEpeHHast Benu4muHa oTobpaxanach nocTosH-
HO, KPaTKOBPEMEHHO HaxmuTe Ha kHonky () /HOLD nocne nsmepenns.
EAVHWLEI M3MepeHUs HauHyT MUraThb. KpaTKoBpEMEeHHO HaxmuTe Ha
KHOMKy BTOPOIA pas, Mocre 4ero Tekyllee u3MepeHne oTobpasutes ellje
pas.

6. Ynanute TepMOMETp U3 N3MEPSEMbIX NPOAYKTOB.

7. [ oTknouenns npubopa Haxvmaiite Ha kronky (D /HOLD B Tevetve
MUHUMYM 1 CeKyHbl.

+ Ecrm 6aTapes| TeYeT, He B'mpaﬁ're JKWOKOCTb B rnasa unun e
obonoyku. B Crnyyae KOHTaKTa BbIMbITb PYKW, MPOMbITh rnasa yncToit
BOAO 1 OspaTMTbCﬂ K Bpa4y, ecnu CMMNTOMbI COXPaHAOTCA.

/\ BHAMAHUE:

BaTapem Pas3nuYHbIX TUMNOB MMM HOBbIE W MUCMOJSIb30BAHHbIE ﬁaTapeM uc-
nosb30BaTh BMECTE 3anpeLLeHo.

BcraBka 6arapein
1. YKo Ans nofBecky Takke sBNsieTcs kpbilukoi 6atapeiHoro otceka. OT-
Kkpoiite 6aTapeiiHblit OTCEK, OTBUHTMB KPbILLIKY.
2. Bcrasbte 3 6atapen TabnetouHoro Tuna LR44. MposepbTe cobmnioperre
NONSIPHOCTH:
TMonoxwTensHbIi nonioc (+) 6atapeit AomkeH BbiTb HANPaBMEH K KPbILUKE.
3. CHosa 3akpoiiTe 6aTapeiiHblil OTCEK.

1 MPUMEYAHMS:
+ Tocne nepeycraHosky 6atapen Temnepatypa sceraa oTobpaxaetcsi B
°C.

+  Ecnu npubop He UCMONb3YeTCs B TEYEHUE ANUTENBHOTO NEpUoaa Bpe-
MeH, yaanute batapey Bo u3bexaxue “npotedku’.

+ Ecnu Bo Bpemsi paGoThl SPKOCTb AMCTIIES MOHM3UNACH, 3aMeHuTe GaTa-
peu.

n Mcnonb:
" o OnTumankHas
NPOAYKT / MECTO 3MepeHnst vpa
XonoaunbHuk 4-8°C
[eTckoe nuTaHue 37°Cc
Moroko nsi naTre MakuaTo 60-70°C
BWHHbIi norpe6 14-18°C
KpacHoe B1HO 14-16°C
Benoe B1HO 10-12°C
Wrpuctoe BMHO / LWamnaHckoe 6-8°C
OnuBKOBOE MaCIo NEepBOro OTKUMA wmakc. 140 - 160°C
Macno Ans xapkv Bo tpuTiope wmakc. 160 - 170°C
CnvBoYHOE Macno Ans xapku wmakc. 130 - 140°C
PacTutenbHoe Macno Ans xapku 150 - 200°C

HopmatuBHble 3Ha4eHUs Ans BHYTPeHHei TeMnepaTypb! 6Miof, npy-
T Ha rpune, v xapeHbix 6nioa

Tpunb / XapeHsle 6niopa T ypa BHyTpU
MsicHoe cpune, pocToud

“C KpOBbIO 45-50°C

cpenHsia 50-55°C

MONHOCTbIO NPOXapeHHas 60-65°C
duneitHasi YacTb, CBETNOPO30Bas 60-65°C
Hoxka, BepXHsist YacTb, Bblpeska 78°C
dune 65°C
CavHas wweiika 70-75°C
CavHas otbuBHas 75-80°C
KonyeHas CBUHMHA, COYHAs 60-68°C
Cenno 65°C

JEZYK POLSKI

PYCCKWK

Ogblne warunki gwarancji
Producent / Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na zakupione urzadze-
nie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu urzadzenia.
W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wymienione na wol-
ne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie niemozliwa do zrealizowania,
Nabywca otrzyma zwrot ceny zakupu urzadzenia.
Za uszkodzone urzadzenie uwaza sig takie, ktore nie speinia funkcji okreslo-
nych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego stanu jest wewnetrzna wada
fabryczna lub materiatowa.
Gwarancja nie s objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne, termicz-
ne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np. przepiecie w sieci
energetycznej czy wytadowania atmosferyczne), jak réwniez wady powstate w
wyniku obstugi niezgodnej z instrukcja obstugi urzadzenia.
Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne od wad lub,
jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotowki tylko po dostarczeniu do punktu
zakupu kompletnego urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg
obstugi i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidtowo
wypetniong karta gwarancyjng (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadzenia).
Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
Niniejsza gwarancja nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
Nabywey wynikajacych z przepiséw Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegél-
nych warunkach sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego
(Dz. U. 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow
49 - 120 Dabrowa

Hasznalati utasitas

Koszonjiik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik, elégedetten hasznalja
majd a késziiléket.

Biztonsagi Utmutatd
Akésziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a hasznéalati
utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehet6leg a
csomagolokartonnal, ill. az abban 1évé bélésanyaggal egyiitt! Amenynyiben a
késziléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati utmutatét is adja a
késziilékhez.

/\ FIGYELMEZTETES: Sérilésveszély!

+ Banjon dvatosan a késziilékkel! A hémérsékletérzékeld hegyes.

+  Tisztitas utan zarja le az érzékeld hegyét a véddsapkaval.

+  Forr6 anyagok mérése utan a hémérsékletérzékeld egy rovid ideig forrd
marad. Ne érintse meg.

/\ VIGYAZAT:

Soha ne hasznalja a hdmérét bezart siitében!

Ne helyezze a hémérét a hiitgépbe!

Ne meritse teljesen vizbe vagy mas folyadékba a késziléket.

Ne tegye ki a hémérot hosszu ideig vizgoznek.

Gyerekek altal hozz4 nem férhetd helyen tarolja a késziiléket. Gyerekek
nem jatszhatnak a készulékkel.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen a
csomagoléelemeket (mlianyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

/N FIGYELMEZTETES!

Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas veszélye allhat
fenn!

Az elemek kezelése

/\ FIGYELMEZTETES:

+  Ne dobja tiizbe az elemeket. Robbanasveszélyes!

+  Azelemeket tartsa tavol gyerekektdl. Az elemek nem jatékok.

+ Az elemek lenyelhetok, ami életveszélyes lehet. Ha egy elemet lenyelt,
azonnal forduljon orvoshoz.

+ Ne nyissa fel erével az elemeket.

+ Ha egy elem megfolyik, ne dorzsélje a folyadékot a szemébe vagy a
nyalkahartyara. Erintkezés esetén mossa meg a kezét, tiszta vizzel
oblitse ki a szemét, és ha a tiinetek nem mulnak, forduljon orvoshoz.

/\ VIGYAZAT:
Kiilonboz6 tipust vagy Uj és hasznalt elemek nem hasznalhatok egyszerre.

puns / XapeHbie 6nioaa T ypa BHyTpU
Hora 80°C
dune, cBeTNOpo3oBas 60-62°C
KypuHble rpyaku 70°C
T'PyAKY MHAENKN / YTKW, NMONHOCTbIO NPOXApeHHas 80°C
YTUHbIE rpyaky, po3oBas 62-65°C
Crpayc, creitkn 58°C
Jlocock 60°C
KpacHasi pbiba 55°C
Cynak 62°C
YucTka
/\ BHUMAHUE:

+  3anpelLeHo NoMHOCTbI0 NOrpyXatb NpuGop B BoAy. TO MOXET YHUYTO-
KUTb BMEKTPOHHbIE KOMMOHEHTBI.

+  [pubop He NOAXOAT ANs MbITbs B NOCYAOMOEYHOI MaLLIMHE.

[Mocrie kaXaoro NPUMEHEHNs! TLLATENbHO OYnLLaiiTe npubop. MoxHo mo-

[iepxaTb AaT4iK TEMNepaTypbl Nof MPOTOYHON BOJOW, @ 3aTeM NpoTepeTh

TPANOYKON.

+ TpocTo BbITPUTE KOPMYC TEPMOMETPA CrIETka BIAXHbIM MONOTEHLIEM.

. 3atem npocywwure I'Ipl/l60p MArKUM NonoTeHUeM.
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Wyrzucanie baterii

Urzadzenie posiada baterie. Po zuzyciu baterii nalezy postgpowa¢ zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

/\ UWAGA:

Baterii nie wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami gospodarstwa domowego!

+ Baterie nalezy wyja¢ z urzadzenia.

+ Wyczerpane baterie nalezy odnies¢ do odpowiedniego punktu zbiorki lub
do sprzedawcy.

+ W lokalnych lub miejskich placéwkach mozna uzyska¢ informacje na
temat publicznych miejsc zbiorek.

hid

L
Usuwanie

Nie wolno wrzuca¢ urzadzenia do odpadéw kuchennych pod koniec jego
uzytecznosci. Nalezy odnies¢ je do punktu recyklingowego lub oficjalnego
punktu zbidrek. Dzigki temu pomagaja Parstwo chroni¢ $rodowisko.

Az elemek behelyezése
1. Az akasztoszem az elemtarto fedele is egyben. Nyissa ki az elemtartot a
fedél kicsavarasaval.
2. Helyezzen be 3 darab LR44 tipusi gombelemet. Ellendrizze a helyes
polaritast:
Az elemek pozitiv polusénak (+) a fedél felé kell néznie.
3. Zarja vissza az elemtartot.

1 MEGJEGYZES:

+  Azelem cseréje utan a hémérséklet mindig °C-ban lathato.

* Ha késziiléket hosszabb ideig nem hasznalja, vegye ki az elemeket,
hogy megakadalyozza a ,szivargast”.

+ Ha a kijelz6je a hasznalat soran halvanyulni kezd, cserélje ki az eleme-
ket.

Hasznalat

Hasznalati (tmutaté

A széles mérési tartomany kévetkeztében a héméré szamos alkalmazasi

teriileten hasznalhaté. De Ugyeljen ra, hogy a mérést szobahdmérsékleten

0°C és +50°C kozott kell elvégezni. Maskiilonben nem garantélt a késziilék
miikddése.

+  Afagyasztott élelmiszer hémérsékletének méréséhez vegye ki a fagyasz-
tott élelmiszert a fagyasztobol.

+  Apiritas vagy siités soran torténd hdmérsékletméréshez vegye ki az ételt
a siitébdl. Mérje meg a hémérsékletet a lent leirt médon. Mielétt visszahe-
lyezné az ételt a siitébe, tavolitsa el bel6le a hémérét.

+ Ugyeljen ra, hogy a hiis hémérsékletét ne mérje tul kézel a csonthoz illet-
ve a zsirréteghez. Nem toltott baromfi esetében ne a baromfi tires belse-
jébe dugja be a hdmérét. Mindkét eset pontatian mérést eredményezhet.

+ Minden egyes gombnyomas utén a kijelzd kb. 15 masodpercig vilagitani
fog.

+ Hanincs benyomva gomb vagy a mérést kb. 20 perce elvégezte, a hémé-
16 automatikusan kikapcsol.

+  Kikapcsolas utan a kivalasztott mértékegység megmarad.

Mérés

1. Vegye le a homé érzékeld
titsa meg a homérséklet-érzékeldt.

2. Nyomja meg a kijelz8 melletti () JHOLD gombot a késziilék bekapcsola-
séahoz. Az aktudlis mérési kornyezet hdmérséklete lesz lathatd a kijelzon.

3. Ha mddositani szeretné a mértékegységet, nyomja meg a kész(ilék hatol-
dalan talélhato °C/°F gombot.

4. Szlrja vagy meritse bele a hdmérséklet-érzékeldt legalabb 2 cm-nyi
mélységbe a mérendd aruba. Kb. 4-10 masodperc utan a mérési folyamat
befejezddik. A kijelzon lathato érték allando marad.

5. Ha azt szeretné, hogy a mért érték allandoan lathatd legyen, nyomja meg
a mérés utan réviden a (O JHOLD gombot. A mértékegység villogni fog.

pkajat. Elsé hasznalat elott tisz-

XpaHeHue
+ Tlocne o4uCTKM 3aKpoATe HAKOHEYHUK AaTuMka TeMnepaTypbl 3aLuTHON
CUNMKOHOBOIA KPbILLKON.
+ MoxHo noBecuTb npuGop 3a YLLUKO ANt MOABECKM.
+ Bcerpa xpaHute npuGop B HEAOCTYMHOM ANsi ieTelt MecTe.

TexHu4eckue faHHble
Mopens: PC-DHT 1039
[lnanasoH n3mepsieMbIx TemnepaTtyp: .ot -45°C po +200°C
T -49°F fo +392°F
0,051 kr

Bec HeTTo:
pes: 3x 1,5 B Tuna “LR44*

CoXpaHeHO NMpaBo Ha TEXHUYECKME 1 KOHCTPYKLIMOHHbIE U3MEHEHNs B pamkax

npopjomxalolierics paspaboTku npoaykTa.

[laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET BCEM TekylLuM AnpekTiam CE, Takum

KaK 311eKTpoOMarHuTHas COBMECTUMOCTb M HU3KOE HanpsikeHne; OHO Npoun3-

BE/IEHO B COOTBETCTBUY C HOBELLMMY NPpaBUNamy TexHku GeaonacHocTy.
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MAGYARUL

Ay

Roviden nyomja meg még egyszer a gombot, és az aktualis mérési érték
Ujra lathaté lesz.

6. Téavolitsa el a hémérdt a mért &rubol.

7. Akésziilék kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a () /HOLD gombot leg-
alabb 1 mésodpercig.

Alkalmazasi példak

Minden hasznéalat utan alaposan tisztitsa meg a késziiléket. Tartsa a hémér-
séklet-érzékel6t folyo viz ala, és egy ruhaval torolje at.

« Egyszeriien egy enyhén nedves ruhaval térélje at a hémérshazat.

«  Ezutdn egy puha ruhaval szaritsa meg a késziiléket.

Térolas
«  Tisztitas utan zarja le a hémérséklet-érzékelé hegyét a szilikon védésap-

Mérendé ékek / mérési helyek Optimélis hé ekl kaval.
Hiitészekrény 4-8°C + Az akasztészemre akaszthatja fel a késziiléket.
Bébiétel 37°C +  Akésziiléket mindig gyerekektdl tavol tarolja.
Tej a Latte Macchiato-hoz 60-70°C .
Borospince 14-18°C Miiszaki adatok
\/brt'fsbor 1471620 Tipus: PC-DHT 1039
Fehérbor 10-12°C HOMErSEKIEMEIESi taHOMANY: ... -45°C 65 +200°C kG2t
Pezsgdbor / Pezsgd 682 _49°F és +392°F kozott
Extra szll'jz olivaolaj max. 140—160:() Nett6 tmeg: 0,051 kg
Sitolaj max. 160-170°C Elem: 3x 1,5V ,LR44* tipust
oz sisher mx130_1agre Amiiszaki és kivitelezési modositasok jogét a folyamatos termékfejlesztés

4 a suleshez = miatt fenntartjuk.
A grillezett és siilt ételek maghé 6 értékei Akésziilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek, beleértve az elekt-
Grill Sttt ételek Maghémérsékl romagneses megfelel6ségrol, és a kisfesziiltségli berendezésekrdl sz6l6

| i M Gl iranyelveket, és a legljabb biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével

Bélszin, siilt marhahts Készilt.

véres 45-50°C

kozepes 50-55°C

elkészilt 60-65°C
Borjlkaraj, vildgos rézsaszin 60-65°C
Borjui |abszar, siilt 78°C s
Sertesfilé 65°C Az elemek megsemmisitése
Sertés Nyak 70-75°C A késziilék elemeket tartalmaz. Ha ezek az elemek lemertiltek, tartsa szem
Sertéskaraj 75-80°C el6tt a kovetkezoket:
E(;s;?]lt S(e)::z, zamatos 606—5(3‘({;"0 A VIGYAZAT:

ranygeri A e skl
Baranylab 80°C Az elemek nem dobhato'k klva hlaztalv'tas‘l hullaﬂdekkal.
Vaddisznd karaj, vilagos rozsaszin 60-62°C +  Azelemeket el kell tavolitani a kész(ilékbdl.
Csirkemell 70°C +  Alemeriilt elemeket a megfeleld gyjtéhelyeken vagy a kereskeddnél
Pulykamell / kacsamell, jol atsillt 80°C dobja ki.
Kacsamell, rozsaszin 62-65°C +  Ahelyhatésagoknal tajékoztatast kaphat a nyilvanos gydjtépontokrol.
Struc, filé 58°C
Lazac 60°C
Voros csattogohal 55°C
Fogassiilld 62°C —

N Selejtezés
Tisztitas Ne tegye a készilléket az élettartama végén a haztartasi szemétbe. Vigye el

A VIGYAZAT: Ujrafeldolgozasra vagy egy hivatalos gydijtépontba. Ezzel segit a kornyezete
* Ne meritse teljesen vizbe a ké Ez 9 ti az védelmében.

+  Akészilék nem rakhatd mosogatogépbe.

IHCTpyKLUis 3 ekcnnyaTauii
Haww Bupi6. Cnopi Lo BK GyaeTe 3a0BONEH

[skyemo, Lo BuGp
110r0 MOXIMBOCTAMM.

3axoam 6e3neyHoCTi
Mepes NPUIHATTSIM B ekcnyaTaLjiio LibOro npunagy AyXe YBaxHO YuTaiTe
iHCTpYKLito 3 excnnyaTalii Ta 36epiraifTe ii pa3oM 3 rapaHTiiHM TanoHoM,
KacoBiM YEKOM Ta, M0 Mipi MOXIMBOCTI, 3 KapTOHHOH KOPOBKOHO | BHYTPILL-
HbOI0 ynakoBkoio. Y pasi, o npunap, byae nepeaaqo TpeTim ocobam, cnip,
nepesiaBaTy i10ro pasoM 3 Ljjeto iHCTPYKLieto 3 ekcnnyartaLyii.

A MOMNEPEMXEHHS. Puauk TpaBmyBaHHs!

+  ObepexHo nooabTECS i3 NPUNAfoM. [laTumk Temnepatypy rocTpuii.

«  [licns YnLenHs 3akpuBaiiTe KIHUMK AaT4MKa 3aXVUCHUM KOBMAYKOM.

«+  [licns BUMIpIOBaHHS BUCOKMX TeMMepaTyp Ha Aeskui Yac AaTumK nuwa-
€TbCA rapsuum. He Topkaiitecs itoro.

/\ YBATA.

+  3a6opoHSETLCS KOPUCTYBATUCH TEPMOMETPOM Y 3aKpHTIlt AyX0BL!

*  He Kknapitb TepMOMETP Yy MOPO3WNbHY Kamepy!

*  He 3aHypioiiTe npunag NOBHICTIO Y BOAY UM iHLLY PiAuHY.

* He ninnagaiite TepMOMETP BNAMBY BOASHOI Napy TPUBANMiA MPOMIKOK
yacy.

+  30epiraitte npunaa nogani eia Aiter. He Ao3gonsiite AiTaM rpatucs Lum
npunagom.

+ [ins Ge3neku CBOIX AiTelt He 3anuLaiiTe JOCTYMHUMI NaKyBanbHi Matepi-
anu (nnacTUKOBi NaKeTH, KapTOHHi KOPOBKM, NEHONNACT TOLLO).
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/\ NOMEPEMKEHHS.

He possonsitte Manum AiTaM rpatucs i3 nnuekoto. IcHye 3arpo3a 3aay-
xu!

KopucTyBaHHs GaTapeiikamn

/\ NONEPEMKEHHS.

+ 3abopoHsieTbes kunaTv 6atapeiiku y BoroHb. Hebeaneka Bubyxy!

+  3bepiraiite batapeitkv nogani Bif AiTen. BoHy He irpaLuky.

+ Y pasi NpokoBTYBaHHs 6aTapeiiok BUHMKAE 3arpo3a XUTTI0. FKLLO XTOCh
NPOKOBTHYB GaTapeiiky, HeraiHo 3BepHITbCS A0 Nikaps.

+  He Hamaraiitecs Biakpui Gatapeiiku.

+  fiKuwo baTapeiika NpoTeKna, YHUKaiiTe KOHTAKTY KUCMOTU 3 04MMa Ta
CNM30BMM 0GONOHKAMM. Y pasi KOHTaKTy BUMMIATE PYKu, MPOMUiATE Oui
YICTOI0 BOAOI0, SIKLLIO CUMNTOMM HE 3HUKAIOTb, 3BEPHITLCS A0 Nikapst.

/\ YBATA.

He kopucryittecs 6atapeitkamin pisHX TUNiB @60 HOBMMY Ta PO3PAIKEHNMM
6Garapelikamu BOAHO4AC.

BcraBnsHHA GaTapeiok
1. ByLuKo Ans niggiluyBaHHs: € KPULLKOIO BiAAINKY Ans 6aTaperiok. Bikpuitte
BiAAINOK, BiAKPYTUBLLM KPULLIKY.
2. Bcrasre 3 kpyrni 6atapeitkv Tuny LR44. [loTpumyiitecs nonspHocTi:
[MoanTnBHWIA nontoc (+) Gatapeitok Mae GyTin NOBEPHYTUI 30 KPULLKA.
3. Bakpwitte Binainok ans 6arapeiok.
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© 24 maanden garante over
js de garantie conformement a la dec-

Karta gwarancyjna
Knapayi + 24 miesiace gwarandj na podstawie karty

c o
24 meses de garanie sequn la dedaraon de garania

HWV TarnoH *
PC-DHT 1039

GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia

garantie

Cartdo de garantia + Guarantee card

[apanil
Zarugni list + Garancia lap * lapaHTuiiHas kapTouka

spiegazione della garanzia + 24 monifs uarantee according o guarantee declaraton + aparTis
qwarancyjne] » Zanska 24 mesici podle prohlaSeni o zaruce + A garanciatlasd a hasznalat iasias-

+ 24 meses de garanta, conforme a deciracao de garanta + 24 mesi di garanzia a seconda della

24 Monsle Garanie gemas Garanie-Eflarung
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